HANDLEIDING ELEKTRISCHE
BARBECUE

Lees deze handleiding grondig voordat u de elektrische
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WAARSCHUWING!
MOGELIJK
SCHOKGEVAAR

ueher

Dit apparaat is geclassificeerd voor
230 volt - 50/60 Hz
Vermogen: 2200 W

[ A Het apparaat moet worden aangeslioten
op een stopcontact met aarding.

[ A De stroomkabel moet regelmatig worden

/A Het apparaat moet van stroom worden
voorzien via een reststroomapparaat
(RSA) met een nominale restwerkstroom

van maximaal 30 mA.

gecontroleerd op tekenen van schade. Het
apparaat mag niet worden gebruikt als de
stroomkabel beschadigd is.

[ IP# IPX4

WAARSCHUWINGEN

A GEVAAR

Het niet opvolgen van de gevaren, waarschuwingen en voorzorgsmaatregelen in deze gebruikshandleiding, kan leiden tot
ernstig lichamelijk letsel of overlijden, of tot brand of explosie met schade aan eigendommen als gevolg.

/A WAARSCHUWINGEN
A Gebruik geen houtskool in deze Gebruik een zo kort mogelijk Laat de barbecue niet alleen tijdens
barbecue. Deze barbecue is niet verlengsnoer. Sluit geen 2 of het gebruik.
bedoeld voor gebruik met houtskool meerdere verlengsnoeren op elkaar Hou kinderen en huisdieren uit de
en een dergelijk gebruik kan aan. buurt van de barbecue tijdens het
leiden tot brand. De brand kan een De barbecue niet onderdompelen in gebruik.
onveillige situatie creéren en de water tijdens het reinigen. Jonge kinderen mogen niet zonder
barbecue beschadigen. De temperatuurregelaar met de toezicht worden gelaten om
A Sluit altijd de temperatuurregelaar stroomkabel niet onderdompelen ervoor te zorgen dat ze niet met de
aan op de barbecue, voordat u de tijdens het reinigen. barbecue spelen.
stroomkabel in het stopcontact De stroomkabel uit het Deze barbecue is niet bedoeld
steekt. stopcontact halen, voordat voor gebruik door jonge kinderen
A Lees voor gebruik alle instructies. de temperatuurregelaar wordt of onstabiele personen, tenzij ze
A De eenheid niet gebruiken als de verwijderd. goed onder toezicht staan van een
stekker beschadigd is. Wanneer de barbecue gedurende verantwoordelijk persoon om ervoor
A Gebruik de barbecue alleen op een langere perioden niet wordt te zorgen dat ze de barbecue veilig
vlakke en stabiele ondergrond. gebruikt, de temperatuurregelaar gebruiken.
/A Dit product of het gebruik ervan op uit de barbecue halen en binnen Maak de druippan regelmatig
geen enkele manier veranderen. bewaren. schoon.
/A Bij gebruik van een verlengsnoer, Laat de temperatuurregelaar niet Leg de stroomkabel niet in het

moet de snoer bestemd zijn
voor gebruik buitenshuis en
geclassificeerd zijn voor 10 A/230 V.

in de AAN-stand staan wanneer
de barbecue gedurende een korte
periode niet wordt gebruikt.

looppad.
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WAARSCHUWINGEN

A Gebruik de barbecue niet in de
buurt van ontvlambare materialen,
zoals hout, droog gras, lage bosjes,
enz.

A Laat de barbecue niet in contact
komen met ontvlambare materialen,
zoals papier, wanden, kleden,
handdoeken, chemicalién, enz.

A Gebruik de barbecue niet als
verwarming.

A Gebruik de barbecue niet in drukke
looppaden.

A De barbecue niet verplaatsen tijdens
het gebruik. Laat het apparaat
afkoelen voordat deze wordt
verplaatst of opgeborgen.

A De barbecue niet in de regen
gebruiken.

A Om te voorkomen dat de barbecue
nat wordt of in het water valt, deze
niet binnen 304,8 cm (10 voet) van
water gebruiken, zoals een zwembad
of een vijver.

A De barbecue niet gebruiken
wanneer detemperatuurregelaar
een beschadigde kabel of
stekker heeft. Bel Weber voor een
reserve temperatuurregelaar. De
temperatuurregelaar is speciaal
gemaakt voor deze barbecue.

A De knop van de regelaar komt los als
hieraan wordt getrokken. Verwijder
de temperatuurregelaar door hem
aan de zijkant vast te pakken (zie
“ONDERHOUD”).

A Zorg dat de stekker en de kabel
droog blijven tijdens het gebruik.

A De kabel mag de hete barbecue niet
raken.

A Bewaar de temperatuurregelaar altijd
binnen als deze niet wordt gebruikt.

A Deze barbecue is alleen bedoeld
voor gebruik buiten. Niet binnen of
voor commercieel koken gebruiken.

A Bij brand niet blussen met water.
Zet de barbecue UIT. Haal de
stroomkabel uit het stopcontact
en wacht totdat de barbecue is
afgekoeld.

A Controleer of er geen andere
apparaten die veel stroom
verbruiken, zijn aangesloten op
hetzelfde circuit tijdens het gebruik
van de barbecue.

A De stekker, de kabel of het warmte-
element van de regelaar niet in
water of een andere vloeistof
onderdompelen om elektrische
schokken te voorkomen.

A Haal de stekker uit het stopcontact
als deze niet wordt gebruikt.

A Gebruik deze barbecue alleen
volgens deze handleiding. Elk ander
gebruik dat niet wordt aanbevolen
in deze handleiding kan brand,
elektrische schokken of lichamelijk
letsel veroorzaken.

A Controleer altijd of het gebruikte
stopcontact de juiste spanning heeft
(230 V). Het stopcontact moet ook
geschikt zijn voor apparatuur met
een stroomverbruik van 2200 Watt.

A Dit apparaat voldoet aan de
technische normen en de
veiligheidsvereisten voor elektrische
apparatuur.

A De aluminium vet/vocht opvangbakje
moet altijd aanwezig zijn tijdens het
barbecuen.

A Dit model barbecue niet inbouwen
of in een constructie schuiven. Het
negeren van deze waarschuwing kan
brand of een explosie veroorzaken
die eigendommen kan beschadigen
en ernstig lichamelijk letsel of
overlijden kan veroorzaken.




UITVERGROOT BEELD - Q140
1.  Deksel

Q140_ELECTRIC_EURO_051010 2. Keramische afstandhouder

3. Kunststof afstandhouder

4. Handgreep

5. Grillrooster

6. Verwarmingselement

7. Steundraad van verwarmingselement

8. Houder van regelaar

9. Regelaar

10. Ketel

11. Handgreep

12. Achterframe

13. Logo op frame

14. Voorframe

15. Druippan voor eenmalig gebruik

16. Draadhouder

17. Opvangpan

18. Borgclips Q°® stand

19. Tafel Q stand

20. Poten Q stand

21. Clips scherm Q stand

22. Scherm Q stand
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UITVERGROOT BEELD - Q240

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Deksel

Keramische afstandhouder

Handgreep

Grillrooster

Verwarmingselement

Steundraad van verwarmingselement

Houder van regelaar

Regelaar

Ketel

Handgreep

Achterframe

Logo op frame

Voorframe

Druippan voor eenmalig gebruik

Draadhouder

Opvangpan

Borgclips Q® stand

Tafel Q stand

Poten Q stand

Clips scherm Q stand

Scherm Q stand
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MONTAGE




MONTAGE

A LET OP: De zwarte kunststof pasring(1) moet tussen
de handgreep en de grijze keramische pasring(2) zijn
bevestigd.




ALGEMENE INSTRUCTIES

Bij vragen of advies over uw barbecue of over een
veilig gebruik van de barbecue, dient u contact op te
nemen met de klantendienst in uw regio. Maak gebruik
van de contactinformatie op uw internetpagina. Meld u
aan bij www.weber.com®.

Met de Weber® elektrische barbecue kunt u grillen,
barbecueén, roosteren en bakken en de resultaten

zijn moeilijk te evenaren met de keukenapparatuur in
huis. De gesloten deksel geeft die “buitensmaak” aan
het eten. Elektriciteit is eenvoudig in gebruik en geeft u
meer beheersing tijdens het koken dan bij houtskool.

. Deze instructies beschrijven de minimale
vereisten voor het installeren van uw Weber®
elektrische barbecue. Lees de instructies
zorgvuldig door voordat u uw Weber® elektrische
barbecue gaat gebruiken. Een verkeerde
montage kan gevaarlijk zijn.

. Niet voor gebruik door kinderen.

. Deze Weber® elektrische barbecue is niet
bedoeld voor commercieel gebruik.

. Laat de Weber® elektrische barbecue niet alleen
achter tijdens het gebruik.

. Onderdelen die zijn vastgezet door de fabrikant
mogen niet worden veranderd door de gebruiker.

. Aanpassingen aan het apparaat kunnen
gevaarlijk zijn.

. Controleer voor gebruik de kabel, de stekker en
het verwarmingselement van de regelaar visueel
op schade en slijtage.

. Wanneer de barbecue voor het eerst wordt
verwarmd, kan er een lichte brandgeur
voorkomen. De barbecue verbrandt
de overtollige smeermiddelen op het
verwarmingselement. Dit heeft geen invloed op
de veiligheid van uw barbecue.

. Roep altijd de hulp in van een bevoegde
elektricien indien er nieuwe circuits of
stopcontacten nodig zijn, om brand of elektrische
schokken te voorkomen.

. Verkeerd geaarde stopcontacten kunnen
elektrische schokken veroorzaken.

. Het gebruik van een verlengsnoer wordt niet
aanbevolen. Indien een verlengsnoer vereist is,
moet u het kortst mogelijke snoer gebruiken.
Sluit geen 2 of meerdere verlengsnoeren op
elkaar aan. Laat de aansluitingen niet op de
grond liggen en zorg dat ze droog blijven. Laat
het snoer niet over de rand van de tafel hangen,
waar men erover kan vallen of kinderen er aan
kunnen trekken. Gebruik alleen verlengsnoeren
die bedoeld zijn voor gebruik buitenshuis.

. Bedek de barbecue of sla de barbecue op in een
overdekte plek als deze niet wordt gebruikt.

. Maak de kookbak van de barbecue ten minste
eenmaal per seizoen schoon en vaker als de
barbecue veel wordt gebruikt.

o Maak het rooster en de binnenzijde van de ketel
schoon na gebruik.

OPSLAG EN/OF NIET IN GEBRUIK

. Als de Weber® elektrische barbecue niet
wordt gebruikt, moet de knop van de
temperatuurregelaar met de stroomkabel op “UIT”
staan, uit de barbecue worden VERWIJDERD en
binnen worden opgeslagen.

GEBRUIK

A WAARSCHUWING: uw Weber®
elektrische barbecue mag niet
worden gebruikt onder ontvlambare
oppervlakken.

A WAARSCHUWING: uw Weber®
elektrische barbecue is niet bedoeld
voor installatie in of op recreatieve
voertuigen, caravans en/of boten.

A WAARSCHUWING: de barbecue niet
gebruiken binnen 60 cm (24 inch)
van ontvilambare materialen met
de achterzijde of zijkanten van de
barbecue.

A WAARSCHUWING: de gehele
kookbak wordt heet tijdens het
gebruik. Laat de barbecue niet alleen.

A WAARSCHUWING: laat de elektrische
stroomkabel niet in de buurt komen
van een heet oppervlak.

A WAARSCHUWING: gebruik geen
ontvlambare dampen of vioeistoffen,
zoals petroleum, kerosine, alcohol,
enz. En andere ontvlambare
materialen in de buurt van het
kookgebied.

A WAARSCHUWING: tijdens het koken
moet het apparaat op een viakke en
stabiele ondergrond staan uit de
buurt van ontvlambaar materiaal.

A WAARSCHUWING: de stroomkabel
voor gebruik volledig uitrollen. Laat
de kabel niet in de buurt van de
kookbak komen.
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ALVORENS DE BARBECUE IN GEBRUIK TE NEMEN

OPVANGBAK EN WEGWERP-DRUIPBAK

Uw barbecue is uitgerust met een vetopvangsysteem. Controleer de opvangbak en de
wegwerp-druipbak telkens op overtollig vet voordat u uw barbecue gebruikt.

Verwijder overtollig vet met een kunststof spatel; zie afbeelding. Was de opvangbak en
de druipbak indien nodig af met zeepsop en spoel na met schoon water. Vervang de

wegwerp-druipbak indien nodig.

A WAARSCHUWING: Controleer de opvangbak en de
wegwerp-druipbak telkens voor gebruik op overtollig vet.
Verwijder overtollig vet om een vetbrandje te voorkomen.
Een vetbrandje kan ernstig lichamelijk letsel of materiéle

schade veroorzaken.

A LET OP: Bekleed de uitschuifbare vetopvanglade niet met

aluminiumfolie.

(Q240) - Let erop dat de wegwerp-druipbak (a) viak in de opvangbak staat (b). Een
verbogen druipbak zou het verwijderen van de opvangbak kunnen belemmeren.

KOKEN OP UW ELEKTRISCHE BARBECUE

KOKEN

De barbecue voorverwarmen: zet de Weber®
elektrische barbecue aan volgens de kookinstructies

in deze gebruikshandleiding. Sluit de deksel en zet

de knop van het verwarmingselement op Hi. Verwarm
de barbecue ongeveer 15 minuten voor (Q140) of 20
minuten (Q240) afhankelijk van de omstandigheden,
zoals temperatuur en wind. Laat de barbecue 5 minuten
langer voorverwarmen in landen waar de netspanning
220 volt bedraagt.

Nb: de temperatuurknop kan anders moeten
worden ingesteld voor een goede kooktemperatuur
aan de hand van de wind en het weer.

Braadvet: overtollig braadvet worden opgevangen

in de lekbak in de uitschuifbare onderste lade

(aan de onderzijde van de barbecue). Er zijn
wegwerplekbakken van Weber® verkrijgbaar die in de
opvangbak passen.

A WAARSCHUWING: controleer de
opvangbak en de onderzijde van
de barbecue op overtollig vet voor
elk gebruik. Verwijder overtollig vet
om brand onder in de barbecue te
voorkomen.

A WAARSCHUWING: de Weber®
elektrische barbecue niet verplaatsen
tijdens het gebruik of wanneer deze
nog warm is.

Dit apparaat is geclassificeerd voor
230 volt - 50/60 Hz

Vermogen: 2200 W

A WAARSCHUWING: rol de
stroomdraad volledig uit. Laat de
kabel niet in de buurt van de kookbak
komen.

1)  Steek de temperatuurregelaar in de barbecue.

A Steek de temperatuurregelaar altijd
volledig in de barbecue, voordat u
de stroomkabel in het stopcontact
steekt.

2)  Open het deksel.

3)  Controleer of de regelknop UIT staat. (Draai de
regelknop naar links om te controleren of deze in
de UlT-stand staat.)

4)  Steek de stroomkabel in een beveiligd
stopcontact.

A Het apparaat moet van stroom
worden voorzien via een
reststroomapparaat (RSA) met
een nominale restwerkstroom van
maximaal 30 mA.

5)  Verwarm de barbecue voor. Draai de regelknop
naar HIGH (naar rechts draaien). Het rode lampje
geeft aan dat de stroom aanstaat en dat het
verwarmingselement warm wordt.

AERAR

6)  Sluit het deksel. Het rode lampje van de
temperatuurregelaar gaat automatisch uit als de
HIGH-temperatuur is bereikt. Dit duurt ongeveer
15 minuten (Q140) of 20 minuten (Q240). Om
op een lagere temperatuur te koken, moet u de
regelknop naar links draaien in de gewenste
instelling. Het rode lampje zal weer gaan branden
totdat de gewenste lagere temperatuur is bereikt.
(Raadpleeg voor meer informatie de kooktabellen
aan het einde van de gebruikshandleiding.)

A WAARSCHUWING: als het

rode lampje uit is, kan het
verwarmingselement nog altijd heet
zijn.

A. - OFF (UIT)

(0]

B.- LOW (LAAG)

C. - MED.

I I

D.- HIGH (HOOG)




KOKEN OP UW ELEKTRISCHE BARBECUE

U dient de barbecue voor te verwarmen (15 of 20
minuten) voordat u ermee aan de slag kunt.

Een dunne laag olie geeft uw eten een egaal bruine
kleur en zorgt dat het niet aan het barbecuerooster blijft
plakken. Smeer of spuit uw eten altijd in met olie en
doe dit niet direct op het rooster.

Wij raden aan dat u grilt met gesloten deksel. Waarom?
Omdat hierdoor de kans op brand vermindert en uw
eten sneller en gelijkmatiger gaar wordt.

Bij gebruik van een marinade, saus of glazuur met een
hoge suikerconcentratie of andere ingrediénten die snel
verbranden, moet u dit alleen gedurende de laatste 10

tot 15 minuten op het eten aanbrengen.

Vergeet niet om uw barbecuerooster regelmatig schoon
te borstelen en de lekbak onder de barbecue te legen.

De volgende soorten, diktes, gewichten en baktijden
voor het eten zijn bedoeld als richtlijn en vormen

geen vaste regel. De baktijden worden beinvioed door
factoren als wind, buitentemperatuur en de gaarheid
van het eten. Bak gedurende de aangegeven tijd in

de tabel of volgens de mate van gaarheid en draai
eenmaal halverwege de baktijd. De baktijden voor
rundvlees en lamsvlees geven een “medium” baktijd
aan, tenzij anders aangegeven. Laat dikke karbonades
en steaks 5 tot 10 minuten rusten voordat u ze
aansnijdt. De interne temperatuur van het vlees zal met
5 tot 10 graden stijgen gedurende deze rusttijd.

Ga voor meer baktips en recepten naar
www.weber.com®.

(1/4 inch) plakjes

Soort Dikte en/of gewicht Gemiddelde baktijd
g Steak: fillet, biefstuk 2 cm (3/4 inch) dik 10 tot 14 minuten op High
o | of entrecote 2,5 cm (1 inch) dik 14 tot 16 minuten op High
% 2,5-3cm (1 tot 1-1/2 inch) dik | 18 tot 20 minuten op High
c
S | Kebab 2,5-3cm (1 tot 1-1/2 inch) 12 tot 14 minuten op High
o blokjes
Hamburger of rissole 2 cm (3/4 inch) dik 12 tot 16 minuten op High
b4 Lamskarbonades 3 cm (1-1/2 inch) dik 20 minuten op High
% Botloos lamsbout 1,4 -1,6 kg (3 tot 3-1/2 Ib) 1 uur 30 min. tot 1 uur 40 minuten op
g Medium
8 | Lamsrug 35 tot 40 minuten op Medium
8 Karbonade: ribstuk, 2-2,5 cm (3/4 tot 1 inch) dik 20 tot 30 minuten op Medium
1; lendestuk of schouderstuk
g Lendestuk, botloos 2-2,5 cm (3/4 tot 1 inch) dik 16 tot 18 minuten op Medium
% Worst 28 tot 32 minuten op Medium
>
Kippenborst, zonder bot 175 g (6 0z) 12 tot 14 minuten op Medium
en huid
o | Kebab 2,5-3cm (1 tot 1-1/2 inch) 14 tot 16 minuten op High
3 blokjes
=)
9 | Kip, halve 550 — 675 g (1-1/4 tot 1-1/2 Ib) 1 tot 1-1/4 uur op Medium
3 Kipstukken, met bot borst/ 40 minuten op Medium
vleugel
Kipstukken, met bot poot/dij 40 tot 50 minuten op Medium
. § | Vis fillet of stuk 1-2,5 cm (1/2 tot 1 inch) dik 8 tot 10 minuten op High
Tc% 8 2,5 -3 cm (1 tot 1-1/4 inch) dik 10 tot 12 minuten op High
§ g. Garnalen 2 tot 5 minuten op High
[
°; '§ Hele vis 450 g (1 Ib) 15 tot 20 minuten op Medium
S e 1kg (2tot21/21b) 20 tot 30 minuten op Medium
[
Asperges 8 tot 10 minuten op High
Hele mais (Corn on the 12 tot 14 minuten op High
Cob), in bladeren
Hele mais (Corn on the 25 tot 30 minuten op High
Cob), in bladeren
Paddestoel: Portabello 12 tot 15 minuten op High
Paddestoel: Hoed 10 tot 12 minuten op High
§ Ui, 0,64 cm (1/4 inch) 10 tot 12 minuten op High
S | plakjes
g Aardappel, 0,64 cm 10 tot 12 minuten op High

Aubergine, 1,27cm (1/2
inch) plakjes

10 tot 12 minuten op High

Paprika (Heel)

12 tot 15 minuten op High

Paprika (in vieren)

8 tot 10 minuten op High

Courgette 1,27 cm (1/2 inch)

8 tot 10 minuten op High

Courgette (gehalveerd)

12 tot 14 minuten op High

WWW.WEBER.COM®
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OPLOSSEN VAN PROBLEMEN

s \

PROBLEEM

CONTROLEREN

OPLOSSING

De elektrische barbecue gaat niet aan.

Is de temperatuurregelaar goed in de connector
geplaatst?

Brand het rode lampje en staat de temperatuurknop
op HIGH?

Verwijder en plaats vervolgens de temperatuurregelaar
opnieuw.

A Steek de temperatuurregelaar altijd volledig

in de barbecue, voordat u de stroomkabel in het
stopcontact steekt.

Werkt het stopcontact?

Controleer de elektrische stroomvoorziening.

Indien de problemen blijven bestaan na deze methoden, dient u contact op te nemen met de klantendienst in uw regio via de contactinformatie op uw

internetpagina. Meld u aan op www.weber.com®.

ONDERHOUD

REINIGEN

A WAARSCHUWING: Zet uw Weber®
elektrische barbecue UIT en wacht
tot deze is afgekoeld, voordat u de
barbecue gaat schoonmaken.

Grillrooster - U kunt het grillrooster het best gelijk na
het grillen schoonmaken. Reinig het rooster terwijl het
nog warm is met een messing schoonmaakborstel.

Om het grillrooster grondig te reinigen nadat het is
afgekoeld, verwijdert u eerst alle restanten met een
messing schoonmaakborstel. Haal het grillrooster van
de barbecue, was het af met warm zeepsop en spoel
het af met water.

Neem contact op met de klantendienst in uw regio

via de contactinformatie op uw internetpagina voor de
beschikbaarheid van een reserverooster. Meld u aan op
www.weber.com®.

Temperatuurregelaar met stroomkabel - reinigen met
zeepwater en een vochtige doek. Veeg de barbecue af
en laat deze voor gebruik volledig drogen.

A Waarschuwing: de stekker, de
kabel, het warmte-element of de
temperatuurregelaar niet in water of
een andere vioeistof onderdompelen
om elektrische schokken te
voorkomen.

Buitenzijden - reinigen met warm zeepwater voor het

reinigen en daarna afspoelen met water.

A\ LET OP: gebruik geen ovenreinigers,
schuurmiddelen (keukenreinigers),
reinigingsmiddelen met
citrusproducten of schuursponsjes
op de barbecue.

A LET OP: reinig de barbecue niet met
metalen schuursponsjes. Er kunnen
stukjes van de spons afbreken
en kortsluiting veroorzaken in de
elektrische onderdelen.

Uitschuifbare onderlade - verwijderen van overtollig
vet, reinigen met warm zeepwater en daarna de lade
afspoelen.

A Maak de lekbak regelmatig schoon.

Barbecuerooster - reinigen met een geschikte koperen
borstel. Indien nodig, uit de barbecue verwijderen en
reinigen met warm zeepwater en vervolgens afspoelen
met water.

Opvangbak - er zijn aluminium wegwerpbakken
verkrijgbaar of u kunt de opvangbak met aluminiumfolie
bekleden. Reinig de opvangbak met warm zeepwater
en spoel de bak vervolgens af.

A Reinig de opvangbak regelmatig.

Binnenzijde deksel - de binnenzijde van de warme
deksel afvegen met keukenpapier om vetophoping
te voorkomen. Bladeren, de ophoping van vet lijkt op
afgebladerde verf.

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuren,
minerale spiritus of xyleen. Goed afspoelen na het
reinigen.




ONDERHOUD

DE BINNENZIJDE VAN DE KOOKBAK
REINIGEN

A WAARSCHUWING: Zet uw Weber®
elektrische barbecue UIT en wacht
tot deze is afgekoeld, voordat u de
barbecue gaat schoonmaken.

A WAARSCHUWING: vermijd ophoping
van vet op het rooster en in de
kookbak. Regelmatig reinigen van
het rooster en de kookbak tussen het
gebruik door is noodzakelijk om een
ophoping van vet te voorkomen. Een
verkeerd onderhoud kan leiden tot
een vetbrandje dat ernstig lichamelijk
letsel of overlijden en schade aan
eigendommen kan veroorzaken.

1) Ontkoppel de stroomkabel van de

temperatuurregelaar. Pak de regelaar bij de

basis vast achter de regelknop(a.) en trek om de
regelaar te verwijderen (b.).

A LET OP: De knop van de regelaar
komt los als hieraan wordt getrokken.

Schraap de binnenzijde van de kookbak met
een plastic schraper om het overtollige vet te
verwijderen.

A LET OP: de steundraad voor

het verwarmingselement(1) is
verplicht voor de veiligheid door de
regelgevende instantie en mag niet
worden verwijderd.

A\ LET OP: gebruik geen ovenreinigers,

schuurmiddelen (keukenreinigers),
reinigingsmiddelen met
citrusproducten of schuursponsjes
op het verwarmingselement. Gebruik
geen reinigingsmiddelen met zuren,
minerale spiritus of xyleen. Er is een
barbecuecleaner verkrijgbaar.

3) Plaats de temperatuurknop en de stroomkabel .

terug voor gebruik.

A Plaats de temperatuurregelaar altijd
volledig in de barbecue, voordat u
de stroomkabel in het stopcontact
steekt.

Overtollig braadvet zal worden opgevangen in de

opvangbak in de uitschuifbare onderlade. Er zijn

aluminium wegwerpbakken verkrijgbaar die in de
opvangbak passen.

A WAARSCHUWING: Controleer de
onderste lade op overtollig vet
voor elk gebruik. Verwijder het
overtollige vet om een vetbrandje
in de uitschuifbare onderste lade te
voorkomen.

A Zet de temperatuurregelaar uit en
sluit het deksel bij een vetbrandje,
totdat het vuur gedoofd is.

landenbeschrijving op de buitenverpakking.

A LET OP: dit product is getest op veiligheid en is alleen gecertificeerd voor gebruik in een specifiek land. Raadpleeg de

Neem contact op met de klantendienst van Weber-Stephen Products Co. voor informatie over de oorspronkelijke reserveonderdelen van Weber-Stephen Products Co.

A WAARSCHUWING: probeer geen onderdelen te repareren zonder contact op te nemen met de klantendienst van Weber-Stephen
Products Co. Uw handelingen, indien u deze productwaarschuwing niet opvolgt, kunnen resulteren in brand of explosie,met ernstig
lichamelijk letsel of overlijden en schade aan eigendommen tot gevolg.

Dit symbool geeft aan dat het product niet bij het huisvuil kan worden weggegooid. Raadpleeg voor informatie over het
correct afvoeren van dit product in Europa de internetpagina op www.weber.com® en neem contact op met de vermelde
importeur in uw land. Neem contact op met uw dealer voor de naam, het adres en het telefoonnummer van de importeur,
indien u geen internetverbinding heeft.

WWW.WEBER.COM® IR
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BEDIENUNGSANLEITUNG FUR
ELEKTROGRILLS

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme lhres Elektrogrills diese

WeDer O w

Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

ACHTUNG!

ELEKTRISCHER SCHLAG

MOGLICH

Fir dieses Gerat gelten folgende

Nennwerte:

230 Volt - 50/60 Hz
Leistungsabgabe: 2.200 W

[ A Das Gerit muss an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

usher

A Das Gerat muss Uber einen Fehlerstrom-
Schutzschalter mit einem Nennfehler-
Betriebsstrom (FI-Schalter) von maximal
30 mA angeschlossen werden.

A Das Netzkabel muss regelméBig auf
Anzeichen einer Beschadigung tberpruft
werden. Das Gerat darf nicht mit einem
beschadigten Kabel verwendet werden.

[ 1P# IPX4

/A GEFAHRENHINWEIS

Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch aufgefiihrten Gefahrenhinweise, Warnhinweise und VorsichtsmaBnahmen kann
zu schweren oder gar tédlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren.

A WARNHINWEISE

A WARNHINWEIS: Betreiben

Sie diesen Grill nicht mit
Holzkohlebriketts oder anderen
Brennstoffen. Dieser Grill ist nicht
fiir die Verwendung mit Holzkohle
ausgelegt und kann bei Betrieb mit

Holzkohle einen Brand verursachen.

Das Feuer kann zu einer unsicheren
Beschaffenheit des Grills fiihren
und ihn beschédigen.

A Stecken Sie den Temperaturregler
immer in den Grill, bevor Sie

das Netzkabel an die Steckdose
anschlieBen.

A Lesen Sie vor dem Betrieb alle
Anleitungen durch.

Betreiben Sie das Gerat nicht an
einer beschadigten Steckdose.

/A Betreiben Sie den Grill
ausschlieBlich auf einer
waagerechten und stabilen Flache.

B>

A Nehmen Sie keine Veranderungen

an diesem Erzeugnis vor und
verwenden Sie das Erzeugnis
ausschlieBlich fiir den
vorgesehenen Zweck.

Bei Verwendung eines
Verlangerungskabels muss dieses
fiir den AuBengebrauch und

fiir Nennwerte von 10 A/ 230V
zugelassen sein.

Das Verldngerungskabel sollte

so kurz wie méglich sein.
SchlieBen Sie niemals 2 oder mehr
Verlangerungskabel zusammen.
Tauchen Sie den Grill beim Reinigen
nicht in Wasser.

Tauchen Sie den Temperaturregler
mit dem Netzkabel beim Reinigen
nicht in Wasser.

Ziehen Sie vor dem Ausbau des
Temperaturreglers aus dem Girill
zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose.

A Bauen Sie wahrend langerer

Zeitraume der Nichtbenutzung den
Temperaturregler aus dem Grill aus
und lagern Sie den Temperaturregler
nicht im Freien.

Belassen Sie den Temperaturregler
wéhrend kiirzerer Zeitraume

der Nichtbenutzung nicht in der
Position EIN.

Lassen Sie den Grill wihrend des
Gebrauchs nie unbeaufsichtigt.
Halten Sie bei Gebrauch des Grills
Kinder und Haustiere vom Grill fern.
Kleinkinder diirfen das Gerat
niemals als Spielzeug nutzen und
miissen entsprechend beaufsichtigt
werden.

Die Benutzung dieses Gerits

durch Kindern oder gebrechliche
Personen darf ausschlieBlich unter
hinreichender Aufsicht durch eine
verantwortliche Person erfolgen, die
einen sicheren Umgang mit diesem
Gerat gewabhrleistet.

GERMAN



A Reinigen Sie die Tropfschale

regelméBig.

A Verlegen Sie das Netzkabel nicht
tiber FuB- und Fahrwege.

A Betreiben Sie diesen Grill nicht in der
Nahe von brennbaren Stoffen, wie
beispielsweise Holz, Heu, Gebiischen
usw.

A Verhindern Sie einen Kontakt mit
entflammbaren Materialien, wie
Papier, Trennwéande, Vorhange,
Tiicher, Chemikalien usw.

A Verwenden Sie den Grill nicht als
Heizgeriat.

A Verwenden Sie den Grill nicht in
von Personen stark frequentierten
Bereichen.

A Bewegen Sie den Grill nicht, wahrend
dieser in Gebrauch ist. Warten Sie,
bis sich das Gerét abgekiihlt hat,
bevor Sie es transportieren oder
lagern.

A Betreiben Sie den Grill nicht bei
Regen.

A Damit der Grill nicht nass gespritzt
wird oder ins Wasser fallt,
verwenden Sie den Grill mit einem
Mindestabstand von 3 m (10 FuB)
zu Wasserbecken, wie Pools oder
Teichen.

A Verwenden Sie den Grill nicht mit
einem Temperaturregler mit defektem
Kabel oder Stecker. Wenden Sie sich
fur einen Ersatz-Temperaturregler
an Weber. Der Temperaturregler ist
speziell fiir diesen Grill ausgelegt.

A Durch das Herausziehen der
Regeleinheit am Bedienknopf kann
dieser abbrechen. Entfernen Sie den
Temperaturregler, indem Sie diesen
von der Seite greife (siehe Abschnitt
“WARTUNG”).

A Halten Sie Stecker und Kabel bei
Verwendung des Grills trocken.

A Vermeiden Sie bei heiBem Grill einen
Kontakt zwischen Kabel und Grill.

A Bewahren Sie den Temperaturregler
bei Nichtbenutzung niemals im
Freien auf.

A Der Grill ist ausschlieBlich fiir den
Gebrauch im Freien vorgesehen.
Verwenden Sie den Grill nicht
im Haus oder zum Grillen in
gewerblichem Umfang.

A Falls eine Stichflamme auftritt,
l6schen Sie das Feuer nicht mit
Wasser. Schalten Sie den Grill AUS.
Ziehen Sie das Netzkabel heraus und
warten Sie, bis der Grill erkaltet ist.

A Stellen Sie sicher, dass im gleichen
Stromkreis keine weiteren Geréte
mit hohem Leistungsverbrauch
angeschlossen sind, wenn der Grill
in Betrieb ist.

A Um elektrische Schlage zu
vermeiden, diirfen Sie Stecker, Kabel
und Heizelementregler NIEMALS in
Wasser oder andere Fliissigkeiten
eintauchen.

A Ziehen Sie bei Nichtverwendung des

Grills den Stecker aus der Steckdose.

A Verwenden Sie den Grill
ausschlieBlich so, wie in dieser
Anleitung beschrieben wird. Alle
anderen, nicht in dieser Anleitung
beschriebenen Verwendungen
kénnen einen Brand, elektrische
Schlage oder Personenschéaden
verursachen.

A Stellen Sie immer sicher, dass
an der verwendeten Steckdose
die richtige Spannung anliegt
(230 V). Die Steckdose muss
auBerdem fiir eine Anlage mit einem
Leistungsverbrauch von 2.200 Watt
geeignet sein.

A Dieses Gerit entspricht den
technischen Normen sowie den
Sicherheitsbestimmungen fiir
elektrische Geréte.

A Wahrend des Grillens darf die Fett-
fangschale nicht entfernt werden.

A Bauen Sie dieses Modell des
Grills nicht in eine integrierte
oder Einschub-Konstruktion
ein. Zuwiderhandlungen kénnen
einen Brand oder eine Explosion
verursachen, wodurch es zu
ernsthaften Verletzungen, zu
tédlichen Unféllen und zu
Sachschaden kommen kann.

14



EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q140

20

22

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Deckel
Keramik-Abstandshalter
Kunststoff-Abstandshalter
Griff

Grillrost

Heizelement

Halteklammer Heizelement
Klammerbuchse fiir Regler
Regler

Grillkammer

Griff

Hinterer Rahmen
Rahmenlogo

Vorderer Rahmen
Einweg-Tropfschale
Drahtbiigel

Auffangschale

Q®-Stand Halteklammer
Q®-Stand Ablage

Q®-Stand Beine

Q®-Stand Schiirzenklammer

Q®-Stand Schiirze
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EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q240

1.  Deckel

Q240_ELECTRIC_EURO_051010 2. Keramik-Abstandshalter

3. Griff

4. Grillrost

5. Heizelement

6. Halteklammer Heizelement

7. Klammerbuchse fir Regler

8. Regler

9. Grillkammer

10. Giriff

11.  Hinterer Rahmen

12. Rahmenlogo

13. Vorderer Rahmen

14. Einweg-Tropfschale

15. Drahtbligel

16. Auffangschale

17. Q®-Stand Halteklammer

18. Q®-Stand Ablage

19. Q®-Stand Beine

20. Q®-Stand Schiirzenklammer

21. Q®-Stand Schiirze
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TEILELISTE

MONTAGEANLEITUNG




MONTAGEANLEITUNG

A ACHTUNG: Das schwarze Distanzstiick aus Kunststoff(1)
muss sich zwischen dem Griff und dem grauen Keramik-

Distanzsttick(2) befinden.

18




ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

Wenn Sie Fragen haben oder Rat zu Ihrem Grill und
dem sicheren Umgang mit lhrem Grill benétigen,
wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zusténdigen
Héndler. Nutzen Sie die Kontaktinformationen auf
unserer Website unter www.weber.com ©.

Mit dem Weber®-Elektrogrill kdnnen Sie grillen,
braten, schmoren und backen und dabei Ergebnisse
erzielen, die Sie schwer im Backofen erreichen
kénnen. Mit der geschlossenen Abdeckung erreichen
Sie den typischen “Grillgeschmack” fir Ihre Speisen.
Der Elektroanschluss ist einfach zu bedienen und
ermdglicht Ihnen eine gréBere Kontrolle tiber den
Grillvorgang als ein Holzkohlefeuer.

. Mit dieser Anleitung haben Sie die
Mindestinformationen fiir den Zusammenbau
Ihres Weber®-Elektrogrills. Lesen Sie diese
Anleitung bitte sorgfaltig durch, bevor Sie
Ihren Weber®-Elektrogrill benutzen. Bei einem
unsachgeméaBen Zusammenbau kann es zu
Gefahren kommen.

. Nicht fir den Gebrauch durch Kinder bestimmt.

. Dieser Weber®-Elektrogrill ist nicht fir den
gewerblichen Einsatz vorgesehen.

. Lassen Sie den Weber®-Elektrogrill nie
unbeaufsichtigt, wenn er in Gebrauch ist.

. Alle vom Hersteller verplombten Bauteile durfen
nicht vom Anwender veréndert werden.

. Jegliche Veranderung am Gerat kann zu
Gefahren fiihren.

. Fihren Sie vor dem Betrieb eine Sichtpriifung
von Kabel, Stecker und Heizelementregler auf
Beschadigung und Abnutzung durch.

. Bei erstmaliger Verwendung des Girills kann ein
leichter Brandgeruch auftreten. Dabei verbrennen
im Heizelement verbliebene Schmiermittel.

Die Sicherheit Ihres Grills wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

. Um einen Brand oder elektrischen Schlag zu
vermeiden, missen Sie neue Elektrokreise oder
Steckdosen immer von einem zugelassenen
Elektriker verlegen lassen.

. Fehlerhaft geerdete Steckdosen kénnen einen
elektrischen Schlag verursachen.

. Die Verwendung eines Verlangerungskabels
wird nicht empfohlen. Falls die Verwendung
eines Verlangerungskabel unabwendbar
ist, verwenden Sie das klrzest mégliche
Verlangerungskabel. SchlieBen Sie niemals
2 oder mehr Verlangerungskabel zusammen.
Halten Sie Anschliisse vom Boden fern und
trocken. Lassen Sie das Kabel nicht iber Ecken
der Tischplatte hdngen, sodass jemand uber das
Kabel stolpern kann und Kinder an dem Kabel
ziehen kdnnen. Verwenden Sie ausschlieBlich
Verlangerungskabel, die flir den Gebrauch im
Freien ausgewiesen sind.

. Decken Sie den Grill bei Nichtverwendung ab
oder lagern Sie ihn in einem wettergeschiitzten
Bereich.

. Reinigen Sie die Grillkammer mindestens einmal
in der Saison, bei haufiger Verwendung 6fters.

. Reinigen Sie den Girillrost und die Grillkammer
nach jedem Reinigen.

LAGERUNG UND/ODER NICHT-

GEBRAUCH

Wenn Sie den Weber®-Elektrogrill nicht
verwenden, drehen Sie den Temperaturregler in
die Position AUS, ZIEHEN Sie den Regler AB und
lagern Sie in im Haus.

BETRIEB

/A WARNHINWEIS: Sie diirfen lhren
Weber®-Elektrogrill nicht unter einer
brennbaren Flache verwenden.

/A WARNHINWEIS: Der Weber®-
Elektrogrill ist nicht fiir die
Montage auf Freizeitfahrzeugen
und Wohnwagen und/oder Booten
vorgesehen.

A WARNHINWEIS: Gehen Sie in einem
Umkreis von 60 cm rund um den Grill
nicht mit brennbaren Materialien um.

/A WARNHINWEIS: Die gesamte
Grillkammer erwarmt sich bei
Gebrauch stark. Lassen Sie den Grill
nicht unbeaufsichtigt.

A WARNHINWEIS: Halten Sie
Elektrokabel von allen heiBBen
Flachen fern.

A WARNHINWEIS: Halten Sie die
Grillflache frei von entflammbaren
Gasen und Fliissigkeiten, wie z.B.
Benzin, Alkohol usw., und anderen
brennbaren Materialien.

A WARNHINWEIS: In Gebrauch muss
der Grill auf einem ebenen und
stabilen Untergrund ohne brennbare
Materialien in der Nahe stehen.

/A WARNHINWEIS: Ziehen Sie das
Netzkabel vor der Verwendung
vollstdndig auseinander. Verhindern
Sie einen Kontakt des Kabels mit der
Grillkammer oder -deckel.

WWW.WEBER.COM® T




VOR DER VERWENDUNG DES GRILLS

AUFFANGSCHALE UND ALU-TROPFSCHALE

Ihr Grill verfligt Uber ein Fettsammelsystem. Prifen Sie vor jeder Verwendung lhres Grills
die Auffangschale und die Tropfschale auf Fettansammlungen.

Entfernen Sie Gibermé&Biges Fett mit einem Kunststoffspatel. Waschen Sie bei Bedarf
die Auffangschale und die Tropfschale mit einer Seifenlésung und spllen Sie beides
anschlieBend mit frischem Wasser. Tauschen Sie die Alu-Tropfschale bei Bedarf aus.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung
die Auffangschale und die Alu-Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie liberméaBiges Fett, um
einen Fettbrand zu vermeiden. Ein Fettbrand kann zu
ernsthaften Sach- und Personenschéden fiihren.

A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie aus.

(Q240): Priifen Sie, dass die Alu-Tropfschale (a) flach in der Auffangwanne (b) sitzt.
Eine verbogene Tropfschale kann das Entfernen der Auffangwanne beeintréchtigen.

GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

ZUBEREITEN VON SPEISEN

So heizen Sie den Grill vor: Schalten Sie den Weber®-
Elektrogrill entsprechend den Grillanleitungen in dieser
Bedienungsanleitung ein. SchlieBen Sie den Deckel
und drehen Sie den Heizelementregler in die Position
HOCH. Heizen Sie den Giill fir 15 Minuten vor (Q140)
oder 20 Minuten (Q240) je nach AuBenbedingungen,
wie Luftemperatur und Wind. In Landern mit einer
Netzspannung von 220 Volt verlangert sich die
Vorheizzeit um 5 Minuten.

Hinweis: Wind und Wetter erfordern méglicherweise
eine Anpassung mit Hilfe des Temperaturreglers, um
die richtige Grilltemperatur zu halten.

Herabtropfendes und Fett: UbermaBig Herabgetropftes
und Fett sammeln sich in der Tropfschale in der
herausnehmbaren Fettfangschale (an der Unterseite

des Girills). Bei Weber® erhalten Sie passende Einweg-
Tropfschalen.

/A WARNHINWEIS: Priifen Sie die
Tropfschale und die Unterseite des
Grills vor jeder Verwendung, ob sich
Fett abgelagert hat. Entfernen Sie
liberméBiges Fett, um einen Brand
an der Unterseite des Grills zu
vermeiden.

/A WARNHINWEIS: Bewegen Sie den
Weber®-Elektrogrill nicht, wenn Sie
grillen oder wenn der Grill heiB3 ist.

Fur dieses Gerat gelten
folgende Nennwerte: 230 Volt;
50/60 Hz.
Leistungsabgabe: 2.200 W

/A WARNHINWEIS: Ziehen Sie das
Netzkabel volistdndig auseinander.
Verhindern Sie einen Kontakt des
Kabels mit der Grillkammer oder
-deckel.

1)  Stecken Sie den Temperaturregler in den Giill.

A Stecken Sie den Temperaturregler
immer richtig in den Grill, bevor Sie
das Netzkabel an die Steckdose
anschlieBen.

2)  Offnen Sie den Deckel.

3)  Prifen Sie, dass sich der Regler in der Position

AUS befindet. (Drehen Sie den Reglerknopf
entgegen dem Uhrzeigersinn in die Position AUS.)

4)  Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose.

A Das Gerat muss Uiber einen
Fehlerstrom-Schutzschalter (FI-
Schalter) mit einem Nennfehler-
Betriebsstrom von maximal 30 mA
angeschlossen werden.

AT

5) Heizen Sie den Grill vor. Drehen Sie den Regler
in die Position HOCH (im Uhrzeigersinn). Das rote
Lampchen zeigt an, dass Spannung anliegt und
das Heizelement aufgeheizt wird.

6) Schlieen Sie den Deckel. Das rote L&mpchen am
Temperaturregler erlischt automatisch, wenn die
Temperatur fir die Position HOCH erreicht wird.
Dies dauert etwa 10 bis 15 Minuten (Q140) oder
20 Minuten (Q240).

Zum Kochen bei niedrigerer Temperatur drehen
Sie den Regler entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zur gewinschten Einstellung. Das rote Lampchen
leuchtet wieder, bis die gewlinschte, niedrigere
Temperatur erreicht wird. (Weitere Informationen
finden Sie in den Grillibersichten am Ende der
Bedienungsanleitung.)

A\ HINWEIS: Solange das rote Lampchen
leuchtet, ist das Heizelement noch

o) A - AUS

I B - NIEDRIG
[ C - MITTEL
[ |

||

|

D - HOCH




GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

Bevor sie grillen missen sie diesen 15 - 20 Minuten
vorheizen.

Wenn Sie lhre Speisen leicht mit Ol bestreichen,
werden sie gleichmaBiger braun und kleben nicht am
Grillrost. Pinseln oder sprihen Sie lhr Grillgut immer
mit Ol ein, jedoch nicht den Girillrost.

Wir empfehlen, dass Sie den Deckel beim Grillen
schlieBen. Warum? Weil dadurch das Risiko gesenkt
wird, dass Stichflammen auftreten, und lhre Speisen
schneller und gleichmaBiger garen.

Wenn Sie eine Marinade, Sauce oder Glasur mit viel
Zucker oder anderen leicht brennbaren Bestandteilen
verwenden, so tragen Sie diese erst in den letzten 10
bis 15 Minuten des Grillens auf.

Birsten Sie regelméaBig den Grillrost mit einer
Messingblirste sauber und reinigen Sie die Tropfschale
unter dem Girill.

Die folgenden Angaben fir Stiicke, Dicke, Gewichte
und Grillzeiten fur Speisen stellen Richtlinien und keine
absoluten Regeln dar. Grillzeiten werden durch Wind,
AuBentemperatur und den gewiinschten Gargrad der
Speisen beeinflusst. Grillen Sie die Speisen die in der
Tabelle angegebene Zeit oder bis zum gewlinschten
Gargrad, und drehen Sie die Speisen einmal in der
Hélfte der Zeit um. Die Grillzeiten fir Rind und Lamm
beziehen sich auf einen mittleren Gargrad, falls

nicht anders angegeben. Lassen Sie dicke Koteletts
und Steaks flir weitere 5 bis 10 Minuten ruhen,

bevor Sie diese servieren. In dieser Zeit steigt die
Innentemperatur des Fleisches um 5 bis 10 °C.

Weitere Grilltipps und Rezepte finden Sie unter
www.weber.com®.

Stiick Dicke und/oder durchschnittliche Grillzeit
Gewicht
Steak: Filet, Rumpsteak 2 cm (3/4 Zoll) dick 10 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
o | oder Rippenstiick 2,5 cm (1 Zoll) dick 14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
£ 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 18 bis 20 Minuten, Position HOHE HITZE
o dick
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Warfel
Beefsteak oder Hamburger 2 cm (3/4 Zoll) dick 12 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
Lammkoteletts 3 cm (1 bis 1/2 Zoll) dick 20 Minuten, Position HOHE HITZE
£ | Lammkeule ohne Knochen 1,4 bis 1,6 kg (3 bis 3 1/2 Ib) 1 Std. 30 bis 1 Std. 40 Minuten, Position
g MITTLERE HITZE
-
Lammriicken 35 bis 40 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Kotelett: Rippe, Lende oder 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE
Schulter HITZE
c
%’ Lende, ohne Knochen 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 16 bis 18 Minuten, Position MITTLERE
5 HITZE
n
Wirstchen 28 bis 32 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Hahnchenbrust, ohne Haut 175 g (6 0z) 12 bis 14 Minuten, Position MITTLERE
und Knochen HITZE
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
_ Wiirfel
Q
=g’ Hahnchen, halbes 550 bis 675 g 1 bis 1-1/4 Stunde, Position MITTLERE
5 HITZE
(&)
Hahnchenteile, mit Knochen 40 Minuten, Position MITTLERE HITZE
in Brust/Flugeln
Hahnchenteile, mit Knochen 40 bis 50 Minuten, Position MITTLERE
in Schenkeln HITZE
Fisch, Filet oder Scheiben | 1 bis 2,5 cm (1/2 bis 1 Zoll) dick | 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE
2 dick HITZE
TS
€,
_2 % Garnelen 2 bis 5 Minuten, Position HOHE HITZE
© o
& o | Ganzer Fisch 450 g (1 Ib) 15 bis 20 Minuten, Position MITTLERE
§ 1 kg (2 bis 2 1/2 Ib) HITZE
20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE
HITZE
Spargel 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben, mit Blattern 25 bis 30 Minuten, Position HOHE
HITZE
Pilze: Portabello (grof3e, 12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE
festfleischige Pilze)
Pilze: Képfe 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
8 | Zwiebel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
’g dicke Scheibe
3 Kartoffel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
dicke Scheiben
Aubergine, >1 cm (1/2 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
dicke Scheiben

Paprikaschoten (ganz)

12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE

Paprikaschoten (geviertelt)

8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE

Zucchini, >1 cm (1/2 Zoll)

8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE

Zucchini (halbiert)

12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
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PROBLEMBEHEBUNG

PROBLEM

PRUFEN

ABHILFE

Elektrogrill lasst sich nicht einschalten.

Wurde der Temperaturregler richtig in das Gehéuse
gesteckt?

Leuchtet das rote Lampchen und wurde der Tem-
peraturregler im Uhrzeigersinn in die Position HOCH
gedreht?

Ziehen Sie den Temperaturregler heraus und stecken
Sie ihn wieder hinein.

A\ Stecken Sie den Temperaturregler immer
richtig in den Grill, bevor Sie das Netzkabel an die
Steckdose anschlieBen.

Liegt an der Steckdose Spannung an?

Prifen Sie die elektrische Stromversorgung.

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden I6sen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie
zustandigen Handler. Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.

WARTUNG

REINIGEN

/A WARNHINWEIS: Schalten Sie lhren
Weber®-Elektrogrill AUS, und warten
Sie mit dem Reinigen, bis der Grill kalt
ist.

Grillroste: Unmittelbar nach dem Girillen kénnen sie

den Girillrost am leichtesten reinigen. Birsten Sie den
Rost mit einer Stahlbirste ab, solange der Rost noch
heif3 ist.

Wenn der Grill abgekhlt ist, sollten sie alle Partikel
grob mit einer Edelstahlbiirste entfernen. Danach
nehmen sie bei Bedarf den Grillrost heraus und
reinigen diesen mit warmen Seifenwasser. Spllen Sie
den Girillrost anschlieBend mit klarem Wasser nach.

Wenden Sie sich fur die Verflgbarkeit eines
Ersatzgrillrostes an den fir Sie zustandigen Héandler.
Allgemeine Informationen finden Sie auf unserer
Website unter www.weber.com ©.

Temperaturregler mit Netzkabel - Verwenden Sie zum
Reinigen warmes Seifenwasser und einen weichen

Lappen. Wischen Sie das Kabel vor der Verwendung
trocken.

/A WARNHINWEIS: Um elektrische
Schlage zu vermeiden, diirfen Sie
Stecker, Kabel, Heizelement und
Temperaturregler NIEMALS in Wasser

oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

AuBenflachen - Diese kdnnen Sie mit warmem
Seifenwasser reinigen. Spilen Sie mit klarem Wasser
nach.

A VORSICHT: Verwenden Sie zum
Reinigen des Grills weder einen
Backofenreiniger, Scheuermittel
(Kuchenreiniger), Reiniger
mit Zitrusbestandteilen noch
Scheuerschwamme.

/A VORSICHT: Reinigen Sie den
Grill nicht mit metallischen
Scheuerschwammen. Aus dem
Scheuerschwamm kénnen kleine
Teilchen herausbrechen und
elektrische Teile kurzschlieBen.

Herausnehmbare Fettfangschale - Beseitigen Sie
UberméBiges Fett, reinigen Sie die Fettfangschale mit
warmem Seifenwasser und spilen Sie sie nach.

A Reinigen Sie die Tropfschale
regelmaBig.

Grillrost - Reinigen Sie den Rost mit Hilfe einer

Messingdrahtbiirste. Nehmen Sie den Rost bei Bedarf

heraus und reinigen Sie ihn mit warmem Seifenwasser.

Spulen Sie ihn anschlieBend klar nach.

Tropfschale - Verfugbar sind Einweg-Aluschalen,

oder legen Sie die Tropfschale mit Aluminiumfolie

aus. Reinigen Sie die Tropfschale mit warmem

Seifenwasser, und spllen Sie diese klar aus.

A Reinigen Sie die Tropfschale
regelmaBig.

Innenseite des Deckels - Wenn der Deckel noch
warm ist, wischen Sie die Innenseite mit einem
Papiertuch aus, um die Fettablagerung zu verhindern.
Abgelagertes Fett dhnelt abblatternder Farbe.

Verwenden Sie keine Reiniger mit Saure,
Lésungsbenzin oder Xylol. Spiilen Sie nach dem
Reinigen mit Wasser gut nach.




WARTUNG

REINIGEN DER INNENSEITE DER
GRILLKAMMER

/A WARNHINWEIS: Schalten Sie lIhren
Weber®-Elektrogrill AUS, und warten
Sie mit dem Reinigen, bis der Grill
abgekiihlt ist.

/A WARNHINWEIS: Vermeiden Sie,
dass sich am Rost und an der
Innenseite der Grillkammer Fett
ansammelt. Reinigen Sie Rost und
Grillkammer regelméaBig zwischen
den Verwendungen, um eine
Fettansammlung zu vermeiden. Eine
nachléassige Reinigung kann einen
Fettbrand auslésen, der zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen und
zu Sachschéaden fiihren kann.

1)  Trennen Sie das Netzkabel von der

Stromversorgung. Greifen Sie die Regeleinheit(b)

an den hinteren Griffmulden(a) und ziehen diese
aus der Halterung heraus.

A ACHTUNG: Durch das Herausziehen
der Regeleinheit am Bedienknopf
kann dieser abbrechen.

2)  Kratzen Sie die Innenseite der Grillkammer mit

einem Kunststoffschaber sauber, um GberméaBige
Fettansammlungen zu entfernen.

A ACHTUNG: Die Aufsichtsbehérde
schreibt aus Sicherheitsgriinden
vor, dass Halteklammer fiir das
Heizelement (1) verwendet werden
muss und nicht entfernt werden darf.

A ACHTUNG: Verwenden Sie zum
Reinigen des Heizelements keinerlei
Backofenreiniger, Scheuermittel
(Ktichenreiniger), Reiniger
mit Zitrusbestandteilen oder
Scheuerschwamme. Verwenden
Sie keine Reiniger mit Saure,
Lésungsbenzin oder Xylol.

3)  Setzen Sie vor der Verwendung des Girills den
Temperaturregler mit dem Netzkabel wieder ein.

A Setzen Sie den Temperaturregler
immer erst ordnungsgemas in den
Grill ein, bevor Sie das Netzkabel an
die Steckdose anschlieBen.

UbermaBig Herabgetropftes und Fett sammeln @

sich in der Tropfschale in der herausnehmbaren

Fettfangschale. Es sind passende Einweg-Tropfschalen

aus Folie erhaltlich.

/A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor
der Verwendung des Grills die
Tropfschale auf Fettansammlungen.
Entfernen Sie GiberméBiges
Fett, um einen Fettbrand in der
herausnehmbaren Tropfschale zu
vermeiden.

A Falls Fette anfangen zu brennen,
drehen Sie den Temperaturregler in
die Position AUS und lassen Sie die
Abdeckung geschlossen, bis das
Feuer erloschen ist.

und zu Sachschaden kommen.

A ACHTUNG: Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unterzogen und ist nur fiir die Verwendung in einem bestimmten
Land vorgesehen. Informationen mit der Landerkennzeichnung finden Sie am AuBenkarton.

Wenden Sie sich fur Informationen zu Originalersatzteilen von Weber-Stephen Products Co. an lhren Handler.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, Reparaturen an Komponenten ohne Riicksprache mit der Kundendienstabteilung
von Weber-Stephen Products Co. durchzufiihren. lhre MaBnahmen kénnen bei Nichtbeachtung dieser Produktwarnung
einen Brand oder eine Explosion verursachen. Dadurch kann es zu ernsthaften Personenschaden, zu tédlichen Unféllen

Mit diesem Symbol wird gekennzeichnet, dass Sie dieses Erzeugnis nicht mit dem Hausmiill entsorgen
kdnnen. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses Erzeugnisses in Europa erhalten Sie auf unserer
Website unter www.weber.com®. Wenden Sie sich an den unter lhrem Land aufgefiihrten Importeur. Falls
Sie uber keinen Internetzugang verfiigen, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, um Name, Anschrift und
Telefonnummer des Importeurs zu erfahren.

N

J

WWW.WEBER.COM® PR}



24



AZ ELEKTROMOS GRILL
lIlHl]ﬂI,‘Q M0 2490 HASZNALATI UTASITASA

Mindenképpen olvassa el ezt a hasznalati utasitas, miel6tt
hasznalatba venné az elektromos grillt.

FIGYELMEZTETES!

ARAMUTES
VESZELYE!

A késziiléek névleges fesziiltsége
230 volt - 50/60 Hz
Teljesitmény: 2200W

A A késziilék csak foldelt halozati
aljzatba csatlakoztathato.

ueher

A A készilék aramellatasa aram-
védokapcsolon (RCD) keresztiil kell
torténjen, amelynek névleges kioldo

A A halozati zsinort rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincsenek-e
rajta sérilés jelei. A késziiléket sériilt
zsinorral nem szabad hasznalni.

hibaaram adata nem haladja meg a [ IP# IPX4
30 mA-t. )
FIGYELMEZTETESEK
A VESZELY

A jelen hasznalati utasitasban talalhato Veszély, Figyelem és Vigyazat megjelolések figyelmen kiviil hagyasa
sulyos sériiléshez vagy halalhoz vezethet, vagy anyagi kart okozhat tiiz vagy robbanas esetén.

A

> B> B b

A FIGYELMEZTETESEK

Ne hasznaljon faszénbrikettet
vagy mas gyulékony
lizemanyagot ebben a grillben.
Ezt a grillt nem faszénnel valé
hasznalatra tervezték, az tiizet
eredményezhet. A tiiz veszélyes
koriilményeket okozhat és
karosithatja a grillt.

A halézati csatlakoz6zsinér
aljzathoz val6 csatlakoztatasa
el6tt mindig dugja be a
hémérsékletszabalyozét a
grillbe.

Hasznalat el6tt olvassa el az
0sszes utasitast.

Ne hasznalja az egységet, ha a
zsinor aljzata sérilt.

Csak vizszintes, stabil talajon
haszndlja a grillt.

Semmilyen médon ne modositsa
a késziléket vagy térjen el
hasznalatatél.

A Ha hosszabbitot hasznal, az

legyen kiiltéri hasznalatra
tervezett és névleges aram/
fesziiltség értéke legyen
10A/230V.

Hasznalja a leheté legrovidebb
hosszabbit6 zsinort. Ne
csatlakoztasson egymasba 2
vagy tobb hosszabbitot.
Tisztitas kozben ne meritse
vizbe a grillt.

Ne tisztitsa a
hémérsékletszabalyozét halozati
csatlakozo6zsinorral egyiitt.

Ha leveszi a
hémérsékletszabalyozét a
grillrél, el6szor huzza ki az
aljzatbal.

Ha hosszu ideig nem
hasznalja, vegye le a
hémérsékletszabalyozét a grillrél
és tarolja hazon beliil.

A Ne hagyja a

hémérsékletszabalyozot
bekapcsolt (ON) allasban, amikor
rovidebb ideig nem hasznalja.
Hasznalat kozben ne hagyja
feliigyelet nélkil a grillt.
Hasznalat kézben tartsa tavol

a gyerekeket és kisallatokat a
grilltél.

Feliigyelje a fiatal gyerekeket,
hogy biztosan ne jatsszanak a
késziilékkel.

A késziilék hasznalata nem val6
fiatal gyerekeknek és bizonytalan
személyeknek olyan felelGs
személy kielégité feliigyelete
nélkil, akik garantalni tudjak

a késziilék biztonsagos
hasznalatat.

Rendszeresen tisztitsa a
csepptalcat.

A halézati csatlakoz6zsinért ne
tegye forgalmas helyre.

HUNGARIAN



FIGYELMEZTETESEK

A

BB

B B

Ne hasznalja a grillt égheté
anyag mellett, igymint fa, szaraz
fl, bokor, stb.

Ne hagyja, hogy a grill gyulékony
anyagokkal érintkezzen, tigymint
papir, fal, szovetek, toriilkozok,
vegyszerek, stb.

Ne hasznalja hésugarzénak.

Ne hasznalja forgalmas
terileteken.

Ne mozgassa a grillt hasznalat
kozben. Hagyja lehiilni a
késziiléket, miel6tt arrébb vinné,
vagy elrakna.

Ne hasznalja a grillt esében.
Hogy megelézze, hogy a grillre
viz froccsenjen vagy az vizbe
essen, ne hasznalja a grillt
nagyobb viztomeg, pl. medence
vagy kerti t6 304,8 cm-es (10
lab) kérnyezetében.

Ne hasznalja a grillt

sériilt zsindrral vagy

dugéval rendelkezé
hémérsékletszabalyozdval. Csere
hémérsékletszabalyozéért hivja a
Webert. A h6mérsékletszabalyozo
kifejezetten ehhez a grillhez lett
tervezve.

A

B>

Ha a szabalyozét a

gombjanal fogva hiuzza

meg, a gomb leeshet. A
hémérsékletszabalyozét az
oldalanal fogva vegye le (lasd
“KARBANTARTAS”).

Hasznalat kozben tartsa
szarazon a dugot és a zsinort.
Ne hagyja, hogy a zsinér a forré
grillhez érjen.

Hasznalaton kivil a
hémérsékletszabalyozét mindig
tarolja a hazon belil.

Ez a grill csak kiiltéri, haztartasi
hasznalatra valé. Ne hasznalja
hazon beliil, vagy ipari siitésre.
Ha a langok fellobbannak, ne
hasznaljon vizet a tiiz eloltasara.
Kapcsolja ki (OFF) a grillt. Hizza
ki a halézati csatlakozézsinort és
varja meg, amig lehl a grill.

A grill hasznalata kézben
biztositsa, hogy ne legyen mas
nagy teljesitményii késziilék
ugyanabba a halozatba
csatlakoztatva, amelybe a grill.
Az aramiités veszélyének
elkeriilése érdekében ne hagyija,
hogy viz vagy mas folyadék érje
a dugét, zsinort vagy a fiitészal
szabalyozdéjat.

Huzza ki a halézatbdl a grillt,
amikor nem hasznalja.

Csak a kézikényvben leirt médon
hasznalja a grillt. Barmely, ebben
a kézikonyvben javasolttol eltéré
hasznalat tiizet, elektromos
aramiitést vagy személyi sériilést
okozhat.

Mindig biztositsa, hogy a
hasznalt elektromos halézati
aljzat helyes fesziiltségii legyen
(230 V). Az aljzatnak a 2200 Watt
fogyasztasu berendezésekhez is
megfelelének kell lennie.

Ez a késziilék megfelel az
elektromos eszk6zok szamara
eldirt miiszaki szabvanyoknak és
biztonsagi kovetelményeknek.

A grill hasznalata kézben a
zsirtalcanak mindig a helyén kell
lennie.

Ne épitse be ezt a grillsitét
semmilyen beépitett vagy
becsusztatés szerkezetbe. E
figyelmeztetés figyelmen kiviil
hagyasa tiizet vagy robbanast
okozhat, ami anyagi kart, illetve
sulyos testi sériilést vagy halalt
eredményezhet.
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ROBBANTOTT RAJZ - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Fedd

Keramia tavtarto

Miianyag tavtarté

Fogantyu

Siitérostély

Flitészal

Flit6szal tartokabel

Szabalyozé tartohiively

Szabalyozo

Siitotér

Fogantyu

Hatso tartonyereg

Tartonyereg logo

Elsé tartényereg

Eldobhaté csepptalca

Kabeltarto

Felfogé talca

Q® allvany tartocsipeszek

Q allvany asztal

Q allvany labak

Q allvany

szoknyacsipeszek

Q allvany szoknya
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ROBBANTOTT RAJZ - Q240

1. Fedé

Q240_ELECTRIC_EURO_051010 2. Keramia tavtarté

3. Fogantyu

4. Siitérostély

5. Flitészal

6. Flit6szal tartokabel

7. Szabalyoz6 tartohiively

8. Szabalyozé

9. Siit6tér

10. Fogantyu

11. Hatsé tartonyereg

12. Tartényereg logo

13. Elsé tartonyereg

14. Eldobhatoé csepptalca

15. Kabeltarté

16. Felfogé talca

17. Q® allvany tartécsipeszek

18. Q allvany asztal

19. Q allvany labak

20. Q allvany szoknyacsipeszek

21. Q allvany szoknya
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ALKATRESZEK LISTAJA

OSSZESZERELES




OSSZESZERELES

|

fogantyu és a sziirke keramia tavtarto (2) kozott

kell lennie.

A FIGYELEM! A fekete miianyag tavtarténak (1) a

30



TALANOS UTASITASOK

Ha barmilyen kérdése van, vagy tanacsra van
sziiksége a grillsitével vagy annak biztonsagos
hasznalataval kapcsolatban, Iépjen kapcsolatba
a helyi vevGszolgalati képviselGvel. Haszndlja a
weboldalunkon taldlhaté elérhetéségi adatokat.
Lépjen be a www.weber.com® oldalra.

A Weber® elektromos grillel grillezhet,

slithet nyarson, roston és kemencében olyan
eredményekkel, amelyeket nehéz utanozni beltéri
konyhai eszkozokkel. A zart fedél biztositja

az étel “szabadtéri” izét. Az elektromos aram
kénnyen haszndlhatd, és segitségével jobban
szabalyozhat6 a sutés, mint a faszén esetén.

. A jelen utasitasok tartalmazzak a Weber®
elektromos grill 6sszeszereléséhez
sziikséges minimalis kovetelményeket.
Kérjuk, alaposan olvassa el az utasitasokat
a Weber® gazgrill haszndlata el6tt. A nem
megfeleld 6sszeszerelés veszélyes lehet.

. Gyermekek nem hasznalhatjak.

. Ez a Weber® elektromos grill nem
kereskedelmi haszndlatra késziilt.

. Hasznalat kozben ne hagyja feliigyelet
nélkiil a Weber® elektromos grillt.

. A felhasznalénak egyetlen olyan alkatrészt
sem szabad mddositania, amelyet a gyartd
leplombalt.

. A késziilék barmilyen moédositasa veszélyes
lehet.

. Hasznalat el6tt szemmel ellendrizze a
zsinoért, a dugot és a flit6szal szabalyozét,
hogy nem sérilt vagy kopott-e.

. Amikor el6szor fiti fel a grillt, enyhe égett
szagot érezhet. A grill a fit6szalon lévé
felesleges kenéanyagokat égeti le. Ez nem
befolyasolja a grill biztonsadgossagat.

. Ha 0j aramkorre vagy aljzatra van sziikség,
mindig szakképzett villanyszerel6t hivjon,
hogy megel6zze a tlizet vagy aramutést.

. A nem megfeleléen foldelt aljzatok
elektromos aramutést okozhatnak.

. Hosszabbité hasznalata nem javasolt.
Ha muszaj hosszabbitét hasznalnia, a
lehetd legrovidebb hosszabbité zsinért.
Ne csatlakoztasson egymasba 2 vagy tobb
hosszabbitét. A csatlakozasokat tartsa a
foldon és szarazon. Ugyeljen, hogy a zsin6r
ne légjon ra az asztal tetejének élére,
ahol ateshetnek rajta, vagy a gyerekek
lerdnthatjak. Csak kultéri haszndlatra
javasolt hosszabbitd zsindrt hasznaljon.

. Hasznalaton kivul takarja le a grillt, vagy
tarolja az idgjarastdl védett helyen.

. Az egyes hasznalatok kozott tisztitsa meg a
rostélyt és a sutéteknét.

TAROLAS ES/VAGY HASZNALATON
KIVUL HELYEZES

. Amikor nem haszndlja a Weber® elektromos
grillt, a halézati csatlakozo6zsindrral ellatott
hémérsékletszabalyozé gombjanak “OFF”
allasban kell lennie, az aljzatbél KIHUZVA
kell lennie, és a hazon belil kell tarolni.

HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES! A Weber®
elektromos grill nem hasznalhaté
égheto feliilet alatt.

A FIGYELMEZTETES! A Weber®
elektromos grill nem alkalmas
arra, hogy szabadidés jarmiiben,
lakékocsiban vagy hajon
hasznaljak.

A FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja
a grillsiitét olyan helyen, ahol a
hatulja vagy az oldalai 60 cm-nél
(24 hiivelyk) kozelebb vannak
gyulékony anyagokhoz.

A FIGYELMEZTETES! Hasznalat
koézben az egész siitoteknd
felforrosodik. Ne hagyja
feliigyelet nélkil!

A FIGYELMEZTETES! Tartsa tavol az
o0sszes elektromos zsinort a flitott
feliiletektol.

A FIGYELMEZTETES! Tartsa
tavol a siitési teriilettdl az
olyan gyulékony gézoket és
folyadékokat, mint a benzin, a
kerozin, az alkohol stbh. és mas
éghet6 anyagokat.

A FIGYELMEZTETES! Siités kozben a
késziiléeknek sik, stabil feliileten
kell lennie olyan helyen, ahol
nincsenek gyulékony anyagok.

A FIGYELMEZTETES! Hasznalat elétt
teljesen tekerje ki a halézati
csatlakozo6zsinort. Tartsa tavol a
zsinort a siitéteknotol.

WWW.WEBER.COM® JEY]



A GRILL HASZNALATA ELOTT

FELFOGO TALCA ES ELDOBHATO CSEPPTALCA

A grill zsirgyjt6 rendszerrel épult. A grill minden hasznalata el6tt ellendrizze,
hogy nem rakédott-e le zsir a felfogd talcaban és az eldobhaté csepptalcaban.

M(ianyag lapattal tavolitsa el a felesleges zsirt. Lasd az illusztraciot. Ha
sziikséges, mossa el a felfogé talcat és a csepptalcat szappanos-vizes oldattal,
majd oblitse le tiszta vizzel. Cserélje ki az eldobhat6 csepptalcat, ha sziikséges.

A FIGYELMEZTETES! Minden hasznalat el6tt ellenérizze,
hogy nem rakédott-e le zsir a felfogé talcaban és az
eldobhato csepptalcaban. Tavolitsa el a felesleges zsirt, -
hogy elkeriilje a zsir kigyulladasat. A zsir kigyulladasa
sulyos testi sériilést vagy anyagi kart okozhat.

A VIGYAZAT! Ne bélelje ki a kihuzhaté zsirtalcat

alufoliaval.

A grillsiit6 elé6melegitése: Gyujtsa be a Weber®
elektromos grillt a hasznalati utasitas sutési
utasitasai szerint. Zarja le a fedelet, és tekerje
magasra (High) a fltészal szabalyozogombjat.
Melegitse el6 a grillstitét 15 percig (Q140) vagy
20 percig (Q240). A hosszabb el6melegitési

id6 az olyan korulményektdl fugg, mint a

leveg6 hémérséklete és a szél. Tovabbi 5 perc
elé6melegitési id6t hagyjon az olyan orszagokban,
ahol a feszultség 220 volt.

Megjegyzés: A szél és az idGjaras miatt lehet,
hogy allitani kell a h6mérsékletszabalyozoé
gombjan a megfelel sutési h6mérséklet
eléréséhez.

(Q240) - Gy6z6djon meg réla, hogy az eldobhaté csepptalca (a)

vizszintesen fekszik a felfog6 talcan (b). Az elhajlott csepptalca
akadalyozhatja a felfog6 télca kivételét.

SUTES AZ ELEKTROMOS GRILLEN

Csepeg6 kisiilt zsir: A folosleges mennyiség,
lecsepegd kisult zsir a kihtizhat6 alsé talcaban
1évé felfogd talcaban gydlik 6ssze (a grillsuté
fenekén). A felfog6 talcaba eldobhat6é Weber®
csepptalcak helyezheték.

A FIGYELMEZTETES! Minden
hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy nincs-e felgyiilve zsir a
felfogo talcaban és a grillsiité
aljan. Tavolitsa el a folosleges
zsirt, nehogy tiiz keletkezzen a
grillsiité fenekén.

A FIGYELMEZTETES! Ne helyezze
at a Weber® elektromos grillt
hasznalat kézben vagy ha a
grillsiité forro.

A késziiléek névleges
fesziiltsége 230 volt -
50/60 Hz
Teljesitmény: 2200W

A FIGYELMEZTETES! Teljesen tekerje
ki a halozati csatlakozozsinort.
Tartsa tavol a zsinort a
slitoteknotol.

1) Dugja a h6mérsékletszabalyozét a grillbe.

A A halézati csatlakozo6zsinér
aljzathoz valod csatlakoztatasa
elétt mindig teljesen dugja be a
hémérsékletszabalyozot a grillbe.

) Nyissa fel a fedelet.
Ellendrizze, hogy a szabadlyozégomb el

w N

van-e zarva. (Forgassa a szabalyozégombot
az 6ramutato jarasaval ellenkezg iranyba, az

OFF allasba.)

4)  Dugja be a halozati csatlakozdzsinért egy

védett aljzatba.
A A készillék aramellatasa aram-
véddékapcsolon (RCD) keresztiil

kell térténjen, amelynek névleges

kioldé hibaaram adata nem
haladja meg a 30 mA-t.

5) Melegitse el6 a grillt. Forditsa a
szabdlyozégombot HIGH allasba (6ra
jarasaval egyezdéen). A piros fény jelzi a
készllék bekapcsoldsat, illetve hogy a
flit6szal melegit.

AERAR

6)  Zarja le a fedelet. Az el6melegités nagyjabdl
15 percet (Q140) vagy 20 percet (Q240) vesz
igénybe 22°C-os leveg6hémérsékleten valo
grillezés esetén.

Alacsonyabb hémérsékleten valé
grillezéshez: melegitse el6 a grillt a leirtak
szerint. Forgassa a szabalyozégombot

az ora jarasaval ellentétesen a kivant
hémérsékletre. Kezdje el a sttést.

A hozzavetéleges grillezési idék és a husok
felvagasi mddjanak listajat a hasznalati
utmutatoé végén lévé sutési tablazatokban
latja. (kortlményektdl fuggben
valtoztatanddak).

A FIGYELMEZTETES! A fiit6szal még

meleg lehet, amikor a piros lampa

nem vilagit.

-

J

(©)

A. - OFF (KI)

B. - LOW
(ALACSONY)

C. - MED.
(KOZEPES)

D. - HIGH
(MAGAS)
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SUTES AZ ELEKTROMOS GRILLEN

(15 vagy 20 percig) el6 kell melegitenie a grillt
sttés eldtt.

Egy vékony olajréteg segit, hogy az étel
egyenletesen barnuljon, és ne ragadjon ra a
sutérostélyra. Mindig az élelmiszert, és ne a
sutérostélyt kenje vagy permetezze be olajjal.

Javasoljuk, hogy lezart fedél mellett grillezzen.
Miért? Mert ez csokkenti a fellobbanas esélyét, és
az étel gyorsabban és egyenletesebben sul meg.

Ha magas cukortartalmi vagy konnyen megégé
Osszeteviket tartalmazé pacot, sz6szt vagy mazat
hasznal, csak a grillezés utolsé 10-15 percében
kenje ra az ételre.

Ne feledje rendszeresen kefével letisztitani a
sutérostélyt és megtisztitani a csepptdlcat a
grillsiité alatt.

Az alabbi szeletméretek, vastagsagok, sulyok és
grillezési id6k csak tajékoztatasul szolgalnak, és
semmiképpen sem jelentenek szigord szabalyt. A
sttési id6t befolydsoljak olyan tényezék, mint a
szél, a kiilsé h6mérséklet, illetve hogy mennyire
szeretné atsitni az ételt. Grillezzen a tablazatban
megadott ideig vagy a kivant atsulésig, és
félid6ben egyszer forditsa meg az ételt. Eltéré
utalas hianyaban a marhahus és baranyhus
esetében megadott siitési id6k kozepes atsiilésre
vonatkoznak. Felszeletelés el6tt hagyja 5-10
percig pihenni a vastag szeleteket és a steakeket.
Ezen id6 alatt korulbelil 5-10 fokkal melegszik a
has belsé hémérséklete.

Tovabbi grillezési tippekért és receptekért
ldtogassa meg a www.weber.com® weboldalt.

Szelet

Vastagsag és/vagy
saly

Hozzavetdleges grillezési

idé

g Steak: vesepecsenye, 2 cm (3/4 hiuvelyk) vastag 10-14 perc, magas fokozaton
< | farté vagy bordaszelet 2,5 cm (1 hiuvelyk) vastag 14-16 perc, magas fokozaton
g 2,5-3 cm (1-1 1/2 havelyk) 18-20 perc, magas fokozaton
=1 vastag
= Kebab 2,5-3 cm (1-1 1/2 havelyk) 12-14 perc, magas fokozaton
kockak
Hamburger vagy vagdalt 2 cm (3/4 huvelyk) vastag 12-16 perc, magas fokozaton
Baranyszeletek 3 cm (1 1/2 hivelyk) vastag | 20 perc, magas fokozaton
>
\g Kicsontozott baranylab 1,4-1,6 kg (3-3 1/2 font) 1 6ra 30 perctdl 1 6ra 40 percig,
® kozepes fokozaton
0
Baranyborda 35-40 perc, kozepes fokozaton
| Szelet: oldalas, vesepecsenye vagy lapocka | 2-2,5 cm (3/4-1 hiivelyk) vastag | 20-30 perc, kbzepes fokozaton
3
< | Vesepecsenye csont 2-2,5 cm (3/4-1 hiavelyk) 16-18 perc, kozepes fokozaton
‘g nélkul vastag
A Kolbasz 28-32 perc, kozepes fokozaton
Csirkemell csont és bér 175 g (6 uncia) 12-14 perc, kozepes fokozaton
nélkal
Kebab 2,5-3 cm (1-1 1/2 hivelyk) 14-16 perc, magas fokozaton
kockak
&=
g Csirke félbevagva 550-675g (1 1/4- 1-1 1/4 6ra alacsony fokozaton
5 1 1/2 font)
o0
Csirkedarabok, csontos 40 perc, kozepes fokozaton
mell / szarny
Csirkedarabok, csontos 40-50 perc, kozepes fokozaton
alsé- és fels6comb
'z Hal filézve vagy szeletelve | 1-2,5 cm (1/2-1 hivelyk) 8-10 perc, magas fokozaton
= vastag 10-12 perc, magas fokozaton
E 2,5-3 cm (1-1 1/4 hivelyk)
> vastag
:%')‘ Garnélarak 2-5 perc, magas fokozaton
}'; Egész hal 450 g (1 font) 15-20 perc, kozepes fokozaton
T 1 kg (2-2 1/2 font) 20-30 perc, kozepes fokozaton
Spéarga 8-10 perc, magas fokozaton
Kukorica csovesen, 12-14 perc, magas fokozaton
fosztva
Kukorica csovesen, 25-30 perc, magas fokozaton
fosztatlanul
Gomba: Portabello 12-15 perc, magas fokozaton
Gomba: Csiperke 10-12 perc, magas fokozaton
Hagyma, 0,64 cm 10-12 perc, magas fokozaton
(1/4 havelyk) vastag
D | szelet
v
% Burgonya, 0,64 cm 10-12 perc, magas fokozaton
N | (1/4 huvelyk) vastag

szelet

Padlizsan, 1,27 cm
(1/2 havelyk) vastag
szelet

10-12 perc, magas fokozaton

Paprika (egész)

12-15 perc, magas fokozaton

Paprika (negyedelve)

8-10 perc, magas fokozaton

Cukkini, 1,27 cm
(1/2 havelyk)

8-10 perc, magas fokozaton

Cukkini (félbevagva)

12-14 perc, magas fokozaton

WWW.WEBER.COM® JER!



HIBAELHARITAS

PROBLEMA

ELVEGZENDO ELLENORZES

MEGOLDAS

Az elektromos grill nem kapcsol be.

A hémérsékletszabdlyozé megfelelGen lett
behelyezve a vazba?

Vilagit a piros fény, és a h6mérsékletszabalyozé
gombja teljesen el van forditva az éra jarasaval
megegyezd iranyban a HIGH allasba?

Szerelje ki és vissza a hémérsékletszabalyozot.
A A haldzati csatlakoz6zsinér aljzathoz
valé csatlakoztatasa el6tt mindig teljesen
dugja be a h6mérsékletszabalyozot a
grillbe.

Van aram az aljzatban?

Ellendrizze az elektromosaram-ellatast.

Ha a problémdak nem oldhatdok meg a felsorolt médszerekkel, forduljon a régié vevészolgalati képvisel6jéhez a weboldalon lévé
elérhet6ségi adatok alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

KARBANTARTAS

TISZTITASA  FIGYELMEZTETES!
Tisztitas elétt kapcsolja OFF allasba
a Weber® elektromos grillt, és varja
meg, amig lehiil.

Halozati csatlakozozsinorral ellatott
hémérsékletszabalyoz6 - Hasznaljon meleg

szappanos-vizes oldatot és egy nedves rongyot.
Torolje le és teljesen szaritsa meg hasznalat elétt.

A FIGYELMEZTETES! Az aramiités
veszélyének elkeriilése
érdekében ne hagyja, hogy
viz vagy mas folyadék érje a
dugoét, zsinort, flitészalat vagy
hémérsékletszabalyozot.

Kiilsé feliiletek - A tisztitashoz haszndljon meleg
szappanos vizet, majd o6blitse le vizzel.

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon
siitétisztitot, suroloszereket
(konyhai tisztitészereket),
citrusbdl késziilt terméket
tartalmazo tisztitoszereket vagy
suroléparnat a grillsiatén.

A VIGYAZAT! Ne tisztitsa a grillt
fém suroloparnaval. Darabok
torhetnek le a parnarol és
rovidre zarhatjak az elektromos
alkatrészeket.

A Rendszeresen tisztitsa a
csepptalcat.

Siitérostély - A sutGrostély altalanos tisztitasa

slités utan azonnal elvégezhetd. Ha a rostély még
meleg kefélje at a rostélyt egy acélsortés kefével.

A mar lehilt grill teljes kord megtisztitasahoz
haszndljon sziikség szerint acélsortés kefét

a maradékok eltakaritasara. Vegye le a lehdilt
stt6rostélyt a grillstt6rdél és mossa meg
szappanos meleg vizben, majd oblitse le vizzel az
elGiras szerint.

Ha pot sutérostélyt szeretne rendelni, forduljon
a helyi vevészolgalati képvisel6h6z a weboldalon
1évé elérhetéségi adatok alapjan. Jelentkezzen be
a www.weber.com® weboldalra.

Felfogo talca - Rendelhet6k eldobhatd
foliatalcak, de alufdliaval is kibélelheti a felfogd
talcat. A felfog6 talca tisztitasahoz hasznaljon
szappanos meleg vizet, majd oblitse le.

A Rendszeresen tisztitsa a felfogd
talcat.

A fedél belseje - Tordlje le a még meleg fedél

belsejét papirtorlével, nehogy felhalmozdédjon a

zsir. A felhalmozdédott zsir a festékhez hasonldan
pattogzik le.

Ne hasznaljon savat, konnyiibenzint vagy xilolt
tartalmazo tisztitoszereket. Tisztitas utan
alaposan éblitse el.




KARBANTARTAS

TISZTITAS A SUTOTEKNO
BELSEJEBEN

A FIGYELMEZTETES! Tisztitas el6tt
kapcsolja OFF allasba a Weber®
elektromos grillt, és varja meg,
amig lehdil.

A FIGYELMEZTETES! Keriilje a
zsir lerakodasat a rostélyon és
a sutétekné belsejében. A zsir
lerakédasanak elkeriiléséhez
a rostély és siitétekné
hasznalatok k6zotti rendszeres
tisztitasa sziikséges. A
helytelen karbantartas a zsir
kigyulladasahoz vezethet, ami
sulyos testi sériiléshez, halalhoz
vagy anyagi karhoz vezethet.

1) Huzza ki a h6mérsékletszabdlyozé
halézati csatlakozézsinérjat. Fogja meg a
szabalyozoét a szabalyozégomb (a) mogott
1évé aljanal, és hizza meg az eltavolitashoz
(b).

A VIGYAZAT! Ha a szabalyozot a
gombjanal fogva huzza meg, a
gomb leeshet.

2) Kaparja meg a sitétekné belsejét

egy mlianyag kaparéval a felesleges
zsirlerakédas eltavolitdsahoz.

A VIGYAZAT! A fiit6szal tartokabel
a szabalyozé hatésag altal a
biztonsag érdekében megkovetelt
elem. Eltavolitasa tilos!

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon
siitGtisztitot, suroloszereket
(konyhai tisztitészereket),
citrusbol késziilt terméket
tartalmazo tisztitoszereket vagy
suroloparnat a fiitészalon. Ne
hasznaljon savat, konnyiibenzint
vagy xilolt tartalmazé
tisztitoszereket.

3) Hasznalat el6tt helyezze vissza a
hémérsékletszabalyozé gombjat és halozati
csatlakozdzsinorjat.

A A halézati csatlakozézsinér
aljzathoz val6 csatlakoztatasa
elétt mindig teljesen dugja be a
homérsékletszabalyozét a grillbe.

A tal sok zsiradék felgydilik a kicsusztathaté alsé

talca alatti felfogo talcaban. A felfogé talcaba
eldobhat6 Weber csepptalcak helyezheték.

A FIGYELMEZTETES! Minden
hasznalat el6tt ellenérizze az
alsé talcat. Tavolitsa el a nagyobb
mennyiségl zsiradékot, hogy
elkeriilje a kicstisztathato alsé
talcaban keletkez6 esetleges
tizet.

A Ha meggyullad a zsir, zarja el
a hémérsékletszabalyozot, és
hagyja lezarva a fedelet, amig a
tliz ki nem alszik.

tajékoztatast.

telefonszamat.

A FIGYELEM! A termékbiztonsagi vizsgalatot és a tanusitvanyt csak egy adott orszagra vonatkozoéan
végezték el, illetve bocsatottak ki. Az orszag megnevezése a kartondoboz kiilsején talalhaté.

A Weber-Stephen termékek eredeti cserealkatrészeivel kapcsolatban a Weber-Stephen Products Co. vevGszolgalati osztalyatél kérhet

A FIGYELMEZTETES! Ne kiséreljen meg javitast végezni az alkatrészeken anélkiil, hogy a Weber-
Stephen Products Co. veviészolgalati osztalyahoz fordulna. Ha nem veszi figyelembe a termékkel
kapcsolatos figyelmeztetéseket, a tevékenysége tiizet vagy robbanast okozhat, ami sulyos személyi
sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart eredményezhet.

Ez az abra azt jelzi, hogy a termék nem dobhaté ki a szemeteskukdba. Az termék
megfelel6 eurépai hulladékkezelési eljarasaival kapcsolatban latogassa meg a www.
weber.com® oldalt, és forduljon az orszaga esetében feltiintetett importérhoz. Ha nem
rendelkezik Internet-hozzaféréssel, kérje a forgalmazotél az importér nevét, cimét és

N
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M0 290 GRATARUL ELECTRIC

Trebuie sa cititi Ghidul utilizatorului inainte de a pune in
functionare gratarul electric.

GHIDUL UTILIZATORULUI PENTRU
leber

AVERTIZARE!
PERICOL DE
ELECTROCUTARE

ueher

Acest aparat este adecvat pentru
230V - 50/60 Hz
Putere: 2200 W

A Aparatul va fi conectat la o priza cu
un contact de impamantare.

A Cablul de alimentare trebuie examinat
periodic pentru semne de deteriorare,
iar aparatul nu va fi utilizat daca
cablul este deteriorat.

A Aparatul trebuie alimentat printr-un
dispozitiv de curent rezidual (RCD)
cu un curent nominal rezidual de
functionare care sa nu depaseasca 30 |
mA. IP# IPX4

AVERTIZARI

A PERICOL

Nerespectarea Pericolelor, Avertismentelor si Atentionarilor continute in acest Ghid al utilizatorului poate
provoca ranirea persoanelor, decesul sau producerea unui incendiu care poate cauza distrugerea proprietatii.

A AVERTIZARI

A AVERTIZARE: Nu utilizati A Daca se va utiliza un cablu A Nu lasati dispozitivul de reglare
carbune de lemn sau orice prelungitor, acesta trebuie sa a temperaturii in pozitia deschis
alti combustibili inflamabili in fie un cablu pentru uz exterior, pe durata unor perioade scurte
acest tip de gratar. Acest tip de adecvat pentru 10 A/230 V. de neutilizare.
gratar nu este conceput pentru A Utilizati un cablu prelungitor cu A Nu lasati gratarul
a fi utilizat cu carbune de lemn, cea mai scurta lungime posibila. nesupravegheat cand este in
in caz contrar poate rezulta Nu conectati doua sau mai multe functiune.
un incendiu. Un incendiu ar prelungitoare impreuna. A Tineti copiii si animalele de
putea crea un cadru de utilizare A Nu scufundati gratarul in apa in companie la distanta de gratar
nesigur si ar putea deteriora timpul curatarii. cand acesta este in functiune.
gratarul. A Nu scufundati nici dispozitivul A Copiii mici trebuie supravegheati

A Conectati intotdeauna de reglare a temperaturii pentru a va asigura ca nu se
dispozitivul de reglare a impreuna cu cablul de alimentare joaca cu acest aparat.
temperaturii la gratar inainte de in vederea curatarii. A Acest aparat nu este destinat
a conecta cablul de alimentarela A Tinainte de a demonta dispozitivul utilizarii de catre copiii mici
0 priza. de reglare a temperaturii, sau persoane infirme decat sub

A Cititi toate instructiunile inainte scoateti mai intai cablul de supravegherea adecvata a unei
de a utiliza gratarul. alimentare din priza. persoane responsabile pentru a

A Nu utilizati unitatea daca priza A Pe durata unor perioade lungi va asigura ca pot utiliza aparatul
este deteriorata. de neutilizare, demontati in conditii de siguranta.

A Utilizati gratarul numai pe dispozitivul de reglare a A Curatati regulat tava de scurgere.
o suprafata stabila si fara temperaturii si depozitati-1 in A Amplasati cablul de alimentare
denivelari. spatii inchise. la distanta de spatiile cu trafic

A Sub nicio forma nu modificati intens.

acest produs sau scopul pentru
care a fost conceput. ROMANIAN



AVERTIZARI

A

B B

Nu utilizati gratarul in apropierea
unor materiale inflamabile,
precum lemnul, iarba uscata,
arbustii etc.

Nu permiteti gratarului sa

intre Tn contact cu materiale
inflamabile, precum hartie, pereti,
draperii, prosoape, substante
chimice etc.

Nu utilizati pe post de incalzitor.
Nu utilizati gratarul in spatii cu
trafic intens.

Nu deplasati gratarul cat timp
este in functiune. Permiteti
aparatului sa se raceasca inainte
de a-I deplasa sau depozita.

Nu utilizati gratarul atunci cand
ploua.

Pentru a preveni stropirea sau
imersiunea gratarului in apa, nu
utilizati gratarul la o distanta mai
mica de 304,8 cm (10 ft) de orice
sursa de apa, precum o piscina
sau un lac mic.

Nu utilizati gratarul cu

un dispozitiv de reglare a
temperaturii care are cablul

sau fisa de alimentare
deteriorata. Contactati Weber
pentru un dispozitiv de reglare
a temperaturii de schimb.
Dispozitivul de reglare a
temperaturii a fost conceput
special pentru acest gratar.

A Daca trageti dispozitivul de

buton, acesta se poate desprinde.
Demontati dispozitivul de
reglare a temperaturii tragand
de partile lui laterale (Consultati
“INTRETINEREA”).

Pastrati fisa de alimentare si
cablul electric uscate cand sunt
in functiune.

Nu permiteti cablului electric sa
intre in contact cu gratarul cand
acesta este incins.

Cand nu este utilizat, depozitati
intotdeauna dispozitivul de
reglare a temperaturii in spatii
inchise.

Acest gratar a fost conceput
pentru a fi utilizat numai in spatii
deschise si in scop casnic. Nu
utilizati in spatii inchise sau in
scopuri comerciale.

Daca se produc izbucniri
accidentale de flacari, nu utilizati
apa pentru pentru a stinge focul.
Opriti gratarul. Scoateti cablul de
alimentare din priza si asteptati
ca gratarul sa se raceasca.
Asigurati-va ca nu mai exista
alte aparate cu consum ridicat
de energie conectate la acelasi
circuit cand utilizati gratarul.

in vederea evitdrilor pericolului
de electrocutare, nu introducet,i
fisa, cablul sau dispozitivul de
reglare a elementului de incalzire
in apa sau in alte lichide.

Scoateti gratarul din priza cand
acesta nu este utilizat.

Utilizati acest gratar numai
conform descrierii din acest
manual. Orice alta utilizare
care nu este introdusa in acest
manual poate provoca un
incendiu, un soc electric, sau
vatamarea persoanelor.
Asigurati-va intotdeauna

ca priza electrica care este
utilizata are tensiunea corecta
(230 V). Priza electrica trebuie
sa fie compatibila si pentru
echipamente cu un consum de
electricitate de 2200 W.

Acest produs respecta
standardele tehnice si cerintele
de siguranta pentru dispozitive
electrice.

Tava de grasime trebuie sa fie
tot timpul Tn pozitie in timpul
functionarii gratarului.

Nu includeti acest model de
gratar in nicio constructie
incorporata sau glisanta.
Nerespectarea acestei avertizari
poate avea ca rezultat un
incendiu sau o explozie care

ar putea provoca distrugerea
proprietatii sau ranirea serioasa
a persoanelor sau chiar decesul.
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VEDERE DESFASURATA - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Capac

Distantier ceramic

Distantier de plastic

Maner

Gratar de gatit

Ansamblu element de incalzire
Sarma de sprijin element de incalzire
Manson suport dispozitiv de reglare
Dispozitiv de reglare a temperaturii
Caseta de gatit

Maner

Suport posterior

Logo suport

Suport anterior

Tava de scurgere de unica folosinta
Carlig de sarma

Tava de colectare

Cleme de retinere stand Q®

Masa stand Q

Picioare stand Q

Cleme element de protectie stand Q

Element de protectie stand Q

WWW.WEBER.COM® JIEY



VEDERE DESFASURATA - Q240

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Capac

Distantier ceramic

Maner

Gratar de gatit

Ansamblu element de incalzire

Sarma de sprijin element de incalzire

Manson suport dispozitiv de reglare

Dispozitiv de reglare a temperaturii

Caseta de gatit

Maner

Suport posterior

Logo suport

Suport anterior

Tava de scurgere de unica folosinta

Carlig de sarma

Tava de colectare

Cleme de retinere stand Q°®

Masa stand Q

Picioare stand Q

Cleme element de protectie stand Q

Element de protectie stand Q
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LISTA COMPONENTELOR

ASAMBLAREA




ASAMBLAREA

A\ ATENTIE: Distantierul de plastic negru (1) trebuie sa
se afle intre maner si distantierul ceramic gri (2).
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INSTRUCTIUNI GENERALE

Daca aveti intrebdri sau aveti nevoie de informatii
despre gratar si utilizarea sa Tn siguranta,
contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs. Utilizati informatiile de
contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

Cu ajutorul gratarului electric Weber®, puteti
praji, pregati, perpeli si gati cu rezultate greu de

egalat in cazul aparatelor de bucatdrie de interior.

Capacul inchis produce acea aroma de “aer liber”

din alimente. Sursa de alimentare cu electricitate

este usor de folosit si va ofera mai mult control al
operatiilor de gatire decat carbunele de lemn.

. Aceste instructiuni va vor furniza cerintele
minime necesare pentru asamblarea
gratarului dvs. electric Weber®. Cititi
instructiunile cu atentie Tnainte de a folosi
gratarul electric Weber®. Asamblarea
incorecta poate fi periculoasa.

. A nu se lasa la indemana copiilor.

. Acest gratar electric Weber® nu este destinat
utilizarii in scopuri comerciale.

. Nu ldsati nesupravegheat gratarul electric
Weber® cat timp este in functiune.

. Orice componenta sigilatd de producator nu
trebuie modificata de utilizator.

. Orice modificare a aparatului poate fi
periculoasa.

. Inspectati vizual cablul, fisa si dispozitivul
de reglare a elementului de incalzire pentru
deteriorare si uzurd nainte de a pune
gratarul in functiune.

. Cand incadlziti gratarul prima datd, se poate
elimina un miros slab de ars. Gratarul
arde lubrifiantii in exces care se gasesc pe
elementul de incdlzire. Acesta nu afecteaza
siguranta utilizarii gratarului dvs.

o invederea evitirii unui incendiu sau soc
electric, solicitati intotdeauna ajutorul unui
electrician calificat in cazul in care sunt
necesare circuite sau prize noi.

. Prizele conectate necorespunzator la o
Tmpamantare pot provoca socuri electrice.

. Nu este recomandata utilizarea unui cablu
prelungitor. Daca este totusi necesara
utilizarea unui cablu prelungitor, utilizati
un cablu prelungitor cu dimensiunea cea
mai micad. Nu conectati doua sau mai multe
prelungitoare impreund. Pastrati conexiunile
la distanta de sol si uscate. Nu lasati cablul
de alimentare sa atarne deasupra marginii
ascutite a tabliei mesei de unde pot cadea
sau pot fi trase de catre copii. Folositi
doar un cablu prelungitor destinat pentru
utilizarea n spatii deschise.

. Cand nu este utilizat, acoperiti gratarul sau
depozitati-I in spatii protejate de intemperii.

. Curatati gratarul si caseta de gatit intre
utilizari.

PASTRAREA SI/SAU NEUTILIZAREA

e Cat timp gratarul electric Weber® nu este in
functiune, butonul de control al temperaturii
impreund cu cablul de alimentare trebuie sa
fie Tn pozitia “OFF” (oprit) si trebuie sa fie
DECONECTAT, si depozitat intr-un spatiu
inchis.

OPERAREA

A AVERTIZARE: Gratarul dvs electric
Weber® nu trebuie utilizat sub
nicio suprafata inflamabila.

A AVERTIZARE: Gratarul dvs. electric
Weber® nu este proiectat pentru
a fi montat pe sau in vehicule
recreationale, rulote si/sau
ambarcatiuni.

A AVERTIZARE: Nu folositi gratarul
la mai putin de 60 cm (24 in)
de materiale inflamabile, sau de
spatele sau partile laterale ale
gratarului.

A AVERTIZARE: intreaga casetd de
gatit se incinge in timpul utilizarii
gratarului. Nu lasati gratarul
nesupravegheat.

A AVERTIZARE: Pastrati toate
cablurile electrice la distanta de
orice suprafata incalzita.

A AVERTIZARE: Pastrati zona de
gatit libera de vapori si lichide
inflamabile precum benzina,
kerosen, alcool si alte materiale
inflamabile.

A AVERTIZARE: Cand gatiti, gratarul
trebuie sa se afle pe o suprafata
orizontala si stabila, intr-o zona
libera de materiale inflamabile.

A AVERTIZARE: Derulati complet
cablul electric inainte de utilizare.
Pastrati cablul departe de caseta
de gatit.
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INAINTE DE A UTILIZA GRATARUL

TAVA DE COLECTARE $1 TAVA DE SCURGERE DE UNICA
FOLOSINTA
Grdtarul dumneavoastrd a fost echipat cu un sistem de colectare a unsorii. La

fiecare utilizare a grdtarului, verificati tava de colectare si tava de scurgere de
unica folosinta pentru scurgeri de grasime.

indepdrtati grasimea in exces cu o spatuld de plastic; consultati figura. Daci
este necesar, spalati tava de colectare si tava de scurgere cu o solutie de apa si
sdpun, apoi clatiti cu apa curatd. Schimbati tava de scurgere de unica folosinta,
daca este cazul.

A AVERTIZARE: Verificati tava de colectare si tava
de scurgere de unica folosinta pentru acumulari
de grasime inainte de fiecare utilizare. indepartati
grasimea in exces pentru a evita aprinderea grasimii.
Aprinderea grasimii poate provoca ranirea persoanelor
sau distrugerea proprietatii.

A ATENTIE: Nu captusiti tava de unsoare retractabila cu
folie de aluminiu.

(Q240) - Asigurati-va ca tava de scurgere de unica folosinta (a) ramane
dreaptad pe tava de colectare (b). O tava de scurgere indoita poate impiedica
scoaterea tavii de colectare.

PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

PREPARAREA ALIMENTELOR

Pentru a incalzi gratarul: Porniti gratarul electric Nota: Vantul si conditiile de vreme pot face A AVERTIZARE: inainte de fiecare
Weber® conform instrucl;iunilorAde preparare necesara reglarea butonului de control a utilizare, veriﬁca;i tava de

din acest ghid al utilizatorului. Inchideti capacul temperaturii pentru a obtine o temperatura de colectare §i partea de jOS a

si rotiti butonul de control al elementului de gatire corecta. o R ; e

incdlzire in pozitia High (temperatura ridicatd). i . L . gratarulu! pentri" a |dept|ﬁcav .
ncalziti gratarul pentru 15 minute (Q140) sau 20 Sucurile si grasimea: Sucurlle-§| grasimeain. acumulari de grasime. Indepartati
minute (Q240): utilizarea unor timpi de incilzire exces se vor colecta n vasul din tava inferioara grésimea in exces pentru a evita

retractabild (amplasata in partea de jos a
gratarului). Sunt disponibile vase de colectare
de unica folosinta, marca Weber®, care sa se
potriveasca pe tava de colectare.

un incendiu Tn partea de jos a
gratarului.

A AVERTIZARE: Nu deplasati
gratarul electric Weber® in
timpul functionarii sau cand este
fierbinte.

mai lungi depinde de conditii precum temperatura
aerului si vantul. Alocati 5 minute suplimentare
timpilor de incdlzire in tarile unde tensiunea este
de 220 V.
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PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

Acest aparat este adecvat
pentru 230V - 50/60 Hz
Putere: 2200 W

A AVERTIZARE: Derulati complet
cablul electric. Pastrati cablul
departe de caseta de gatit.

1) Conectati dispozitivul de reglare a

temperaturii la gratar.

A Introduceti intotdeauna
dispozitivul de reglare a
temperaturii complet in gratar
Tnainte de a conecta cablul de
alimentare la o priza.

2) Deschideti capacul.

Asigurati-va cd butonul de comanda este in
pozitia OFF (oprit). (Rotiti butonul de control
n sens antiorar pentru a va asigura ca este
n pozitia OFF.)

4) Introduceti cablul de alimentare intr-o priza

protejata.

A Aparatul trebuie alimentat printr-
un dispozitiv de curent rezidual
(RCD) cu un curent nominal
rezidual de functionare care sa nu
depaseasca 30 mA.

5) Incilziti gratarul. Rotiti butonul de control la
HIGH (in sens orar). Indicatorul rosu indica
faptul ca aparatul este alimentat cu energie
si ca elementul de incdlzire se Tncalzeste.

6) Inchideti capacul. incilzirea poate dura
aproximativ 15 minute (Q140) sau 20
minute (Q240) atunci cand prdjirea are loc la
o temperatura exterioara de 22 °C.

AR

Pentru a prepara alimentele la o temperatura
mai micd de prijire: Incilziti conform
instructiunilor evidentiate mai sus. Rotiti
butonul de control in sens antiorar la setarea
doritd. Tncepeti prepararea alimentelor.
Consultati tabelele cu alimente de la

sfarsitul Ghidului utilizatorului pentru timpii
aproximativi de preparare si setdrile pentru
alimentele care se regdsesc in lista. (Reglati
n functie de conditii).

A AVERTIZARE: Cand indicatorul

rosu s-a stins, este posibil ca
elementul de incalzire sa fie Thca
incins.

o A. - OFF

B. - LOW

C. - MED.

D. - HIGH

12 I I
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PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

Trebuie sa incalziti gratarul (pentru 15-20
minute) Tnainte de a gdti pe acesta.

Un strat subtire de ulei va ajuta la coacerea
uniforma a alimentelor dvs. si va preveni lipirea
de grétarul de gitit. Intotdeauna intindeti sau
pulverizati ulei pe alimente, nu direct pe gratarul
de gatit.

Va sugeram sa gatiti cu capacul coborat. De
ce? Deoarece se reduce riscul unor izbucniri de
flacdrd, iar alimentele sunt prdjite mai repede si
mai uniform.

Cand folositi marinatd, sos sau glazurd cu un
continut Tnalt de zahar sau alte ingrediente care
ard usor, intindeti aceste condimente numai in
ultimele 10 - 15 minute de frigere.

Nu uitati sa periati regulat grila de frigere si sa
curatati tava de unsoare de sub gratar.

Urmdtoarele tdieturi, grosimi, greutati si timpi
de coacere a alimentelor trebuie considerate ca
indicatii si nu ca reguli fixe. Timpii de coacere
sunt influentati de factori precum vantul,
temperatura exterioara si cat de bine trebuie
gatite alimentele. Frigeti cat timp este indicat

pe tabel sau pana la gradul dorit de coacere,
intorcand o datad la jumatatea timpului de frigere.
Timpii de frigere pentru carnea de vitd si oaie
reprezinta timpi “medii”, exceptand situatiile in
care se specificd altfel. Lasati bucatile groase si
fripturile pe tocdtor timp de 5 - 10 minute nainte
de feliere. Temperatura internd a carnii va creste
cu 5 - 10 grade in acest timp.

Pentru mai multe sfaturi si retete, vizitati www.
weber.com®.

Carne de vita

Taiere Grosime si/sau Timp aproximativ de frigere
greutate

Friptura: file, spate sau grosime de 2 cm (3/4 in) 10 - 14 minute, la temperatura
antricot grosime de 2,5 cm (1 in) ridicata

grosime de 2,5 - 3 cm (intre | 14 - 16 minute, la temperatura
1si1-1/2in) ridicata

18 - 20 minute; la temperatura
ridicatd

Kebab cuburi de 2,5 -3 cm (intre 1 | 12 - 14 minute, la temperatura

si 1-1/2 in)

ridicata

Hamburger de vitd si
chiftele

grosime de 2 cm (3/4 in)

12 - 16 minute, la temperatura
ridicatd

Cotlete de miel

grosime de 3 cm (1-1/2 in)

20 minute, la temperatura ridicata

Pulpd de miel fard os

greutate intre 1,4 - 1,6 kg

1 ora intre 30 minute si 1 ora

(1/4 in)

]
E (intre 3 si 3-1/2 |b) 40 minute, la temperatura medie
Costite de miel 35 - 40 minute, la temperatura
medie
o | Cotlet: coaste, spate sau pulpa | grosime de 2-2,5 cm (3/4 - 1 inch) | 20 - 30 minute, la temperaturda medie
o
3 Spate, fara oase grosime de 2-2,5 cm (intre 16 - 18 minute, la temperatura
o 3/4 si 1 inch) medie
[
E Carnat 28 - 32 minute, la temperatura
O medie
Piept de pui, fard oase si 175 g (6 0z) 12 - 14 minute, la temperatura
fara piele medie
2 | Kebab cuburide 2,5 -3 cm (intre 1 | 14 - 16 minute, la temperaturd
i . A . o
2 si 1-1/2in) ridicata
3 Pui, jumatate 550 - 675 g (intre 1-1/4 si intre 1 si 1-1/4 ore, la temperaturd
° 1-1/2 Ib) medie
[
E Membre de pui, piept/ 40 minute, la temperaturd medie
O | aripad cu os
Membre de pui, picior/ 40 - 50 minute, la temperaturd
coapsa cu os medie
o | Peste, fillet sau felie grosime de 1 - 2,5 cm (intre | 8 - 10 minute, la temperatura
E 1/2 si1lin) ridicata
° grosime de 2,5 - 3 cm (intre | 10 - 12 minute, la temperatura
° 1si1-1/4in) ridicata
[
'g Creveti 2 - 5 minute, la temperatura ridicata
e
S
‘= | Peste, complet 450 g (1 Ib) 15 - 20 minute, la temperatura
9 1 kg (intre 2 5i 2 1/2 Ib) medie
& 20 - 30 minute, la temperatura
o medie
Sparanghel 8 - 10 minute, la temperatura
ridicatd
Stiulete de porumb, 12 - 14 minute, la temperatura
decorticat ridicata
Stiulete de porumb, in 25 - 30 minute, la temperatura
coaja ridicata
Ciuperci: Ciuperci 12 - 15 minute, la temperatura
Portabello ridicata
Ciuperci: Ciuperci 10 - 12 minute, la temperaturd
Champignon ridicatd
o | Ceapa, felie de 0,64 cm 10 - 12 minute, la temperatura
g (1/4 in) ridicata
§ Cartof, felii de 0,64 cm 10 - 12 minute, la temperaturd

ridicatd

Vinete, felii de 1,27 cm
(1/2 in)

10 - 12 minute, la temperatura
ridicata

Ardei (intregi)

12 - 15 minute, la temperaturd
ridicatd

Ardei (sferturi)

8 - 10 minute, la temperatura
ridicata

Dovlecel, felii de 1,27 cm
(1/2 in)

8 - 10 minute, la temperatura
ridicatd

Dovlecel (jumatati)

12 - 14 minute, la temperatura
ridicata




DEPANAREA

PROBLEMA

VERIFICAREA

REMEDIUL

Gratarul electric nu se aprinde.

Dispozitivul de reglare a temperaturii este
introdus corect in carcasa?

Indicatorul rosu este aprins si butonul de control
al temperaturii este rotit complet in sens orar la
HIGH (temperatura ridicata)?

Demontati si remontati dispozitivul de reglare a
temperaturii.

A Introduceti intotdeauna dispozitivul de
reglare a temperaturii complet in gratar
inainte de a conecta cablul de alimentare
la o priza.

Priza primeste curent?

Verificati alimentarea cu energie electrica.

Daca problemele nu pot fi corectate cu aceste metode, contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs.
folosind informatiile de contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe www.weber.com®.

INTRETINEREA

CURATAREA

A AVERTIZARE: opriti gratarul dvs.
electric Weber® si asteptati sa se
raceasca inainte de a-I curata.

Dispozitiv de reglare a temperaturii impreuna
cu cablu de alimentare - Folositi o solutie de apa
calda si sapun si o carpa umeda. Stergeti si uscati
complet Tnainte de a utiliza aparatul.
A AVERTIZARE: in vederea evitarilor
pericolului de electrocutare,
nu introduceti fisa, cablul
sau dispozitivul de reglare a
elementului de incalzire in apa
sau in alte lichide.
Suprafete exterioare - Folositi o solutie de apa
calda si sapun pentru curatare, apoi clatiti cu apa.
A ATENTIE: Nu folositi la gratar
sau la suprafetele caruciorului
produse de curatare pentru
cuptor, produse de curatare
abraziva (de bucatarie), produse
care contin acid citric sau bureti
abrazivi.

A ATENTIE: Nu curatati gratarul cu
bureti metalici. Se pot desprinde
bucati mici din burete si pot
scurtcircuita componentele
electrice.

A Curatati regulat tava de scurgere.

Gratarul de gatit - O curdtare generald a
gratarului de gatit poate fi efectuata imediat dupa
prepararea alimentelor. Cat timp gratarul este
incd cald, periati gratarul cu o perie de sarma.

Pentru o curdtare temeinica atunci cand gratarul
este rece, utilizati o perie de sarma, daca este
cazul. Demontati gratarul de gatit racit de la
gratar si spalati cu apa calda si sapun, apoi clatiti
cu apa.

Pentru Tnlocuirea gratarului de gatit, contactati
reprezentantul serviciului de asistenta clienti din
regiunea dvs., folosind informatiile de contact
de pe site-ul web. Conectati-vda pe www.weber.
com®.

0

Tava de colectare - Sunt disponibile tavi de unica

folosinta cu foita metalica sau puteti acoperi tava

de colectare cu folie de aluminiu. Pentru a curdta

tava de colectare, spalati cu apa calda si sapun,

apoi clatiti.

A Curatati in mod regulat tava de
colectare.

Capacul interior - Cat timp capacul este cald,
stergeti interiorul cu prosoape de hartie pentru a
preveni acumularea grasimii. Grasimea acumulata
seamadna cu foitele de vopsea.

Nu folositi produse de curatare care contin
acid, alcooli minerali sau xilen. Clatiti bine
dupa curatare.
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INTRETINEREA

CURATAREA iN INTERIORUL CASETEI

DE GATIT

A AVERTIZARE: opriti gratarul dvs.
electric Weber® si asteptati sa se
raceasca inainte de a-I curata.

A AVERTIZARE: Evitati acumularea
grasimii pe gratar si in interiorul
casetei de gatit. Curatarea in
mod regulat a gratarului si a
casetei de gatit intre utilizari
este necesara pentru a evita
acumularea grasimii. intretinerea
necorespunzatoare poate duce
la aprinderea grasimii care poate
produce rani serioase, deces sau
deteriorarea proprietatii.

1) Scoateti din prizad cablul de alimentare al

dispozitivului de reglare a temperaturii.

indepairtati excesul de griasime din interiorul
casetei de gatit utilizdnd o racletd de plastic.

A ATENTIE: sarma de sprijin a

elementului de incalzire este
impusa ca masura de siguranta de
catre agentia de reglementare si
nu trebuie indepartata.

A ATENTIE: Nu folositi la gratar

sau la suprafetele caruciorului
produse de curatare pentru
cuptor, produse de curatare
abraziva (de bucatarie), produse
care contin acid citric sau bureti
abrazivi. Nu folositi produse de
curatare care contin acid, alcooli
minerali sau xilen.

Sucurile si grdsimea in exces se vor acumula
n tava de colectare aflatd sub tava inferioara
retractabila. Sunt disponibile tavi de scurgere
de unica folosinta din foita metalica, care sa se
potriveasca pe tava de colectare.

A AVERTIZARE: Verificati tava
inferioara pentru acumulari
de grasime Tnainte de fiecare
utilizare. indepartati grasimea in
exces pentru a evita aprinderea
grasimii in tava inferioara
retractabila.

A Daca grasimea ia foc, opriti
dispozitivul de reglare a
temperaturii si lasati capacul
inchis pana cand focul se stinge.

Prindeti dispozitivul de la bazd , din spatele 3)
butonului de control (a) si trageti pentru a-I
indeparta (b).

A ATENTIE: Daca trageti dispozitivul

Montati butonul de control al temperaturii si
cablul de alimentare Tnainte de utilizare.

A Introduceti intotdeauna

de buton, acesta se poate
desprinde.

dispozitivul de reglare a
temperaturii complet in gratar
Tnainte de a conecta cablul de
alimentare la o priza.
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A ATENTIE: Acest produs a fost testat din punct de vedere al sigurantei si are certificat de utilizare
numai intr-o anumita tara. Verificati simbolul tarii, amplasat pe exteriorul cutiei.

Contactati departamentul de asistenta clienti de la Weber-Stephen Products Co. pentru informatii despre piesa(ele) de schimb

originala(e).

A AVERTIZARE: Nu incercati sa efectuati reparatii la componente fara a contacta departamentul
de service clienti din cadrul Weber-Stephen Products Co. Daca nu respectati aceasta avertizare,

actiunile dvs. pot produce un incendiu sau o explozie care pot avea ca rezultat ranirea serioasa,
decesul sau deteriorarea proprietatii.

Acest simbol arata ca produsul nu poate fi eliminat impreuna cu gunoiul menajer.
Pentru instructiuni despre eliminarea corespunzatoare a acestui produs in Europa,
vizitati www.weber.com®si contactati importatorul listat pentru tara dvs. Daca nu aveti

acces la internet, contactati dealerul pentru numele, adresa si numarul de telefon ale
B importatorului.
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PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA HA
l“ﬂl]ﬂFQ M0 2490 EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

TpabBa ga npoyeTeTe HACTOALWLOTO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba,
npean ekcnaoaTauus Ha enekTpuyeckoTo bapbekio.

NMPEAYNPEXAEHUE!
TEHUMNAJTHA ONACHOCT
OT TOKOB YZAP

ueher

To3un ypen e npoekTUpaH 3a
230 Bonta - 50/60Hz
MowHocT: 2200W

A Ypennt TpabBa pa ce BKIOYBA
B LLerncesHa po3eTKa, KoaTo nma

3a3eMuTesieH KOHTAaKT.

A Ypepnbt TpabBa ga ce 3axpaHBa upes
yCTPOUCTBO 3a AudepeHunanHa
ToKoBa 3awuTta (YAT3), KoeTo uMa
HOMWHANEH OCTaTbyeH paboTeH ToK,

HeHaaBuwagpal, 30 mA.

A 3axpaHBawunaT Kaben Tpabea penoBHO
ha ce npernexaa 3a npu3Haum Ha
noBpexzaaHe u ypeabT He TpabBa na ce
M3MoN3Ba, aKo KabenbT e noBpeaeH.

[ IP# IPX4

BHUMAHUE

A OMACHOCT

AKO He ce cna3BaT yKa3aHuUATa Ha npeaynpexAaeHunaTa, onacHOCTUTE U PUCKOBeETe, ONNUCaHN B HACTOALLOTO
PbKOBOACTBO 3a eKcrnioatauusa, TOBa MOXe Aa AoBeae A0 TeXKa TesecHa NoBpesa uin CMbPT UAKN NoXxap unu
eKkcnio3una, eoaelim A0 yppexaaHe Ha CO6CTBEHOCT.

A

B>

> B B b

A NPEAYNPEXAEHUA

B ToBa bapbekio He u3nonseamnTte
AbPBEHU BbIvLWa Uin Apyru
3ananumu ropuea. Toea
6apbekio He e NpeaHA3HauYeHO 3a
M3non3BaHe C AbPBeHU BbraunLLa
M MOXe fa ce npeausBuka
noxap. OrbHAT MOXe Aa Hapylu
ycnoBuATa Ha 6e3onacHOCT U ga
nospeaun 6apb6ekioTo.

BuHaru BknYBanTe
TeMnepaTtypHus KOHTponep B
6ap6ekioTo, Npeau na BKAUYUTE
3axpaHBawma kaben B wencena.
MpouyeTeTe BCUUYKU YKazaHUsA
npeau pabora.

He paboTteTe ako wiencenHara
po3eTka e noBpepaeHa.

PaboTteTte c 6apbekioTo CaMo Ha
rnagka u paBHa NoBbPXHOCT.

Mo HUKAKBB HAYUH He
npomMeHANTEe NPOAYKTA UK
Heroearta ynorpeb6a.

A AKo usnonsBarte yAbJKaBaly,

Kaben, Ton Tpabea pa 6bae
npeaHa3HayeH 3a ynortpeba

Ha OTKPUTO M NPUroAeH 3a
10A/230V.

MU3non3parite Bb3MOXHO Hal-
KbCUA yAbJKaBal, Kaben. He
CBbp3BaiiTe 2 UK NoBeye
yAb/KaBalim Kabena 3aegHo.
He notanante 6apb6ekioTo BbLB
BOAA NpPU NOYUCTBaHe.

He noTtansaite TemnepaTtypHus
KOHTpoOJiep CbC 3axpaHBaLus
Kaben npu nouyucreaHe.
Korato Bapute TemMnepaTtypHus
KOHTponep oT 6bapbekioTo, NbpBO
ro U3KJouBanTe.

Mo Bpeme Ha AbAru nepnoau
Ha HeynoTpeba Bagerte
TeMnepaTtypHUs KOHTponep oT
6ap6ekioTo U ro cbxpaHaBanTe Ha
3aKpuTo.

A He ocTtaBaiTe TeMnepaTtypHus
KOHTponep B nonoxeHue ON
(BkntoyeHo) 3a KpaTKu nepuoau
Ha HeynoTpeb6a.

A He octaBaite bapbekioTo 6e3
Hap30p, KoraTto ce U3non3ea.

A He ocTtaBaiTe geua unuv goMallHu
XUBOTHU 651130 0 6apbekioTo,
KoraTo ce U3nonsaea.

A MankuTe pgeua Tpabea pga 6baar
noa HabnwaeHue, 3a pga ce
rapaHTupa, 4e Te He CU UTpPasT C
ypeaa.

A To3u ypen He e npegHa3HauyeH
3a NoJi3BaHe OT MaJikKu Aeua uiu
¢u13Myeckn HeMOLLHN XOpa OCBEH
aKo Te He ca HabnwpaBaHu oT
HaCTOMHMUK, 3a Aa ce rapaHTupa,
Yye Te MoraT ga M3nonsear ypeaa
6e3onacHo.

A PepOBHO NOYUCTBaWTe TUraHa 3a
Kankwu.

BULGARIAN




BHUMAHWE

A

A

Pa3nonoxerte 3axpaHBalmuA

Kaben aaney ot nbTekun (Mecra) 3a
npeMuHaBaHe.

He usnonseaiite 6apbekioTo A0
3anaaumMy MaTepuanu Kato AbpBO,
Ccyxa TpeBa, XpacTu U T.H.

He ocraBsaiite 6apbekioTo aa
B/IN3a B KOHTAKT CbC 3anaaumu
mMaTtepuanu Kato XxapTus, Tanerty,
3aBecH, Kbpnu, XMMUKanu " T.H.
[a He ce M3non3ea Kato
oTonnuUTesNeH ypea.

bapbekloTo Aa He ce U3MON3BA

Ha MecTa 3a MHTEH3UBHO
npeMuHaBaHe.

bap6ekioTo He TpsabBa Aa ce
MeCTU Mo BpeMe Ha U3Non3BaHeTo
my. OcTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHe
npepu Aa ro npeMecTute uam
OCTaBUTE 3a CbXPaHeHMue.
bapbekioTo Aa He ce M3MON3BA
KoraTo Basu.

3a na He ce MO3BOMU M3NPbCKBAHE
WAKu napaHe Ha bapbekioTo

BbB BOAa, TO He TpAbBa pa ce
u3nonsea B 6M30CT, No-Manka
oT 304,8 cM oT 6aceitH unm
U3KYCTBEHO e3epo.

He pabotete ¢ 6apbekio ¢
TeMnepatypeH KOHTpoJiep, KONTo

nMma noepepeH kaben unu wencen.

O6bpHeTe ce kbM Weber 3a cmsAHa
Ha TemmnepaTypHuUa KOHTposep.
TeMmnepaTtypHUAT KOHTponep e
HanpaBeH crNeuunasHo 3a ToBa
6apb6ekio.

A

B

AbpnaHeTo Ha KOHTponepa

oT 6yTOoHa MOXe pa poeeje

00 OTKbCBaHeTo My. M3Bajete
TeMnepaTtypHUsa KOHTposep KaTo
ro xBaHeTte OTCTpPaHU (BUXTe
“NOAAPDBXKA”).

Mpu ynotpeba naserte wencena u
kabena cyxu.

He ocTtaBanTe kabena aa nokKocBa
6ap6ekioTo, KOraTo To € ropeLyo.
BuHaru cbxpaHsaBanTe
TeMnepaTtypHUsa KOHTposep Ha
3aKpUTO, KOraTo He ce U3Mnos3sa.
ToBa bapbekio e camo 3a

AOMALWLHO U3non3BaHe Ha OTKPUTO.

[a He ce M3MON3BA HA 3aKpPUTO
WU 3a FOTBEHE C TbProBcCKa Len.
AKO Bb3HUKHE HEKOHTPOJIMpPaH
nnamMmbk, He U3NoJ3BainTe

BOAAQ, 3a [la 3aracuTe OrbHA.
U3KJTIOYETE 6apbekioTto.
U3knioueTe 3axpaHBawusa Kaben
OT e/IeKTPUYECKUA KOHTAKT

M u3uyakanTe bapbekioTo Aa
M3CTUHe.

Korato usnonsarte 6apbekioto
nposepeTe ganu HAMa Apyru
ypeau c BUCOKO noTpebneHue
Ha eNleKTpoeHeprus, KOUTo ca

BK/IIOYE€HUN KbM CbLUNA TOKOB KpPbr.

3a aa ce 3alLUTUTE OT TOKOBU
yhapu, He noTonsaBamnTe
3axpaHBawua Kaben, wencena
WIN HarpeBaTeJ/IHUA eleMeHT BbB
BOAA WU APYIU TEYHOCTU.

A

A

KoraTto He ce u3nonssa,
uskKnwuere bapbekioTo oT
efeKTpuyeckaTa Mpexa.
MU3non3eante ToBa 6bapbekio camo
KaKTO € ONMUCAHO B HACTOALLOTO
pbKOBOACTBO. BCcaka gpyra
ynotpeba, HenpenopbyaHa B
HaCTOALLOTO PbLKOBOACTBO, MOXe
Oa npean3BUKa Noxap, TOKOB
yaap wnu ¢pu3nyecko HapaHABaHe.
BuHaru nposepsaBante panu
LierncesHarTa po3eTka, KoaTo

ce U3MoJ3Ba, € C NPaBUJIHOTO
HanpexeHue (230 V). WencenHaTa
po3eTka TpabBa CbLO Taka ga
6bae noaxopawa 3a obopynBaHe
C noTpebneHe Ha enekTpoeHeprus
oT 2200 Bara.

To3u ypen cbOoTBeTCTBA HA
TeXHUYeCcKkuTe CTaHZAPTU U
M3UCKBaHUATA 3a be3onacHoOCT 3a
eneKkTpoypeau.

TabnaTa 3a Ma3HuHa TpabBa pa
6bae Ha MACTOTO CU Npe3 uANoTo
Bpeme, 00KaTO Ce M3MNon3Ba
6apbekioTo.

He BrpaxaanTe To3u mogen
6apbekio B HUKAKBa BrpageHa
WU MIb3ralla ce KOHCTPYKLUMA.
HecnasBaHeTo Ha ToBa
npepynpexneHue Moxe ga
noBeje 10 NoXap Win eKcnnoswus,
KOMTO MoraT Aa noBpeasT
COBCTBEHOCT UNU Aa NPUYUHAT
cepuo3Ha TesiecHa noBpega unu
CMBpT.
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NMEPCMNEKTUBHO U30OBPAXEHWUE B PA3IJIOBEH BU/J, - Q410

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Kanak

KepamuueH paspgenuten

MnacTtmacoB paspgenuten

ApbxKa

CKapa 3a roTteeHe

HarpeBaTeneH eJieMeHT

TeneHa noanoxka Ha
Harpeparte/sHua efeMeHT

Brynka 3a ckobarta Ha
KOHTponepa

KoHTponep

KyTusa 3a roteeHe

ApbxkKa

3apgHa KoOH30na

EmM6nemMa Ha KoH30naTa

MpepHa KOH30Na

Turad 3a Kanku 3a eqHOKpaTHa
ynortpe6a

TeneHa 3akavanka

TwuraH 3a c1,6v|paHe Ha Ma3HUHa

KpenexHu wunkm Ha Q®-
cToMkarta

Ta6bna Ha Q-cToMKaTa

Tabna Ha Q-cToMKaTa

LlMnku Ha npecTunkara Ha
Q-croikarta

MpecTunka Ha Q-cToKkara

WWW.WEBER.COM® IR




NMEPCMNEKTUBHO U30OBPAXEHWUE B PA3IJIOBEH BU/, - Q240

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

] L

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Kanak

KepamuueH pasgenuten

ApbxkKa

Ckapa 3a rotseHe

HarpeBaTteneH enemeHTt

TeneHa nopnoXxka Ha
HarpeBaTesHUA eneMeHT

BTrynka 3a ckobarta Ha
KOHTponepa

KoHTponep

KyTusa 3a roteeHe

ApbXxKa

3agHa KoH30na

Embnema Ha KOH30nata

MpenHa KoH30na

TuraH 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa
ynortpe6ba

TeneHa 3akavanka

Turad 3a cbbupaHe Ha Ma3HMHA

KpenexHun wunkn Ha Q®-
cTomkara

Tabna Ha Q-cToiKara

Tabna Ha Q-cToMKara

LWunku Ha npecTunkara Ha
Q-crounkara

MpecTtunka Ha Q-cTolKarta
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CINMNCHK C HACTH

CIrOBABAHE




CIrNOBABAHE

BHUMAHMUE: YepHuat nnacTtMacoB pasgenuren
(1) Tpabea pa 6bAe Mexay ApbXKKaTa U CMBUA

KepamuueH pasgenuten (2).

:

56



OblWN MHCTPYKL NN @

AKO nmaTte BBMNPOCU UNN HYXAaA OT CbBET OTHOCHO
BaweTo 6apbekto unu besonacHa pabota ¢ Hero,
MOA CBbPXKeTe ce C T'bprOBCKMH npeacrapuTen
BbB Bawus pervioH. M3nonsgaiTte nHdopmaumnsta
3a KOHTAKT HA Hawws yebcanT. Bneste Ha
www.weber.com®.

C enekTpuyeckoTo bapbekio Weber® moxete

[a nevete, Aa npasuTe bapbekio 1 ckapa u aa
roTBUTE C pe3y/iTaTu, TPYAHU 3a NOCTUraHe C
BbTPELIHUTE KYXHEHCKN ypeaun. 3aTBOPeHUsT
Kanak npuaasa OH3M “BbHLWeEH” BKYC HAa XpaHaTa.
EnekTpuuecTBOTO € flecHO 3a ynoTpeba u Bu nasa
roBeye KOHTPOJ HAaj FOTBEHETO OT BbI/IMLLATA.

. Te3n MHCTpyKUUM Wwe Bu nocovar
MUHUMaNHUTE U3NCKBAHWS 3a crnobssaHe
Ha BaweTo enekTpuuecko bapbekio Weber®.
Mons npouyeTeTe MHCTPYKLMUTE BHUMATENHO
npeawu Aa usnonsearte BaweTo enekTpuyecko
6apbekio Weber®. HenpasunHoTo
crnobspaHe Moxe Aa e onacHo.

. [la He ce n3non3Bea oT Aeua.

. ToBa enekTpuyecko bapbekio Weber® He e
npeAHa3HayeHo 3a TbProecka ynotpeba.

. He ocTaBanTe enekTpmyeckoTo bapbekio
Weber® 6e3 Haa3op, KoraTto ro u3nonseare.

. Bcuukuy yacTu, 3aneyaTaHu ot
npoussoamuTens, He Tpabea aa ce
mMoanduunpaT oT noTpebuTens.

. Bcaka Moaudukauns Ha ypeaa Moxe aa e
onacHa.

. Mpeayn ynotpeba ornenanTe kabena,
Lencena v KOHTpoJiepa Ha HarpesBaTeNHus
efleMeHT 3a NnoBpeaa v U3HOCBaHe.

. Korato 3arpeeTe 6apbekioTo 3a Nbpeu
MbT, MOXe Aa YCeTUTe ieka MMpu3Ma Ha
n3ropsano. bapbektoTo nsraps usnuwHarta
CcMaska Mo HarpeBaTesHus efieMeHT. ToBa He
3acsara 6esonacHocTTa Ha bapbekioTo.

. 3a pa npepoTBpaTUTE NOXAP UM TOKOB
yAap, TOKOBUTE BEPUTM WU LLENCeTHN
po3eTku TpabBa BUHAru Aa ca NpoBepeHun oT
KBaNMbULMPAH TEXHUK.

D HenpaeuiHO 3a3eMeHH LEeNCenHn Po3eTKu
MoraT Aa npean3BuKaT TOKOB yaap.

D M3non3BaHeTo Ha yabaxagaly, kaben He ce
npenopbysa. AKo Tpsabea aa usnonseare
yAbxasaly, kaben, n3non3eanTe Bb3MOXHO
Hal-KbCus yabakaealy, kaben. He cebp3BanTe
2 Unu noBeye yabkaealm kabena 3aegHo.
[MaseTe BpB3KUTE CyXM U Ha 3emATa. He
ocTaBanTe kaben ga Bucu ot pbvba Ha
ropHus Kpan Ha Tabnara, 3alL0TO MOXe
Aa 61;p,e HaCTbMeH nan n3abpnad oT Aeua.
M3non3eanTe camo yabnkasaly kaben,
oa06peH 3a ynotpeba Ha OTKpUTO.

. MokpuinTe 6ap6eKIOTO MK O CbXpaHsBanTe
Ha 3aKpUTO MSACTO, KOraTo He Ce U3Mos3Ba.

. MouncTBanTe ckaparta u KyTuaTa 3a roTBeHe
MeXay OTAeNHuTe ynotpebu.

CbXPAHEHUE U/UNN HEYNOTPEBA

. KoraTto enektpuyeckoTto bapbekio Weber®
He Ce 13MoN3Ba, KOHTPONHUAT BYTOH 3a
TemnepartypaTa CbC 3aXpaHBalus kaben
Tpsabea aa 6bae B nonoxeHue “OFF
(M3knoueHo)” n Tpabea ga 6vae PASKAYEHO
M A ce CbXpaHsaBa Ha 3aKpuUTO.

PABOTA

A NPEAYNPEXAEHUE: BaweTto
enekTpuuecko bapbekio Weber®
He TpA6Ba pa ce nsnonsea
noA He3awuTeHa 3ananmma
NOBbPXHOCT.

A NPEAYNPEXAEHUE: BaweTto
enekTpuuecko bapbekio Weber® He
e npeaHa3HAYeHOo 3a UHCTaNaLMUA
BbB WM Ha aBTOMOb6MAM 3a
3abaBneHue n KapaBaHu u/unu
NoAKu.

A NPEAYNPEXAEHMUE: He
u3nonssamnrte 6bapbekioTo, Korato
3aZlHaTa 4yacT WK CTpaHuTe My ca
B paMKuTe Ha 60 cm (24 uHuYa) oT
3anasMmMmM MaTepuanmu.

A NPEAYNPEXAEHMUE: UanaTa
KyTUA 3a FOTBEHE Ce HarpsBa
npu ynortpeba. He octasainTe 6e3
Haa30p.

A NPEAYNPEXAEHUE: OpbxTe
BCAKAKBU Kabenu Ha
eJfleKTpo3axpaHBaHe paney oT
BCAKA HarpATa NOBbPXHOCT.

A NPEAYNPEXAEHMUE: OpbxTe
30HaTa 3a roTBeHe Yyucra or
3anajnumMy ra3oBe M TEYHOCTU KaTo
6eH31H, KEPOCUH, CMUPT U T.H. U
OPpYry 3anaiuMm MaTepuanmu.

A NPEAYNPEXAEHMUE: KoraTto
roTeuTe, ypeabT TpA6Ba fa e Ha
CTabunHa paBHa NOBbPXHOCT B
30Ha 6e3 3ananumu mMaTtepuanm.

A NPEAYNPEXAEHUE: Pa3euiite
HaNbJIHO 3axpaHBalLMA Kaben
npeau ynotpeba. Nasete kabena
haney oT KyTusaTa 3a roTBeHe.

WWW.WEBER.COM® L/



NMPEAUN U3MNOJI3BAHE HA TPUJIA

TUTAH 3A CbBUPAHE HA MASHUHA U TUTAH 3A KATIKU

3A EAHOKPATHA YNOTPEBA

BaweTo bapbekio pasnonara cbC cucTema 3a CbbrpaHe Ha MasHMHa.
MpoBepsBaiTe TUraHa 3a cbbMpaHe Ha Ma3HWHA M TUTraHa 3a Kanku 3a
eflHOKpaTHa ynoTpeba 3a HaTpynBaHe Ha MasHWHa Npeau BCaka ynotpeba Ha

bapbekioTo.

OTCTpaHﬂBaI;ITe M3INWIHATA Ma3HWUHA C NJ1aCcTMacoBa Wnartyna, BUXxTe
nnocTpaunaTta. Korato e HeobxoAnMO, U3MUIATE TUraHa 3a c1=6wpaHe Ha
Ma3HWHaA U TUraHa 3a Kanku C pa3TBOp Ha CcanyH U BOAa, Cfie[ TOBA U3MNJIAKHeTe
c yucta Boga. CMeHsWTe TUraHa 3a Kanku 3a € HOKpaTHa yn0Tpe6a KoraTto e

HeobxoanMmo.

A NMPEAYNPEXAOEHUE: NMpoeepsaBanTe TUraHa 3a cbbupaHe
Ha Ma3HMHA M TUraHa 3a Kanku 3a egHOKpaTHa ynoTtpeba
3a HaTpynBaHe Ha Ma3HWHA Npeaun BcakKa ynortpeba..
OTcTpaHeTe M3NULIHATA MA3HWHA, 3a Aa u3berHere
3anasiBaHe Ha Ma3HMHaTA. 3anasiBaHe Ha Ma3HMHATa
MOXXe Aa MPUYNHU TEXKO Te/IeCHO HapaHABaHe unun

yBpexpaaHe Ha CObCTBEHOCT.

A BHUMAHME: He nocraBanTe anymmuHueeo ¢onuo B

nnb3rawara ce Tabna 3a Ma3HuHa.

(Q240) - YBepeTe ce, Ye TUraHa 3a Kanku a eAHOKpaTHa ynoTtpeba (a) nexu
BbPXY TUraHa 3a cbbupaHe Ha MasHuHA (b). OrbHAT TUraH 3a Kanku Moxe Aa
nonpeyn Ha M3BAXAAHETO HAa TUraHa 3a CbbrpaHe Ha MasHMHA.

FTOTBEHE HA BALWWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

3a noarpsaBaHe Ha 6apbekioTo: BkntoveTe
enekTpnyeckoTo bapbekio Weber® cbrnacHo
WHCTPYKUNUTE 3a rOTBEHEe B HACTOALWLOTO
pbKOBOACTBO. 3aTBOpeTe Kanaka 1 noctaBeTe
KOHTPONHUA 6yTOH Ha HarpesaTe/siHuUA eneMeHT
Ha High (CunHo). Moarpeite bapbekioTo 3a 15
(Q140) unn 20 muHyTn (Q240); No-ABbNTOTO BpeMe
Ha noarpsAeaHe 3aBUCK OT YC/I0BUA KATO BbHLWHATA
TemnepaTypa W BATbpa. M3uakanTe owe 5 MUHYTU
3a noAarpseaHe B AbPXaBU, KbAETO HAaNpeXeHUeTo
e 220 BonTa.

3abenexka: BATbpbT M BpeMeTo MoXe Aa
V3UCKBAT peryinpaHe Ha KOHTPonHUA 6yTOH Ha
TeMnepartyparta 3a nosy4yaBaHe Ha npaBuaHaTa
TemMnepartypa 3a roTBeHe.

Kanku Ma3HuMHa: Kankute MasHuHa wwe ce cbbupar
B TUraHa 3a c1>6|/|paHe Ha Ma3HWHA B nNab3rauiarta
ce ponHa Tabna (HamMmmpa ce OT AoJHATA CTpaHa

Ha 6bapbekioTo). HannuHm ca TUraHu 3a MasHuHa
Weber® 3a egHokpaTHa ynotpeba, KoMTo naceat B
TUraHa 3a c1>6|/|paHe Ha Ma3HWHa.

A NMPEAYNPEXAEHUE: MpoBepeTte

TUraHa 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHa
M AbHOTO Ha 6apbekioTo 3a
HaTpynaHa Ma3HWHA Npeaun BCAKA
ynoTtpe6ba. OTcTpaHeTe U3NMLIHATA
Ma3HWHa, 3a Aa ulberHerte noxap
B AbHOTO Ha 6apbekioTo.

A NPEAYNPEXAEHMUE: He mecTeTe

enekTpuueckorto bapbekio Weber®,
Korato paboTtuTte Uau gokKarto
6apb6ekioTo e ropeuyo.
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FT'OTBEHE HA BAWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

To3u ypen e npoeKkTupaH
3a 230 Bonta - 50/60Hz
MowHocT: 2200W

A NMPEAYNPEXAOEHUE: Pa3suinte
HanbJ/IHO 3axXpaHBalua Kaben.
Ma3eTte kabena pganey ot KyTmaTa
3a roTeeHe.

1) BkJntoyeTe TemnepaTypHuUs KOHTpoOep B

bapbekioTo.

/A BuHaru BKaYBanTe
TemnepaTypHUsa KOHTponep
B bapbekioTo, Nnpean ga
BKJIOUMTE 3aXpaHBalina Kkaben B
wencesHara po3ertka.

2) OTBOpeTe Kanaka.

3)  YBepeTe ce, Ye KOHTPOHUA BYTOH e
M3KJIKOYEH. (3aBbpTeTe KOHTPONHUS BYTOH
06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTpesiKa, 3a
Aa ce yBepuTe, 4ye e B nosnoxeHune OFF
(U3kno4eHo))

4)  BknioueTe 3axpaHpalius kaben B 3awmTeHa
wencenHa poseTtka.

A YpenabT TpabBa aa ce

3axXpaHBa ypes3 yCTpOﬁCTBO 3a
audepeHUmnanHa ToKoBa 3awmTa
(YAT3), koeTo Ma HOMUHaNEeH
ocTatbyeH paboTeH TOK,
HeHapBuwagsaw, 30 mA.

5) MoarpenTte bapbekioTo. MNocTaBeTe
KOHTpOnHus 6yToH Ha HIGH (CunHo) (no
YacoBHMKOBATA CTpeska). YepBeHaTa
CBET/IMHA NOKa3Ba, Ye 3aXpaHBaHeTo e
BKJ/IIOYEHO U Ye HarpeBaTe/IHUAT efleMeHT ce
3arpsea.

6)

AR

3aTBopeTe kanaka. BpemeTo 3a noarpseaHe
e oTHeme okono 15 (Q140) unu 20 MUHYTK
(Q240) , koraTo ce neye NP BbHLWHA
Temnepatypa 22°C.

3a roTBeHe Npwu NO-HUCKA TemnepaTtypa Ha
6apbektoTo: MoarpenTe KAKTO € NOCOYEHO
no-rope. 3apbpTeTe KOHTPONHUA BYTOH
06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPenKa A0
XenaHaTa HacTpoiika. 3anoyHeTe Aa roTeuTe.
HanpageTe cnpaBska c TabauunTe 3a roTeeHe
B Kpas Ha pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba

3a NpUBAN3NTENHOTO BpeMe Ha neyeHe U
HaCTPOWKMTEe 3a NOCOYEHNUTE NapyeTa Meco.
(perynupaHe cnopes yciosuaTa).

A NPEAYNPEXAEHUE: Korato

yepBeHaTa CBET/IMHA U3racHe,
HarpeBaTe/IHUAT efleMeHT MoXe Aa
e oule ropell,.

(©)

A. - OFF
(M3KNKOYEHO)

B. - LOW
(CNABO)

C. - MED.
(CPEAHO)

3 I I

D. - HIGH
(CUJTHO)
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FTOTBEHE HA BAWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

TpsabBa npeaBapuTenHo Aa noarpeete bapbekoTo
(15 wnu 20 MUHYTHK), Npean Aa roTBUTE Ha Hero.

Jleko NOKpMBaHe C Maco LWe NMOMOrHe 3a PaBHUA
3arap Ha XpaHaTta u ue 4 npeanasu oT 3ajienBaHe
3a ckapaTta 3a rotseHe. BuHarun n3yeTkBamnTe

mnnn HaﬂpBCKBaVITe OJZINOTO BbPXY XpaHaTa, a He
AVPEKTHO BbPXY CKapaTa 3a roTBeHe.

lMpenopbyBame Bu ga neyete CbC CBaneH Kanak.
3aw,o0? 3alL0To TOM HaManaBa WaHca 3a UCKpU u
croTes xpaHarta Bu no-6bp30 v no-paBHOMepHO.

Korato u3nonseare MapuHara, coC uau rnasypa c
BMCOKO CbAbPXaHME HA 3axap Wiun Apyru IecHO
3anaammm CbCTaBKKW, U3YETKBANTE M BbPXY
XpaHaTa camo B nocnegHute 10 go 15 MuHyTH
neyeHe.

He 3abpaBsitTe peOBHO Aa M34eTKBATe CcKaparta Cu
3a roTBeHe ¥ 4a NOYMCTBATE TUraHA 3a Kanku Noa
6apbekioTo.

Cﬂeﬂ,HI/ITE napuera, ,U,eGEHI/IHVI, Terna u BpemMeHa
3a neyeHe ca npejHa3sHa4YeHu NO-CKOPoO 3a
HACOKW, OTKOJIKOTO 3a TBbPAUN U 6'I>p3VI npasuna.
BpemeHaTa 3a rOTBEHE Ce BANAAT OT TaKMBaA
(bakTOpYM KaTO BATHP, BbHLWHA TeMnepaTypa u
KOIKO A0b6pe croTBeHa TpsabBa Aa e xpaHara.
MeyeTe 3a BpeMeTo, AaAeHO B Tabnuuarta uiam
[10 XKeslaHaTa CTerneH Ha NPUroTBEHOCT, KaTo
obpbluaTe BeAHBX MO CpejaTa Ha BPEMETO 3a
roTeeHe. BpemeHaTa 3a roTBeHe Ha TENEeLWKo u
arHewko ca 3a “cpefHo” Bpeme 3a roTBeHe, OCBeH
aKo He e oTbenssaHo apyro. OctaBeTe Aebenn
napuyeta v nbpxonu ga noceaat 5 4o 10 MuHyTn
npeau ps3aHe. BbTpewHara TemnepaTypa Ha
MecoTo e ce nosuwun ¢ 5 go 10 rpaayca npes
TOBa BpeMe.

3a ouie CbBeTM 3a NneyeHe U peuenTun,
nocetete www.weber.com®.

Mapue

JebenuHa n/unu
Terno

MpubnusutenHo speme

3a nevyeHe

MNbpxona: dune, 6yT unu

2 cM (3/4 nHua) pnebenn

10 Ao 14 MnHytn Ha CunHo

S pebpa 2,5 cM (1 nHu) pebenu 14 po 16 MuHyTM Ha CunHo
3 2,5-3cm (1 po 1-1/2 nHua) | 18 po 20 MuHyT Ha CunHo
f:" nebenu
)
| Ke6an 2,5-3cm (1 po 1-1/2 nHua) | 12 po 14 muHytn Ha CunHo
KybueTa
Tenewku byprep unm 2 cM (3/4 vHua) aebenu 12 po 16 MuHyTM Ha CunHo
kiohTe
o | ArHewko KbauLaHo 3 cM (1-1/2 nHya) pebenn 20 MUHYTU Ha CunHo
X
5 Ob6e3kocTeH arHewkn 6yt | 1,4 - 1,6 kr (3 o 3-1/21b) | 1 4. 30 go 1 4. 40 MuHyTM Ha CpeaHo
T
2 BpaTHM arHewkn nbpxoam 35 po 40 muHyTn Ha CpegHo
° KbauaHo: pebpa, kapera uam nnewkn | 2 - 2,5 cm (3/4 fo 1 unya) aebean | 20 ao 30 MuHytn Ha CpegHo
X
Y | xapeTa, 6e3 kokan 2-2,5cm (3/4 po 1 nHya) 16 oo 18 MuHyTn Ha CpeaHo
s nebenu
o]
HapeHwnuka 28 no 32 MuHyTH Ha CpegHo
nunewkun ropam, bes 175 r (6 yHUuM) 12 po 14 muHytn Ha CpeaHo
KocTu, 6e3 koxa
Keban 2,5-3cmM (1 po 1-1/2 uHua) | 14 po 16 MuHyTM Ha CunHo
° KybueTa
X
5 nune, NONOBUH 550 - 675r (1-1/4 po 1-1/2 | 1 po 1-1/4 yaca Ha CpeaHo
= nayHaa) aebenu
c
nuiewkun napyera, 40 MuHyTH Ha CpeaHo
rbpAM/KpUaLa ¢ KocTt
nuaeLWwKn napyera, 40 po 50 MuHyTn Ha CpegHo
KbJIKK/6yTOBE C KOCT
S | Puba, dune unu napyerta 1-2,5cm(1/2 po 1 nHua) 8 no 10 MmHyTM Ha CunHo
s nebenun 10 po 12 muHyTtn Ha CunHo
z 2,5-3cm (1 o 1-1/4 nHua)
S nebenu
5
= | Ckapugmn 2 po 5 MUHyTH Ha CunHo
=
8 | Usna puba 450 r (1 nayHa) 15 po 20 muHyTn Ha CpeaHo
& 1 kr (2 po 2 1/2 nayHaa) 20 n0 30 MuHYTH Ha CpesiHO
Acnepxu 8 no 10 MuHytn Ha CunHo
LlapeBnua Ha KoyaH, 12 o 14 myuHytn Ha CunHo
usnouieHa
LlapeBunua Ha KoyaH, C 25 po 30 muHyTM Ha CunHo
obBuBKa
6u: MopTabeno 12 po 15 MuHyT! Ha CunHo
M6u: Mnagu 10 no 12 MuHyTtn Ha CunHo
§- Nyk, 0,64 cm (1/4 nHYa) 10 po 12 mMuHyTn Ha CnnHo
> | napueta
T
2 | Kaptodwm, 0,64 cm 10 no 12 mMuHyTM Ha CunHo
& | (1/24unya) napyeTta

Matnaaxax, 1,27 cm (1/2
MHYa) napyeTta

10 no 12 mMuHyTM Ha CunHo

Yywku (uenn)

12 po 15 MuHyTM Ha CunHo

Yywkn (4eTBBPTUHKM)

8 no 10 MuHyTH Ha CunHo

Tukenukn 1,27cm (1/2
MHYa)

8 no 10 MuHyTH Ha CunHo

TUKBUYKK (HA MOJIOBUHKM)

12 po 14 muHytn Ha CunHo
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OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMU

s \

NMPOBJIEM

MPOBEPKA

PELLIEHUE

EnekTpuyeckoTo 6apbekio He ce BK/IOYBa.

Jlanu TemMnepaTypHUST KOHTPOAEP e NPaBUIIHO
nocTaBeH B Kopryca?

[lanu yepBeHaTa CBETIMHA CBETU U KOHTPOJIHUAT
6yTOH 3a TemnepaTypaTa e 3aBbpPTAH AOKpal no
YyacoBHuMKoBaTa cTpenika Ha HIGH (CunHo)?

M3Ba.ueTe N nocTtaBeTe OTHOBO TeMnepaTypHUs
KOHTponep.

A BuHaru BKuYBanTe TeMnepaTtypHus
KOHTponep B 6bapbekioTo, npeaun aa
BKJIIOUMUTE 3axpaHBawua Kaben B
uierncesiHaTa poserka.

Mma nu enekTpnyecTBo B LiencenHara poseTka?

MpoBepeTe enekTpo3axpaHBaHETO.

Ako npoﬁneMMTe He Morar ga 6bpar OTCTpaHeHU C Te3n MeToau, CBbpXKeTe ce ¢ TbproBCkua npeacrasutTen BbB Baluumsa pernow,
KaTo u3nonspare VIHd)OpMaLl,VIiITa 3d KOHTAKT Ha HawuAa ye6cal7|T. Bne3te Ha www.weber.com®.

NMNOAAPBKKA

NMOYNCTBAHE

A NPEAYNPEXAEHUE: nskniouere
enekTpuueckoTto bapbekio Weber®
M u3yakanTe Aa ce oxaaauv npeau
nouYyncTBaHe.

TemnepaTypHUAT KOHTPONEp CbC 3axpaHBawmnsa
kaben - V3non3eante pa3TBOp Ha TOMIa BOAA U
canyH n BiaxHa Kbpna. M3TpuinTe n noacywere
HanbAHO Npeamn ynoTtpeba.

A NPEAYNPEXAEHUE: 3a na ce
3alunuTuTe OT TOKOBU yaapu, He
notonsBanrte 3axpaHBawua KaGEH,
uiencena, HarpepartenHua eneMeHT
UWnun TemMnepatypHua KoOHTponep
BbB BOAQA NN ApPYyrn Te4HOCTWU.

BbHIIHM NOBBLPXHOCTM - M3non3gaiite Tonna

canyHeHa BoAa, 3a Aa No4YncTuTe, Cies Tosa
n3njakHeTe C BOAaA.

A BHUMAHUE: He u3non3sainre
noyucTeallLM npenaparu 3a
neyka, abpasmeHu NoYnCTBaLLU
npenaparu (3a NoYMucTBaHe Ha
KYXHA), npenapaTtu C LUTPyCcoBu
npoAyKTU unu abpasneHu
MOYMCTBALLU KbPNU 3a YNCTEHE Ha
6apb6ekioTo.

A BHUMAHMUE: He nouucrBanTe
6ap6ekoTO C AOMAKUHCKA
Ten. To Tenta Morar ga ce
OTKbCHAT NMapueTa U ia OKbCAT
eneKTpUYecku aetamnu.

A PepoBHO NoyncTBalTe TUraHa 3a
Kanku.

CKapa 3a rorseHe - O6LIJ,0 MOYUCTBAHE Ha

CKapaTa 3a roTBeHe MOXe Aa Ce U3BbPpLWNn

HenocpeancTBeHO el roTeeHe. ﬂ,OKaTO

6apbekioTo e BCe ole TOMNIo, U3TPUINTe cKapara ¢
TesieHa YyeTka.

3a 06CTOMHO NouYncTBaHe Npu cTyaeHo bapbekio
M3MNoN3BaiTe TeNeHa YeTKa 3a OTCTPaHABaHe Ha
ocTaTbuM, aKo e Heobxoaumo. Ceanete ckaparta
3a roTBeHe oT 6bapbekoTo 1 U3MUIATE C ToMnNa

canyHeHa BoAa, C/lef, KOETO M3MaaKHeTe C BOAA.

3a HaMYHM pe3epBHU CKApu 3a FOTBEHE, CBbpXeTe
ce ¢ TbproBCckWA NpeacTaBUTeN BbB Bawmnsa pervoH,
KaTo M3ros3eare MHHOPMALMATA 32 KOHTAKT Ha
Hawwus yebcanT. Bneste Ha www.weber.com®.

TuraH 3a cbbupaHe Ha MasHUHA - HanuuHu ca
Tabnu ot honno 3a eaHOKpaTHa ynoTpeba unm

Bvie MoxeTe Aa cnoxuTe anymuHveBo ¢onuo B
TUraHa 3a cbbupaHe Ha MasHuWHa. 3a Aa NoYyncTuTe
TMraHa 3a cbbupaHe Ha MasHWHa, U3MUITe C Tonna
canyHeHa BoAa U U3niakHeTe.

A PeaOBHO nMoyncTBalTe TUraHa 3a
cbbupaHe Ha Ma3HUHa.

BbTpeluHa cTpaHa Ha Kanaka - [lokaTto KanakbT
e TOoMbA, U3bbpLIETE BLTPELIHOCTTA C XapTUEHU
candeTky, 3a Aa NPefOoTBPATUTE HATPYNBaHE Ha
Ma3HUHA. HaTpynaHaTa Ha CHEXWHKM Ma3HUHA
npuanYa Ha NpbCKK 6os.

He u3non3eaitTe nouncreawm npenapartum,
CbAbpPXKalULM KUCe/INHA, MUHepaJieH CcNUupT unun
kcunon. U3nnakHete Aoﬁpe cnej novyucTeaHe.

WWW.WEBER.COM® JFY



NMNOAAPBXKKA

MOYNCTBAHE HA KYTUATA 3A
FOTBEHE OT BbTPEWWHATA CTPAHA

A NMPEAYNPEXAEHUE: nskniouerte
enekTpuyeckoto bapbekio Weber®
M u3yakanTe Aa ce oxaaauv npeau
nouyncTBaHe.

A NMPEAYNPEXAEHUE: U3bareanTte
HaTpynBaHe HAa Ma3HWHA No
CcKapaTa 1 OT BbTpellHaTa cTpaHa
Ha KyTuATa 3a roTeeHe. 3a Aa ce

nsberHe HaTpynBaHe HAa Ma3HUHa e
HeobxoauMo peaAOBHO NOYUCTBAHE

Ha cKapaTa U KyTuaATa 3a rotBeHe
Mexay oTaenHuTe ynorpebu.

HenpaBunHa nopapbxKa Moxe aa

AoBeje 3anaJsiBaHe Ha Ma3HUHaTa,
KOeTo Aa MPUYUHN CepUno3Ha
TeJsieCHa noBpeaa nian CMbpT,
KaKTO U noBpeaun Ha COb6CTBEHOCT.
1) M3knoueTe 3axpaHBalms kaben Ha
TeMnepaTypHuUs KOHTponep. XBaHeTe

KOHTPOJIepa 3a OCHOBATA 3aAKOHTPOJIHMA
6yToH (a) 1 gpbnHeTe, 3a aa ussagute (b).

A BHUMAHME: ibpnaHeTo Ha
KOHTponepa oT 6yToHa Moxe Aa

AoBene 0,0 OTKbCBAHETO MY.

OcTbpxeTe BbTPeLIHATA YACT HA KyTuATa
3a roTeeHe C njacrtMacoBa CTbpraska, 3a
Aa OTCTPAHUTE U3IMWLIHOTO HATpynBaHe Ha
Ma3HUHa.

A BHUMAHWE: TeneHaTta noajioxka

Ha HarpeeBaTesIHUA e/IeMeHT e
M3nCKBaHe 3a 6e3onacHoCT ot
KOHTPOJIHUA OpraH u He Tpsabea pa
ce OTCTpaHsEBa.

A BHUMAHWUE: He usnon3ganre

3)

noyucTBalLM NpenapaTu 3a
neuyka, abpasmMBHM NOYMCTBALLU
npenaparu (3a NOYMCTBaHe Ha
KYXH#), npenapaTu C LUTPYCOBU
NpoAyKTU unu abpasuBHu
NOYMCTBALLMN KbPMK 3a YNCTEHE
Ha HarpeBaTesIHUA efleMeHT.
He u3nonseanTe NoYMCTBaLLU
npenaparu, CbAbpKaliM KUCeNNHa,
MUHepasneH CNMMPT UK KCUION.
Mpeawu ynotpeba nocraBetTe OTHOBO

KOHTPONHUA BYTOH 3a TemMnepartypa u
3axpaHBawus kabesn.

A BuUHaru BknwuyBanTe
TeMnepaTtypHus KOHTponep
B 6apbekioTo, npeaun aa
BKJIlOUMTE 3axXpaHBawusa Kaben B
LiencenHata poseTka.
OcTaTbyHMUTE KanKy MasHUHa e ce c1,6|/|paT B
TUraHa 3a c1,6V|paHe Ha Ma3HWHa noA nab3rauiata
Ce HAaBbH A0OJIHATa Tabna. Hannuxu Ca TUraHu 3a
Ma3HUHA OT CTaHWON 3a eAHOKpaTHa ynoTpeba,

KOWUTO Ce NOMeCTBaT B TUraHa 3a c1,6V|paHe Ha
Ma3HUHU.

A MPEAYNPEXOEHUE:
MpoBepsaBaiTe ponHarta Tabna
3a HaTpynBaHe Ha Ma3HMHA
npeau BcAka ynorpeba.

MaxHeTe M3NMLIHATA Ma3HUHA,
3a Aa n3berHerte 3anaaBaHe Ha
Ma3HMHATA B MJIb3rawiara ce
[onHa Tabna.

/A AKO ce MoJlyuu OrbH OT Ma3HUHa,
M3KJloueTe TeMnepaTypHus
KOHTpOJIep U oCcTaBeTe Kanaka
3aTBOpPEH, A0KATO OrbHA U3racHe.

62



A BHUMAHME: To3u NpoAyKT e TeCcTBaH 3a 6e3onacHoOCT u ceptudunumpaH 3a ynorpeba caMmo B
onpepaesneHa AbpXaea. Buxre 3aganeHnTe agbpkasBnu, KOUTO Ce HAMUPAT OTBbH Ha KyTuATta.

Mons cebpxeTe ce ¢ Weber-Stephen Products Co., Tbproscku otaen, 3a nHdopmMaLms oTHOCHO opuruHanHm Weber-Stephen Products

Co. pe3epBHM YaCTK.

A NPEAYNPEXAEHUE: He ce onuTBaiTe Aia NpaBuUTe NONpPaBKU Ha KOMMOHeHTH, 6e3 aa ce
cBbpkeTte ¢ Weber-Stephen Products Co., Tbproecku otaen. Bawurte neincTeus, ako He cnasure
npeaynpexageHnata 3a TO3U NPOAYKT, MOraT Aa NPUYNHAT NoXap Win ekcnjiosuna, soaelim Ao
CEepPMO3HM NINYHU HApaHABAHUA WIM CMBPT M NOBpeAa Ha COBCTBEHOCT.

To31 CMMBON COuYn, Ye NPOAYKTLT He MOXe Aa ce U3XBbpnA B Kodarta 3a 6oknyk. 3a
MHCTPYKLLMN OTHOCHO NMPaBWIHOTO U3XBbPJIAHE Ha TO3U NPOAYKT B EBpona, Mona nocerere
www.weber.com® u ce cebpXxeTe C BHOCMTeNA, 3anNucaH 3a Bawara agbpxaea. AKO HAMaTe
MHTEPHET A0CTbMN, CBbpXeTe ce ¢ Bawma 4oCTaBYMK 3a UMETO, aapeca U TenedoHHUA Homep

[ ] Ha BHOCUTENA.

WWW.WEBER.COM® JF®)
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NAVODILA ZA UPORABO
ELEKTRICNEGA ZARA

Pred uporabo elektricnega zara preberite
navodila za uporabo.

weber ©

I‘I[l Al

‘OPOZORILO!
MOZNA NEVARNOST
ELEKTRICNEGA UDARA

ueher

Ta naprava je deklarirana za
delovanje pri
230 voltih - 50/60Hz
Nazivna moc: 2200W

(A Napravo je potrebno prikljuciti na
vticnico z ozemljitvijo.

A Napajalni kabel je potrebno redno
pregledovati za poskodbe, naprave
pa ne smete uporabljati, Ce je kabel
poskodovan.

A Naprava mora biti prikljucena prek
zascitnega stikala na diferencni tok
(RCD) z naznacenim diferencnim
delovnim tokom, ki ne presega 30

maA.

[ 1P# IPX4

OPOZORILA

A NEVARNO

Ce ne upostevate oznak Nevarno, Opozorila in Previdno v teh navodilih za uporabo, lahko pride do resnih
telesnih poskodb ali smrti ali do pozara ali eksplozije, ki lahko povzroci materialno Skodo.

A OPOZORILA
A OPOZORILO: Za zar ne A Uporabljate najkrajsi mozni A Pazite na otroke, da se ne bodo
uporabljajte ogljg ali drugih podalj$ek. Skupaj ne prikljucujte igrali z napravo.
vnetljivih goriv. Zar ni zasnovan 2 ali vec¢ podaljskov. A Naprave ne smejo uporabljati
za uporabo oglja, zato lahko A Pri ¢i$€enju ne potopite zara v majhni otroci ali onemogle
pride to pozara. Pozar lahko vodo. osebe, razen pod nadzorom
povzrocCi nevarne razmere in A Pri ¢iS€enju ne potopite odgovorne osebe, ki lahko
poskoduje zar. regulatorja temperature z zagotovi varno uporabo naprave.
A Preden prikljucite napajalni kabel napajalnim kablom. A Redno cistite posodo za
v vti¢nico, vedno prikljucite A Pri odstranjevanju regulatorja mascobo.
regulator toplote na zar. temperature z zara ga najprej A Napajalni kabel ne sme biti
A Pred uporabo preberite vsa izklopite. napeljan na podrocjih prehoda.
navodila. A Pri daljSem obdobju neuporabe A Zara ne uporabljajte v blizini
A Ne uporabljate Zara, Ce je vtic¢ odstranite regulator temperature vnetljivih materialov, kot so les,
goékodovan. z zara in ga hranite v notranjih suha trava, grmicevje itd.
A Zar uporabljajte samo na ravni, prostorih. A Ne dovolite, da pride zar v stik
stabilni povrsini. A Pri krajsih obdobjih neuporabe z vnetljivimi materiali, kot so
A Nikoli ne spreminjajte tega ne puscajte regulatorja papir, stene, zavese, brisace,
izdelka ali namena njegove temperature VKLOPLJENEGA. kemikalije itd.
gporabe. A Med uporabo Zara le-tega ne A Zara ne uporabljajte kot grelnika.
A Ce uporabljate podaljsek, mora puscajte brez nadzora. A Zara ne uporabljajte na podro¢jih

biti le-ta namenjen zunanji A
uporabi pri 10A/230V.

Med uporabo Zara pazite, da v
blizino ne pridejo otroci ali hisSni
ljubljencki.

prehoda.

SLOVENIAN
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Ne premikajte zara med
uporabo. Pred premikanjem ali
shranjevanjem naprave se mora
le-ta ohladiti.

Zara ne uporabljajte, ko deZuje.
Da preprecite, da bi se zar
poskropil ali padel v vodo, ga ne
uporabljajte v blizini manj kot
304,8 cm (10 cevljev) od vode, na
primer bazena ali ribnika.

Ne uporabljajte Zara z
regulatorjem temperature,

ki ima poskodovan kabel ali
vtic. Poklicite podjetje Weber

za nadomestni regulator
temperature. Regulator
temperature je narejen posebej
za ta zar.

Ce povlecete regulator za gumb,
se lahko sname. Regulator
temperature odstranite tako,

da ga primete ob strani (glejte
poglavje “VZDRZEVANJE”).

Med uporabo Zara morata biti
vtic in kabel suha.

Kabel se ne sme dotikati zara, ko
je le-ta vroc.

A

Regulator temperature vedno
shranjujte v notranjih prostorih,
ko ga ne uporabljate.

Zar je namenjen zgolj zunanji
uporabi. Zara ne uporabljajte v
notranjosti ali za komercialno
kuhanje.

Ce pride do vZiga, ognja ne
gasite z vodo. Zar IZKLOPITE
(polozaj OFF). Izklopite napajalni
kabel in pocakajte, da se zar
ohladi.

Med uporabo Zara zagotovite, da
v isti tokokrog niso prikljucene
druge naprave z visoko vatno
mocjo.

Za zascito pred elektri¢nim
udarom ne potopite vtica, kabla
ali regulatorja grelnega elementa
v vodo ali drugo tekocino.
Izklopite Zar, ko ga ne
uporabljate.

Zar uporabljate samo v skladu

s tem prirocnikom. Kakrsnakoli
uporaba, ki ni priporocena v tem
prirocniku, lahko povzroci pozar,
elektricni udar ali poskodbe
oseb.

Vedno zagotovite, da ima
elektri¢na vticnica ustrezno
napetost (230 V). Poleg tega
mora biti vticnica primerna za
opremo s porabo energije 2200
vatov.

Ta naprava izpolnjuje tehni¢ne
standarde in varnostne zahteve
za elektri¢ne naprave.

Pladenj za odvec¢no mascobo
mora biti med uporabo Zara
vedno namescen.

Tega modela Zara ne smete
vgraditi v vgradne ali drsne
konstrukcije. Neupostevanje tega
opozorila lahko povzroci pozar
ali eksplozijo, ki lahko povzroci
materialno Skodo ali resne
telesne poskodbe ali smrt.
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POVECAN PRIKAZ - Q140

1. Pokrov

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

2. Keramicni distancnik

3. Plasticni distancnik

4. Rocaj

5. Kuhalna resetka

6. Sklop grelnega elementa

7. Zi¢na podpora za grelni element

8. Scitnik regulatorja

9. Regulator

10. Posoda za kuhanje

11. Rocaj

12. Zadnji nosilec

13. Logotip na nosilcu

14. Sprednji nosilec

15. Posoda za mascobo za enkratno
uporabo

16. Drzalo za kabel

17. Posoda za odcejanje

18. Pritrdila stojala Q®

19. Mizica za stojalo Q

20. Noge stojala Q

21. Sponke scitnika proti vetru Q

22. Séitnik proti vetru Q

WWW.WEBER.COM® JFY



POVECAN PRIKAZ - Q240

1. Pokrov

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

2. Keramicni distancnik

3. Rocaj

4. Kuhalna resetka

5. Sklop grelnega elementa

6. Zi¢na podpora za grelni element

7. S¢itnik regulatorja

8. Regulator

9. Posoda za kuhanje

10. Rocaj

11. Zadnji nosilec

12. Logotip na nosilcu

13. Sprednji nosilec

14. Posoda za mascobo za enkratno
uporabo

15. Drzalo za kabel

16. Posoda za odcejanje

17. Pritrdila stojala Q®

18. Mizica za stojalo Q

19. Noge stojala Q

20. Sponke scitnika proti vetru Q

21. S¢itnik proti vetru Q
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SEZNAM DELOV

SESTAV




SESTAV

A POZOR: Crni plasti¢ni distan¢nik (1) mora biti
namescen med rocajem in sivim keramic¢nim
distancnikom (2).
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SPLOSNA NAVODILA

Ce imate vprasanja ali potrebujete nasvet glede
zara ali njegove varne uporabe, se obrnite na
predstavnika za stranke v svoji drzavi. Kontaktne
informacije najdete na naSem spletnem mestu.
Prijavite se v www.weber.com®.

Z elektri¢nim zarom Weber® lahko pecete in
kuhate na nacin, ki vam ga ne more omogociti
nobena druga kuhinjska naprava. Zaprt pokrov
doda hrani "zunanji" okus. Elektrika je preprosta
za uporabo in vam omogoca boljsi nadzor pri
peki kot oglje.

. S temi navodili boste v najkrajSem casu
sestavili elektri¢ni zar Weber®. Pred uporabo
zara Weber® natancno preberite ta navodila.
Nepravilna namestitev je lahko nevarna.

. Otroci ne smejo uporabljati zara.

. Elektricni zar Weber® ni namenjen
komercialni uporabi.

. Med uporabo elektricnega Zara Weber® le-
tega ne puscajte brez nadzora.

. Delov, ki jih zapecati proizvajalec,
uporabnik ne sme spreminjati.

. Kakrsnokoli spreminjanje naprave je lahko
nevarno.

. Pred uporabo preglejte kabel, vtic in
regulator grelnega elementa za poskodbe in
obrabo.

. Pri prvem gretju Zara se lahko sprosti rahel
vonj po zazganem. Pri tem izgorevajo
odvecna maziva na grelnem elementu. To
ne vpliva na varnost vasega zara.

. Ce potrebujete nov tokokrog ali vti¢nice,
naj vam jih namesti pooblasceni
elektroinstalater, da preprecite pozar ali
elektri¢ni udar.

. Nepravilno ozemljene vti¢nice lahko
povzrocijo elektri¢ni udar.

. Uporaba podalj$ka ni priporocljiva. Ce
morate uporabiti podaljSek, uporabite
najkrajSega moznega. Skupaj ne prikljucujte
2 ali ve¢ podaljskov. Spoji morajo biti suhi,
poleg tega naj ne bodo na tleh. Kabel ne
sme viseti prek roba mize, saj se lahko
obenj spotaknejo otroci ali ga povlecejo.
Uporabljajte samo napajalnik z oznako za
zunanjo uporabo.

. Ko Zara ne uporabljajte, ga pokrijte
ali shranite v prostor, zasciten pred
vremenskimi vplivi.

. Med uporabami ocistite resSetko in posodo za
kuhanje.

SHRANJEVANJE IN/ALI NEUPORABA

D Ko ne uporabljate elektricnega Zara Weber®,
mora biti gumb regulatorja temperature
z napajalnim kablom v polozaju “OFF”
(IZKLOPLJENO) in IZKLJUCEN ter shranjen v
notranjih prostorih.

DELOVANJE

A OPOZORILO: Elektri¢nega zara
Weber®ne smete uporabljati pod
kakrsnokoli vnetljivo povrsino.

A OPOZORILO: Elektricni zar Weber®
ni namenjen za namestitev v
ali na rekreacijska vozila ali
pocitniSka vozila in/ali plovila.

A OPOZORILO: Zadnji ali stranski
deli zara se ne smejo nahajati v
blizini manj kot 60 cm (24 palcev)
od vnetljivih materialov.

A OPOZORILO: Celotna posoda za
kuhanje se pri uporabi segreje.
Posode ne puscajte brez nadzora.

/A OPOZORILO: Elektri¢ni napajalni
kabel se ne sme nahajati na
segreti povrsini.

A OPOZORILO: Kuhalno podrocje ne
sme biti v blizini vnetljivih plinov
ali tekocin, kot so bencin, kerozin,
alkohol itd., in drugih vnetljivih
materialov.

A OPOZORILO: Med peko mora biti
naprava na ravni, stabilni povrSini
in ne sme biti v blizini vnetljivih
materialov.

A OPOZORILO: Pred uporabo v celoti
odvijte napajalni kabel. Kabel ne
sme biti napeljan prek posode za
kuhanje.

WWW.WEBER.COM® T
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PRED UPORABO ZARA

POSODA ZA ODCEJANJE IN POSODA ZA MASCOBO ZA
ENKRATNO UPORABO

Zar je opremljen s sistemom za zbiranje mas¢obe. Pred vsako uporabo
Zara preverite posodo za odcejanje in posodo za mascobo za enkratno
uporabo, ali se je nakopicila mascoba.

Odstranite odve¢no mascobo s plasti¢no lopatico, glejte sliko. Ce je
potrebno, operite posodo za odcejanje in posodo za mas¢obo z milom in
vodo ter ju sperite z vodo. Po potrebi zamenjajte posodo za mascobo za

enkratno uporabo.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo zara preverite
posodo za odcejanje in posodo za mascobo za
enkratno uporabo, ali se je nakopicila mascoba.
Odstranite odvecno mascobo, da ne pride do vziga
mascobe. Vzig mascobe lahko povzroci resne
telesne poskodbe ali materialno skodo.

A PREVIDNO: Ne pokrivajte drsnega pladnja za

mascobo z aluminijevo folijo.

(Q240) - Zagotovite, da posoda za mascobo za enkratno uporabo (a) lezi
ravno na posodi za odcejanje (b). Nagnjena posoda za mascobo lahko
preprecuje odstranjevanje posode za odcejanje.

KUHANJE NA ELEKTRICNEM ZARU

KUHANJE

Ogrevanje zara: Vklopite elektricni zar Weber®
v skladu z navodili za kuhanje v tem priroc¢niku
za uporabo. Zaprite pokrov in obrnite gumb

regulatorja grelnega elementa na "High" (Visoko).

Ogrevajte Zar 15 minut (Q140) ali 20 minut
(Q240); daljsi cas ogrevanja je odvisen od
pogojev, na primer temperature zraka in vetra. V
drzavah z napetostjo 220 voltov ogrevajte Zar Se
dodatnih 5 minut..

Opomba: Zaradi vetra in vremena boste
morda morali prilagoditi gumb regulatorja
temperature, da boste dobili ustrezno
temperaturo.

Odcedki in masc¢oba: Odvecni odcedki in
mascoba se bodo zbrali v posodi za odcejanje na
spodnjem drsnem pladnju (nahaja se na spodnji
strani zara). Na voljo so vam posode za mascobo
za enkratno uporabo Weber®, ki se prilegajo
posodi za odcejanje.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo
Zara preverite posodo za
odcejanje in spodnji del zara,
ali se je nakopicila mascoba.
Odstranite odvecno mascobo, da
ne pride do pozara v spodnjem
delu zara.

A OPOZORILO: Ne premikajte
elektricnega zara Weber® med
delovanjem ali ko je vroc.

Ta naprava je deklarirana
za delovanje pri 230
voltih - 50/60Hz

Nazivha moc: 2200W

A OPOZORILO: Napajalni kabel
odvijte v celoti. Kabel ne sme biti

napeljan prek posode za kuhanje.

1)  Prikljucite regulator temperature na Zzar.

A Preden prikljucite napajalni
kabel v vticnico, vedno pravilno
prikljucite regulator toplote na
zar.

2)  Odprite pokrov.

3)  Zagotovite, da je gumb regulatorja obrnjen
na OFF (IZKLOPLJENO). (Obrnite gumb
regulatorja v nasprotni smeri urinega
kazalca in tako zagotovite, da je v polozaju
OFF (IZKLOPLJENO).)

4)  Prikljucite napajalni kabel v zasciteno
vti¢nico.

A Naprava mora biti prikljucena

prek zascitnega stikala
na diferencni tok (RCD) z
naznacenim diferen¢nim delovnim

tokom, ki ne presega 30 mA.

5)  Ogrejte zar. Obrnite gumb regulatorja na
HIGH (VISOKO) (v smeri urinega kazalca).
Rdeca lucka nakazuje, da je napajanje
vklopljeno in da se grelni element segreva.

AR

6) Zaprite pokrov. Cas ogrevanja je priblizno 15
minut (Q140) ali 20 minut (Q240) , Ce grejete
pri temperaturi zraka 22°C.

Pri peki pri nizji temperaturi Zara: Ogrejte
zar, kot je opisano zgoraj. Obrnite gumb
regulatorja v nasprotni smeri urinega kazalca
na Zeleno nastavitev. Zacnite s peko.

Glejte tabele za kuhanje na koncu navodil za
uporabo, kjer najdete priblizne ¢ase za peko
in nastavitve za navedeno meso. (Prilagodite
razmeram.)

A OPOZORILO: Ko se rdeca lucka

izklopi, je grelni element Se vedno

vroc.

A. - OFF
(IZKLOPLJENO)

(0]

B. - LOW
(NIZKO)

C. - MED.
(SREDNJE)

D. - HIGH
(VISOKO)
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KUHANJE NA ELEKTRICNEM ZARU

Pred uporabo morate zar segreti (15 ali 20
minut).

Nanesite malo olja, da bo hrana enakomerno
rjavo zapecena in se ne bo prijela na resetke. Olje
vedno nanesite na hrano in ne neposredno na
resetke.

Priporo¢amo, da je med peko pokrov zaprt. Zakaj?
Ker se tako zmanjsa moznost vZigov, hrana pa se
hitreje in bolj enakomerno zapece.

Ce uporabljate marinado, kot je omaka ali glazura
z visoko vsebnostjo sladkorja ali drugih sestavin,
ki se hitro zapecejo, le-to nanesite na hrano v
zadnjih 10 ali 15 minutah peke.

Po peki ne pozabite ocistiti kuhalne resetke in
posode za mascobo pod zarom.

Spodaj opisani kosi hrane, debelina, teza in cas
peke so namenjeni kot pomoc pri peki in ne

kot dejanska pravila. Na ¢as peke vplivajo razni
dejavniki, kot so veter, zunanja temperatura in
to, koliko Zelite zapedi hrano. Pecite glede na
Cas, podan v tabeli, ali po svoji Zelji. Pri tem
hrano obrnite na polovici peke. Casi peke za
govedino in jagnjetino predstavljajo “srednji”
Cas peke, Ce ni drugace navedeno. Debelejse
kotlete in zrezke pustite pocivati 5 do 10 minut,
preden jih razrezete. Med tem ¢asom se notranja
temperatura mesa dvigne za 5 do 10 stopinj.

Za vec nasvetov pri peki in recepte obiscite
spletno mesto www.weber.com®.

Kos

Debelina in/ali teza

Priblizen cas peke

Zrezek: file, ramstek ali
brZzola

debelina 2 cm (3/4 palca)

10 do 14 minut, visoka temperatura

« debelina 2,5 cm (1 palec) 14 do 16 minut, visoka temperatura
£ debelina 2,5 - 3 cm (1 do 18 do 20 minut, visoka temperatura
§ 1-1/2 palca)

8 Kebab kocke 2,5 -3 cm (1 do 12 do 14 minut, visoka temperatura

1-1/2 palca)
Goveji hamburger ali debelina 2 cm (3/4 palca) 12 do 16 minut, visoka temperatura
risola

g Kotleti jagnjetine debelina 3 cm (1-1/2 palca) | 20 minut, visoka temperatura

"3 Jagnjecja noga brez kosti | 1,4 - 1,6 kg (3 do 3-1/2 1b) | 1 ura 30 minut do 1 ure 40 minut,

= srednja temperatura

o

B, | Jagnjecja rebra 35 do 40 minut, srednja temperatura
Kotlet: rebro, ledja ali pleca | debelina 2-2,5 cm (3/4 do 1 palca) | 20 do 30 minut, srednja temperatura

©

:E Ledja, brez kosti debelina 2-2,5 cm (3/4 do 16 do 18 minut, srednja temperatura

§ 1 palca)

i Klobasa 28 do 32 minut, srednja temperatura
Pis¢ancje prsi, brez kosti 175 g (6 0z) 12 do 14 minut, srednja temperatura
in koze
Kebab kocke 2,5 -3 cm (1 do 14 do 16 minut, visoka temperatura

© 1-1/2 palca)

f=

‘S | Pid¢anec, polovica 550 - 675 g (1-1/4 do 1 do 1-1/4 ure, srednja temperatura

2 1-1/2 Ib)

&

Kosi pis¢anca, prsa/ 40 minut, srednja temperatura
perutnicka s kostjo

Kosi piS¢anca, noga/ 40 do 50 minut, srednja temperatura
stegno s kostjo

= riba, file ali rezina debelinal-2,5cm (1/2 do 8 do 10 minut, visoka temperatura

< 1 palec) 10 do 12 minut, visoka temperatura

= debelina 2,5- 3cm (1 do

= 1-1/4 palca)

g Kozice 2 do 5 minut, visoka temperatura

=

& | Celariba 450 g (1 Ib) 15 do 20 minut, srednja temperatura

e lkg(do21/21Ib) 20 do 30 minut, srednja temperatura
Sparglji 8 do 10 minut, visoka temperatura
Koruzni storz, oluscen 12 do 14 minut, visoka temperatura
Koruzni storz, neoluscen 25 do 30 minut, visoka temperatura
Goba: Portabello 12 do 15 minut, visoka temperatura
Goba: Sampinjoni 10 do 12 minut, visoka temperatura

- Cebula, rezina 0,64 cm 10 do 12 minut, visoka temperatura

2 (1/4 palca)

§ Krompir, rezine 0,64 cm 10 do 12 minut, visoka temperatura

o (1/4 palca)

Jajcevec, rezine 1,27 cm
(1/2 palca)

10 do 12 minut, visoka temperatura

Paprike (cele)

12 do 15 minut, visoka temperatura

Paprike (Cetrtine)

8 do 10 minut, visoka temperatura

Bucke 1,27 cm
(1/2 palca)

8 do 10 minut, visoka temperatura

Bucke (prepolovljene)

12 do 14 minut, visoka temperatura




ODPRAVLJANJE TEZAV

s \

TEZAVA PREVERJANJE POPRAVILO

Elektri¢ni zar se ne vklopi. Ali je regulator temperature pravilno vstavljen v Odstranite in znova namestite regulator
ohisje? temperature.

A Preden prikljucite napajalni kabel
v vticnico, vedno pravilno prikljucite
regulator toplote na zar.

Ali rdeca lucka napajanja gori in je gumb
regulatorja temperature popolnoma obrnjen
Vv nasprotni smeri urinega kazalca na HIGH
(VISOKO)?

Ali je v vti¢nici prisotna napetost? Preverite napajanje.

Ce s temi metodami ne morete odpraviti tezav, se obrnite na predstavnika za stranke v svoji drzavi. Kontaktne informacije
najdete na nasem spletnem mestu. Prijavite se v www.weber.com®.

VZDRZEVANJE

CISCENJE
A OPOZORILO: Pred ciScenjem

IZKLOPITE elektri¢ni zar Weber® in
pocakajte, da se ohladi.

Regulator temperature z napajalnim kablom -
Regulator ocistite z milnico in vlazno krpo. Pred
uporabo ga obrisite in popolnoma posusite.

A OPOZORILO: Za zascito pred
elektricnim udarom ne potopite
vtica, kabla, grelnega elementa ali
regulatorja temperature v vodo ali
drugo tekocino.

Zunanje povrsine - Ocistite jih s toplo milnico in

sperite z vodo.

A PREVIDNO: Za ciscenje zara ne
uporabljajte cistil za pecico,
abrazivnih cistil (kuhinjskih
cCistil), cistil, ki vsebujejo citruse,
ali abrazivnih cistilnih krp.

A PREVIDNO: Zara ne €istite s
kovinskimi cistilnimi mrezicami.
Z mrezice se lahko odstranijo
delci in povzrocijo kratek stik
elektricnih delov.

A Redno cistite posodo za mascobo.

Kuhalna reSetka - Kuhalno resetko lahko na
hitro ocistite takoj po kuhanju. Ko je zar Se topel,
ocistite resSetko z jekleno krtaco.

Ce zelite temeljito o¢istiti zar, ko se ohladi,

po potrebi odstranite delce z jekleno krtaco.
Odstranite ohlajeno kuhalno resetko z Zara in jo
operite s toplo milnico ter sperite z vodo.

Glede razpolozljivosti nadomestne kuhalne
reSetke se obrnite na predstavnika za stranke
v vasi drzavi. Kontaktne informacije najdete na

nasem spletnem mestu. Prijavite se v www.weber.

com®.

Posoda za odcejanje - Na voljo so vam
pladnji iz folije za enkratno uporabo, lahko pa
tudi namestite aluminijevo folijo v posodo za
odcejanje. Posodo za odcejanje ocistite s toplo
milnico in jo nato sperite.

A Redno cistite posodo za
odcejanje.
Notranjost pokrova - Ko je pokrov Se topel,
obrisite njegovo notranjost s papirnatimi
brisacami, da se ne nabere mascoba. Madezi,
nabrana mascoba je podobna barvnim madezem.
Ne uporabljajte cisti, ki vsebujejo kislino,
razredcilo ali ksilen. Po ciscenju dobro sperite.




VZDRZEVANJE

CISCENJE NOTRANJOSTI POSODE ZA
KUHANJE

A OPOZORILO: Pred ciScenjem
IZKLOPITE elektri¢ni zar Weber® in
pocakajte, da se ohladi.

A OPOZORILO: Ne pustite, da se
mascoba nabere na resetki in v
notranjosti posode za kuhanje.
Da se temu izognete, je potrebno
redno cCistiti reSetko in posodo
za kuhanje med uporabami.
Nepravilno vzdrzevanje lahko
povzroci vzig mascobe, kar lahko
povzroci resne telesne poskodbe
ali smrt in materialno Skodo.

1) Izkljucite napajalni kabel regulatorja

temperature. Primite regulator na glavhem

delu za gumbom regulatorja (a) in povlecite,
da ga odstranite (b).

A PREVIDNO: Ce povlecete regulator
za gumb, se lahko sname.

2) Postrgajte notranjost posode za kuhanje s
plasticnim strgalom, da odstranite odvecno
mascobo.

A PREVIDNO: Regulatorna agencija
zahteva uporabo zZi¢ne podpore za
grelni element zaradi varnosti in
je ne smete odstraniti.

A\ PREVIDNO: Za ciS¢enje grelnega
elementa ne uporabljajte cistil
za pecico, abrazivnih cistil
(kuhinjskih cistil), Cistil, ki
vsebujejo citruse, ali abrazivnih
Cistilnih krp. Ne uporabljajte cistil,
ki vsebujejo kislino, razredcila ali
ksilen.

3)  Pred uporabo zamenjajte napajalni kabel in

gumb regulatorja temperature.

A Preden prikljucite napajalni
kabel v vtic¢nico, vedno pravilno
prikljucite regulator toplote na
zar.

Odvecni odcedki in mascoba se bodo nabrali

na posodi za odcejanje pod spodnjim drsnim

pladnjem. Na voljo so vam posode za mascobo

za enkratno uporabo, ki se prilegajo posodi za
odcejanje.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo
preverite spodnji pladenj, ali se
je nabrala mascoba. Odstranite
odvecno mascobo, da ne pride
do vzZiga mascobe v spodnjem
drsnem pladnju.

AV primeru da pride do vziga
mascobe, izklopite regulator
temperature in pustite pokrov
zaprt, dokler se ogenj ne pogasi.

A POZOR: Ta izdelek je bil varnostno testiran in je potrjen za uporabo v specifi¢ni drzavi. Glejte
dolocitev drzav na zunanji strani Skatle.

Za informacije o originalnih nadomestnih delih podjetja Weber-Stephen Products Co se obrnite na Weber-Stephen Products Co.,

Oddelek za stranke.

A OPOZORILO: Ne poskusajte popraviti komponent, ne da bi se posvetovali z Oddelkom za stranke
podjetja Weber-Stephen Products Co. V primeru neuposStevanja tega opozorila lahko vasa dejanja
povzrocijo pozar ali eksplozijo, ki lahko povzroci resne telesne poskodbe ali smrt ali materialno

skodo.

Ta simbol pomeni, da izdelka ne smete vreci v smeti. Za navodila glede pravilnega
odstranjevanja izdelka v Evropi obiscite spletno mesto www.weber.com® in se obrnite na
uvoznika, ki je naveden za vaso drzavo. Ce nimate internetnega dostopa, se obrnite na
prodajalca glede imena, naslova in telefonske Stevilke uvoznika.
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POUZIVATELSKA PRIRUCKA K
ELEKTRICKEMU GRILU

Skor, ako zacnete pouzivat elektricky gril, precitajte si
tuto pouzivatel'sku prirucku.

lIlﬂl]HI‘Q N0 240

VAROVANIE!
MOZNE NEBEZPECENSTVO
URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM

ueher

Toto zariadenie ma menovity prud
230 voltov - 50/60 Hz
Vystup: 2 200 W

(A Spotrebic sa pripoji do elektrickej
zasuvky s uzemnovacim kontaktom.

A Zariadenie by malo byt napajané cez
zariadenie zvyskového prudu (RCD)
a menovity zvyskovy prevadzkovy
prad by nemal prekro¢it 30 mA.

A Napajaci kabel sa musi pravidelne
kontrolovat, ¢i nie je poskodeny a
zariadenie sa nesmie pouzit, ak je
kabel poskodeny.

[ IP# IPX4

VAROVANIA

A NEBEZPECENSTVO

Neuposlichnutim vystrah, varovani a upozorneni v tejto pouzivatel'skej prirucke méze dojst k vaznemu
zraneniu, smrti alebo k vzniku poziaru ¢i vybuchu a poskodeniu majetku.

A VAROVANIA

A VAROVANIE: Nepouzivajte v A Pouzite najkrat$iu moznu dizku A Toto zariadenie nie je uréené
tomto grile drevené uhlie ani iné predlZovacieho kabla. Nespajajte na pouzitie malymi detmi alebo
horlavé paliva. Tento gril nie je 2 alebo viac predlzovacich nemohtcimi osobami, pokym
urceny na pouZzitie s drevenym kablov dohromady. nie st pod primeranym dozorom
uhlim, pretoZze moze dojst k A Pri &isteni neponarajte gril do zodpovednej osoby, aby mohli
poziaru. PoZiar méze vytvorit vody. zariadenie bezpecne pouzit.
nebezpecné podmienky a Skodu A Pri €isteni neponarajte ovladac A Odkvapkavaciu tacku ¢istite
na grile. teploty s napajacim kablom do pravidelne.

A Zapojte do grilu vZdy ovlada¢ vody. A Umiestnite napajaci kabel mimo
teploty eSte pred zapojenim A Pri odoberani ovladaca teploty z miest, kde sa zdrziava velkym
napajacieho kabla do zasuvky. grilu ho najprv odpojte. pocet ludi.

A Pred pouzitim grilu si vzdy A Ak gril dlhi ¢as nepouzivate, A Nepouzivajte gril v blizkosti
precitajte vSetky pokyny. odoberte ovladac teploty z grilu horlavych materialov ako je

A Nepouzivajte gril, ak je zasuvka a odlozte ho vo vnitri. drevo, sucha trava, kriky a pod.
poskodena. A Nenechavajte ovladac¢ teploty A Gril nesmie prist do kontaktu

A Pouzivajte gril iba na rovnom a zapnuty v polohe ON poéas s horPavymi materialmi ako je
stabilnom povrchu. kratkej doby nepouzivania. papier, steny, zavesy, uteraky,

A Ziadnym spésobom tento gril A Pri pouzivani nenechavajte gril chemické latky a pod.
alebo jeho pouzitie nemeiite. bez dozoru. A Nepouzivajte ho ako ohrievac.

A Ak pouzivate predlzovaci kabel, A Pri pouzivani drzte deti a domace A Nepouzivajte grill na miestach,
musi byt urceny na vonkajsie zvierata mimo dosahu grilu. kde sa zdrziava velky pocet ludi.
pouzitie a s menovitym napatim A Malé deti by mali byt pod

10 A/230 V.

dozorom, aby sa nehrali so
zariadenim.

SLOVAK




VAROVANIA

A

BB

B

Nepremiestiujte gril, ked’ sa
pouziva. Pred presunutim alebo
uskladnenim nechajte gril
vychladnat.

Nepouzivajte grill, ked’ prsi.

Aby ste zabranili oSpliechaniu
alebo spadnutiu grilu do

vody, nepouzivajte gril do
vzdialenosti 304,8 cm (10 stop)
od akéhokolvek vodného zdroja,
napr. bazéna alebo rybnika.
Nepouzivajte gril s ovladacom
teploty, ktory ma poskodeny
kabel alebo zastréku. Obratte

sa na spolo¢nost Weber, ktora
vam poskytne nahradny ovlada¢
teploty. Ovladac teploty je urceny
Specialne pre tento gril.
Potiahnutim otocného ovladaca
mozZete ovladac vypnit. Vyberte
ovladac teploty uchopenim na
strane (Pozrite si ¢ast “UDRZBA”).
Pri pouziti udrzujte zastrcku a
kabel suchy.

Kabel sa nesmie dotknut
horuceho grilu.

Ked’ ovladac teploty nepouzivate,
uskladnite ho vzdy vo vnutri.

A

B B

Tento gril je urceny len na
vonkajsie domace pouzitie.
Nepouzivajte ho vo vnutri alebo
na komercnu pripravu jedal.
Ak vzplani plamene,
nepouzivajte na ich uhasenie
vodu. Vypnite gril. Odpojte
napajaci kabel a nechajte gril
vychladnat.

Pri pouzivani grilu nesmu byt
k rovhakému okruhu pripojené
Zziadne d’alSie zariadenia s
vysokym prikonom.

Aby ste predisli riziku tGrazu
elektrickym pradom, neponarajte
napajaci kabel, zastrcku ani
ovladac tepelného prvku do
vody alebo akychkolvek inych
kvapalin.

Odpojte gril, ked’ sa nepouziva.
Pouzivajte tento gril iba tak,
ako je opisané v tejto prirucke.
Akékol'vek iné pouzitie, ktoré
nie je odporucané v tejto
priru¢ke, moéZe sposobit poZiar,
uraz elektrickym pradom alebo
zranenie osob.

A

Vzdy sa uistite, Ze pouzita
elektricka zasuvka ma spravne
napatie (230 V). Zasuvka musi
byt vhodna na pouZitie pre
zariadenie so spotrebou energie
2 200 Wattov.

Toto zariadenie spiia technické
normy a bezpecnostné
poziadavky pre elektrické
zariadenia.

Tacka na mastnotu musi byt
vzdy na svojom mieste pocas
grilovania.

Tento model grilu nepouzivajte
v ziadnej zabudovanej

alebo vysuvnej konstrukcii.
Ignorovanie tohto upozornenia
mozZe sposobit poziar alebo
vybuch, ktory méze poskodit
majetok alebo spdsobit vazne
alebo smrtel'né zranenia.
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ROZCLENENE ZOBRAZENIE - Q140

1. Veko

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

2. Keramicky vymedzovac

3. Plastovy vymedzovac

4. Rukovat

5. Grilovaci rost

6. Zostava tepelného prvku

7. Podperny drot tepelného prvku

8. Puzdro drziaku ovladaca

9. Ovladac

10. Varny priestor

11. Rukovit

12. Zadny diel konStrukcie

13. Logo konStrukcie

14. Predny diel konstrukcie

15. Vymenitelna odkvapkavacia tacka a

16. Droteny veSiak

17. Zachytavacia tacka

18. Pridrziavacie uchytky stojana Q®

19. Doska stojana Q

20. Nohy stojana Q

21. Lemovacie uchytky stojana Q

22. Lem stojana Q
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ROZCLENENE ZOBRAZENIE - Q240

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Veko

Keramicky vymedzovac

Rukovat

Grilovaci rost

Zostava tepelného prvku

Podperny drot tepelného prvku

Puzdro drziaku ovladaca

Ovladac

Varny priestor

Rukovat

Zadny diel konstrukcie

Logo konstrukcie

Predny diel konstrukcie

Vymenitel'na odkvapkavacia tacka

Droteny vesiak

Zachytavacia tacka

Pridrziavacie uchytky stojana Q®

Doska stojana Q

Nohy stojana Q

Lemovacie uchytky stojana Q

Lem stojana Q
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ZOZNAM SUCIASTOK

MONTAZ




7

MONTAZ

|

musi byt medzi rukovifou a sivym keramickym

A UPOZORNENIE: Cierny plastovy vymedzova¢ (1)
vymedzovacom (2).
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VSEOBECNE POKYNY

Ak mate otazku alebo potrebujte poradit

v suvislosti s vasim grilom alebo jeho
bezpec¢nou prevadzkou, obratte sa na zastupcu
zakaznickeho servisu vo vasej oblasti. Pouzite
kontaktné informacie na nasej webovej stranke.
Prihlaste sa na lokalite www.weber.com®.

Pomocou elektrického grilu Weber® mozete
grilovat, opekat a piect v takej kvalite, ktord

je len vel'mi tazké dosiahnut na vnutornych
kuchynskych zariadeniach. Zatvorené veko
vytvara td "vonkajsiu" chut jedla. Elektricka
energia sa lahko pouziva a umoziuje vam lepSie
kontrolovat varenie ako drevené uhlie.

. Tieto pokyny obsahujd minimalne
poziadavky pre montaz elektrického grilu
Weber®. Starostlivo si precitajte pokyny
predtym, ako za¢nete pouzivat elektricky
gril Weber®. Nespravna montaz méze byt
nebezpecna.

o Nesmu ho pouzivat deti.

e  Tento elektricky gril Weber® nie je urceny na
obchodné ucely.

. Nenechavajte elektricky gril Weber® bez
dozoru.

. Akékolvek casti zapecatené vo vyrobe
nesmie uzivatel menit.

. Akékolvek zmeny zariadenia mézu byt
nebezpecné.

. Vizualne skontrolujte pred grilovanim kabel,
zastrcku a ovladac tepelného prvku, ci nie
su poskodené a opotrebované.

. Ked' nahrievate gril po prvykrat, moze
vypustit pach po jemnom spaleni. Gril
spaluje nadbytocné maziva na tepelnom
prvku. Nema to vplyv na bezpecnost grilu.

. Aby ste predisli poZiaru alebo Grazu
elektrickym pradom, vzdy nechajte
certifikovaného elektrikara nech, v pripade
potreby, zabezpeci nové okruhy alebo
zasuvky.

D Nespravne uzemnené zasuvky moézu
spOsobit uraz elektrickym pradom.

. Neodporuica sa pouzit predlzovaci kabel. Ak
musite pouzit predlzovaci kabel, pouzite
ho ¢o najkratsi. Nespajajte 2 alebo viac
predlZzovacich kablov dohromady. Prepojenia
nesmu byt na zemi a musia sa udrzovat
suché. Nenechajte kabel previsat nad
okrajom vrchnej casi dosky, kde ho mézu
deti prevratit alebo potiahnit. Pouzivajte
iba predlZovaci kabel oznaceny na vonkajsie
pouzitie.

. Ked' gril nepouzivate, zakryte ho alebo
odlozte na miesto, kde bude chraneny voci
poveternostnym vplyvom.

D Medzi grilovaniami vycistite rost a varny
priestor.

SKLADOVANIE A/ALEBO
NEPOUZIVANIE

. Ked' elektricky gril Weber® nepouzivate,
ovladac teploty s napajacim kablom musi
byt vypnuty v polohe “OFF”, ODPOJENY a
odloZeny vo vnutri.

PREVADZKA

A VAROVANIE: Elektricky gril
Weber® sa nesmie pouzivat pod
ziadnym horl'avym povrchom.

A VAROVANIE: Elektricky gril
Weber® nie je urceny na instalaciu
do alebo na rekreacné vozidla a
karavany a/alebo plavidla.

A VAROVANIE: Gril a jeho zadné
a bocné strany nepouzivajte
vo vzdialenosti mensej nez 60
cm (24 palcov) od horlavych
materialov.

A VAROVANIE: Pri pouziti sa cela
varna plocha vel'mi zohreje.
Nenechavajte bez dozoru.

A VAROVANIE: Akékolvek napajacie
elektrické kable chrante pred
dotykom s varnym povrchom.

A VAROVANIE: Varnu plochu
chrante pred horlavymi parami a
kvapalinami ako benzin, petrolej,
alkohol, a pod. a inymi horFavymi
materialmi.

A VAROVANIE: Pri vareni musi byt
zariadenie na rovhom, stabilnom
povrchu na mieste, na ktorom sa
nenachadzaju horFavé materialy.

A VAROVANIE: Pred pouzitim
napajaci kabel tplne odvinte.
Kabel drzte mimo varného
priestoru.

WWW.WEBER.COM® PR}



PRED POUZITIM GRILU

ZACHYTAVACIA TACKA A VYMENITECNA ODKVAPKAVACIA

TACKA

Gril je vybaveny systémom na zhromazd'ovanie mastnoty. Pred kazdym
pouzitim grilu skontrolujte zachytavaciu tacku a vymenitel'nt odkvapkavaciu

tacku, ¢i sa tam nenachadza usadena mastnota.

Plastovou stierkou odstrante prebyto¢ni mastnotu, ako je zobrazené

na obrazku. V pripade potreby umyte zachytdvaciu tacku a vymenitel'nt
odkvapkavaciu tacku s roztokom vody a mydla, potom ich oplachnite s Cistou
vodou. Podla potreby vymenite vymenitel'ni odkvapkavaciu tacku.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim skontrolujte
zachytavaciu tacku a vymenitel’'ni odkvapkavaciu
tacku, ¢i sa tam nenachadza usadena mastnota.
Odstrante nadmernii mastnost, aby ste predisli

vzplanutiu ohfa. Ohel z mastnoty mdze sposobit

vaZne zranenia alebo poskodit majetok.
A UPOZORNENIE: Nevystielajte vysuvnu tacku na

mastnotu alobalom.

(Q240) - Uistite sa, ze vymenitelnd odkvapkavacia tacka (a) lezi rovno na
zachytavacej tacke (b). Ohnuta vymenitelna odkvapkavacia tacka moze
prekazat pri vyberani zachytavacej tacky.

PRIPRAVA JEDLA NA ELEKTRICKOM GRILE

Predhriatie grilu: Elektricky gril Weber® zapalte
podla pokynov na pripravu jedal uvedenych v
tejto pouzivatel'skej prirucke. Zatvorte veko a
otocte ovladacom tepelného prvku do polohy
High (Vysoka teplota). Predhrejte gril na 15 minuat
(Q140) alebo 20 minut (Q240) - dlhsSia doba
predhriatia zavisi od podmienok ako napriklad
teplota vzduchu a vietor. V krajinach s napatim
220 voltov nechajte dobu predhriatia dlhSiu o 5
minut.

Poznamka: Poveternostné podmienky mozu
vyzadovat nastavenie ovladaca teploty, aby ste
dosiahli spravnu teplotu pripravy jedla.

Loj a mast: Pretekajtci loj a mast sa zhromazd'uju
na zachytavacej tacke v spodnej zasuvke
(umiestnenej v spodnej Casti grilu). Na trhu su
dostupné vymenitelné odkvapkavacie tacky
Weber® s rozmermi zachytavacej tacky.

A

A

VAROVANIE: Pred kazdym
pouzitim skontrolujte
zachytavaciu tacku a dno grilu,

Ci sa tam nenachadza usadena
mastnota. Odstrante nadmernu
mastnosti, aby ste predisli ohnu
na dne grilu.

VAROVANIE: Elektricky gril Weber®
nepremiestiujte pocas prevadzky
alebo ked’ je rozohriaty.

Toto zariadenie ma
menovity prud 230 voltov
- 50/60 Hz
Vystup: 2 200 W

A VAROVANIE: Napajaci kabel
uplne odvinte. Kabel drzte mimo
varného priestoru.

1)  Zapojte ovladac teploty do grilu.

A Vzdy uplne zapojte do grilu
ovladac teploty esSte pred
zapojenim napajacieho kabla do
zasuvky.

2)  Otvorte veko.

3)  Skontrolujte, ¢i je ovladac v polohe OFF.
(Otocte ovladac proti smeru hodinovych
ruciciek do polohy OFF.)

4)  Zapojte napajaci kdbel do chranenej
zasuvky.

- - L] 7. ,

A Zariadenie by malo byt napdajané

cez zariadenie zvyskového pridu
(RCD) a menovity zvyskovy
prevadzkovy prud by nemal

wad
prekrocit 30 mA.

5)  Predhrejte gril. Otocte ovlada¢ do polohy
HIGH (v smere hodinovych ruéiciek). Cervena
kontrolka signalizuje, Ze zariadenie je
zapnuté a tepelny prvok sa nahrieva.

6)

Zatvorte veko. Doba predhriatia trva
priblizne 15 minut (Q140) alebo 20 minut
(Q240) pri grilovani s teplotou vzduchu 22
°C

Priprava jedla pri niz3ej teplote grilu:
Predhrejte gril ako je uvedené vyssie. Otocte
ovladac proti smeru hodinovych ruciciek na
pozadované nastavenie. Zacnite grilovat.
Pozrite si tabulky pripravy jedla na konci
pouzivatel'skej prirucky, kde najdete
priblizné doby grilovania a nastavenia pre
uvedené kusy masa. (upravte pre dané
podmienky).

A VAROVANIE: Aj ked’ je Cervena

AR

kontrolka vypnuta, tepelny prvok
moze byt stale horici.

-

J

O | A -OFF
(VYPNUTE)
B. - LOW

(NiZKY PLAMEN)

C. - MED. )
(STREDNY PLAMEN)

I3 I I

D. - HIGH )
(VYSOKY PLAMEN)




PRIPRAVA JEDLA NA ELEKTRICKOM GRILE

Pred pripravou jedla musite gril predhriat (15
alebo 20 minut).

Tenkad vrstva oleja na jedle vam umozni
rovnomerne jedno zapiect a zabrani jeho
prilepovaniu na varny rost. Olej vzdy nanasajte
kefou alebo sprejom na jedno a nie priamo na
varny rost.

Odporacame grilovat so zatvorenym vekom.
PreCo? Pretoze zatvorené veko znizuje
moznost vzplanutia a jedlo sa uvari rychlejsie a
rovnomernejsie.

V pripade pouzitia marinady, omacky alebo
povrchovej glazury s vysokym obsahom cukru
alebo inej zlozky, ktora je l'ahko horlava, natrite
ich na jedlo az pocas poslednych 10 az 15
minutach grilovania.

Nezabudnite pravidelne kefovat varny rost a ¢istit
odkvapkavaciu tacku pod grilom.

Nasledujtce rezy, hrabky, hmotnosti a doby
grilovania jedla su priblizné Gdaje a nie pevné a
nemenné pravidla. Dobu varenia ovplyvriuji rézne
faktory ako napriklad vietor, vonkajsia teplota a
zelany sp6sob pripravy jedla. Grilujte po dobu
uvedenu v tabulke alebo do pozadovaného stupna
Upravy, pricom v polovicke jedlo raz otocte. Doby
varenia pre hovadzinu a jahnacinu sd uvedené

pre “stredne prepecené”, ak nie je uvedené inak.
Hrubé rezy a steaky nechajte postat 5 az 10 minut
pred vyrezavanim. Vnatorna teplota masa sa
pocas tejto doby zvysi o 5 az 10 stupnov.

Viac grilovacich tipov a receptov ndjdete na
stranke www.weber.com®.

pal.) nakrajané

Rez Hrubka a/alebo Priblizny cas grilovania
L]
° hmotnost
:Q Steak: filé, zadné 2 cm (3/4 pal.) hrubé 10 az 14 minut, Vysoky plamen
€ | hovddzie alebo rostenka 2,5 cm (1 pal.) hrubé 14 az 16 minut, Vysoky plamen
@ 2,5-3cm(1az1-1/2 pal.) 18 az 20 minut, Vysoky plamen
N hrubé
<
> | Kebab 2,5-3cm (1 az1-1/2 pal) 12 aZz 14 minat, Vysoky plamen
:|°: kocky
Hovadzi burger alebo 2 cm (3/4 pal.) hrubé 12 az 16 minut, Vysoky plamen
masova kroketa
2 | Jahnacie rezne 3 cm (1-1/2 pal.) hrubé 20 minat, Vysoky plamen
Hi
5 Vykostend jahnacia noha | 1,4-1,6 kg (3 az3-1/21b) | 1 Hod. 30 az 1 Hod. 40 minut,
g Stredny plamen
b =
'E Predné jahnacie rebra 35 az 40 minut, Stredny plamen
o | Rezeni: rebierko, zadné alebo pliecka | 2-2,5 cm (3/4 az 1 pal.) hrubé | 20 az 30 minut, Stredny plamef
G
E Zadné, vykostené 2-2,5 cm (3/4 az 1 pal.) 16 az 18 minut, Stredny plamen
2 hrubé
>
S | Klobasa 28 aZ 32 min0t, Stredny plame#
Kuracie prsia, vykostené, 175 g (6 0z) 12 az 14 minut, Stredny plamen
bez koze
Kebab 2,5-3cm (1 az1-1/2 pal) 14 az 16 minat, Vysoky plamen
kocky
©
-_g Kura, polovica 550 - 6759 (1-1/4 az 1 az 1-1/4 hodiny, Stredny plamen
> 1-1/2 Ib)
I
Kusky kurata, prsia s 40 minat, Stredny plamen
kostou/kridla
Kusky kurata, noha s 40 az 50 minut, Stredny plamen
kostou/stehno
© | Ryba, filé alebo kusky 1-2,5cm(1/2 az 1 pal.) 8 az 10 minut, Vysoky plamen
o hrubé 10 az 12 minut, Vysoky plamen
£ 2,5-3cm (1 a2 1-1/4 pal)
) hrubé
L
g Garnaty 2 az 5 minat, Vysoky plamen
>
2 | Celd ryba 450 g (1 1b) 15 az 20 minat, Stredny plamen
= 1kg(2az21/21b) 20 az 30 minat, Stredny plamefi
Spargla 8 az 10 minat, Vysoky plamen
Kukuric¢ny klas, olupany 12 az 14 minut, Vysoky plamen
Kukuric¢ny klas, v 25 az 30 minat, Vysoky plamen
Supinach
Huby: Portabello 12 az 15 minat, Vysoky plamen
Huby: Mladé huby 10 az 12 minut, Vysoky plamen
« | Cibula, 0,64 cm (1/4 pal.) 10 az 12 minut, Vysoky plamen
g nakrajana
é Zemiaky, 0,64 cm (1/4 10 aZz 12 minut, Vysoky plamen

Baklazan, 1,27 cm
(1/2 pal.) nakrajany

10 az 12 minut, Vysoky plamen

Papriky (celé)

12 az 15 minut, Vysoky plamen

Papriky (Stvrtiny)

8 az 10 minat, Vysoky plamen

Cukina 1,27 cm (1/2 pal.)

8 az 10 minat, Vysoky plamen

Cukini (polovicky)

12 az 14 minuat, Vysoky plamen
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RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

SKONTROLUJTE

NAPRAVA

Elektricky gril sa nezapina.

Je ovladac teploty spravne vloZzeny do krytu?

Je Cervena kontrolka rozsvietena a ovladac teploty
uplne otoceny v smere hodinovych ruciciek do
polohy HIGH?

Vyberte a znova vlozte ovladac teploty.

A Vzdy uplne zapojte do grilu ovladac
teploty este pred zapojenim napajacieho
kabla do zasuvky.

Je zasuvka napajana elektrickym pradom?

Skontrolujte zdroj napdjania.

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého
| vyhladate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com®.

UDRZBA

CISTENIE

A VAROVANIE: elektricky gril
Weber® vypnite a skor ako
zacnete s Cistenim, pockajte kym
vychladne.

Ovladac teploty s napajacim kablom - pouzite

teply mydlovy vodny roztok a vihkid handri¢ku.

Pred pouzitim utrite a Uplne vysuste.

A VAROVANIE: Aby ste predisli
urazu elektrickym pradom,
neponarajte zastrcku, napajaci
kabel, tepelny prvok ani
ovladac teploty do vody alebo
akychkolvek inych kvapalin.

Vonkajsie povrchy - na Cistenie pouzivajte teply

roztok vody a mydla, potom oplachnite vodou.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu
nepouzivajte Cistiace prostriedky
na kuchynské rary, brasne
Cistiace prostriedky (kuchynské
Cistiace vyrobky), ktoré obsahuju
vytazky z citrusov, ani brisne
Cistiace podusky na grily.

A UPOZORNENIE: Necistite gril s
drsnymi kovovymi Spongiami. Zo
v - ~ v el ’
Spongie sa mo6zu oddelit malé
kusky, ktoré skratuju elektrické
sucasti.
A Odkvapkavaciu tacku cistite
pravidelne.
Varny rost - vSeobecné Cistenie varného rostu
mozete vykonat hned po grilovani. Kym je gril
horuci, vykefujte rost kefou s ocelovymi Stetinami.
Ked' gril vychladne, dékladne ho vycistite s kefou s
ocelovymi Stetinami, aby ste odstranili ¢iastocky.
Vyberte chladny varny rost z grilu, umyte teplou
mydlovou vodou a potom oplachnite vodou.
Dostupnost nahradného varného rostu vam
potvrdi zastupca oddelenia zakaznikom vo vasej
oblasti, ktorého vyhladate pomocou kontaktnych
informacii na nasej internetovej stranke. Prihlaste
sa na stranke www.weber.com®.

Zachytavacia tacka - na trhu su dostupné
vymenitel'né féliové tacky alebo zachytavaciu
tacku mozete tiez vystlat alobalom. Zachytavaciu
tacku vycistite umytim teplou mydlovou vodou a
potom ju oplachnite.

A Zachytavaciu tacku cistite
pravidelne.

Vnitorna ¢ast veka - kym je veko teplé, utrite
vnatornu &ast papierovymi utierkami, aby ste
zabranili nahromadeniu mastnoty. Olupujlca
nahromadena mastnota sa podoba na olupujdce
farbivo.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré
obsahuju kyseliny, mineralne liehy a xylén. Po
vycisteni dobre oplachnite.




]»]:¥4:7.\

CISTENIE VNUTRA VARNEHO
PRIESTORU

A VAROVANIE: elektricky gril
Weber® vypnite a skor ako
zacnete s Cistenim, pockajte kym
vychladne.

A VAROVANIE: Zabrante
zhromazd'ovaniu mastnoty
na roste a vo vnutri varného
priestoru. Pravidelné cCistenie
rosStu a varného priestoru medzi
grilovaniami je potrebné na
to, aby sa nezhromazd’ovala
mastnota. Nespravna udrzba
moze viest k vzplanutiu ohia
Z mastnoty, ¢o moéze mat za
nasledok vazne zranenie, smrt
alebo poskodenie majetku.

1) Odpojte napajaci kabel ovladaca teploty.
Uchopte ovladac za zakladnu zaovladacom
(a) a potiahnutim vyberte (b).

A UPOZORNENIE: Potiahnutim
otocného ovladaca mozete
ovlada¢ vypnat.

2)  Pomocou plastovej Skrabky odstrante

nahromazdent mastnotu zvnutra varného
priestoru.

A UPOZORNENIE: podperny drot
tepelného prvku sa vyzaduje kvoli
bezpecnosti regulacnym dradom a
nesmie sa vyberat.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu
nepouzivajte Cistiace prostriedky
na kuchynské rary, brisne
Cistiace prostriedky (kuchynské
cistiace vyrobky), ktoré obsahuju
vytazky z citrusov, ani briisne

Cistiace podusky na tepelny prvok.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahujua kyseliny,
mineralne liehy a xylén.

3)  Pred pouzitim vlozte spat ovladac teploty a

napajaci kabel.

A Vzdy uplne zapojte do grilu
ovladac teploty eSte pred
zapojenim napajacieho kabla do
zasuvky.

Pretekajici loj a mast sa zhromazd'ujd na

zachytavacej tacke pod vysuvnou spodnou tackou.

Na trhu su dostupné vymenitelné odkvapkavacie
tacky Weber s rozmermi zachytavacej tacky.

A VAROVANIE: Pred kazdym
pouzitim skontrolujte spodnu
tacku, ¢i sa tam nenachadza
usadena mastnota. Odstrante
nadmernd mastnosti, aby ste
predisli vzplanutiu ohina v
spodnej tacke.

AV pripade vzplanutia plamena z
masti, vypnite ovladac teploty a
nechajte veko zatvorené, az kym
ohen nezhasne.

A UPOZORNENIE: Bezpeénost tohto vyrobku bola testovana a je certifikovany na pouzitie v $pecifickej
krajine. Pozrite si zoznam urcenych krajin, ktory sa nachadza na vonkajsom karténe.

Informacie o nahradnych dieloch ziskate priamo od spoloc¢nosti Weber-Stephen Products Co., Oddelenie sluzieb zakaznikom pre
originalne ndhradné diely Weber-Stephen Products Co.

A VAROVANIE: Nepokusajte sa opravovat Ziadne stcasti bez toho, aby ste sa predtym obratili na
zakaznicky servis spolocnosti Weber-Stephen Products Co.. Vasim konanim mozete v pripade
nedodrzania tohto upozornenia sposobit poziar alebo vybuch, ktory méze sposobit vaZne alebo
smrtel’né zranenie a Skodu na majetku.

Tento symbol udava, Ze vyrobok sa nesmie vyhadzovat do zberu domaceho odpadu.
Pokyny tykajice sa spravnej likvidacie tohto vyrobku v Eurdpe najdete na stranke
www.weber.com® a kontaktujte dovozcu, ktory je uvedeny v zozname pre vasu krajinu. Ak
nemate pristup k internetu, kontaktujte vasho predajcu, ktory vam oznami nazov, adresu
a telefénne cislo dovozcu.

N
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KORISNICKI PRIRUCNIK ZA
ELEKTRICNI ROSTIL)

Obvezno procitajte Korisnicki prirucnik prije pocetka
rada s Vasim elektricnim rostiljem.

lIlﬂl]HI‘Q N0 240

UPOZORENJE!
POTENCIJALNA OPASNOST
OD STRUJNOG UDARA

Ovaj uredaj oznacen je zarad s

naponom od

230 volti - 50/60Hz
Izlaz: 2200 W

(A Uredaj treba prikljuciti na uticnicu

koja ima uzemljenje.

ueher

(A Uredaj treba napajati putem FID
sklopke (RCD uredaj) Cija nazivna
pogonska struja ne premasuje 30

maA.

A Kabel za napajanje treba redovito
provjeravati radi znakova ostecenja,
te se uredaj ne smije koristiti ako je
kabel oStecen.

[ 1P# IPX4

UPOZORENJA

/A OPASNOST

NepridrZzavanje napomena o opasnosti, upozorenja i napomena o oprezu sadrzanih u ovom Korisnickom
prirucniku mogu dovesti do teskih tjelesnih ozljeda ili smrti ili pak do pozara ili eksplozije koje dovode do
materijalne Stete.

A UPOZORENJA A Koristite Sto je moguée kracdi A Malu djecu treba nadzirati kako
A Nemojte koristiti ugljen ili druga proglyini kabgl._Ne prikljuéqjte 2 biste se osigurali da se ne igraju
zapaljiva goriva u ovom roétilju. ili vise p_roduzrvu!‘l_kabela zajedno. s ur_edajem_. - o
Ova roétilj nije namijenjen za Ne_ uranjate E‘OS_tIl] u vodu A Ovayvure_daj nije namijenjen
koriitenje ugljena i moze doci pr|I|korr! ciscenja. !(prlstenjlu _od strane n_1a|e djece
do pozara. Vatra moze stvoriti Ne uranjajte u tekucinu regulator |I! nemocnih o_so!aa osim akc_:
nesigurno stanje i oitecenje na temperature s Is_avblelo_m za nisu odgovarajuce nadZ|ran_| o’d
rostilju. napajanje _radl ciscenja. strane (l)_d_govo_rvne qsobe ko_Ja ce
A Prije ukljuéivanja kabela za Kad uklanjate regvu_la!tor omoguciti prrlstenje uredaja na
napajanje u uti¢nicu, uvijek temperature s rostilja, prvo ga siguran nacin.
u roitilj ukljucite regulator |s_|_(IJuC|te. A Re_dowt_o cistite posydu za
temperature. Tuekom_ dugog yvrem_enskog _ prlkup!Janje masnoce.
A Prije rada s uredajem procitajte razdoblja nekoristenja, uklgql_te A Pos_tawte kabelv_za napajanje
sve upute. !'egulato!' temperature s rostilja daIJe_od podrucja kroz koja ljudi
A Nemojte raditi s uredajem ako je i pohranite na u zatvorenom hodaju. . N
utikaé za napajanje oitecen. prostoru. N A Rostll_J_ nemojte I_(_orlstltl pored
A Radite s rotiljem samo na Nemojte ostaviti regu!ator zapaljivih mva}terua_la poput drva,
ravnoj, stabilnoj povriini. temperature u polozaju ON suhe trave, 5|ka_ra! itd. o
A Ni na koji nain ne mijenjajte (Ukljuce_no) za k_rvatka_ vremenska A Nemojte do_zvolltl da r_95_t|IJ
ovaj proizvod niti njegov nacin razdoblja_n_ekorlgt_epja. dode u dgdlr sa Z?pa|j!VIm )
koriitenja. Ne ostavIJa_Jte_ rostilj bez nadzora n?ater_uallma_ I_(ao Sto si papir,
A Ako koristite produzni kabel kad ga koristite. zidovi, tekstili, rucnici, kemikalije

on mora biti namijenjen za
koriStenje na otvorenom i
normiran na 10 A/230 V.

Djecu i kuéne ljubimce drzite
podalje od rostilja kad ga
koristite.

itd.
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UPOZORENJA

A
A

Nemojte ga koristiti kao grijac.
Rostilj nemojte koristiti u
podrucjima kroz koja ljudi
hodaju.

Ne pomicite rostilj tijekom
koristenja. Prije pomicanja ili
spremanja dozvolite rostilju da
se ohladi.

Ne koristite uredaj kad pada
kisa.

Kako biste sprijecili da rostilj
bude poprskan ili da padne u
vodu, ne koristite rostilj u krugu
od 304,8 cm (10 stopa) bilo
kojeg vodenog tijela kao Sto je
bazen ili ribnjak.

Ne radite s rostiljem kojemu je
regulatoru temperature ostecen
kabel za napajanje ili utikac .
Obratite se tvrtki Weber radi

zamjene regulatora temperature.

Regulator temperature je
posebno izraden za ovaj rostilj.
Povlacenje regulatora za gumb
moze dovesti do njegovog
iskljucenja. Uklonite regulator
temperature tako da ga hvatate
za boc¢nu stranu (pogledajte
“ODRZAVANJE”).

B

Drzite suhim utikac i kabel za
napajanje kad se koriste.

Ne dozvolite kabelu za napajanje
da dodiruje rostilj kad je vrué.
Kad ga ne koristite, regulator
temperature spremite u
zatvorenom prostoru.

Rostilj je namijenjen samo

za koristenje na otvorenom.

Ne koristite ga u zatvorenom
prostoru ili za komercijalno
pecenje.

Ako dode do usplamsavanja, ne
koristite vodu za gasenje vatre.
ISKLJUCITE rostilj. Iskopcajte
kabel za napajanje i pricekajte da
se rostilj ohladi.

Prilikom koriStenja rostilja,
osigurajte da nikakvi drugi
uredaji visokog napona nisu
ukljuceni u isti strujni krug.
Radi zastite od strujnog udara
ne uranjajte utikac, kabel za
napajanje ili regulator grijaceg
elementa u vodu ili neku drugu
tekudinu.

A
A

Iskljucite rostilj kad se ne koristi.
Koristite ovaj rostilj samo kao
Sto je opisano u ovom prirucniku.
Bilo kakvo koristenje koje se ne
preporucuje u ovom prirucniku
moze izazvati pozar, strujni udar
ili osobne ozljede.

Uvijek osigurajte da elektricna
uticnica koja se koristi ima tocan
napon (230 V). Uticnica takoder
mora biti prikladna za opremu s
potroSnjom energije od 2200 W.
Ovaj uredaj u skladu je

s tehnickim normama i
sigurnosnim zahtjevima za
elektricne uredaje.

Plitica za prikupljanje masnoce
mora biti postavljena cijelo
vrijeme tijekom rada rostilja.
Nemojte ugradivati ovaj model
rostilja u bilo kakvu ugradbenu
ili kliznu konstrukciju.
Zanemarivanje ovog upozorenja
moze dovesti do pozara ili
eksplozije koja moze izazvati
materijalnu Stetu ili tesSke
tjelesne ozljede ili smrti.
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EKSPANDIRANI PRIKAZ - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Poklopac

Keramicki odstojnik

Plasti¢ni odstojnik

Rucka

Resetka za pecenje

Sklop grijaceg elementa

Zica za podriku grijaceg elementa
Kosuljica nosaca regulator
Regulator

Kutija za pecenje

Rucka

StraZnje ovjesno postolje
Logotip na ovjesnom postolju
Prednje ovjesno postolje

Jednokratna plitica za sakupljanje
masnoce

Vjesalica za zicu .
e

Posuda za sakupljanje masnoce

Hvataljke Q® postolja

Ploca Q postolja

Nozice Q postolja

Hvataljke izolatora Q postolja

Izolator Q postolja
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EKSPANDIRANI PRIKAZ - Q240

1. Poklopac

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

2. Keramicki odstojnik

3. Rucka
4. ResSetka za pecenje
5. Sklop grijaceg elementa

6. Zica za podrsku grijaceg elementa

7. Kosuljica nosaca regulator

8. Regulator

9. Kutija za pecenje

10. Rucka

11. Straznje ovjesno postolje

12. Logotip na ovjesnom postolju

13. Prednje ovjesno postolje

14. Jednokratna plitica za sakupljanje
masnoce

15. Vjesalica za Zicu

16. Posuda za sakupljanje masnoce

17. Hvataljke Q postolja

18. Ploca Q° postolja

19. Nozice Q postolja

20. Hvataljke izolatora Q postolja

21. lzolator Q postolja
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POPIS DIJELOVA

SASTAVLJANJE




SASTAVLJANJE

A PAZNJA: Crni plasti¢ni odstojnik (1) mora se

postaviti izmedu rucke i sivog keramickog

odstojnika (2).
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OPCE UPUTE

Ako imate ikakvih pitanja ili trebate savjete o
vasem rostilju ili njegovu sigurnom radu, obratite
se Predstavniku SluZzbe za korisnike u svom
podrucju. Koristite informacije za kontakt koje se
mogu nadi na nasoj Prijavite se na www.weber.
com®.

Na Weber® elektricnom rostilju mozete grilati,
rostiljati, peci i kuhati s rezultatima kakvi se
tesko postizu s kuhinjskim uredajima za primjenu
u zatvorenom prostoru. Zatvoreni poklopac daje
onaj “vanjski” okus u hrani. Elektricitet je lak za
koristenje i pruza vam vise kontrole pri pecenju
nego drveni ugalj.

. U ovim uputama naci ¢ete minimalne
zahtjeve za montazu elektri¢nog rostilja
Weber®. Molimo, pazljivo procitajte upute
prije koriStenja elektri¢nog rostilja Weber®.
Nepravilno sastavljanje moze biti opasno.

. Djeca ne smiju koristiti rostilj.

. Ovaj elektricni rostilj Weber® nije namijenjen
za komercijalnu uporabu.

. Nemojte ostavljati bez nadzora elektri¢ni
rostilj Weber® kad se koristi.

. Korisnik ne smije mijenjati tvornicki
zabrtvljene dijelove.

. Bilo kakva preinaka uredaja moze biti
opasna.

. Prije rada vizualno provjerite kabel za
napajanje, utikac i regulator grija¢eg
elementa na oStecenja i istroSenost.

. Kad grijete rostilj po prvi puta, on moze
ispustati lagani miris paljevine. Rostilj
spaljuje visak sredstva za podmazivanje
koje se nalazi na grijaéem elementu. Ovo ne
utjece na sigurnost vaseg rostilja.

. Ako je potreban novi strujni krug ili uticnica,
uvijek pozovite ovlastenog elektricara, radi
spreCavanja pozara ili strujnog.

D Nepravilno uzemljene uti¢nice mogu dovesti
do strujnog udara.

. Ne preporucuje se koristenje produznog
kabela. Ako morate koristiti produzni kabel,
koristite Sto je moguce kraci. Ne prikljucujte
2 ili viSe produznih kabela zajedno. Drzite
prikljucke iznad zemlje i suhima. Nemojte
dopustiti da kabel visi preko ruba vrha stola
gdje se preko njega moze spotaknuti ili biti
povucen od djece. Koristite samo produzni
kabel koji je oznacen za koristenje na
otvorenom.
zasticenom od vremenskih neprilika kad se
ne koristi.

D Izmedu koriStenja ocistite reSetku i kutiju za
pecenje.

SKLADISTENJE 1/ILI NEKORISTENJE

. Kad se ne koristi elektri¢ni rostilj Weber®,
regulator temperature s kabelom napajanja
treba biti u polozaju “OFF” (iskljuc¢eno)

i mora biti ISKLJUCEN i pohranjen u
zatvorenom.

RAD S ROSTILJEM

A UPOZORENJE: Vas elektricni rostilj
Weber® ne smije se koristiti ispod
nikakve zapaljive povrsine.

A UPOZORENJE: Vas elektricni
rostilj Weber® nije namijenjen za
instalaciju u ili na rekreacijskim
vozilima te karavanima i/ili
brodovima.

A UPOZORENJE: Nemojte koristiti
rostilj kada se zapaljivi materijali
nalaze u krugu unutar 60 cm
od straznje ili boc¢nih stranica
rostilja.

A UPOZORENJE: Cijela kutija za
pecenje postaje vruca kada se
rostilj koristi. Ne ostavljajte ju
bez nadzora.

A UPOZORENJE: Drzite elektri¢ni
kabel podalje od bilo koje
zagrijane povrsine.

A UPOZORENJE: Pazite da u
podrucju pecenja nema zapaljivih
isparenja i tekuéina poput
benzina, kerozina, alkohola i
drugih zapaljivih materijala.

A UPOZORENJE: Prilikom pecenja
aparat mora biti na ravnoj i
stabilnoj povrsini u podrucju gdje
nema zapaljivih materijala.

A UPOZORENJE: Potpuno razmotajte
kabel za napajanje prije
koriStenja. Drzite kabel dalje od
kutije za pecenje.

WWW.WEBER.COM® JPTS



PRIJE KORISTENJA ROSTILJA

POSUDA ZA PRIKUPLJANJE MASNOCE | JEDNOKRATNA

PLITICA ZA SAKUPLJANJE MASNOCE

Vas rostilj ima ugradeni sustav za prikupljanje masnoce. Prije svake uporabe
provjerite posudu za prikupljanje masnoce i jednokratnu pliticu za sakupljanje

masnoce radi nakupina masti.

Prekomjernu masnocu uklonite s plasticnom Spatulom, pogledajte sliku.
Po potrebi, operite posudu za prikupljanje masnoce i pliticu za sakupljanje
masnoce sa sapunicom, te isperite u Cistoj vodi. Po potrebi zamijenite posudu

za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja provjerite posudu— -~
za prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje '
masnoce radi nakupina masnoce. Uklonite visak
masnoce kako biste izbjegli da se zapali masnoca.
Zapaljenje masnoce moze uzrokovati teske tjelesne

ozljede ili ostedivanja imovine.

A OPREZ: Nemojte oblagati kliznu pliticu za prikupljanje

masnoce s aluminijskom folijom.

(Q240) - Osigurajte da jednokratna plitica za sakupljanje masnoce (a) stoji
ravno na plitici za prikupljanje masnoce (b). Savijena plitica za sakupljanje
masnoce moze smetati kod uklanjanja posude za prikupljanje masnoce.

PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

PECENJE | KUHANJE

Za zagrijavanje rostilja: Ukljucite elektri¢ni
rostilj Weber® prema uputama za pecenje u
ovom korisnickom prirucniku. Zatvorite poklopac
i zakrenite gumb regulatora gijaceg elementa

na High (visoko). Zagrijavajte rostilj 15 minuta
(Q140) ili 20 minuta (Q240); dulje vrijeme
zagrijavanja ovisit ¢e o uvjetima kao $to su
temperatura zraka i vjetru). Omogucite dodatnih
5 minuta zagrijavanja u zemljama gdje je napon
220 W.

Napomena: Vjetar i loSe vrijeme mogu
zahtijevati podesavanje gumba regulatora
temperature kako bi se postigla pravilna
temperatura pecenja.

Sok od pecenja i masnoca: Visak sokova

od pecenja i mast skupljaju se u posudi za
prikupljanje masnoce u donjoj kliznoj ladici
(nalazi se s donje strane rostilja). Na raspolaganju
su jednokratne posude za sakupljanje masnoce
Weber® koje pristaju u posudu za prikupljanje
masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svake uporabe
provjerite posudu za prikupljanje
masnoce i dno rostilja radi
nakupina masti. Uklonite suvisnu
mast da izbjegnete pozar u dnu
rostilja.

A UPOZORENJE: Nemojte pomicati
elektricni rostilj Weber® dok
radite ili dok je rostilj vrud.




PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

Ovaj uredaj oznacen je
za rad s naponom od 230

volti - 50/60Hz
Izlaz: 2200 W

A UPOZORENJE: Potpuno odmotajte
kabel za napajanje. Drzite kabel

dalje od kutije za pecenje.

1)  Utaknite regulator temperature u rostilj.
A Prije ukljucivanja kabela za
napajanje u uticnicu, uvijek
u rostilj ukljucite regulator
temperature.

w N

4)

Otvorite poklopac.

Provjerite da je regulator postavljen na OFF
(ISKLJ). (Zakrenite regulator suprotno od
smjera kretanja kazaljki na satu kako biste
osigurali da je u polozaju OFF (Iskljuceno)).
Ukljucite kabel za napajanje u zasti¢enu
uti¢nicu.

A Uredaj treba napajati putem FID

5)

sklopke (RCD uredaj) cija nazivna
pogonska struja ne premasuje 30
mA.

Zagrijte rostilj. Zakrenite regulator u HIGH
(visoko) (u smjeru kretanja kazaljke na satu)
Crveno svijetlo oznacuje da je ukljuceno
napajanje i da radi grijaci element.

6)

AR

Zatvorite poklopac. Vrijeme zagrijavanja
otprilike je 15 minuta (Q140) ili 20 minuta
(Q240) prilikom rostiljanja na temperaturu
zraka od 22°C.

Za pecenje na niskoj temperaturi rostilja:
Zagrijte rostilj kao Sto je navedeno.
Zakrenite regulator suprotno od smjera
kretanja kazaljke na satu u Zeljenu postavku.
Pocnite peci.

Pogledajte tablicu pecenja na kraju
Korisnickog priru¢nika radi pribliznih
vremena rostiljanja i postavke za rezanje
navedenih mesa. (prilagodite uvjetima).

A UPOZORENJE: Kad se crveno

svjetlo iskljuci, grija¢i element jos
uvijek moze biti vrué.

A. - OFF
(iskljuceno)

(©)

B. - LOW
(nisko)

C. - MED.
(srednje)

3 I I

D. - HIGH
(visoko)

WWW.WEBER.COM® JPY/




PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

Prije nego pecete na rostilju, morate ga zagrijati.
(15 ili 20 minuta).

Tanki sloj ulja pomodi ¢e da se vasa hrana

pece jednoliko i sprjecavati lijepljenje hrane uz
reSetku za pecenje. Uvijek nanosite ulje kistom
ili prskanjem na hranu, ne direktno na resetku za
pecenje.

Preporucujemo da pecete sa spustenim
poklopcem. Zasto ? Jer se tako smanjuje
mogucnost pojave usplamsavanja, a hrana se pece
brze i jednolikije.

Ako koristite marinadu, sos ili premaz s visokim
sadrzajem Secera ili drugih lako zapaljivih
sastojaka, nanosite ih ¢etkom na hranu samo
tijekom posljednjih 10 do 15 minuta pecenja.

Nemojte zaboraviti redovito iScetkavati reSetku za
pecenje i Cistiti posudu za sakupljanje masnoce
ispod rostilja.

Slijedeée mjere za rezanje, debljinu, tezinu i
vremena pecenja donosimo tek kao smjernice,

a ne kao utvrdena pravila. Na vremena pecenja
utjecu razni faktori poput vjetra, vanjske
temperature i Zeljenog stupnja pecenja hrane.
Pecite onoliko vremena koliko je navedeno u
tablici ili do zeljenog stupnja ispecenosti, okrecudi
hranu jednom na sredini vremena pecenja.
Vremena pecenja za govedinu i janjetinu dana su
kao vremena za “srednje peceno”, osim ako nije
navedeno drugacije. Deblje odreske ostavite da
leZze 5 do 10 minuta prije narezivanja. Tijekom
toga vremena unutarnja temperatura mesa ce
narasti za 5 do 10 stupnjeva.

Za vise savjeta o pecenju i recepte, posjetite www.
weber.com®.

Rez

Debljina i/ili tezina

Priblizno vrijeme pecenja

Odrezak: filet, rump ili
ombolo

2 cm (3/4 cola) debelo

10 do 14 minuta High (Visoko)

(1/4 cola) kriska

o] 2,5 cm (1 col) debelo 14 do 16 minuta High (Visoko)
£ 2,5-3cm(1do1-1/2 cola) | 18 do 20 minuta High (Visoko)
3 debelo
2
8 Cevap 2,5-3cm (1 do1-1/2 cola) | 12 do 14 minuta High (Visoko)
kockice
Beefburger ili sjeckano 2 cm (3/4 cola) debelo 12 do 16 minuta High (Visoko)
meso omotano tijestom
© Janjeci kotleti 3 cm (1-1/2 cola) debelo 20 minuta, High (Visoko)
c
'5 Janjeci but bez kostiju 1,4 - 1,6 kg (3 do 1 sat 30 min. do 1 sat. 40 minuta,
) 3-1/2 funte) debelo Medium (srednje)
©
= | Janjeca rebra 35 do 40 minuta Medium (Srednje)
© Kotlet: rebra, but ili ple¢ka | 2- 2,5 cm (3/4 do 1 cola) debelo | 20 do 30 minuta Medium (Srednje)
(=
S | But, bez kosti 2-2,5cm (3/4 do 1 cola) 16 do 18 minuta Medium (Srednje)
= debelo
A Kobasica 28 do 32 minuta Medium (Srednje)
Pileca prsa, bez kosti, bez | 175 g (6 unci)) 12 do 14 minuta Medium (Srednje)
koze
Cevap 2,5-3cm (1 do1-1/2 cola) | 14 do 16 minuta High (Visoko)
. kockice
E Pile, polovica 550 - 6759 (1-1/4 do 1 do 1-1/4 sata, Low (Nisko)
2 1-1/2 funte)
o
Komadi pileta, prsa/krilo 40 minuta, Medium (srednje)
s kostima
Komadi pileta, batak/ 40 do 50 minuta Medium (Srednje)
zabatak s kostima
s | Riba, filet ili narezano 1-2,5cm(1/2 do 1 cola) 8 do 10 minuta High (Visoko)
8 debelo 10 do 12 minuta High (Visoko)
S 2,5-3 cm (1 do 1-1/4 cola)
'z debelo
g Skampi 2 do 5 minuta High (Visoko)

_.'§ Cijela riba 450 g (1 funta) 15 do 20 minuta Medium (Srednje)
e 1 kg (2 do 2 1/2 funte) 20 do 30 minuta Medium (Srednje)
Sparoge 8 do 10 minuta High (Visoko)

Kukuruz u klipu, bez 12 do 14 minuta, High (Visoko)
komusine
Kukuruz u klipu, u 25 do 30 minuta, High (Visoko)
komusini
Gljive: PecCurke 12 do 15 minuta High (Visoko)
Gljive: Tipka 10 do 12 minuta, High (Visoko)
o | Luk, 0,64 cm (1/4 cola) 10 do 12 minuta High (Visoko)
§ kriska
g Rajcica, 0,64 cm 10 do 12 minuta High (Visoko)

Patlidzan, 1,27cm
(1/2 cola) kriska

10 do 12 minuta High (Visoko)

Paprike (cijele)

12 do 15 minuta High (Visoko)

Paprike (Cetvrtine)

8 do 10 minuta High (Visoko)

Tikvice 1,27 cm (1/2 cola)

8 do 10 minuta High (Visoko)

Tikvice (polovice)

12 do 14 minuta High (Visoko)
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PRONALAZENJE KVAROVA

PROBLEM

PROVJERA

RJESENJE

Elektricni rostilj se ne ukljucuje.

Je li regulator temperature pravilno umetnut u
kuciste?

Je li crvena zaruljica napajanja ukljucenai je li
regulator temperature potpuno okrenut u smjeru
kretanja kazaljke na satu u polozaj HIGH (Visoko)?

Uklonite i ponovno umetnite regulator
temperature.

A Prije ukljucivanja kabela za napajanje
u uti¢nicu, uvijek u rostilj ukljucite
regulator temperature.

Ima li uti¢nica napajanja?

Provjerite napajanje elektricnom energijom.

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u
svojoj regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com®.

ODRZAVANJE

A UPOZORENJE: OFF (Iskljuceno)
Vas plinski rostilj Weber® i prije
Ciscenja pricekajte da se ohladi.

Regulator temperature s kabelom za

napajanje- Koristite toplu sapunicu s navlazenom

krpom. ObriSite i potpuno osusite prije
koristenja.

A UPOZORENJE: Radi zastite od
strunog udara ne uranjajte
utikac, kabel za napajanje, grijaci
element ili regulator temperature
u vodu ili neku drugu tekucinu.

Vanjske povrsine - Za ciscenje koristite toplu

sapunicu i zatim je isperite ¢istom vodom.

/A OPREZ: Nemojte koristiti sredstva
za Cisc¢enje pecnica, abrazivne
proizvode za ciS¢enje (proizvode
za ciSc¢enje kuhinja), sredstva
za CiSc¢enje koja sadrze citruse
ili abrazivne krpice za cCisc¢enje
rostilja

A OPREZ: Ne cistite s metalnim
jastuci¢ima za ribanje. Komadici
se mogu odlomiti s jastucica
i elektricne dijelove dovesti u
kratki spoj.

A Redovito cistite posudu za
prikupljanje masnoce.

ReSetke za pecenje - Opce CiScenje resetke za

pecenje moze se izvrsiti odmah nakon pecenja.

Dok je rostilj joS topao iScetkajte reSetku s
celicnom cetkom.

Za temeljito ciS¢enje kad se rostilj ohladi, po
potrebi koristite Celi¢cnu cetku za uklanjanje
ostataka. lzvadite hladnu reSetku za pecenje
iz rostilja i operite je u toploj sapunici i zatim
isperite ¢istom vodom.

Za raspolozivost zamjenske resSetke za pecenje
obratite se predstavniku Sluzbe za korisnike u
svom podrucju koristeci informacije za kontakt
koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite
se na www.weber.com®.

Posuda za sakupljanje masnoce - Na
raspolaganju su jednokratne plitice od folije ili
posudu za sakupljanje masnoc¢e mozete obloziti
aluminijskom folijom. Kako biste ocistili posudu
za sakupljanje masnoce, operite je u toploj
sapunici i zatim isperite ¢istom vodom.
A Redovito Cistite posudu za
prikupljanje masnoce.

Unutrasnjost poklopca - Dok je poklopac jos
topao, obrisite njegovu unutrasnjost papirnatim
ubrusom da sprijecite nakupljanje masnoce.
Nakupljena masnoca koja se ljusti nalikuje
ljustenju boje.

Ne koristite sredstva za ciS¢enje koja sadrze
kiselinu, mineralni Spirit ili ksilen. Nakon
ciscenja dobro isperite.

WWW.WEBER.COM® PP




ODRZAVANJE

CISCENJE UNUTRASNJOSTI KUTIJE ZA
PECENJE

A UPOZORENJE: OFF (Iskljuceno)
Vas plinski rostilj Weber® i prije
cisS¢enja pricekajte da se ohladi.

A UPOZORENJE: Izbjegavajte
nakupljanje masnoce na resetki
i unutrasnjosti kutije za pecenje.
Redovito ciscenje resetke i kutije
za pecenje izmedu koristenja
je potrebno kako bi se izbjeglo
nakupljanje masnoce. Nepravilno
odrzavanje moze dovesti do
paljenja masnoce Sto moze
rezultirati ozbiljnim osobnim
ozljedama ili smréu i oSte¢enjem
imovine.

1) Iskljucite kabel za napajanje regulatora
temperature. Uhvatite regulator za kuciste
iza gumba za regulaciju (a) i povucite kako
biste ga uklonili (b).

A OPREZ: Povlacenje regulatora za
gumb moze dovesti do njegovog
iskljucenja.

2)  Ostruzite unutrasnjost kutije za pecenje s

plasti¢nim strugacem kako biste uklonili
visak nakupljene masnoce.

A OPREZ: Zica za podrsku grijaceg
elementa je prema regulatornoj
agenciji potrebna radi sigurnosti i
ne smije se ukloniti.

/A OPREZ: Nemojte koristiti sredstva
za ciS¢enje pecnica, abrazivne
proizvode za cCis¢enje (proizvode
za ciS¢enje kuhinja), sredstva za
cisS¢enje koja sadrze citruse ili
abrazivne jastuci¢e za c¢iS¢enje
grijaceg elementa. Ne koristite
sredstva za ciS¢enje koja sadrze
kiselinu, mineralni Spirit ili ksilen.

3)  Prije koriStenja ponovno postavite gumb za
regulaciju temperature i kabel za napajanje.

A Prije ukljucivanja kabela za
napajanje u uticnicu, uvijek
u rostilj ukljucite regulator
temperature.
Visak soka od pecenja i masnoce nakuplja se
posudi za sakupljanje masnoce ispod klizne donje
ladice. Na raspolaganju su jednokratne plitice
od folije za sakupljanje masnoce koje pristaju u
posudu za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svakog
koriStenja provjerite donju pliticu
radi nakupina masnoce. Uklonite
visak masnoce kako biste izbjegli
da se zapali masnoca u donjoj
kliznoj ladici.

A U slucaju zapaljenja masnoce
iskljucite regulator temperature i
ostavite poklopac zatvorenim dok
se vatra ne ugasi.
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(A PAZNJA: Ovaj proizvod je sigurnosno testiran i certificiran je samo za uporabu u specificnoj zemlji.
Pogledajte oznaku zemlje koja se nalazi na vanjskoj strani ambalaze.

Molimo kontaktirajte Odjel za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen Products Co., za informacije o originalnim Weber-Stephen

Products Co. zamjenskim dijelovima.

A UPOZORENJE: Nemojte pokusavati izvoditi nikakav popravak na komponentama bez da ste se
prethodno obratili Odjelu za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen Products Co. Vasi postupci,
ako se ne pridrzavate ovoga upozorenja o proizvodu, mogu izazvati pozar ili eksploziju sto moze
imati za posljedicu teSke osobne ozljede ili smrt i oStecenja imovine.

Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s ku¢anskim otpadom. Za upute
koje se odnose na pravilno odlaganje ovoga proizvoda u Europi, molimo Vas da posjetite
www.weber.com®, i obratite se uvozniku koji je naveden na popisu za vasu zemlju. Ako

nemate pristup internetu, obratite se lokalnom zastupniku/trgovcu za ime uvoznika,
EE adresu i telefonski broj.

N
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PRIRUCKA UZIVATELE
IJJHIIBI‘Q M0 240 ELEKTRICKEHO GRILU

Nez zacnete elektricky gril pouzivat, prectéte si
nejprve tuto Prirucku uzivatele.

VAROVANI!
RIZIKO
URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

ueher

Toto zarizeni je urceno pro pouzivani v
elektrické siti
230V - 50/60Hz
Vykon: 2 200 W

A ZaFizeni musi byt pfipojeno A Dodavanou snuru je zapotrebi

k elektrické zasuvce s uzemnénim. pravidelne kontrolovat, zda
nevykazuje znamky poskozeni.
V takovém pripadé zarizeni

A Zafizeni musi byt vybaveno

proudovym chrani¢em (RCD), jehoz nepouzivejte.
citlivost neprekracuje 30 mA. )
IP# IPX4
VAROVANI
A NEBEZPECi

Nebudete-li vénovat dostatechou pozornost upozornénim na nebezpeci, vystraham a varovanim obsazenym
v této PFirucce uzivatele, mize to mit za nasledek vazné nebo i smrtelné zranéni nebo pozar ¢i vybuch se
Skodami na majetku.

A VAROVANI A Pouzivate-li prodluzovaci siuru, A Nenechavejte gril, ktery je v
A VAROVANI: V tomto grilu musi byt tato oznacena jako provozu, bez dozoru.
nepouzivejte dievéné uhli vhodna pro venkovni pouziti a A Uchovavejte gril, ktery je
ani jina hoflava paliva. Tento musi byt dimenzovana pro 10 A v provozu, v dostatecné
gril neni urcen pro pouziti / 230 V. vzdalenosti od déti a domacich
s dfevénym uhlim a mohlo by A Pouzivejte co mozna nejkratsi mazli¢ku.
dojit k pozaru. Pozar pak muze prodluZovaci $inlru. Nepropojujte A Na malé déti je tfeba dohlizet,
vytvoFit nebezpecné podminky a 2 a vice prodluzovacich snur aby si se zafizenim nehraly.
poskodit gril. dohromady. A Toto zarizeni nesmi pouzivat
A Pred zapojenim zastréky napajeci A Pfi ¢iSténi nevkladejte gril do malé déti nebo nezpusobilé
snury do sité vzdy nejprve vody. osoby, pokud nejsou pod Fadnym
zapojte do grilu regulator A PFi €iSténi nevkladejte regulator dohledem odpovédné osoby,
teploty. teploty a napajeci situru do vody. ktera zajisti, Ze zaFizeni pouzivaji
A Nez zacnete gril pouzivat, A PFi odebirani regulatoru teploty bezpeénym zpusobem.
prectéte si nejprve veskeré od grilu jej nejprve odpojte. A Pravidelné cistéte odkapovou
pokyny. A Nebudete-li gril delsSi dobu vanicku.
A Zafizeni neprovozujte, je-li jeho pouzivat, odstraite z grilu A Napajeci Siuru umistéte mimo
elektricka zasuvka poskozena. regulator teploty a uskladnéte jej prostory s rusnéjsim provozem.
A Provozujte gril pouze na rovném Vv mistnosti. A Nepouzivejte gril v blizkosti
a stabilnim povrchu. A Nenechavejte regulator hoflavych materialu, jako napt.
A Nepokousejte se Zadnym teploty zapnuty, ani pokud jej dfevo, sucha trava, kfoviny apod.
zpusobem tento vyrobek nebo nepouzivate jen kratkodobé.

zpusob jeho pouzivani ménit.
CZECH



VAROVANI

A

BB

B B

Dbejte na to, aby gril neptisel do
styku s hoflavymi materialy, jako
napf¥. papir, zavésy, calounéni,
rucniky, chemikalie apod.
Nepouzivejte jako topeni.
Nepouzivejte gril ve vysoce
frekventovanych oblastech.

Gril v provozu nepremistujte.
Pred uskladnénim nebo
premisténim nechte zafizeni
nejprve vychladnout.
Nepouzivejte gril za desté.

Aby nedoslo k postfikani grilu
nebo jeho padu do vody, dodrzte
minimalni vzdalenost 3 metry od
veskerych vodnich ploch, jako
napf. bazénu nebo rybniku.
Neprovozujte gril s regulatorem
teploty, ktery ma poskozenou
napajeci Siuru nebo zastréku.
Chcete-li regulator teploty
vymeénit, obratte se na
spolec¢nost Weber. Regulator
teploty byl vyvinut specificky pro
tento gril.

Netahejte regulator za knoflik,
mohlo by dojit k jeho odtrzeni.
Odstrante regulator teploty
uchopenim za jeho bok (Viz
“UDRZBA”).

A

PFi pouzivani uchovavejte
napajeci $itru a zastréku v
suchu.

Nedovolte, aby se napajeci $hura
dotykala grilu, dokud je horky.
Pokud regulator teploty
nepouzivate, ulozte jej do
mistnosti.

Tento gril je urcen pouze pro
venkovni pouziti pfi domacim
grilovani. Nepouzivejte jej v
budovach ani pro komercni
grilovani.

V pfripadé vzplanuti nepouzivejte
k haseni vodu. Vypnéte gril.
Odpojte napajeci sitru a

vyckejte, dokud gril nevychladne.

P¥i pouzivani grilu nezapojujte
do stejného elektrického obvodu
zadné dalsi zafizeni s vysokym
pfikonem.

Pro ochranu pred Grazem
elektrickym proudem
nenamacejte zastrcku, napajeci
$Auru ani regulator topného
télesa do vody ani jiné kapaliny.

A

Pokud gril nepouzivate, odpojte
jej od zasuvky.

Pouzivejte tento gril pouze
zpusobem popsanym v této
pFiruéce. Jakykoli jiny zptsob
pouziti, ktery neni v této prirucce
doporucen, muize zpusobit poZar,
uraz elektrickym proudem ci
poranéni osob.

Vzdy se ujistéte, Ze elektricka
zasuvka ma spravné napéti

(230 V). Zasuvka musi byt také
vhodna pro zafizeni, jehoz
prikon dosahuje 2200 W.

Toto zafizeni vyhovuje
technickym normam a
bezpecnostnim pozadavkium na
elektricka zafizeni.

Zachytna vanicka na omastek
musi byt béhem grilovani vzdy
na svém misteé.

Neinstalujte tento model grilu do
Zadné vestavné ani na vysuvnhou
konstrukci. Ignorovani této
vystrahy muzZe mit za nasledek
pozar nebo vybuch, které mohou
zpusobit $kody na majetku

a zavazné nebo i smrtelné
zranéni.
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SCHEMATICKE ZOBRAZENI - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Poklop

Keramicka podlozka

Plastova podlozka

Madlo

Grilovaci rost

Sestava topného télesa

Drzak topného télesa

Objimka regulatoru

Regulator

Grilovaci vana

Madlo

Zadni kolébka

Logo na kolébce

Pfedni kolébka

Vyménna vlozka do zachytné vanicky
Dratény zavés

Zachytna vanicka
Pojistné prichytky Q® Stand

Stolek Q Stand

Nohy Q Stand

Pfichytky ochranného sStitu Q Stand

Ochranny Stit Q Stand
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SCHEMATICKE ZOBRAZENI - Q240

1. Poklop

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

2. Keramicka podlozka

3. Madlo

4. Grilovaci rost

5. Sestava topného télesa

6. Drzak topného télesa

7. Objimka regulatoru

8. Regulator

9. Grilovaci vana

10. Madlo

11. Zadni kolébka

12. Logo na kolébce

13. Predni kolébka

14. Vyménna vlozka do zachytné vanicky

< D 15. Dratény zavés
%§
18 — 16. Zachytna vanicka
Lo
-—
= P} 17. Pojistné prichytky Q® Stand
/ |
&

19

18. Stolek Q Stand

19. Nohy Q Stand

20. Prichytky ochranného Stitu Q Stand

21. Ochranny stit Q Stand

106



SEZNAM SOUCASTI

MONTAZ




~

MONTAZ

A POZOR: Cerna plastova podlozka (1) musi byt

vloZzena mezi madlo a Sedou keramickou podlozku

(2).
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OBECNE POKYNY

Mate-li dotazy nebo potfebujete poradit ohledné
svého grilu nebo jeho bezpecného provozu,
obratte se na zastupce zakaznického servisu

ve vasi oblasti. PouZzijte kontaktni informace
uvedené na nasich webovych strankach. Prihlaste
se na adrese www.weber.com®.

Elektricky gril Weber® umoznuje grilovani,
roznéni, opékani a peceni s vysledky, které pouze
stézi napodobite pouzitim béznych kuchynskych
zafizeni. Uzavieny poklop vytvafi nezaménitelnou
“venkovni” pfichut pfipraveného jidla. Zdroj
tepelné energie, elektfina, se vyznacuje snadnym
pouzivanim a poskytuje vam vétsi kontrolu nad
Upravou potravin, nez drevéné uhli.

e  Tyto pokyny uvadéji minimalni pozadavky
na montaz vaseho elektrického grilu
Weber®. Tyto pokyny dikladné prostudujte
jesté pred pouzitim svého elektrického
grilu Weber®. Nespravna montaz maze byt
nebezpecna.

. Neni urcen k pouzivani détmi.

e  Tento elektricky gril Weber® neni urcen pro
komercni vyuziti.

. Nenechavejte elektricky gril Weber® bez
dozoru, pokud jej pouzivate.

. UzZivatel nesmi pozménovat zadnou ze
soucasti zaplombovanych vyrobcem.

e Jakékoliv Upravy zafizeni mohou byt
nebezpecné.

. Pred kazdym pouZitim zkontrolujte
pohledem pfipadné poskozeni nebo
opotfebeni napéjeci sfidry, zastréky a
regulatoru topného télesa.

. Pfi prvnim pouziti grilu mazete citit mirny
zéapach. Je to zpUsobeno vypalovanim
prebytecného mazaciho tuku z topného
télesa. Nema to vSak zadnou vliv na
bezpecnost vaseho grilu.

. V pripadé, Ze instalace grilu vyZzaduje nové
elektrické obvody nebo zasuvky, vzdy se
obratte na kvalifikovaného elektrikare.
Zabranite tim pfipadnému pozaru nebo
urazu elektrickym proudem.

D Nespravné uzemnéné zasuvky mohou
zpusobit Uraz elektrickym proudem.

. Nedoporucujeme pouzivat prodluzovaci
$ndru. Jestlize je pouziti prodluzovaci Siatry
nevyhnutelné, pouZijte co mozna nejkratsi.
Nepropojujte 2 a vice prodluzovacich siar
dohromady. Spoje nepokladejte na zem a
udrzujte je v suchu. Nenechavejte napajeci
$ndru volné viset pres okraj stolku, mohli
byste o ni zakopnout nebo by za ni mohly
tahat déti. Pouzivejte pouze prodluzZovaci
kabely urcené pro venkovni pouziti.

D Pokud gril nepouzivate, zakryjte jej nebo
ulozte do prostor chranénych pred nepfizni
pocasi.

. Po pouZziti vycCistéte rost a grilovaci vanu.

USKLADNENi A/NEBO NEPOUZiVANI

. Pokud elektricky gril Weber® nepouzivate,
nastavte regulacni knoflik do polohy vypnuto
“OFF” a spole¢né s napdjeci sfitirou jej
ODPOJTE od grilu a ulozte v mistnosti.

OBSLUHA

A VAROVANI: Elektricky gril Weber®
nesmi byt pouzivan pod Zadnymi
hoflavymi plochami.

A VAROVANI: Vas elektricky gril
Weber® neni urcen k instalaci
na/v rekreacnich vozidlech ci
karavanech ani na/v lodich.

A VAROVANI: Nepouzivejte gril v
mistech, kde by se nad nim, vedle
néj nebo pod nim nachazely ve
vzdalenosti mensi nez 60 cm (24
stop) horlavé materialy.

A VAROVANI: Cela grilovaci vana se
pfi grilovani ohfiva na vysokou
teplotu. Neponechavejte bez
dozoru.

A VAROVANI: Udrzujte veskeré
elektrické napajeci sSitry v
dostatecné vzdalenosti od vsech
horkych povrchu.

A VAROVANI: Zajistéte, aby se
do oblasti tepelné upravy jidla
nedostaly hoflavé kapaliny a
plyny, napfiklad benzin, petrolej,
alkohol atd., ani jiné hoflavé
materialy.

A VAROVANI: P¥i grilovani musi byt
zafizeni umisténo na vodorovném
a pevném povrchu v prostoru bez
hoflavych materialu.

A VAROVANI: Pfed pouZitim
rozmotejte celou napajeci Shuru.
Napajeci $iadru udrzujte mimo
grilovaci vanu.
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NEZ ZACNETE GRIL POUZIVAT

ZACHYTNA VANICKA A VYMENITELNA ODKAPAVACI

VANICKA

VA&s gril je konstruovan se systémem na zachytavani tuku. Pfed kazdym
pouzitim grilu zkontrolujte zachytnou vanicku na omastek a viozku do zachytné

vanicky, zda v nich neni nahromadén tuk.

Prebytecny tuk odstrante plastovou $pachtli; viz obrazek. V pfipadé potreby
omyjte zachytnou vanicku i vlozku mydlovym roztokem, poté oplachnéte cistou
vodou. Vlozku do zachytné vanicky podle potfeby vyménte.

A VAROVANI: Pfed kazdym pouzitim grilu zkontrolujte,
zda v zachytné vanicce a vyménitelné vanicce neni
nahromadény tuk. Pfebytecny tuk odstrante, abyste
predesli jeho vzplanuti. Vzplanuti omastku mize
zpusobit vazné poranéni nebo skody na majetku.

A UPOZORNENI: Nezakryvejte vysuvnou zachytnou

vanicku na omastek alobalem.

(Q240) - Ujistéte se, ze vyménna vanicka (a) je v zachytné vanicce vlozena
rovné (b). Zprohybana vyménna vani¢ka muze zpusobovat potize pfi

vyjmuti zachytné vanicky.

GRILOVANI NA ELEKTRICKEM GRILU

Predehrati grilu: Zapnéte elektricky gril Weber®

v souladu s pokyny pro grilovani v této prirucce
uZivatele. Zavrete poklop a nastavte regulacni
knoflik topného télesa na maximum. Predehfivejte
gril po dobu 15 minut (Q140) nebo 20 minut
(Q240); v zavislosti na podminkach, jako jsou
teplota vzduchu a sila vétru, bude mozna
zapotrebi delsi ¢as predehrevu. V zemich, kde

je v elektrické siti napéti 220 V, ponechte na
predehfev o 5 minut vice.

Poznamka: Vitr a pocasi mohou vyzadovat
upravu polohy regulac¢niho knofliku k dosazeni
spravné teploty pro upravu pokrmu.

Stava z masa a tuk:Okapavajici $tava z masa

a tuk se shromazduji v zachytné vanicce ve
vysuvné spodni panvi (pod grilem). K dispozici
jsou vyménné vlozky Weber®, které Ize vkladat do
zachytné panve.

A VAROVANI: Pfed pouzitim grilu
zkontrolujte, zda v zachytné
vanicce a v dolni c¢asti grilu neni
nahromadén tuk. Odstrante tuk
a zabrante tak jeho vzplanuti v
dolni c¢asti grilu.

A VAROVANI: NepFesouvejte
elektricky gril Weber® za provozu
nebo je-li horky.

Toto zarizeni je urceno
pro pouzivani v elektrickeé
siti 230 V - 50/60Hz
Vykon: 2 200 W

A VAROVANI: Napajeci $itiru zcela
rozmotejte. Napajeci Siuru
udrzujte mimo grilovaci vanu.

1)  Zapojte regulator teploty do grilu.

A Pred zapojenim zastréky napajeci
sndry do sité vzdy nejprve
zapojte do grilu regulator teploty.

2)  Otevrete poklop.

3)  Ujistéte se, ze regulacni knoflik je v poloze
OFF (vypnuto). (Otocte regulacni knoflik proti
sméru hodin a ujistéte se, Ze je v poloze
vypnuto.)

4)  Zapojte zastréku napajeci snary do
uzemnéné zasuvky.

A Zarizeni musi byt vybaveno
proudovym chrani¢cem (RCD),
jehoz citlivost neprekracuje 30
maA.

5)  Predehfejte gril. Otocte regulacni knoflik
do polohy HIGH (vysoka teplota) (ve sméru
hodin). Cervena kontrolka indikuje, Ze je
napajeni zapnuté a topné téleso se ohfiva.

AR

6)  Zavrete poklop. Doba predehfivani Cini
priblizné 15 minut (Q140) nebo 20 minut
(Q240) (pri teploté okolniho vzduchu 22 °C).
Grilovani pfi nizsi teploté: Pfedehrejte gril
podle vySe uvedeného. Otocte regulacni
knoflik proti sméru hodin do pozadované
polohy. Zac¢néte grilovat.

Pfiblizné doby grilovani a nastaveni
regulaéniho knofliku pro rizné tloustky
masa naleznete v tabulce na konci této
prirucky (upravte podle mistnich podminek).

A VAROVANI: Topné téleso mize

byt stale horké i po zhasnuti
cervené kontrolky.

o |A.- OFF
(vypnuto)

B. - LOW
(nizky)

C. - MED.
(stredni)

D. - HIGH
(vysoky)

30 I
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GRILOVANI NA ELEKTRICKEM GRILU

Pfed pfipravou pokrmu je nutné gril pfedehfat (15
nebo 20 minut).

Mirné mnozstvi oleje rozprostfené po povrchu
pokrmu pom0zZe v rovnomérném opeceni a
rovnéz zamezi prilepeni na grilovaci rost. Olej
rozprasujte nebo roztirejte vzdy pfimo na pokrm,
nikoli pfimo na grilovaci rost.

Doporucujeme vam mit béhem grilovani poklop
zavreny. Pro¢? V této poloze omezuje nahla
vzplanuti, jidlo je pfipraveno rychleji a tepelna
Uprava je rovnomérnéjsi.

Pfi pouziti marinady, omacky nebo polevy s
vysokym podilem cukru nebo jinych hoflavych
pfisad pokrmy potirejte pouze poslednich 10 az
15 minut grilovani.

Nezapomefite pravidelné karta¢em ocistovat
grilovaci rost a Cistit zachytnou vanic¢ku pod
grilem.

Nasledujici porce, tloustky, hmotnosti a doby
grilovani potravin jsou pouhym voditkem, nikoli
pevnymi a zavaznymi pravidly. Doby tepelné
Upravy jsou ovliviiovany raznymi Ciniteli: vitr,
okolni teplota, ale i pozadovany stav pokrmu po
tepelné Upravé. Grilovani po dobu uvedenou v
tabulce muze trvat i dvakrat déle nebo dvakrat
méné nez grilovani na pozadovany stupen
tepelné Upravy. Doporucené doby tepelné
Upravy hovéziho a teleciho masa predpokladaji
stfedni (medium) stupen tepelné Gpravy, neni-li
uvedeno jinak. Silnéjsi kotlety a steaky nechte
pred porcovanim 5 az 10 minut na grilu odstat.
Vnitini teplota masa v této dobé stoupne o 5 az
10 stupfid.

Dalsi tipy a recepty naleznete na strankach www.
weber.com®.

ézi

Hov

Porce

Tloustka a/nebo
hmotnost

Pfiblizna doba grilovani

Steak: filet, rumpsteak
nebo vysoky rosténec
(entrecote)

2 cm (3/4 palce)
2,5 cm (1 palec)
2,5-3cm (1 az 1,5 palce)

10 aZ 14 minut - vysoka teplota
14 aZ 16 minut - vysoka teplota
18 az 20 minut - vysoka teplota

Kebab

2,5-3cm (1 az 1,5 palce)
- kostky

12 aZ 14 minut - vysoka teplota

Hamburger nebo
karbanatek

2 cm (3/4 palce)

12 aZ 16 minut - vysoka teplota

Jehnéci kotlety

3 ¢cm (1,5 palce)

20 minut - vysoka teplota

0

’g Jehnéci kyta bez kosti 1,4 - 1,6 kg (3 az 3,5 libry) 1 hod. 30 az 1 hod. 40 minut -

5 stfedni teplota

- Jehnéci zebirka 35 az 40 minut - stfedni teplota

@ Kotleta, Zebirka, krkovice nebo plec | 2 - 2,5 cm (3/4 az 1 palec) 20 az 30 minut - stfedni teplota

% Panenka 2-2,5cm (3/4 az 1 palec) 16 aZ 18 minut - stfedni teplota

0.)

= | Klobasa 28 az 32 minut - stfedni teplota
Kureci prsa bez kosti, bez | 175 g (6 unci) 12 az 14 minut - stfedni teplota
kaze
Kebab 2,5-3cm (1 az 1,5 palce) 14 aZ 16 minut - vysoka teplota

- kostky

Y | Pilka kufete 550 - 67549 (1,25az 1,5 1 az 1 hodina a 15 minut - stfedni

:g libry) teplota

8 | kureci Ctvrtky, 40 minut - stfedni teplota
nevykosténa hrud' s
kridlem
Kureci Ctvrtky, 40 az 50 minut - stfedni teplota
nevykosténé stehno

-§“ Rybi maso, filet nebo 1-2,5cm (0,5 az 1 palec) 8 az 10 minut - vysoka teplota

= | podkova 2,5-3 cm (1 az 1,25 palce) 10 az 12 minut - vysoka teplota

@

=~

é Krevety 2 az 5 minut - vysoka teplota

<

= | Celé ryby 450 g (1 libra) 15 az 20 minut - stfedni teplota

& 1 kg (2 az 2,5 libry) 20 az 30 minut - stfedni teplota
Chrest 8 az 10 minut - vysoka teplota
Oloupany kukufi¢ny lusk 12 az 14 minut - vysoka teplota
Neloupany kukufi¢ny lusk 25 az 30 minut - vysoka teplota
Houby: Zampiony 12 az 15 minut - vysoka teplota
Houby: hfibky 10 az 12 minut - vysoka teplota
Cibule 0,64 cm (1/4 10 az 12 minut - vysoka teplota

« | palce) - platky

f=4

'5 Brambory 0,64 cm (1/2 10 az 12 minut - vysoka teplota

o | palce) - platky

N

Lilek 1,27 cm (1/2 palce)
- platky

10 az 12 minut - vysoka teplota

Papriky - vcelku

12 az 15 minut - vysoka teplota

Papriky - Ctvrtky

8 az 10 minut - vysoka teplota

Cukety 1,27 cm (1/2
palce)

8 az 10 minut - vysoka teplota

Cukety - pulky

12 az 14 minut - vysoka teplota

WWW.WEBER.COM® KRR




ODSTRANOVANI PROBLEMU

s \

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

NAPRAVA

Elektricky gril nelze zapnout.

Je regulacni knoflik spravné zasunuty do télesa
grilu?

Sviti Cervend kontrolka a je regulacni knoflik
nastaven do polohy HIGH (vysoka teplota)?

Vyjméte a znovu nainstalujte regulac¢ni knoflik.
A Pred zapojenim zastrcky napdjeci
snury do sité vzdy nejprve zapojte do
grilu regulator teploty.

Je zasuvka pod napétim?

Zkontrolujte pfivod elektrického napajeni.

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zplisoby, obrafte se na zastupce zakaznického servisu ve vasi oblasti. Pfislusné
kontaktni informace uvadime na nasich webovych strankach. Pfihlaste se na portal www.weber.com®.

]»]:¥4:7.\

CISTENI

A VAROVANI: Pfed ¢isténim sviij
elektricky gril Weber® vypnéte
a pockejte, az vychladne.

Regulaéni knoflik s napajeci $htrou - Pouzijte

teply roztok mydlové vody a navlh¢eny hadfik.

Otrete a pred dalSim pouzitim nechte zcela

oschnout.

A VAROVANI: Pro ochranu pred
urazem elektrickym proudem
nenamacejte zastrcku, napajeci
$Auru ani regulaéni knoflik do
vody ani jiné kapaliny.

Vnéjsi povrchy - K ocisténi pouzijte horkou

mydlovou vodu. Pak povrchy oplachnéte Cistou

vodou.

A UPOZORNENI: Na gril nepouzivejte
specialni pripravky na cisténi
trub, abrazivni cistici prostiedky
(kuchynské), pripravky s podilem
citrust ani brusné utérky ¢i
draténky.

A UPOZORNENI: Ne¢istéte gril
draténkami. Kousky dratku se
mohou odlomit a zpusobit zkrat
elektrickych soucasti.

A Pravidelné cistéte zachytnou
vanicku.

Grilovaci rost - Grilovaci rost je mozné nahrubo

ocistit ihned po ukonceni grilovani. Dokud je

gril horky, ocistéte rost karticem s ocelovymi

Stétinami.

K dikladnému vy¢isténi nejprve podle potieby

ocistéte grilovaci rost pomoci kartace s kovovymi

Stétinami. Vyjméte studeny rost z grilu, omyjte

horkou mydlovou vodou a oplachnéte cistou

vodou.

Informace o dostupnosti ndhradniho grilovaciho

rostu vam poskytne zastupce zakaznického

servisu. Pfislusné kontaktni informace uvadime na

nasich webovych strankach. Prihlaste se na portal

www.weber.com®.

Zachytna vanicka - K dispozici jsou vyménitelné
foliové vlozky, pfipadné muzete vanicku vylozit
alobalem. Ci$téni zachytné vanicky provadéjte
omytim horkou mydlovou vodou a oplachnutim
Cistou vodou.

A Pravidelné cistéte zachytnou
vanicku.

Vnitfek poklopu - Dokud je poklop jesté teply,
otfete vnitfek poklopu papirovym kapesnikem,
aby se na ném nenahromadil tuk. Odlupovani
vrstev tuku muize vypadat jako loupani natéru.

Nepouzivejte Cistidla s obsahem kyselin,
rozpoustédla na ropné bazi ¢i na bazi xylénu.
Po vycisténi dukladné oplachnéte.
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CISTENI VNITRKU GRILOVACI VANY

A VAROVANI: Pred ¢isténim sviij
elektricky gril Weber® vypnéte
a pockejte, az vychladne.

A VAROVANI: Dbejte, aby se na
grilovacim rostu a uvnitf grilovaci
vany nehromadil tuk. Toho
dosahnete pravidelnym ciSténim
rostu a vany mezi jednotlivymi
grilovanimi. Nespravna udrzba
miuze vést ke vzplanuti omastku,
coz muze zpusobit vazné
poranéni ¢i dokonce smrt a také
Skody na majetku.

1)  Odpojte regulacni knoflik teploty. Uchopte

reguldtor ve spodni Casti za regula¢nim (a)
knoflikem a vytahnéte (b).

A UPOZORNENI: Netahejte regulator
za knoflik, mohlo by dojit k jeho
odtrzeni.

2)  Plastovou Spachtli oSkrabejte vnitfek
grilovaci vany a odstrante nahromadény tuk.

A UPOZORNENI: Drzak topného
télesa je zde z duvodu
bezpecnosti a nesmi byt
odstranén.

A UPOZORNENI: Na topné téleso
nepouzivejte specialni pripravky
na cisténi trub, abrazivni cCistici
prostiedky (kuchynské), pripravky
s podilem citrusu ani brusné
utérky i draténky. Nepouzivejte
Cistidla s obsahem kyselin,
rozpoustédla na ropné bazi ¢i na
bazi xylénu.

3) Pred pouiitl’n’: zapojte zpét regulacni knoflik
S napajeci snurou.

A Pred zapojenim zastréky napajeci
sShury do sité vzdy nejprve
zapojte do grilu regulator teploty.

Prebyte¢na $tava a tuk se shromazduji v zachytné

vanicce pod vysouvaci dolni panvi. Jsou také

k dispozici vyménitelné vliozky, které se vkladaji

do zachytné vanicky.

A VAROVANI: Pfed kazdym pouzitim
grilu zkontrolujte, zda v zachytné
vanic¢ce neni nahromadény
tuk. Pfebytecny tuk odstrante;
zabranite tim, aby ve vysuvné
dolni panvi vzplanul.

A Zacne-li hofet tuk, vypnéte
regulator teploty a nechte poklop
uzavieny, dokud ohen neuhasne.

A POZOR: Tento produkt byl podroben testovani bezpecnosti a je certifikovan pro pouziti v urc¢itém
statu. Viz oznaceni statu uvedené na obalovém kartonu.

Mate-li zajem o informace ke znackovym nahradnim dilt spole¢nosti Weber-Stephen Products Co., obratte se prosim na oddéleni
sluzeb zdkaznikiim spole¢nosti Weber-Stephen Products Co.

A VAROVANI: Nepokousejte se opravovat zadné soucasti, aniz byste kontaktovali oddéleni sluzeb
zakaznikum spole¢nosti Weber-Stephen Products Co. NedodrzZeni tohoto vystrazného pokynu muze
zavinit pozar a vybuch s naslednym zavaznym nebo smrtelnym zranénim a Skodami na majetku.

Tento symbol upozoriuje, ze vyrobek nesmi byt likvidovan s béznym domovnim
odpadem. Pro pokyny k radné likvidaci tohoto produktu v Evropé navstivte webové
stranky www.weber.com® a obratte se na nékterého z dovozcii do vasi zemé dle seznamu.
Nemate-li pfistup k internetu, obratte se na svého prodejce a pozadejte jej o jméno,
adresu a telefonni Cislo dovozce.

WWW.WEBER.COM® EEER!
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INSTRUKCJA OBStUGI GRILLA
M0 290 ELEKTRYCZNEGO

Przed uzyciem grilla nalezy przeczytac niniejsza
instrukcje obstugi.

ueber

OSTRZEZENIE!
POTENCJALNE RYZYKO
PORAZENIA PRADEM

ueher

Urzadzenie jest zasilane napieciem
230V - 50/60 Hz
Moc wyjsciowa: 2200 W

(A Urzadzenie nalezy podtaczyc do

gniazda ze stykiem uziemiajacym.

A Urzadzenie powinno byc¢

zasilane z sieci wyposazonej w
wytacznik réznicowo-pradowy ze
znamionowym pradem resztkowym

30 mA.

A Nalezy regularnie sprawdzac przewod
zasilajacy pod katem uszkodzen.
Nie nalezy uzywac urzadzenia z
uszkodzonym przewodem.

| Nr IP IPX4

OSTRZEZENIA

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieprzestrzeganie ostrzezen i przestrég oraz zalecen pozwalajacych na unikniecie niebezpieczenstw zawartych
w niniejszej instrukcji moze by¢ przyczyna powaznych obrazen ciata i Smierci, a takze pozaru lub wybuchu i

doprowadzi¢ do uszkodzenia mienia.

A Nalezy uzywac grilla tylko na
rownej i stabilnej powierzchni.

przez dtugi okres czasu, nalezy
wymontowa¢ z niego sterownik
temperatury.

A\ OSTRZEZENIA A Nie nalezy modyfikowac grilla i A Nie nalezy pozostawiac
A Nie nalezy uzywa¢ w grillu nie nalezy go uzywa¢ niezgodnie sterownika temperatury w
wegla drzewnego i innych z jeg_o pr_zezna}czeniem._ pc_)zycji ON, jesli grill nie bedzie
materiatéw tatwopalnych. Ten A Nalezy uzywac przedtuzaczy uzywany przez dtugi okres
grill nie jest przeznaczony do 1(_) A/230 V przeznaczonych do czasu. o
uzycia z weglem drzewnym. uz_ytku,n_a zewnatrz. A Nie nalezy pozostawiac
Nieprzestrzeganie zalecenia A Uzywac Jak najk_rotszyc_h wia_;cz_o_negc_: grilla. )
moze doprowadzi¢ do pozaru. przed%uzalczy. Nie nalezy_ ) A Dzieci i zwierzeta powinny
Pozar jest niebezpieczny i moze Pogli_aczac razem 2 lub wiekszej !Jrzebywac z dala od grilla kiedy
doprowadzi¢ do uszkodzenia ilosci przedtuzaczy. jest wiaczony. . o
grilla. A Nie nalezy zanurzac grilla w A Dzieci powinny znlajdowac sie
A Zawsze przed podtaczeniem wodzie Qodczas czxszczenia. pod nadzorem os6b dorostych.
przewodu zasilajacego do A Nie nalezy zanurzac sterownika Urzadzenie nie jest zabawka.
gniazdka nalezy podtaczy¢ tem_pe_ratury i przewt_)du A Urzat_:ize_nie nie jest przeznaczone
regulator temperatury. zasilajacego w wodzie podczas do uzycia przez mate dzieci lub
A Przed uzyciem grilla nalezy czyszczenia. osoby niepetnosprawne bez
przeczytaé wszystkie zalecenia. A Przed wymontowaniem nafizoru odpowiedzialnej osoby,
A Nie nalezy uzywac grilla z sterownika temperatury z grilla, ktora _kontroluje, czy urzadzenie
uszkodzonym gniazdkiem najpierw nalezy odtaczyc grill od jest uzywane w bezpieczny
zasilania. zasilania. sposab.
A Jesli grill nie bedzie uzywany A Nalezy regularnie czysci¢ miske

na ttuszcz.

POLISH



OSTRZEZENIA

A Nalezy umiesci¢ przewod
zasilajacy w miejscu, w ktérym
sie nie chodzi.

A Nie nalezy uzywac grilla w
poblizu tatwopalnych materiatow
takich jak drewno, sucha trawa,
krzewy itd.

A Nalezy uwazac, aby grill nie
stykat sie z tatwopalnymi
materiatami takimi jak papier,
sciany, draperia, reczniki, srodki
chemiczne itd.

A Nie uzywac jako grzejnika.

A Nie nalezy uzywac grilla w
miejscach o wysokim natezeniu
ruchu.

A Nie nalezy przesuwac
grilla kiedy jest wiaczony.

Przed przesunieciem lub
przechowaniem grilla, nalezy
odczekac do jego ostygniecia.

A Nie nalezy uzywac grilla podczas
deszczu.

A Aby unikna¢ upadku do wody
lub pochlapania grilla, nie nalezy
go uzywac¢ w odlegtosci 3 m od
zbiornika wodnego np. basenu
lub stawu.

A Nie nalezy uzywac¢ grilla z
uszkodzona wtyczka lub
przewodem sterownika
temperatury. Nalezy skontaktowa¢
sie z firma Weber w celu wymiany
sterownika temperatury.
Sterownik temperatury zostat
zaprojektowany specjalnie do
tego grilla.

A Ciagniecie sterownika za
pokretto moze spowodowac
jego odpadniecie. Wymontowac
sterownik temperatury
chwytajac za jego bok (Patrz
“KONSERWACJA”).

A Przewod i wtyczka musza by¢
suche.

A Nalezy uwazad, aby przewod nie
stykat sie z grillem kiedy jest
goracy.

A Zawsze przechowywac sterownik
temperatury kiedy nie jest
uZywany w pomieszczeniu.

A Ten grill jest przeznaczony
wytacznie do uzytku domowego
na zewnatrz. Nie nalezy uzywac
go w pomieszczeniach i nie
nalezy uzywac¢ do komercyjnego
grillowania.

A W przypadku powstania ptomieni,
nie nalezy uzywac¢ wody do
ugaszenia ognia. Wytaczy¢ grill.
Odtaczyc¢ grill od zasilania i
odczeka¢ do momentu jego
ostygniecia.

A Po wiaczeniu grilla nalezy
upewnic sie, Zze zadne inne
urzadzenie o wysokiej mocy nie
jest podtaczone do tego samego
obwodu.

A Aby zabezpieczyc¢ sie przed
porazeniem pradem, nie nalezy
zanurzac wtyczki, przewodu i
sterownika elementu grzejnego w
wodzie lub innym ptynie.

A Odtaczyc grilla od zasilania kiedy
nie bedzie uzywany.

A Nalezy uzywac grilla zgodnie
z zaleceniami w niniejszej
instrukcji. Kazde inne uzycie nie
zalecane w niniejszej instrukgji
obstugi, moze doprowadzi¢ do
pozaru, porazenia pradem lub
obrazen oséb.

A Zawsze nalezy sprawdzi¢,
czy gniazdo elektryczne ma
prawidtowe napiecie (230 V).
Gniazdo musi by¢ odpowiednie do
urzadzen z poborem mocy 2200
W.

A To urzadzenie jest zgodne z
normami technicznymi oraz
wymaganiami bezpieczenstwa
dotyczacymi urzadzen
elektrycznych.

A Taca na ttuszcz musi znajdowac
sie na swoim miejscu przez caty
czas kiedy grill jest wiaczony.

A Ten model grilla nie nadaje sie
do zabudowy i do konstrukgji
przesuwnych. Nieprzestrzeganie
tego zalecenia moze przyczynic
sie do powstania pozaru lub
wybuchu i doprowadzi¢ do
uszkodzenia mienia i powaznych
obrazen ciata lub $mierci.
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RYSUNEK POGLADOWY - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010
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Pokrywa

Przektadka ceramiczna
Przektadka plastikowa
Uchwyt

Ruszt do pieczenia

Zespot elementu grzejnego

Przewdd wspornika elementu
grzejnego

Tuleja wspornika sterownika

Sterownik

Kociot do pieczenia

Uchwyt

Tylna podstawa

Logo podstawy

Przednia podstawa

Jednorazowa miska na ttuszcz

Wieszak na przewod

Tacka na ttuszcz

Zaciski zabezpieczajace Q® Stand .
0

Stolik Q Stand

Nogi Q Stand

Zaciski ostony Q Stand

Ostona Q Stand
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RYSUNEK POGLADOWY - Q240

1. Pokrywa

Q240_ELECTRIC_EURO_051010 2. Przektadka ceramiczna

3. Uchwyt

4. Ruszt do pieczenia

5. Zespot elementu grzejnego

6. Przewodd wspornika elementu
grzejnego

7. Tuleja wspornika sterownika

8. Sterownik

9. Kociot do pieczenia

10. Uchwyt

11. Tylna podstawa

12. Logo podstawy

13. Przednia podstawa

14. Jednorazowa miska na ttuszcz

15. Wieszak na przewadd

. Tacka na ttuszcz

17. Zaciski zabezpieczajace Q® Stand

18. Stolik Q Stand

19. Nogi Q Stand

20. Zaciski ostony Q Stand

)

21. Ostona Q Stand
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LISTA CZESCI

MONTAZ




MONTAZ

A UWAGA: Czarna plastikowa przektadka (1) musi
znajdowac sie miedzy uchwytem i szara przektadka
ceramiczna (2).
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ZALECENIA OGOLNE

W razie pytan lub potrzeby skorzystania z
porady dotyczacej grilla lub bezpiecznej obstugi
grilla, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
przedstawicielem serwisowym. Nalezy skorzystac
z danych kontaktowych znajdujacych sie na
naszej stronie internetowej pod adresem www.
weber.com®.

Grill elektryczny Weber® umozliwia przyrzadzanie
potraw; grillowanie, pieczenie i wypiekanie

w sposob, ktory trudno jest powieli¢ w
urzadzeniach kuchennych. Zamknieta pokrywa
nadaje potrawom niepowtarzalny aromat
“Swiezego” powietrza. Instalacja elektryczna

jest tatwa w uzyciu i zapewnia wieksza kontrole
procesu pieczenia niz w przypadku wegla
drzewnego.

. Niniejsze instrukcje przedstawiaja
minimalne wymagania dotyczace montazu
grilla elektrycznego Weber®. Przed uzyciem
grilla elektrycznego Weber® nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje. Nieprawidtowo

przeprowadzony montaz jest niebezpieczny.

. Grill nie jest przeznaczony do uzytku przez
dzieci.

. Grill elektryczny firmy Weber® nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego.

. Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego grilla
elektrycznego Weber® bez nadzoru.

D Nie nalezy modyfikowac elementéw
uszczelnionych przez producenta.

e  Wszystkie modyfikacje urzadzenia moga byc¢
niebezpieczne.

. Przed uzyciem grilla nalezy wzrokowo
sprawdzi¢ przewod, wtyczke i sterownik
elementu grzejnego pod katem uszkodzen i
zuzycia.

. Podczas pierwszego uzycia z grilla moze
wydziela¢ sie delikatny zapach spalenizny.
W grillu wypala sie nadmierna ilos¢ smaréw
znajdujacych sie w elemencie grzejnym. Nie
wptywa to na bezpieczenstwo grilla.

. Aby unikna¢ pozaru lub porazenia pradem,
jesli konieczna jest wymiana obwodow
lub gniazdek, nalezy korzystac z ustug
wykwalifikowanego elektryka.

. Nieprawidtowo uziemione gniazdka moga
by¢ przyczyna porazenia pradem.

. Nie zaleca sie uzywania przedtuzaczy.
Jesli uzycie przedtuzacza jest konieczne,
nalezy korzysta¢ z mozliwie najkrétszego
przedtuzacza Nie nalezy podtaczac razem 2
lub wiekszej ilosci przedtuzaczy. Potaczenia
nie powinny znajdowac sie na ziemi i
nalezy utrzymywac je suche. Nie nalezy
pozwoli¢, aby przewod zwisat nad krawedzia
blatu stotu w miejscu, gdzie moze zostac
pociagniety przez dzieci. Uzywac wytaczenie
przedtuzaczy przeznaczonych do uzytku na
zewnatrz.

. Jesli grill nie bedzie uzywany nalezy
go przykry¢ i przechowywac w miejscu
zabezpieczonym przed dziataniem
warunkéw atmosferycznych.

. Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié ruszt i
skrzynke do pieczenia.

PRZECHOWYWANIE I/LUB OKRES NIE
UZYWANIA

. Jesli grill elektryczny Weber® nie jest
uzywany, nalezy ustawi¢ pokretto regulacji
temperatury w pozycji “OFF”, odfaczy¢ grill
od zasilania i przechowa¢ w pomieszczeniu.

OBStUGA

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywa¢é
grilla elektrycznego Weber® na
powierzchniach palnych.

A OSTRZEZENIE: Grill elektryczny
Weber® nie jest przeznaczony
do instalacji w lub na pojazdach
rekreacyjnych i przyczepach i/lub
todziach.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywacé

grilla w odlegtosci 60 cm (24 cale)

(boki i tyt grilla) od materiatow
palnych.

A OSTRZEZENIE: W czasie
grillowania, ruszt do pieczenia
nagrzewa sie. Nie nalezy
pozostawiac grilla bez nadzoru.

A OSTRZEZENIE: Wszystkie
przewody elektryczne nalezy
przechowywac¢ z dala od goracych
powierzchni.

A OSTRZEZENIE: Obszar
przeznaczony do pieczenia
nalezy utrzymywac w czystosci,
wolny od tatwopalnych oparéw i
ptynéw, takich jak benzyna, nafta,
alkohol, itp. i innych materiatéow
tatwopalnych.

A OSTRZEZENIE: Do
przygotowywania potrawy,
nalezy ustawic grill na rownym,
stabilnym podtozu w miejscu
wolnym od tatwopalnych
materiatow.

A OSTRZEZENIE: Catkowicie odwinaé
przewod zasilania przed uzyciem.
Nalezy przechowywac przewéd z
dala od kotta do pieczenia.

WWW.WEBER.COM® KDY



PRZED UZYCIEM GRILLA

TACKA NA TLUSZCZ | JEDNORAZOWA MISKA NA TtusSzCz

Grill wyposazono w system do gromadzenia ttuszczu. Przed kazdym uzyciem
grilla nalezy sprawdzi¢ tacke i miske na ttuszcz pod katem nagromadzonego

ttuszczu.

Usuna¢ nadmiar ttuszczu za pomoca plastikowej topatki; patrz rysunek. Jesli
jest to konieczne, nalezy umy¢ tacke i miske na ttuszcz w roztworze wody i
mydta, nastepnie wyptukaé w czystej wodzie. Jesli jest to konieczne, wymienié

jednorazowa miske na ttuszcz.

A OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzi¢ miske na ttuszcz
i jednorazowa tacke na ttuszcz pod katem
nawarstwiania ttuszczu przed kazdym uzyciem. W celu
unikniecia pozaru, nalezy usunac¢ nadmiar ttuszczu.
Pozar spowodowany nawarstwieniem sie ttuszczu
moze doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i

uszkodzenia mienia.

A PRZESTROGA: Nie nalezy przykrywac wysuwanej tacki

folig aluminiowa.

(Q240) - Nalezy upewnic sie, ze jednorazowa miska na ttuszcz (a) lezy ptasko
na tacce na ttuszcz (b). Wygieta miska moze uniemozliwi¢ usuwanie tacki na

ttuszcz.

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

PIECZENIE

W celu rozgrzania grilla: Wtaczy¢ grill
elektryczny Weber® zgodnie z zaleceniami
przedstawionymi w niniejszej instrukcji obstugi.
Zamknac pokrywe i ustawi¢ pokretto regulacji
elementu grzejnego w pozycji High. Rozgrzewac
grill przez 15 minut (Q140) lub 20 minut (Q240);
dtugos¢ czasu rozgrzewania zalezy od warunkéw,
takich jak temperatura na zewnatrz i wiatr. Nalezy
dodac¢ do czasu rozgrzewania 5 minut w krajach,
gdzie napiecie wynosi 220 V.

Uwaga: Wiatr i warunki atmosferyczne moga
spowodowac koniecznos¢ wyregulowania
pokretta regulacji temperatury w celu
uzyskania prawidtowej temperatury pieczenia.

Kapiacy ttuszcz: Kapiacy ttuszcz i olej zbieraja
sie w jednorazowej misce na ttuszcz w wysuwanej
tacy na ttuszcz (znajduje sie pod grillem).
Jednorazowe miski na ttuszcz Weber® pasuja do
tacki.

A OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzié¢
tacke na ttuszcz i spod grilla pod
katem nawarstwiania ttuszczu
przed kazdym uzyciem. Nalezy
usuna¢ nadmiar ttuszczu w celu
unikniecia pozaru na dnie grilla.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy
przenosic grilla Weber® kiedy jest
wiaczony lub kiedy jest goracy.




PRZYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

Urzadzenie jest zasilane
napieciem
230V - 50/60 Hz
Moc wyjsciowa: 2200 W

A OSTRZEZENIE: Catkowicie odwina¢
przewodd zasilania. Nalezy
przechowywac przewéd z dala od
kotta do pieczenia.

1)  Podtaczyc¢ sterownik temperatury.
A Zawsze przed podtaczeniem
przewodu zasilajacego do
gniazdka nalezy podtaczyc

sterownik temperatury.

Otworzy¢ pokrywe.

Sprawdzi¢, czy pokretto regulacji jest

ustawione w pozycji OFF. (Przekrecic¢

pokretto regulacji w lewo, aby upewnic sie,

ze znajduje sie w pozycji OFF).

4)  Podtaczy¢ przewdd zasilania do
zabezpieczonego gniazdka.

A Urzadzenie powinno by¢

zasilane z sieci wyposazonej w

wyltacznik réznicowo-pradowy

ze znamionowym pradem

resztkowym 30 mA.

w N

5)  Rozgrzac grill. Ustawi¢ pokretto regulagji
w pozycji HIGH (przekreci¢ w prawo).
Czerwona kontrolka wskazuje, ze zasilanie
jest wiaczone i element grzejny rozgrzewa
sie.

AR

6)  Zamknac¢ pokrywe. Czas rozgrzewania
grilla trwa okoto 15 minut (Q140) lub 20
minut (Q240) w przypadku grillowania w
temperaturze 22°C.

W celu grillowania przy nizszej temperaturze
grilla: Rozgrzewac w spos6b opisany
powyzej. Przekreci¢ pokretto regulacji w
lewo i ustawi¢ na wymaganym ustawieniu.
Rozpoczaé grillowanie.

W celu uzyskania informacji na temat
przyblizonych czaséw grillowania i ustawien
niezbednych do przyrzadzenia opisanych
potraw, patrz tabele dotyczace grillowania
na koncu instrukcji obstugi. (dostosowac do
warunkoéw grillowania).

A OSTRZEZENIE: Po wylaczeniu
czerwonej kontrolki, element
grzejny moze by¢ nadal goracy.

A. - OFF

o

B. - LOW

C. - MED.

D. - HIGH

I I
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PRZYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

Przed rozpoczeciem grillowania, nalezy rozgrzac
grill (15 lub 20 minut).

Lekkie smarowanie olejem pomaga w rownym
przyrumienieniu potrawy i zabezpiecza przed
przyleganiem do rusztu. Zawsze nalezy
posmarowac lub spryskac olejem potrawe, nie
nalezy uzywac oleju bezposrednio na ruszt do
pieczenia.

Zalecamy grillowanie z pokrywa w pozycji
zamknietej. Dlaczego? Poniewaz zmniejsza
to ryzyko powstawania ptomieni, a potrawa
przyrzadza sie w sposéb szybszy i ciepto jest
rozktadane w bardziej rbwnomierny sposdéb.

Jezeli uzywamy marynaty, sosu lub polewy z
wysoka zawartoscia cukru lub innych sktadnikéw,
ktére mozna tatwo spali¢, nalezy posmarowac
potrawe olejem podczas ostatnich 10 - 15 minut
grillowania.

Nie nalezy zapominac o regularnym czyszczeniu
rusztu do pieczenia i usuwaniu ttuszczu z miski
na ttuszcz znajdujacej sie pod grillem.

Ponizej podane rodzaje miesa, grubos$¢, wage

i czasy grillowania nalezy traktowac jako
wskazowke, a nie jak state, niezmienne zasady.
Czas pieczenia zalezy od takich czynnikéw jak
wiatr, temperatura na zewnatrz i oczekiwany
poziom wypieczenia potrawy. Nalezy grillowac
zgodnie z czasem pieczenia podanym w tabeli lub
do wymaganego stopnia wypieczenia, obracajac
raz w potowie czasu grillowania. Czas pieczenia
wotowiny i jagnieciny jest “Srednim” czasem
pieczenia. Przed pokrojeniem grubych kotletéw
i stekéw nalezy pozostawi¢ mieso na 5 do 10
minut. W tym czasie temperatura wewnetrzna
miesa wzrosnie o 5 do 10 stopni.

W celu uzyskania wiekszej ilosci wskazéwek na
temat grillowania i przepiséw, nalezy odwiedzi¢
strone www. weber.com®.

Kawatki

Grubosc¢ i/lub waga

Przyblizony czas
grillowania

Stek: filet, comber lub kotlet

grubos¢ 2 cm (3/4 cala
grubosc¢ 2,5 cm (1 cal)

10 do 14 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)

©
< grubosc 2,5 -3 cm (1 do 1-1/2 | 14 do 16 minut na ustawieniu High
2 cala) (w wysokiej temperaturze)
k) 18 do 20 minut na ustawieniu High
§ (w wysokiej temperaturze)
Kebab kostki 2,5-3cm (1 do 1-1/2 12 do 14 minut na ustawieniu High
cala) (w wysokiej temperaturze)
Burger wotowy lub sznycel grubosc 2 cm (3/4 cala) 12 do 16 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Kotlety jagniece grubosc 3 cm (1-1/2 cala) 20 minut, na ustawieniu High
g (w wysokiej temperaturze)
'O | Trybowana golen jagnieca 1,4 - 1,6 kg 3 do 3-1/2 funta) | 1 godzina 30 min. do 1 godziny
2 40 minut, na ustawieniu Medium
g, (w $redniej temperaturze)
c [
= | Zeberka jagniece 35 do 40 minut, ustawienie Medium
(w $redniej temperaturze)
o Kotlet: zeberka, schab lub fopatka | grubo$¢ 2-2,5 cm (3/4 do 1 cala) | 20 do 30 minut, ustawienie Medium (w Sredniej temperaturze)
g Schab, bez kosci grubos¢ 2-2,5 cm (3/4 do 1 cal) | 16 do 18 minut, ustawienie Medium
N (w Sredniej temperaturze)
o
2 | Kietbasa 28 do 32 minut, ustawienie Medium
= (w Sredniej temperaturze)
Piersi kurczaka, bez kosci, 175 g (6 uncji) 12 do 14 minut, ustawienie Medium
bez skory (w Sredniej temperaturze)
Kebab kostki 2,5 -3 cm (1 do 1-1/2 14 do 16 minut na ustawieniu High
cala) (w wysokiej temperaturze)
:8 Kurczak, potowa 550 - 6759 (1-1/4 do 1 do 1-1/4 godziny, na ustawieniu
5 1-1/2 funta) Medium (w $redniej temperaturze)
Kawatki kurczaka, z koscia 40 minut, na ustawieniu Medium
w piersi/skrzydetkach (w $redniej temperaturze)
Kawatki kurczaka, z koscia 40 do 50 minut, ustawienie Medium
w nogach/udzie (w Sredniej temperaturze)
Ryba, filet lub pocieta na grubos¢ 1-2,5cm (1/2 do 8 do 10 minut na ustawieniu High
% | plastry 1 cal) (w wysokiej temperaturze)
° grubosc¢ 2,5- 3 cm (1 do 1-1/4 | 10 do 12 minut na ustawieniu High
€ cala) (w wysokiej temperaturze)
[
8 | Krewetki 2 do 5 minut na ustawieniu High
g (w wysokiej temperaturze)
= Cafa ryba 450 g (1 funt) 15 do 20 minut, ustawienie Medium
.g 1 kg (2 do 2 1/2 funta) (w Sredniej temperaturze)
& 20 do 30 minut, ustawienie Medium
(w $redniej temperaturze)
Szparagi 8 do 10 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Kolby kukurydzy, tuskana 12 do 14 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Kolby kukurydzy, w tupinie 25 do 30 minut, na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Pieczarki: Portabello 12 do 15 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Pieczarki zwykte 10 do 12 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
© | Cebula, plastry 0,64 cm 10 do 12 minut na ustawieniu High
% (1/4 cala) (w wysokiej temperaturze)
% | Ziemniak, plastry 0,64 cm 10 do 12 minut na ustawieniu High
= | (1/4 cala) (w wysokiej temperaturze)

Baktazan, plastry 1,27cm
(1/2 cala)

10 do 12 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)

Papryka (cata) 12 do 15 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)
Papryka (¢wiartki) 8 do 10 minut na ustawieniu High

(w wysokiej temperaturze)

Cukinia 1,27cm (1/2 cala)

8 do 10 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)

Cukinia (przepotowiona)

12 do 14 minut na ustawieniu High
(w wysokiej temperaturze)




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

N

PROBLEM

SPRAWDZIC

ROZWIAZANIE

Gaz elektryczny nie wlacza sie.

Czy sterownik temperatury zostat prawidtowo
zamontowany w obudowie?

Czy czerwona kontrolka jest wtaczona, a pokretto
regulacji temperatury jest catkowicie przekrecone
w prawo na pozycje HIGH?

Wymontowac i zamontowac ponownie sterownik
temperatury.

A Zawsze przed podtaczeniem przewodu
zasilajacego do gniazdka nalezy
podtaczyc¢ sterownik temperatury.

Czy zasilanie jest w gniazdku?

Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

sie na stronie www.weber.com®.

\

Jezeli nie uda sie rozwiazac problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu
obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zarejestruj

KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE: Przed
rozpoczeciem czyszczenia nalezy
wytaczy¢ grill elektryczny Weber®
i odczeka¢ do momentu jego
ostygniecia.

Sterownik temperatury z przewodem zasilania

- Uzy¢ cieptej wody z mydtem i wilgotnej szmatki.

Wytrzec i kompletnie wysuszy¢ przed uzyciem.
A OSTRZEZENIE: Aby zabezpieczy¢
sie przed porazeniem pradem,

nie nalezy zanurza¢ wtyczki,
przewodu i sterownika elementu
grzejnego w wodzie lub innym
ptynie.

Powierzchnie zewnetrzne - Wyczyscic¢ za

pomoca cieptego roztworu wody z mydtem,
nastepnie przeptukaé¢ w wodzie.

A PRZESTROGA: Nie uzywac
srodkow do czyszczenia
piekarnika, sciernych srodkéw
czyszczacych (kuchenne
Srodki czyszczace), sSrodkow
czyszczacych, ktére zawieraja
produkty cytrusowe lub sciernych
gabek do czyszczenia.

A PRZESTROGA: Nie nalezy czyscic
grilla za pomoca metalowych
skrobakow. Elementy metalowe
moga oderwac sie od skrobaka
i przyczynic sie do zwarcia
elektrycznych czesci.

A Nalezy regularnie czysci¢ miske
na ttuszcz.

Ruszt do pieczenia - Nalezy wyczysci¢ ruszt

do pieczenia po zakonczeniu grillowania. Kiedy

grill jest nadal goracy, nalezy wyczyscic¢ ruszt za
pomoca szczotki ze stalowym wtosiem.

Aby doktadnie wyczyscic¢ ruszt po ostygnieciu
grilla, nalezy uzy¢ szczotki ze stalowym wtosiem
do usuniecia resztek pozywienia. Jezeli jest to
konieczne, zdjac z grilla i umy¢ w cieptej wodzie z
mydtem, nastepnie wyptukac.

W celu uzyskania zapasowego rusztu

do pieczenia, nalezy skontaktowac sie z
przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim
miejscu zamieszkania korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.
Zarejestruj sie na stronie www.weber.com®.

Tacka na ttuszcz - Dostepne sa jednorazowe

tacki, mozna tez przykry¢ tacke folig aluminiowa.

Nalezy wyczyscic¢ tacke na ttuszcz za pomoca

cieptej wody z mydtem, nastepnie wyptukac.

A Nalezy regularnie czyscic tacke na
tluszcz.

Pokrywa wewnetrzna - Kiedy pokrywa jest
ciepta, przetrze¢ wnetrze za pomoca recznika
papierowego, aby unikna¢ nawarstwiania ttuszczu.
tuszczacy sie ttuszcz przypomina ptatki farby.

Nie uzywac srodkow czyszczacych, ktére
zawieraja kwas, spirytus nieorganiczny lub
ksylen. Przeptuka¢ dobrze po zakonczeniu
czyszczenia.

WWW.MWEBER.COM® EPI3




KONSERWACJA

CZYSZCZENIA WNETRZA SKRZYNKI
DO PIECZENIA

A OSTRZEZENIE: Przed
rozpoczeciem czyszczenia nalezy
wytaczy¢ grill elektryczny Weber®
i odczeka¢ do momentu jego
ostygniecia.

A OSTRZEZENIE: Unikaé
nawarstwiania ttuszczu na
ruszcie i wewnatrz skrzynki do
pieczenia. Regularne czyszczenie
rusztu i skrzynki do pieczenia
po kazdym uzyciu jest konieczne
do unikniecia nawarstwiana
sie ttuszczu. Nieprawidtowa
konserwacja moze doprowadzi¢
do pozaru oraz powaznych
obrazen ciata lub $mierci oraz
uszkodzenia mienia.

1) Odtaczyc¢ przewdd zasilania sterownika
temperatury. Chwycic sterownik za jego
podstawe z tytu pokretfa regulatora (a.) i
pociagna¢ w celu wyjecia (b.).

A PRZESTROGA: Ciagniecie

sterownika za pokretto moze
spowodowac jego odpadniecie.

2) Do usuniecia nadmiaru ttuszczu wewnatrz
skrzynki do pieczenia uzy¢ skrobaka.

A PRZESTROGA: przewod
wspornika elementu grzejnego
jest wymagany ze wzgledow
bezpieczenstwa przez organ
nadzorujacy i nie nalezy go
wymontowywac.

A PRZESTROGA: Nie uzywac
srodkéw do czyszczenia
piekarnika, sciernych srodkéw
czyszczacych (kuchenne
srodki czyszczace), sSrodkow
czyszczacych, ktére zawieraja
produkty cytrusowe lub sciernych
gabek do czyszczenia. Nie
uzywac srodkow czyszczacych,
ktore zawieraja kwas, spirytus
nieorganiczny lub ksylen.

3)  Przed uzyciem zamontowac pokretto

regulacji temperatury i przewod zasilajacy.

A Zawsze przed podiaczeniem
przewodu zasilajacego do
gniazdka nalezy podtaczy¢
sterownik temperatury.

Nadmierna ilo$¢ kapiacego ttuszczu gromadzi sie
w tacce na ttuszcz pod przesuwna tacka dolna.
Jednorazowe miski na ttuszcz pasuja do tacki.

A OSTRZEZENIE: Nalezy
sprawdzi¢ dolna tacke pod
katem nawarstwiania ttuszczu
przed kazdym uzyciem. W celu
unikniecia pozaru w wysuwanej
tacce dolnej, nalezy usunac
nadmiar ttuszczu.

A W przypadku zapalenia sie
ttuszczu, nalezy wytaczy¢
sterownik temperatury i
pozostawi¢ zamknieta pokrywe
do momentu kiedy ttuszcz
przestanie sie palic.
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A UWAGA: Ten produkt zostat przetestowany pod katem bezpieczenstwa i jest przeznaczony do
uzytku w okreslonym kraju. Patrz oznaczenia krajow ma zewnatrz opakowania.

W celu uzyskania informacji na temat oryginalnych czesci zamiennych Weber-Stephen Products Co. nalezy skontaktowac sie z Dziatem

obstugi klienta Weber-Stephen Products Co.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy podejmowac¢ samodzielnych préb naprawy podzespotéw bez
wczeséniejszego skontaktowania sie z Dziatem obstugi klienta Weber-Stephen Products Co.
Dziatania uzytkownika, jezeli nie beda zgodne z ostrzezeniami moga doprowadzi¢ do pozaru lub
wybuchu i przyczyni¢ sie do powaznych obrazen, Smierci oraz uszkodzenia mienia.

Ten symbol informuje o tym, Ze niniejszego produktu nie nalezy wrzuca¢ do odpadow
gospodarstwa domowego. W celu uzyskania instrukcji dotyczacych prawidtowej
utylizacji produktu w Europie, nalezy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.weber.
com? i skontaktowac sie z importerem dla kraju uzytkownika. W przypadku trudnosci z
dostepem do Internetu, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nazwy
importera, adresu i numeru telefonu.

WWW.WEBER.COM® KDY/
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PYKOBOACTBO INOJIb3OBATEJIA
“IEI]BI]Q 1Mo 240 SNEKTPUYECKOIO rPuUn

lMepen TeM Kak NMPUCTYNUTb K NCMOJIb30BAHUIO
SN1eKTPUYeCKoro rpmnia, O3HaKOMbTe€Cb C 3TUM
PYKOBOACTBOM M0OJ1b30BATEJIA.

NMPEAYNPEXAEHUE!
NMOTEHUUNAJNBbHAA
OMNACHOCTb
MOPAXEHUA SNEKTPUYECKNUM TOKOM

ueher

ITOoT Npnbop nmeer cnepyrouine
HOMWHAJIbHbIE 3HAYEHUA:
230B -50/60 Iy,
MouwHocTtb: 2200 BT

A WHyp nUTaHuA cnenyeT perynsapHo
NpoBepATb HA Ha/IMUNe NPU3HAKOB
NOBpPEXAEeHUA; eC/IN LWHYP NMOBPEXAEH,
TO Nnpubop ucnonb3oBaTb Hesb3A.

A Mpunbop HYXHO NOACOEAUHATDb K
LITEencenbHON po3eTke, UMeloLLen
3a3eM/ISIOW NN KOHTAKT.

A MNMutaHne npubopa cneayer
OCYLLECTBNATb Yepe3 yCTPOUCTBO
octatouyHoro Ttoka (RCD) c
HOMWHANIbHBIM OCTAaTOYHbIM pabounm
TOKOM, He npeBbiwawwmnum 30 MA.

NMPEAYNPEXAEHNA

A OMNACHO
HeBbinonHeHue coobuieHuin 06 onacHOCTU, NpeaynpexXaeHuin u npeaocrepexeHuin , coaepXawmnuxca B 3Tom
PYKOBOACTBE NOJIb30BaTeNsA, MOXET Bbi3BaTb Cepbe3Hble TeJieCHble MOBPEeXAeHUA UMU CMepPTb, NoXap NUbo B3pbIB,
4YTo NpuUBeAET K MaTepuasibHOMY yulepby.

[ IP# IPX4

A NMPEAYNPEXAEHUA
A He nonb3yinTtech ApeBeCHbIM A Hwu B KoeM ciyuae He A Tpu pnuTenbHbIX Nepuogax

B

yrnem v Apyrumm roprouymmu
mMaTtepuanaMmu B 3TOM rpune.
Fpunb He NpeaHa3HauyeH Ans
MCNoNb30BaHUA A PEBECHOro
yrns; ero npuMeHeHue MoXeT
NpuBecTU K noxapy. OroHb
MOXeT NoBpeAUTb Fpuib.

A Bcerpa nonHoOCTbIO BCTaBAANUTE
TepMoperynaTop B rpunb nepep,
TeM, KaK BCTaBUTb BUJIKY LUHYypa
NUTaHUA B PO3ETKY.

A TMepep 3kcnnyarauuen
npoyuTanTe BCE UHCTPYKLUN.

He akcnnyaTtupyinte npubop, ecnu
po3eTka noBpexaeHa.

A DkcnnyatupyinTe rpunb TONbKO
Ha POBHOW, YCTONUYUBOM
NOBEPXHOCTU.

moauduumnpyinTe rpunb u
ucnonb3yinTe ero ToNbKO No
Ha3HaYeHulo.

Ecnu ucnonb3yerca yANUHUTENb,
TO OH A,0/1KeH BbITb paccumTaH
HA Hapy>XHoe UCNoJib30BaHue U
MMeTb HOMUHANbHbIE NMapameTpbl
10A/230 B.

Ucnonb3yiTte yanuHUTENb

MUHUMaANbHO BO3MOXXHOWN OJIUHbI.

He coeannanTe 2 unu 6onblue
yOJIMHUTeNen BMecTe.

He norpy:xaiTte rpunb B BOAy
npu oYUCTKe.

He norpyxainte B BOAY
TepPMOPErynfaTop Co WHYpoOM
nUTaHUA 019 OUYUCTKMU.

Mpwu cCHATUM TepMoperynaTopa c
rpuns, cCHayana BblHbTE BUJIKY C
po3eTKMm.

He UCNONb30BaAHUA, CHUMUTE
TepMOperynaTop c rpunsa u
XpaHUTe ero B NOMELLEHUN.

He octaBnaiTe Tepmoperynatop

B nonoxeHuu BKJ1 B TeueHne
KOPOTKUX NepuoaoB He
MCNoJIb30BaHuUA.

He octaBnante rpunb 6e3
npucMoTpa Npu UCNoJsib30BaHUN.
He ponyckainte gereit u
DOMALUHUX XXUBOTHbIX K Fpuio,
Korga OH UCMonb3yeTcs.

He ponyckante ManeHbKUil petemn
K npubopy.
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NMPEAYNMPEXAEHNA

A

ITOT Npubop He NnpepHa3HauyeH
AN UCMOJIb30BaHUA MaJIEHbKUMU
AeTbMU U HEMOLLHbIMM
nuuamu, ecnm 3a HUMU HeT
COOTBETCTBYIOLLEro NPUCMOTpa
OTBETCTBEHHbIM JINLLOM,
rapaHTUPYOLLUM, YTO OHU
CMOTYT UCNoNb30BaTb Npubop
6e3onacHo.

PerynsapHo ounwante noaaoH
ANA CTeKaHuA Xupa.
Pacnonaraiite WHyp NUTaHus B
CTOpPOHE MecT, rae 3a Hero MoryT
3auUenuTbCa WU NOBPEeAUTb.

He nonb3ynTtecb rpunem B6nu3n
roprymx MaTepuanoB, TaKnXx

Kak ApeBecuHa, cyxas TpaBa,
KYCTapHUK, U T.A.

He ponyckaiTe KOHTaKTa rpuns c
ropoyMMu MaTepuanamu, TakKumm
Kak bymara, o6ou, noptbepbil,
nonoTeHua, XuMmyeckme
BELLEeCTBA, U T.A.

He ucnonb3yitTe B KauecTee
oborpeparens.

He nonb3yitecb rpunem B
OXUBJIEHHbIX MecTax, rae oH
MOXKeT nomellaTb nepeaBuXeHUI0
nopei..

He nepemewiaiite rpunb,

Koraa oH ucnonb3yercs. Jante
npubopy ocTbiTb, Nepepn, TeM Kak
nepemMeLlaTb ero Uinu XpaHuThb.
He nonb3yiTecb rpunem Bo BpeMs
[oXAsA.

YT0o6bl HA rPWUIb HE Nonazanu
6pbI3ru BOAbl UK YTOObI OH He
ynan B BOAY, He NOsb3ynTech
rpunem B paauyce 3 MeTpoB

(10 ¢dyTOB) OT NO6Oro BOAOEMA,
Hanpumep, 6acceiiHa unu npyaa.

A

A

A

A

A

A

A

A

He 3kcnnyaTtupyite rpunb,

ecnn TepMoperynaTop umeer
NOBPEXAEHHbIN WHYP U BUJIKY.
O6patuTtecb B koMnaHuio Weber
05 3aMeHbl TepMoperynsaTopa.
Tepmoperynatop caenaH
cneuunanbHO ANA 3TOro rpuns.
BblTackMBaHUe perynsaropa 3a
PYYKY MOXeT NOBpeAUTb ero.
BblHUMaNTe TepmMoperynsaTop

TakK, Kak MoKa3saHo Ha
MHcTpykuum (Cm. “TEXHUYECKOE
OBCJ1Y>KUBAHUE”).

Bo BpeMsa ucnonb3oBaHuUs,

BUJIKA U LWHYP He AO0JIKHbI 6bITbh
BNIA)KHbIMU.

He ponyckaiTe, 4TO6bI WHYP
Kacancs rpuns, Koraa oH
ropauuni.

Bcerpa xpaHute TepmoperynaTtop
B NOMeLLeHUU, KOraa OH He
ucnonb3yeTcs.

OTOT rpuiab NnpeaHa3sHauyeH
TONbKO A1 HAPYXXHOro 6bITOBOro
ucnonb3oBaHus. He nonb3ymnrtech
MM B NMOMeLLeHUU unu ans
KOMMEpPUYeCKOro nNpuroToBieHus.
Mpu BCNbIWKe NIaMeHU He
nonb3ynTecb BOAOWN, YTOODI
noracuTb OroHb. BeiknouunTe
rpunb. BbiHbTE BUJIKY WWHYpa
NUTaHUA U U NOAOXAUTE, MOKA OH
oxnaauTca.

MpoBepbTe, 4TO6LI BMECTE C
MCNoNb3yeMbIM FrpusieM He 6binun
BKJIIOYEHbI Apyrue npubopbl
60/1bLION MOWHOCTU B OAHY U TY
Xe uenb.

A C uenbio 3alnTbl OT nopaxeHwusa

3N1eKTPUYECKUM TOKOM, He
norpyxanTe BUJKY, WHYP Unn
perynatop HarpeBaTesibHOro
3/leMeHTa B BOAY WU ApPYrylo
XUAKOCTb.

BblHbTe BUJIKY LUHYpA NUTAHUA
rpuns Koraa oH He UCNOJIb3yeTCH.
Monb3yntech 3TUM rpunem
TONbKO B COOTBETCTBUU C
onucaHueM, NpUBeAEeHHbIM

B 3TOM pyKoBoAcTBe. JIloboe
MHOE UCMOoJIb30BaHue,

He peKoMeHA0BaHHOe B

3TOM PYKOBOZACTBE, MOXeT
BbI3BaTb MoXap, NopaxeHue
3/1IeKTPUUYECKNM TOKOM UK
HaHeceHue Bpeaa 34,0POBbIO
nopen.

Bcerpa npoBepsaiiTe, yTo6bI
ucnonb3lyemas 3NeKkTpuyeckas
po3eTka nmena npasusibHoe
HanpsaxeHune (230 B). Po3etka
TakXe A0JXHA NOAXOAUTb ANns
obopynoBaHus, UMeloLLEerO
notpebnsemyio MowHocTb 2200
BT.

3TOT Npnbop COOTBETCTBYET
TpeboBaHUAM TeXHUUYECKUX
CTaHOApPTOB U TEXHUKU
6e3onacHocTu ans
3/IeKTPUYECKUX YCTPOUCTB.

Bo Bpems 3KcnyaTauuu rpuns
NIOTOK ANA Xupa Bceraa AoJKeH
6bITb Ha CBOEM MecTe.

He cobupaiite 3Ty Mmoaenb rpuns
Ha BCTPOEHHOW UMK CKOJIb3KOM
KOHCTpPYKUUU. HeBbiNoJNIHeHUE
3TOro npeaynpexaeHus Moxer
BbI3BaTh MOXap WKW B3PbIB, UTO
MOXeT NMPUBECTU K Cepbe3HbIM
TesleCHbIM NOBpPeXAeHUAM

WU CMepTH, a TakxKe K
MaTepuasibHOMY yulepb6y.
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COCTABHbIE YACTU - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Kpbiwka

Kepamunueckaa npoknaaka
MnacTtnkoBas npoknaaka

Pyuka

Pewetka ana nuwm

Y3en HarpeBaTe/IbHOrO 3JleMeHTa

OnOprlI;I npoBoA HarpeepartesibHOro
J/1ieMeHTa

Kpbiwka aepxatena perynaropa
Perynatop

OTpeneHune anga npUroToBneHunsa
nuwun

Pyuka

3apHAaa pama
Jlorotun Ha pame
MepepHaa pama

OAHOpPa30BLIN NOAAOH ANA CTEKAHUA
Xupa

MpoBOAHOW KPOHLWITENH
JloTok-ynoButenb

dukcupyrowme 3aKnMbl Ha
cTonke Q°

Cronuk ctonku Q

Hoxku ctonkmn Q

3aXXnMmbl 3aWUTHOIO 3KpaHa
o h

3alWnTHbIA 3KpaH CTONKKN Q
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COCTABHbIE YACTHU - Q240

21

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

(=

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Kpblwka

Kepamnuyeckasa npoknagka

Pyuka

PeweTka ansa nuwm

Y3en HarpeBaTe/NbHOroO 3JeMeHTa

0I10prII7I npoBoA HarpeepartesibHOro
JJ1eMeHTa

KpbilwKa aepxkatens perynsaropa

Perynatop

OTpeneHue ansa nNPpUroToBneHuna
nuumn

Pyuka

3apHAa pama

JNloroTun Ha pame

MepepHsasa pama

OaHOpa3oBbIN NOAAOH ANA CTeKaHUA
Xupa

MpoBOAHON KPOHLUTENH

ﬂOTOK—ynOBMTeﬂb

dukcupyouLme 3aXKnumMbl Ha
cTonke Q°®

Cronuk ctonku Q

Hoxkun croniku Q

3aXXMMbl 3aWUTHOIO 3KpaHa
cTonku Q

3alWmnTHbINA 3KpaH CTONKN Q
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MEPEYEHb AETAJIEU

MOHTAX




MOHTAX

A BHUMAHMUE: YepHaa nnactukoBas npoknagka (1)
AOJXKHA pacnonaratbCca Mexay pyuykon u cepom
KepaMuueckon npoknagkon (2).
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OBWNE MHCTPYKLIUA

Ecnn y Bac ecTb BONPOCHI UK Bbl HYXAaeTechb
B peKoMeHaauunax OTHOCUTESIbHO Bbl60pa
rpuna nnun ero 6e3onacHomn KCnayaTauunu,

06pam,a17|'recn> K MeCTHOMY npeacTaBUTeNo oTaena

obCyKMBaHUs Nokynartesein. KOHTaKTHble AaHHble
ecTb Ha HaweM Beb-canTe. 3amauTte Ha canT
www.weber.com®.

C nomolwblo anekTpuyeckoro rpuns Weber® Bol
MOXeTe apuTb, 3aMeKaTb U MNOAXaPUBATL MULLY.
Takoit pe3ynbTaT TPYAHO MOSYyYUTh B AOMALLIHUX
yCNOBUAX. 3aKpbITas KPbIWKA NpUAaeT nuLLe BKYC,
XapaKTepHbI A7 NPUrOTOBAEHUS HA CBEXEM
BO34yXe. DNeKTPUYeCKU rpunb asnsetcs bonee
NIerKUM B UCMOJIb30BaHNUM, U MO3BOMSET fiyylle
KOHTPONMPOBATh NPOLLECC MPUrOTOBAEHUS MULLY
Mo CPaBHEHWIO APEBECHBIM Yr/IeM.

o DTN UHCTPYKUMUM NPeAOoCTaBAT BaM
MUHUMaNbHbIE TPeboBaHMA MO MOHTAXY
3neKkTpuyeckoro rpuns Weber®. Mpoutute
BHMMATENbHO 3TU UHCTPYKLUUU, Nepes, Tem
KaK HauMHATb MCMOMb30BATb EKTPUYECKUI
rpunb Weber®. HenpasunbHas cbopka MoxeT
6bITb ONACHOW.

o He npeaHasHavyeH AN UCMNONb30BAHUA
LeTbMU.

. dnekTpuyeckun rpuns Weber® He
npeAHasHayeH A7 UCMOMb30BaHUS B
KOMMEPUYECKUX Lensx.

o Bo BpeMs MCMosib30BaHMs IEKTPUYECKOro
rpuns Weber®, He ocTagnanTte ero 6e3
npucmoTpa.

o  Jlobble AeTanu, repmMeTU3NpPOBaHHbIE
N3roTOBUTENEM, HE LOJIKHbI
nepeaenbiBaTbCA MoJb30BaTENEM.

. JNobas moandmrkaumns npubopa MoxeT 6bITb
onacHoi.

o Mepepa 3kcnayataumen BUsyanbHo
NpoBepsaiTe WHYpP, BUIKY U perynstop
HarpesaTesibHOro 37eMeHTa Ha npeaMeT
BO3MOXHOIMO MOBPEXAeHMA U U3HOCA.

o Mpw HarpeBaHWMM rpuns B NepsbI pas,
BO3MOXeH cnabblil 3anax ropenoro. 1o
ABMAETCS Pe3yNbTaTOM CrOpaHuA JINLLHENR
CMa3Ku Ha HarpesaTesibHOM 3f1emMeHTe. Takas
CUTyaums He BAuseT Ha 6e30MacHOCTb FpUs.

o YT10obbl HEe AONYCTUTL NOXapa AN NopaxeHus
3/1eKTPUYECKMM TOKOM, HOBbIE LLenu uamn
po3eTku (ecin HeobXOAMMbI) AOMKHBI BCEraa
YCTaHaBAMBATbLCSA YMNONHOMOYEHHbIM Ha 3TO
371EKTPUKOM.

o HenpasuibHO 3a3eM/eHHbIE PO3ETKM MOTYT
CTaTh NPUYNHOMN MOPAXKEHUS STEKTPUYECKUM
TOKOM.

o Ncnonb3oBaHue WHypa-yanuHATENS He
pekomeHayeTcs. Ecin Bce xe HeobxoanMo
MCMoNb30BaTh WHYP-YANNHUTENb, BbibepUTE
WHYP MUHUMaNbHO BO3MOXHOW AJnHbI. He
coeaunHanTe 2 naun bonblie yanuHuTenen
BMecTe. CoeAUHEHUs AOSKHbI ObITb B CyXOM
COCTOSIHUM U HE HAXOAUTLCA Ha 3emsie. He
no/ABeLIMBaiTe WHYpP 3a Kpait Bepxa cTona,
MOCKOJIbKY 32 HErO MOTYT 3aLenuThCs AeTH.
MoNb3ynTeCh TOMLKO WHYPOM-YANNHUTENEM,
MUMEIOLWUM MAPKMPOBKY AJs HAPYXHOMO
MCMoNb30BaHMA.

Koraa rpuib He NCnosb3yeTcs, HakpbiBanTe
€ro UAn XpaHuTe B MecTe, 3alMLLEHHOM OT
aTMoChepHbIX BO34ENCTBUN.

o B nepuoa Mexay Mcrnosib30BaHUSIMU rpuns,
ounLLaiiTe peleTKy v oTAeneHune ans
NPUrOTOBNAEHUS MULLA.

XPAHEHUE U/UNN HE
MNCNOJIb3OBAHUE

. Koraa anektpuyeckun rpuns Weber® He
NCMNoNb3yeTCs, PyYyKy TepMoperynstopa co
WHYPOM NMUTAHWA CleAyeT YCTAaHOBUTH B
nosioxeHue “BblKJ1", a cam npubop AomkeH
6b1ITb OTCOEAMHEH OT ceTn n XxpaHuTbCa B
nomelLLeHunn.

PABOTA

A NPEAYNPEXAEHWUE:
dnekTpuyeckuit rpunb Weber®
Henb3A UCMOJNIb30BaTh NOJA KaKOMW-
nubo roprouein NOBEPXHOCTLIO.

A NPEAYNPEXAEHWUE:
dnekTpuyeckuit rpunb Weber®

He npepHa3HauyeH AN YCTaHOBKU
B / Ha TpaHCNopTe ANA OTAbIXA,
aBTOMpMULENnaxX U/uUnu cypax.

A MPEAYNPEXAEHUE: He
ucnonb3ymnTe rpunb B paguyce
60 cM (24 aloiim) OT roproumnx
MaTepuanos, czaau unm cboky
rpuns.

A NPEAYNPEXAEHUE: Mpwm
MUCNoNIb30BaHUN BCe OTAeJ/ieHue
ONA NPUroTOBNIEHUA NULLU
HarpeBaetcs. He octaBnanTte 6e3
npucMoTpa.

A NPEAYNPEXAEHMUE: WHyp
3/1IeKTPONUTAHUA [0JKEH
HaxoAUTbCA B CTOPOHE OT
HarpeTon NOBEepPXHOCTU.

A MPEAYNPEXAOEHUE: Cneaute
3a TeM, uTobbl B MecTe
NPUroToB/IEHUA NULLK He 6bINIo
JIerKoBOCMJ/IaMeHALWMUXCA NapoB
M XUAKOCTeN, TaKUX KakK 6eH3uH,
KepOCUH, CNUPT U Ap., a TaKXKe
roplounx MaTtepuanos.

A NPEAYNPEXAEHUE: Bo Bpems
npuroToBsieHUsa npubop
OOJIXeH HaXOAMUTbCA Ha POBHOWM,
YCTOMYMBOM NMOBEPXHOCTU; PAAOM
He A0JXHbl HAX0AUTLCA roployune
MaTepuanbl.

A NPEAYNPEXAEHUE: MNepep,
MUCMNoJIb30BaHUEM MOJIHOCTbIO
pa3MoTanTe WHYpP nutaHud. WHyp
OOJXeH HaXOAUTbCA B CTOPOHE OT
oTaeneHusa Ana NpuroToBseHns
nun.

WWW.MWEBER.COM® ERY



NMEPEA NCIMOJIb3OBAHUEM ITPUJIA

JIOTOK-YNOBUTEJIb U OAHOPA30BbIN MNOAA0H AN
CTEKAHUA XXUPA
KoHCTpyKLMa rpuns umeeT cuctemy cbopa xupa. Mepes Kaxabim

MCNONb30BAHMEM NMPOBEPANTE SIOTOK-YNOBUTENIb U O4HOPA30BbLIA NOALOH ANA
CTeKaHWs XNpPa, FAe MOXET HAKAMIMBATLCA XUP.

Y6upaiiTe U3nULEK XKMpa NAACTUKOBBIM CKPeBKOM; CM. uantocTpaumio. Mpu

HeobX0AMMOCTU NPOMOITE SIOTOK-YNOBUTENb U MOALOH ANs CTEKAHUS XMUpa
MbI/IbHOW BOZOW, 3aTeM NPOMONTE YUCTON BOAON. [0 Mepe HeEObX0AUMOCTH
3aMeHsiTe 04HOPA30BbI NOALOH AN CTEKAHUS XMpa.

A MPEAYNMPEXOEHUE: Mepea KaxAabiM UCnosib30BaHUEeM — -
npoBepANTe IOTOK-YJIOBUTENb U O4HOPA30BbIA NOAAOH -
ONS CTEKAHUA XUPa, rAe MOXKeT HaKananBartbcs
XUP. YoupanTe nsnumiuek Xupa, 4tobbl He JONYyCTUTb
ero Bo3ropaHus. BosropaHue Xupa MoxeT Bbi3BaTb
cepbe3Hble TesleCHble NOBpeXAeHUs, a TaKXKe
MaTepuanbHbIN ywepb.

A MPEOOCTEPEXEHME: He knapguTe anioMUHUEBYIO
¢donbry Ha BbIABUKHOM NIOTOK AJA XuUpa.

(Q240) - MpoBepbTe, YTOObLI OAHOPA30BLIN NOAAOH AN CTeKAHUA Xupa (a) 6bin
NNOCKO NOCAaXeH Ha NoTke-ynosutene (b). M30rHyTbii MOAAOH ANA CTEKAHUA
XKMpPa MOXeT NOMeLaTb CHATUIO C IOTKa-Y/10BUTENS.

NMPUTOTOBJIEHUE HA SNIEKTPUYECKOM IPUJIE

NMPUTOTORJIEHUE NMpuMeyaHue: BeTep u noropaa moryT A MPEAYNPEXAEHUE: Mepep,

[ns nporpesa rpuns: Bknounte 3nekTpuyeckui ;:;Z:ﬁz:3?72(:::,Zepl;?;,zz?:n:y:z:yqeHm, KaXAbIM f'C"O" b30BaHNEM

rpunb Weber® B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUAMU, HYXXHOI1 TeMnepaTypbl MPUrOTOBNEHUS. MPOBEPANTE JIOTOK-yNOBUTENbL
NpvBeAEHHbIMW B 3TOM PYKOBOZCTBE MOJIb30BaTeNs . W AAHO Tpuni, rae MOoXer
3aKpoiiTe KPbILKY 1 YCTAHOBUTE PYuKy Crekanne xupa:Crexaiounit xup byaer Hakannueatbcs xup. Ybupaiite
ynpaeneHns HarpeBaTeNbHbIM 3/1€MEHTOM B Hakananeartbea B JIOTKE-y/IOBUTENE B BLIABXHOM U3nunulekK xwupa, 4yTOb6bI HE
nonoxexue Boicokuit. Mporpeinte rpuib B Te4eHne HIKHEM N10TKe (PacnonoXeHHOM noa rpunem). AONYCTUTb €ero Bo3ropaHua B
15 MumyT (Q140) uam 20 munyT (Q240); 6onee OpHOopa3oBble MOAAOHbI AN CTEKAHUA Xupa BbIZBWXHOM HUKHEM MOALOHE.
ANIUTENbHbIA NPOrpeB 3aBUCUT OT TaKUX YCIOBUN Weber® NoAXOAAT And N0TKa-ynosuTens. A NPEAYNPEXOEHUE: He

Kak TemnepaTtypa Bo3zayxa v BeTep. B cTpaHax ¢
Hanps)xeHneM nutaHua 220 B, HyxHO A,06aBUTH
euie 5 MUHYT AN nporpesa.

nepemelanTe 31eKTPUYECKUN
rpunb Weber®, korga npnbop
paboTaet uau ropauuil.
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NMPUTOTOBJIEHUE HA SNIEKTPUYECKOM IPUJIE

A NPEAYNPEXAEHMUE: MonHocTbio
pa3MoTanTe WHyp nutaHus. lHyp
AOJKEH HAXOAUTHCA B CTOPOHE OT
OoTAEeNEeHUA ANAa NPUroToB/eHUsA
nULK.

OCYLLECTB/IATL Yepes
YCTPOMNCTBO OCTAaTOYHOIO

ToKa (RCD) C HOMUHANbHbIM
OCTaTOUYHbIM PaboymM TOKOM, He
npesbiwawwm 30 MA.

2)  OTKpoWTe KPbIWKY. 6) 3akpouTe KpbllKY. Bpems nporpesa
70T I'IpVI60p 3)  lpoBepbTe, 4TOBbI pyyKa ynpasneHus 3aiiMeT 0K010 15 MuHyT (Q140) unn 20
Haxoaunacb B nonoxeHuu BbIKJ1. (MoBepHuTe 240
nMeeT cne ouune C MUHYT (Q240) Npu NPUroTOBAEHNM NPK
aywoul PYYKY ynpasneHusa NpoTUB YaCOBOW CTPesKM, TemnepaType Bo3ayxa 22°C.
HOMWHAJIbHbI€ 3HAYEHUA: 4TO6bI Y6eAUTCbA, YTO OHA HAXOANTCA B [ns npurotosieHus npu 6onee HN3KON
nosnoxexuu BbIKJ1.) Temnepartype: MporpeiiTe rpuab, Kak
230 B - 50/60 rl-l. 4)  BcTasbTe BUAKY WHYpa NUTaHWA B onucaHo Bbiwwe. MoBepHUTE PydKy
. 3alMLLEHHYIO PO3eTKY. yrnpasfieHna NPOTUB YACOBOI CTPeNKM
L MOI.I.I,HOCTb. 2200 Bt ) A Mutanne npubopa cnepyer [10 HYXHOI1 ycTaHOBKM. HauHuTe

NpUroToBneHue.

ObpaTuTech kK TabanLam, pacnoaoxeHHbIM

B KOHLLe PYKOBOZCTBA Nosb30BaTens, rae
npueeseHo NpubnnsuTeNbLHoOe Bpems
NPUroTOBNEHMSA U YCTAHOBKM AJ1A Pa3NUYHbIX
KYCKOB Msca. (caenaiTe Nonpaeky Ha
KOHKpPETHble YC/0BUS).

5) MporpeiTe rpunb. MoBepHUTE PydKy
ynpasneHus B nosoxexue BBICOKUN (no
YyacoBou cTpesnike). KpacHbln MHAMKATOP
yKa3blBaeT HA TO, YTO MUTAHME BK/IIOYEHO U
HarpeBaTesibHbI/ 3IeMeHT HarpeBaeTcs.

A NPEAYNPEXAEHUE: Korpa
KPAcCHbI UHAUKATOP He ropwur,
HarpeBaTesibHbIN 31eMeHT MOXeT
OCTaBaTbCA HarpeTtbiM.

1) BcTaBbTe TEPMOpPErynsaToOp B rpusb.
A Bceraa nosHOCTbIO BCTaBAANTe

TepMOperynaTop B rpuib nepep,

TeM, KaK BCTaBUTb BUJIKY LUHYypa
NUTaHUA B PO3ETKY.

@-} O | A. - BbIKN

| B. - HU3KU
|

@_» B | c.- cPEAHNMIA
[ |
.

@-} D. - BLICOKUM
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NMPUTOTOBJIEHUE HA SJIEKTPUYECKOM IPUJIE

Mepes NPUroTOBNEHWEM HA FpuUNe, ero HYXHO
nporpets (15 unu 20 MUHYT).

Hebosnblwo CNOi Macia NOMOXET PAaBHOMEPHO
NOAXapuTb NPOAYKT U He AaTb eMy MPUAUMHYTb K
peweTke Ana nuwwm. Bcerga HAaHOCUTE KUCTOYKOM
UM PacnbINANTE MACNo HA MPOAYKT, a He
HenocpeACTBEHHO HA PeLIeTKY ANA NMULLK.

PekoMeHAyeM roTOBUTL MPU 3aKPbITOW KPbILWKE.
Moyemy? [TOTOMY YTO 3TO yMeHbLUAET BEPOATHOCTb
BCMbILIEK MJAMeHW, N MPUrOTOBNEHME NPOAYKTA
BbINOJIHAETCS BbICTPEE U paBHOMEpPHee.

Mpwv ncnonb3oBaHUM MapuHaza, coyca uau
rnasypu c BbICOKMM COAEepXaHueM caxapa uam
LPYrUX Nerko CroparwLmx NHrpeAneHToB,
CMaxbTe MPOAYKT TOMbKO KMCTOYKoM 3a 10 - 15
MWHYT L0 OKOHYAHMWA NPUTOTOBNEHNS.

He 3abbiBanTe perynspHO YNCTUTD LWLETKON
peweTKy ANS MWLM U OMOPOXHATL NOAAOH ANA
CTeKaHUs XUpPa, PACNONOXEHHbIN NOA FPUNEM.

Cnepytouime pasmepsbl, TONLULMHBI, BEC U Bpems
MPUrOTOBNIEHUA ABNAKOTCA PEKOMEHOALNAMN,

a He XeCTKuMu TpeboBaHMsMuM. Ha Bpems
NPUroTOBJIEHUA BAUAKOT TaKue CbaKTOpr KaK
BeTep, TeMnepartypa Hapy>Horo sosayxa u
HYXXHbII YPOBEHb FTOTOBHOCTU. [OTOBbTE B
TeyeHUe BpeMeHU, yKa3aHHOro B Ta6nvu_|,e nwnun

[0 HY)XHOIO YPOBHSA FOTOBHOCTU, NepeBepHyB
OAVH pa3 B cepeuHe npoLecca NpuroToBaeHUA.
BpeMs NpuUroToBieHUs roBaauHbl U 6apaHuHbI
peKkoMeHAyeTCs Ha OCHOBe CpefiHero ypoBHA
NPUroTOBNEHUSA, €C/IN He YKa3aHo MHoe. [anTe
MOCTOATb TOJZICTbIM 0T6I/|BHI>IM n CTeVIKaM B Te4yeHune
5 - 10 MUHYT Nepes pas3aenkoi. 3a 3To Bpems
BHYTPEHHAA TeMnepaTypa mMaca yBesM4nTCca Ha 5 -
10 rpaaycos.

[ns 6onee noapobHON UHbOPMaLMM O peLenTax
1 PEKOMEHAALMAX MO NMPUrOTOBEHUIO, MOCETUTE
canTt www.weber.com®.

FoBagnHa

Bbipe3ska TonwwuHa un/unu Bec | MpubnusntenoHoe Bpems
npurotosByieHnAa

Crerik: dnne, ory3ok unm | TonwmHa 2 cM (3/4 atonm) 10 - 14 MuHyT, Bbicokuii

aHTpeKoT ToNwMmHa 2,5 cm (1 aronm) 14 - 16 MuHyT, Bbicokuii
TonwmHa 2,5 -3 ecm (1 - 18 - 20 MuHyT; Bbicokuii
1-1/2 provm)

Kebab Ky6bukm 2,5 -3 cm (1 - 12 - 14 MuHyT, BbicOkuit
1-1/2 pionm)

Budbyprep nnu kotneta

TonuwmHa 2 cm (3/4 awonm)

12 - 16 MuHyT, Bbicokuit

bapaHuHa

OT6bUBHbIe U3 BapaHWHbI

ToNwWwMHa 3 cm (1-1/2 atonm)

20 MUHYT, Bbicokuii

BapaHbs HOXKa 6e3
KocTen

1,4-16«kr (3 -
3-1/2 cyHT)

1 yac 30 MuH - 1 yac 40 MuH,
CpepnHuin

Kape arHexka

35 - 40 mMuHyT, CpepHuii

Ot6usHas: pebpo, huneit uan nonarka

ToNWMHa 2-2,5 cM (3/4 - 1 Aroim)

20 - 30 MuHyT, CpeaHun

(1/4 ponim) NOMTUKK

©

3 dunen, 6e3 kocTten ToNwMmHa 2-2,5 cm (3/4 - 16 - 18 MuHyT, CpegHuin

E 1 atonm)

Y [ cocucka 28 - 32 MuHyT, CpepHun
KypviHas rpyaka, 6e3 175 r (6 yHummn) 12 - 14 munyT, CpegHun
KocTewn, 6e3 Koxu

':“- Kebab Kybukm 2,5 -3 cm (1 - 14 - 16 MuHyYT, Bbicokuii

S 1-1/2 ponm)

: KypsaTuHa, nonosuHka 550 -675r(1-1/4 - 1-1-1/4 yaca, CpeaHui

T 1-1/2 dyHT)

3

g Kycouku kypuubl, 40 mMuHyT, CpesHuin

© | rpyAvHKa/KPbIAbIWKA C

= | kocTblo
Kycouku KypuuLbl, HOXKMK/ 40 - 50 munyT, CpeaHun
6e4p0 C KOCTbIO

z Pbiba, dhnne unu ToHKMIM TonwmHa 1 -2,5cm (1/2 - 8 - 10 MUHYT, Bbicokui

£ | nomTHK 1 aonm) 10 - 12 MuHyT, Bbicokui

a TonwmHa 2,5 - 3 ecm (1 -

= 1-1/4 pioim)

Qo

2 | KpeseTkn 2 - 5 MUHYT, Bbicokmnin

=

§ Llenas pbiba 450 r (1 dyHT) 15 - 20 MuHyT, CpeaHun

= 1kr(2 -2 1/2 dyHT) 20 - 30 muHyT, CpeaHun
Cnapxa 8 - 10 MWHYT, Bbicokui
KyKypy3Hblii NOYaTOK, 12 - 14 MuHyT, Bbicokuii
OYULLEHHbIN
KyKypy3HbIil moyaTok, 25 - 30 MuHyT, Beicokuin
HEOUNLLEHHbIN
Ipnbbi: NMopTabenno 12 - 15 MuHyT, Bbicoknii
Ipnbbl: Monoaon 10 - 12 MuHyT, Bbicokuii

< PenuaTbinn nyk, 0,64 cM 10 - 12 MuHYT, Bbicokui

g | (1/4 nonm) noMTUK

o

8 Kaptodens, 0,64 cm 10 - 12 MUHYT, Bbicokui

baknaxaH, 1,27 cm
(1/2 povimM) NOMTUKMN

10 - 12 MUHYT, Bbicokui

Mepew (Lenbii)

12 - 15 MuHyT, Bbicokuii

Mepel, (4eTBEPTUHKM)

8 - 10 MuHyT, Bbicokui

LLykknHn 1,27 cm
(1/2 pronm)

8 - 10 MuHyT, Bbicokui

LLyKKnHU (NONOBUHKN)

12 - 14 MuHyT, Bbicokuii
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NMOUCK U YCTPAHEHUE HEMCIMPABHOCTEM

MPOBJIEMA

NMPOBEPKA

LNENCTBUE

DNeKTPUUYECKUI FPUb He BKJKOYAETCA.

[MpaBuabHO NK BCTaB/IEH TepMOperyaaTop B
kopnyc?

FOPUT NN KPACHbIM MHAMKATOP NUTAHUA, @ pyyKa
ynpaefieHns TeMrnepaTypoi NONHOCTbIO NMOBEPHYTA
Mo YacoBoW CTpesike B nonoxeHue BbICOKNIN?

CHMMWTE 1 NOBTOPHO YCTAHOBUTE
TepMoperynsaTop.

A Bcerpa nonHOCTbIO BCTaBAANTE
TepMoperynaTop B rpuib nepes Tem,
KaK BCTaBUTb BWIKY LWHYpA NUTaHUA B
po3eTKy.

Ectb nn B po3eTKe 3I'IeKTpI/I"IeCTBO?

MpoBepbTe 3neKTponuTaHue.

Ecnn npobneMy Henb3a pewnTb 3TUMU cnocobamu, obpaltanTecb K MECTHOMY NMpeacTaBUTENO oTAena obcnyxmeaHus
nokynarenein. KOHTakTHaA MHpoOpMaLmMa HaxoAUTCA HA HaweM Beb-canTe. 3araute Ha caut www.weber.com®.

TEXHUYECKOE OBCJ1Y KUBAHUE

OYUCTKA

A NPEAYNPEXAEHUE: nepegp,
OUYUCTKOM BbIKJIIOUUTE
aneKTpuyeckumm rpunb Weber® u
noAoXAuTe, NoKa OCTbIHET.

TepMoperynatop co WHYPOM NUTAHUA —
Monb3yWTech TeNION MblILHOW BOAOW U BAAXHOW
TKaHblo. Mepea NCnonb30BaHUEM BbITPUTE U
MOMIHOCTbIO NPOCYLINTE.

A NPEAYNPEXAEHUE: C uensio
3alunTbl OT NOpaXXeHus
IN1eKTpN4YyeCKuM TOKOM, He
norpy:kamte BWIKY, LUHYP,
HaFPEBaTEHbeIﬁ 3J1IeMeHT nunum
TepMoperynaTop B BoAy WU
OPYryl0 XUAKOCTb.

Hapy:xHble MOBEPXHOCTU - [I15 O4UCTKM

Nnonb3ynTeCh TEMION MbUIbHOW BOAOW, 3aTEM
CMOWTe YNCTOW BOAOW.

A NMPEAOCTEPEXEHUE: He
nonb3ynTecb MOKOLWUMU
cpeacTBamu gns neyvem,
abpasuMBHbIM CpeacTBaMu
(KyXOHHbIMU YUCTALLUMU
cpeacTBamu), coaepalwmumm
LUTPYCOBbIe NPOAYKTbI, NM60
abpasmMBHbIMU YUCTALLUMMU
candeTkamu Ana OYMCTKU rpuns.

A NMPEAOCTEPEXEHUE: He
YNCTUTE Trpunb MeTaninyeCKumMmn
CKDEGKOBI:IMVI noaywkKamMu.
l‘|aCTl/ILI,I:I OT NoAYLWKHN MOTYyT
3aKOPOTUTDb JJ1IeKTpuyeckue
nertanu.

A PerynapHo oumiianTe noaaoH AnA
CTeKaHuA Xupa.

Pewetka ans nuuwm - O6LLYI0 OYUCTKY peLleTKn

A9 MULLK HYXHO CAeNaTh Cpasy xe nocsie

npuroToenexus. Moka rpusb ewe Tensbli,

NPOYNCTUTE PELLIETKY WETKOW CO CTaNbHOMN
LWeTHUHON.

[ns TwaTenbHON OYUCTKU PELLETKU, KOFAA rpuib
XONOAHbIN, MONb3YNTECh LWLETKON CO CTasbHOMN
WEeTUHON ANA YAANEHUS YacTuL, ecin 3To
HeobxoanMo. CHUMUTE XONOAHYIO PeLleTKy AN
MUK C TPUAA U NPOMOITE TEMNOWN MblUIbHOW
BO/,OW, 3aT€M CMOMNTE YNCTOW BOAON.

Y1o6bl NprobpecTyn peleTky Ans NULLK,
obpalanTtecs K MECTHOMY NpPeACTaBUTENIO
oTaena obcnyxuBaHusa nokynartenein. KOHTakTHas
MHdOpMaLMs HAXOAUTCA HA HalweM Beb-canTe.
3anpuTe Ha canT www.weber.com®.

Jlotok-ynosurtenb - MiMeloTCa 0OAHOPA30BbIe
noAAoHbl U3 GoNbru, UK Bbl MOXKETE NONOXUTDL
Ha JIOTOK-Y/IOBUTENb antoMuHmeByto donbry. Ans
OUYMCTKU IOTKA-Y/IOBUTESS, MPOMOITE Temnsion
MblJIbHOW BOAOW, 3aTeM CMONTE YACTOW BOAON.

A PerynsapHo ouuiianTe n10TOK-
YNOBUTENb.

BHYTpeHHSAA NOBEPXHOCTb KPbIWKKN — MMoKa
KpbIWKa Tenaas, NpoTPUTE €€ BHYTPEHHIOD
NOBEPXHOCTb BYMAXHbIM MOMOTEHLLEM, YTOBbI
He 40MyCTUTbL HaKornieHua xupa. OTcnoexHne
HaKOMIEHHOrO X1pPa HANOMUHAET OTC/I0eHNE
Kpacku.

He ucnonb3yiite mMotolime CpeacTea,
copepxalme KUCIoTY, yauTt-cnuput unm
Kkcunon. NMocne oYMCTKY TuLaTeNbHO CMONTE
BOA,OW.

WWW.WEBER.COM® KD



TEXHUYECKOE OBCJ1Y KUBAHUE

OYUCTKA BHYTPU OTAEJIEHUA ONA
MPUTOTOBJIEHUA NULLA

A NMPEAYNPEXAEHUE: nepep,
OUYMCTKOWN BbIKJIIOUUTE
3neKTpuyeckum rpunb Weber® u
noaoXAuTe, NOKa OCTbIHET.

A NMPEAYNPEXAOEHUE: U3beranTte
HaKoOMJIeHnA XXupa Ha pelieTtke
N BHYTPU OoTAeNneHusa ans
MPUroTOBJIEHUA NMULLLN.
PerynapHasa ouncTka peleTku u
oTAeneHus Anga NpuroToBneHus
MALLKU MeXAY UCNOoNb30BaHUAMMU
HeobxoauMa, 4Tobbl He JONYyCTUTb
HaKornieHus xupa. HenpasunbHoe
obcnyknBaHue MoXxet Bbi3BaTb
BO3ropaHue Xupa, YTo MOXeT
NMPUBECTU K Cepbe3HbIM TeJIeCHbIM
MOBpeXAeHNAM UIn cMmepTu, a
TakXe K MaTepuasibHOMY yuiepby.

1) BblHbTE WHYp NUTaHWUS TepMoperynsTopa.

Bo3bmuTe perynatop 3a ocHoBaHue 3a

py4Kou ynpasneHus (a) n NoTaHWUTe, YTOObI
cHaTb (b).

A MPEAOCTEPEXEHME:
BbiITackuBaHue perynatopa 3a
PY4YKY MOXeT noBpeaAUnTb ero.

2)  OumncTuTe BHYTPEHHIOIO YaCTb OTAENIeHns

AN NPUTOTOBIEHUSA MULLM C MOMOLLLBIO

naacTUuKoOBOro Cer6Ka, yoanue
HAKOMJIEHHbIN XKuUp.

A NMPEOOCTEPEXEHUE: OnopHbiit
NPoOBOJ HarpepaTesbHOro
3neMeHTa TpebyeTtca no
TpeboBaHuAM H6e3onacHoOCTH,
onpeAesieHHbIM PerynaTUBHbIM
OpraHoM, U He [0J1)XKeH CHUMATbCA.

A MPENOCTEPEXEHUE: He
NnoNb3ynTeCb MOIOLLMMM
CpeAcTBaMu Ansa neuen,
abpasuBHbIMU CpeacTBAMU
(KYXOHHBIMU YNCTALLUMN
cpencTBamu), cogepxawumm
LMTPYCOBble NPOAYKTbI, Tn60
abpa3snBHbIMM YUCTALLUMM
candeTrkamu Ana OYUCTKU
HarpeBaTe/NibHOro 3neMeHTa. He
ncnosnb3ynute MoloLLMe CpeacTBa,
copepxawue KUCIOTY, yauT-

CNMUpUT UIN KCUNoin.

3) [lepep ncnonb3oBaHVWEeM yCTAaHOBUTE Ha
MECTO pYyuYKy yrnpassieHus TemMnepaTtypomn n
WHYP NUTaAHUA.

A Bcerpa nonHocCTbiO BCTaBAanuTe
TepMOperynsaTop B rpunb nepep,
TeM, Kak BCTaBUTb BUJIKY LIHYypa
NUTAHUA B PO3ETKY.

N3nnwkn CTeKawlero Xupa HakaninearTcs

B JIOTKe-yJsioBUTEeNe NoA4 BblABMXHBIM HUXHUM

noanoHOM. MiMeTcs oAHOPA30Bble NOALOHbI

A8 CTeKaHUs )upa u3 ¢honbru, noaxoaalme ans
NOTKA-yNOBUTENS.

A NPEAYNPEXAEHMUE: MNepep,
Ka)AbIM MCMONIb30BaHUEM
npoBepAaNTe HUXKHUN NOAAOH,
rae MoXeT HaKanJuBaTbCa Xup.
Y6upanTte U3NuLLEK Xupa, 4tobsbl
He AOMNYyCTUTb €ro BO3ropaHus B
BbIABMXXHOM HUXXHEM NMoaAoHe.

A Ecnu 3aropuTca Xup, BbiKNoumnTe
TEpPMOPErysiaTop U ocTaBbTe
KPbILWKY B 3aKPbITOM COCTOAHUM,
nokKa He McYe3HeT OroHb.
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A BHUMAHMUE: OTOT NpoAyKT yCNewHo npoLues UCbITAaHUA U CepTU(GULNPOBAH TONBKO AN
MCNoNb30BaHNA B KOHKpeTHOM cTpaHe. CTpaHa yKa3aHa Ha BHeWWHeN KapTOHHOM yNaKoBKe.

OTHOCUTENIbHO OPUTMHANIBHON CMeHHOW AeTanu (netanei) komnaHun Weber-Stephen Products Co. obpatuTtech B oTAen 0bCaykuBaHus
nokynatenent Weber-Stephen Products Co.

ANPEAYNPEXAEHUE: He nbiTaiiTeChb BbIMOJIHATbD PEMOHT KOMMOHEHTOB, He 06paTUBLLUCL B OTAEN
obcnyxunsaHua nokynarenen Weber-Stephen Products Co. HecobnioaeHue 3toro MpeaynpexaeHus
MOXeT Bbi3BaTb MOXap WAN B3PbIB, YTO NPUBELET K Cepbe3HbIM TENeCHbIM NOBPEXAEHUAM UIN
CMepTu, a TaKXKe K MaTtepuanbHoMy ylepby.

DTOT CMMBOJI YKa3biBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT HeJlb3a BblOpacbiBaTb Kak Mycop. MHCTpyKLum

Nno HaaNexalen yTunusauum 3Toro npoaykra B EBpone Haxoaatca Ha Beb-cante www.

weber.com®; Takke MOXXHO 06paTUTLCA K UMNOPTEpPY, yKa3aHHOMY Ans Bawein crpaHbl. Ecnn

y Bac HeT goctyna B MHTepHeT, obpaTuTech K CBOEMy Aunepy, 4Tobbl y3HaTb UMA, AAPEC U
o TenedoHHbIN HOMep UMNopTepa.
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ErXEIPIAIO XPHXTH
“]ﬂl]ﬂl] ,C\) M0 290 HAEKTPIKHZ YHXTIEPAX

MpétreL va dLoBioeTe axuTO TO EyxelpidLo xpnotn TrpoTov
DéoeTe 0€ AeLTOLPYLX TNV NAEKTPLKN TG WYNOTLEPK.

NMPOEIAOMOIHZH!
MIGANOZ KINAYNOZ
HAEKTPOIAHZIAZ

AUTRA N OUOKELN €£XEL XELOAOYNON YLX
230 volt - 50/60Hz
‘E€0d0G: 2200W

A H OLOKELN TIPETTEL VX OUVOEETXL O
MLX LTTOdOXN TTOL O £XEL ETTXPN
yelwong.

ueher

A H ouoKeLN TIPETTEL VX
TPOWOJOTELTHL HECTW MLXG OLVOKELNG
eVXTTOpElvavTog pebpatog (RCD) pe
XELOAOYNUEVO EVXTTOUELVAV PEVPX
AgLToupylog TTov dev Oox LTTEPPxivel
Tx 30 mA.

[ A To kKeAWSLO TPOWOdooilxG TIPETTEL

VO EAEYXETOL THKTIKX YLX ONU&XdLX
TNHULWV KXL ) CUOKELN dEV TTPETTEL VX
XPNOLUOTTOLELTXL EXV TO KXAWDLO €XEL
POxpeL.

[ 1P# IPX4

NMPOEIAOINOIHZEIZ

A KINAYNOZ

AHEAELX CUPHOPPWONG pE Toug Kivdovoug, Tig MposldoTrotnoeLg ket TG evdeiEelg NMpoooxXNE TTOU LTTRPXOULV
OTO £YXELPLOLO XpAONG XUTO, UTTOPEL VX TTPOKAXAECOLY TOBNPO XTOULKO TPRUUXTLOUO, OXVXTNPOPO XTUXNUX 1

TIUPKXYLX 1 £€KPNEN HE XTTOTEAEOHX VALKEG TNULEG,

A NPOEIAONOIHZEIZ A Mnv TPOTTOTTOLELTE PE KAVEVOV
TPOTIO XUTO TO TTPOLOV N TN

A Mn XpNOLUOTIOLELTE KAPBOLVX

A KotT& T dLXpKELX HEYXAWV
TEPLOdWYV N XpNONG,

E&V XpNOLUOTIOLELTE EVX KXAWDLO
ETTEKTOT, XUTO TTPETTEL VX £XEL
OXEDLXOTEL YLX EEWTEPLKN XPAON
KOL VO £XEL XELOAOYNON OTX

Mnv BuBiCeTe TV YNOTLEPX OF

OgppoKkpaoioG PE TO KHAWDLO
PEVPNTOGC YLX TOV KXOXPLOUO.

N GAANX E0QPAEKTH KXOOLUX OE Xpfion Tou.

®UTA TNV PRoTiépax. AuTAH N A

PnoTiépo dev £xeL oxedlxoTel

Yl XpAon HE K&pBouva

KO(L MTTOPEL VX TTpOKANOEL

TupkayL&. H Trupkoryt& prropei 10A/230V.

VO SNULOVPYNOEL PN XOWPOAELG A qumuonmsi-rs KXAWdLO )
ouvOnkeg Kt TPl oTnv ETMEKTXONG UE TO TTLO KOVTO
WNoTLEpQ. duvaTd pRkoc. Mn ouvdéeTe
M&vTx oLVOEETE TOV EAEYKTN 2 ) TEPLOOOTEPX KOAWBLX
0£pUOKPXOLXC OTNV YNOTLE P, ETTEKTHOELG POTL.

TIPOTOV GUVOECETE TO KXAWSLO A / C f
Loxvog oTnv £€0do. VEPO KATX TOV KXOXPLOUO.
AlXB&TeTE OAEC TIG 0Onyiec Tprv A Mnv BuBiTeTe Tov eAeykTh
oTTO TN AELTOLpYiCK.

Mn A&LTOLPYELTE TN HOVADX &V

n vTrodoxn TPICxc éxel POXpEL. A

AELTOVPYELTE TRV YPNOTAPLK
UOVO o€ pLx TTLTTEDN, OTAOEPN
ETTUPRVELX.

KoT& ThV otTTOpXKPLUVOT TOU
ENEYKTRH O£ppOKPpAOLNG XXTTO TNV
PNoTLEPN, TTPWTH XTTOOLVOEDTE
™v.

XTTOU X KPUVETE TOV EAEYKTN
Oeppokpaoiog XTrd TNV
PNoTLEPA KoL XTToONnkeVETE O
EC0WTEPLKO XWPO.

A Mnv x@nvete Tov EAsykTH

Osppokpaoiog otn 6éon ON
KXTX TH dLXPKELX TOVTOHWYV
TTEPLOdWV YN Xpnone.

Koté Tn XpON YNV X@PAVETE TV
PNOTLEPN XVETTLTAPNTN.
KpXTHXTE T TTOLOLK KOXL T
KXTOLKIOLX HOXKPLX OXTTO TNV
PNoTLEPH KXTK TN XpPAON.

To HLKPX TTXLOLKX TTPETTEL

VO ETTLTNPOUVTXL WOTE VXX
£EXOTPOALCeTONL OTL dev TTtiCouv
ME TN OLOKEULA.
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NMPOEIAOINOIHZEIZ

A AvuTA n ovoKeLN dev TTpoopiTeToL

Yl XpRON oTTO PLKPX TToLdLK

N 0TTO XTOUX PE KAOVLOMEVN
UYElot EKTOG XV ETTLTRPOLVTXL
XVTLOTOLXWG oo €évat LTTELOLVO
KXTOHO WOTE VX EENOPOALTETOL
OTL PTTOPOULV VX XPNOLHOTTOLOVV
TN OUOKEUN HE XOQ@RAELX.
KoOoxplCeTe TAKTIKK TO dloko
vypwv.

ToTmofeTeiTe TO KXAWSLO LOXVOC
HOKPLX XTTO ONMELN PE HEYKARN
KUKAOWpOpix.

Mn XpPNOLHOTIOLELTE THV
PNOTLEPN KOVTH OF XVOPAEELHX
VALK& OTTg EVAO, Eep& XOpTH,
Ocuvoug K.ATT.

MRV eTLTPETTETE N YNOTLEPK VX
£PXETXL OE ETTXPN PE EOPAEKTN
VALK& OTTWG XXPTL, TOlXOL,
KOUPTLVEG, TTETOETEG, XNHLKX
K.ATT.

Mnv Th XPNOLHOTIOLELTE WG
ovokeuvn Béppavongc.

Mn XpPNOLHOTIOLELTE THV
PNOTLEPK OE XWPOUG ME HEYKAN
KUKAOWpOpix.

Mn UETHKLVELTE TNV YPNOTLEPX
evw BplokeTol o€ XpRon.
A@AVETE T CUOKELN VXX KPUWVEL
TIPOTOV TH HETXQPEPETE N
oXTToONKEVOETE.

Mn XpPNOLHOTIOLELTE THV
PnoTLEpo 0TV BpExeL.

Mo vot eprodiCete MITOIALOPX
N TITWON TG YNOTLEPXG OF
VEPO, YN XPNOLUOTTOLELTE THV
PYnoTiépa o arréoToion 304,8
£K (10 TTodLx) TG OTTOLOBNTTOTE
OTOLXELO pE VEPO OTTWG TTLOLVX A
ALUVOUA«.

A Mn AELTOUPYELTE TV PNOTLEPX

pe évav EAgykTh Ogppokpooiog
oL £XEL PONPHEVO KXAWDLO

N BOopa. KehéoTe Tnv

Weber ywx évav EAgykTn
OepHOKPAOING XVTIKXTHOTRONG.
O EAgYKTNG Beppokpxoiog €xeL
KXTROKEVXOTEL ELOLKK YLt UTH
™V PnoTiépa.

E&v TpXBNEETE TOV EAEYKTH XTTO
TO SLAXKOTITN HTTOPEL XUTOG VXX
Bysl. AQaLpEOTE TOV EAEYKTA
OepHOKPAOLXG TTLAVOVTHG XTTO
TO TIARYLX TOU (AVXTPEETE OTN
“SYNTHPHZH”).

Koté Tn XpRon dwxrnpeite To
BOOHX KXL TO KKAWDLO OTEYVK.
MRV eTLTPETTETE TO KAKAWSLO VX
oyYYLCeL THV PnoTepLd 0TV XUTH
elvoiL Koo TH.

ATTOONKEVETE TTAVTX TOV EAEYKTN
OepHOKPAOLXG OE KAELOTO XWPO
OTOV BV XpNOLHOTTOLELTHL.
AUTH N YnoTLépo elvat Yo
vTTaiOpLX OLKLXKA XpPNoN

uovo. Mnv Tnv XpnOLUOTTOLELTE
O ECWTEPLKO XWPO 1 YLX
ETTOYYEAUXTLKA XpNon.

E&QV N @WTLX apTTXEEL, N
XPNOLUOTTOLNOETE VEPO YLX VX
TNV OBAOETE. ATTEVEPYOTIOLHOTE
™V PnoTiépa. ATToouvdéoTe TO
KOAWBLO LOXVOG KX TIEPLUEVETE
VX KPUWOEL N PNOTLEPK.
BeBailwveoTe OTL dev €xouv
ouvdeBel ’ANEG OLOKEVEG
VYNAWYV BXT 0TO 1810 KOKAWHK,
OTOV XPNOLUOTIOLELTE TRV
pnoTiépo.

A

A

A

Mo TTPooTXGLX EVAVTL
NAEKTPOTIANELXG, U BLOITCeTE
To BOOUX, TO KXAWDLO 1 TOV
EANEYKTN HE OEpUAVTLKO OTOLXELO
0g VEPO 1N 0 GAAX LYPA.
ATIOOUVEETE THV PNOTLEPQ,
OTOV dEV XpNOLHOTTOLELTOL.
XpNOLHOTIOLELTE rUTA THV
PNoTLEPpA povo OTTwG
TIEPLYPRPETHL OE XUTO TO
£YXELPLOLO. OTTOLXANTTOTE GAAR
Un TTPOTELVOHEVN O XUTO
TO £YXELPLOLO Xpron propel
VO TIPOKXAETEL TTUPKXYLK,
NAEKTPOTIANELX | TPRUHATLOUO
0g ATOUWX.
EExxo@oAiCeTe TTRVTX OTL
N NAEKTPLKN TTPLCa TToU
XPNOLHOTTOLELTAL £XEL TH OWOTH
Téon (230 V). H rpila mrpéTrel
£TLONG VX Elvoil KXTGAANAN
YLX EEOTTALOHO HE KAXTRVEAWGN
pebpoTtog 2200 Watt.
AUTR N OUOKELH CUHUOPPUWVETNL
UE TO TEXVIKA TIPOTUTTX KL PE
TG XTTXLTHOELG XOPXAELXG YL
NAEKTPLKEG OUOKEVEC,
O diokog AlTroug TrpéTreL
va BplokeTo otn 0€on Tou
TIRVTO KT TH AELTOUPYLX TG
PYNoTLEpuG.
Mnv ToTro0eTeiTE XUTO TO
HMOVTEAO YNOTLEPXG OE
XTLOTH, EVTOLXLOMEVN A
OUPOMEVN KXTXOKELN. APENELX
GUHHOPPWONG UE UTH TRV
TTpoeLdoTroinon PTropel va
TIPOKOXAEOEL TIUPKAYLX 1 €KpNEN
HE XTTOTEAECUX UALKEG TNULEG )
COBXPO KXTOULKO TPRUHKTLOMO A
BovxTNPOPO XTOXNHUX.
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NMPOBOAH ANANMTYIMATOZ - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_051010

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Korréekt

KepapuLlkOg XmooT&TNG

NAXOTLKOG XTTOOTRTNG

AxBny

IXKPX PNOLPXTOG

SUYKPOTNUX OEpUAVTLKOD OTOLXELOV

KotAwdLo utrooTRpLEng BeppaxvTikoL
oTOoLXELOV

XLTWVLO OTNPLYHXTOG EAEYKTA
EAeYKTAG

AgK&VN YNolpeTog

AoBr

Miow TTAxiolo VTTOdoXNG
AOYOTULTTO TIAXLOLOL LTTOB0XNAG
‘EpTrpooBev TAXLOLO LTTOSOXNG
Alokog LYpWV pleg XpAoNg
ALKTOEN HVEXPTNONG KXAWSLoL
Agk&vn GUANOYNAG

KAuT guykp&tnong p&ong Q°
Néykog B&ong Q

Nédux B&ong Q

KAurr roduég B&ong Q

Modw& B&kong Q

WWW.WEBER.COM® KPS



NMPOBOAH ANANMTYITMATOZ - Q240

1. Korrékt

Q240_ELECTRIC_EURO_051010

2. KepoulkOg XTTooTRTNG

3. AaBn

4, IX&po Ynoiparog

5. SuykpOTnua OeppuavTikol oTOLXELOV

6. KoAwdlo vtrooTthpLEng OeppaxvTikod
oToLxelov

7. XLTWVLO OTNPLYHXTOG EAEYKTN

8. EAeykTAg

9. Agk&vn YnoilpoTog

10. Ao

11. Miow TAioLO LTTOBOXNAG

12. AoyoTuTro TTAXLOLOL LTTOdOXNG

13. ‘EpmrpocOev TTAXLOLO LTTOSOXNG

14. Alokog LYpWV piog XpRong

15. ALXTHEN XVAPTNONG KXAWSLOU

16. Agk&vn CUAAOYAG

17. KAur ouykp&tnong B&ong Q°

18. Né&ykog B&kong Q

19. Nédwx B&kong Q

20. KAur modukg B&ong Q

21. Nodu& B&ong Q
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KATAAOIOX EEAPTHMATOQON

>2YNAPMOAOIHZH




>2YNAPMOAOIHZH

TIPETTEL VX BPLOKETXL HETXED TNG AXBAG KXL TOU

A TMPOZOXH: O paxvpog TAXCTIKOG xTrooT&TNG (1)
YKPL KEPOULKOU XTTOOT&TH (2).
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F’ENIKEZ OAHTIEX

E&v €xeTe epwWTAHOELG R XPeL&TeoTe CUUBOLAEG
AVRPOPLKE YE TV WYNOTLEPKG OKG 1 THV
XOPOAR AELTOULPYIX TNG, ETTLKOWVWVAOTE PE TOV
AvTuTTpOowTo EELTINPETNONG MEARTWV OTNY
TIEPLOXN OXG. XPNOLUOTIOLROTE TLG TIANPOWOpPieg

ETTLKOWVWVING 0TNV LOTOTEA B pog 1 ouvdeDe(TeE

oTo www.weber.com®.

Me TNV nAekTpLkA YnoTiépx Weber® ptropeite
V& PAOETE KPEXTIKE, WNT& 0o0BAKG ) TOMEG
UE KXTTOTEAECHUX TTOU BUOKOAX ETTLTUYXXVETKL
o€ NAekTPLKA KOLTIVa pe @olUpvo. To KAELOTO
KXTT&KL TTPOO@EPEL XLTO TO “PLOLKE” Gpwu
ot YNT& 00G. H TTpoxA NAEKTPLKOO
XPNOLUOTIOLE(TOL E0KOAK KK TG ETTLTPETTEL VXX
eNEYXETE EUKONOTEPX T WTLX &TT' OTL O pic
Ynotaplk pe kkpBouva.

o OLo0dnyieg auTéc Bax COG TIPOTPEPOUV TLG
EAKXLOTEG ATIRLTATELG TUVKPHOAOYNONG
TNG NAEKTPLKAC WNnoTépag Weber®.
MNapakahoOpe dLaxB&oTe TLG 0dnyieg
TIPOOEKTLK& TTPOTOU XPNOLUOTIOLATETE
TNV NAEKTPLKA YnoTiépa Thg Weber®.

H go@apévn cuvapuoAOYNnan evéxet
KWvdOvouc.

o AtV TIPETTEL VX XPNOLUOTIOLE(TAL &XTTO
TTRLOL&.

e AUTA N nAekTpkA YnoTiépa Weber® dev
TIPoOP{TETAL YLX EUTTOPLKA XPAHON.

o MnV GpAVETE TRV NAEKTPLKNA
YnoTiépa Weber® qveTiTRpnTn O6TAV
XPNOLHOTIOLE(TAL.

o Tuxdv eEXPTAMAT TTOU £XOLV OWYPRYLOTEL
XTTO TOV KATXOKEVKOTH, eV TIPETTEL VKX
TPOTIOTIOLOOVTAL KTTO TO XPHOTN.

o TuxdVv HETATPOTIA TNC OCUOKELAG EVEXEL
KWvdOvouc.

o EAéyETe OTITIK& TO KOAWDLO, TO BOTHK KL
TOV EAEYKTR HE BeppavTikd oTolxelo vl
TnuL& koL @Bop&, TIpLv aTtd T AeLToupyla.

o 'OTav BeppaiveTe TNV YNOTLEPK YLX
TIPWTN POP&, UTTOPEL V& EPPAVLIOTEL PLa
eA@pL& 0oun Kapévou H wnoTiépa kalel
TIEPIOTELX ALTTAVTLKK TTOL UTTEPXOLV OTO
OepUaVTLKO oTOLXElO. AUTO dev eTTnpe&Tel
TNV XOQEAELX TNG PNOTLEPKGC.

o Mo v eptrodioeTe TTUPKAYLE 1
NAEKTPOTIANELX, XPNOLUOTIOLE(TE TTAVTX
£VAV TTLOTOTTOLNHEVO NAEKTPOADYO, £&V
OTIXLTOUVTAL VEX KUKAWUGTX 1) £€E000L.

o EoQ@OAPEVHR YELWpPEVEG EE0D0L UTTOPEL VKX
TIPOKXAETOLV NAEKTPOTIANE LK.

o H xprion evog kaAwdiou emrékTaong
dev TrpoTelveTal. E&V TTpETTEL VX
XPNOLUOTIOLATETE EVX KXAWDLO ETTEKTAONG,
XPNOLUOTIOLAOTE VO KOAWDLO ETTEKTAON UE
600 TILO ULKPO PAKOG YiveTal. Mn ouvdéeTe
2} TIEPLOTOTEPR KOAAWILK ETTEKTRTELG
MTil. AlxTnpeiTe TIG TLVBETELG HaKPLK
TTO TO €dXPOG KXL OTEYVEG. MNV XPAVETE
TO KOAWDLO VX KPEUETAL TIAVW KTTO akkun
TPATTECLO0 OTTOU PTTOPEL KATTOLOG VXX
oKOVT&WEL A Vo TpaBnxTel ortd TTadLx.
XPNOLUOTTOLE(TE HOVO KAAWDLO ETTEKTAONG
HE OAUAVOT YLX XPAON O€ EEWTEPLKO XWPO.

o KoAOTTTETE ] 6iTT0ONKEVETE TV PNOTLEPK TE
TIEPLOXN TIPOOTARTEVUEVN KTTO TLG KALPLKEG
gLVOAKEG, OTAV deV XPNOLHOTIOLE(TAL.

o MeTaED Twv XpRoewv KxOapiTeTe T ox&pa
KoL TN Aek&vn WnolpaToc.

AMOOHKEYZH KAI / H ANNOXYPZH
ANO TH XPHXH

D ‘OTav n NAeKTPLKA YnoTiépx Weber® dev
XPNOLHOTIOLETAL, O DLAKOTITNG EAEYXOU
Beppokpaoiag pe To KaAwdlo Loxbog
TipéteL va Bplokovtal otn Béon “OFF”
koL Trpétrel va AlMTOSYNAEOOYN kot v
KTTOONKELTOUV OE ETWTEPLKO XWPO.

XEIPIXMOZX

A TMPOEIAOMOIHZH: H n\ekTpLkA
oxg Ynotiépx Weber® dev mrpéTrel
VO XPNOLUOTTOLELTXL KXTW XTTO
€VPAEKTN ETTLPARVELX.

A TPOEIAOMOIHZH: H 8k oog
NAekTPpLKA YnoTiépx Weber® dsv
TIPOOPLTETHL YLX EYKXTXOTXOT OE
KUTOKLVOUUEVX TPOXOOTILTX KX /
N OK&QN.

A MPOEIAOMOIHZH: Mnv
XPNOLUOTIOLELTE TNV YNOTLEPX
oEPLOL EVTOG ATTOOTHONG 60 £K.
(24 (v.) 010 €0PAEKTX VALK&, OTO
TILOW PEPOG N OTK TIAKYLX THG
PYnoTLEpuG.

A TMPOEIAOMOIHZH: OAGKANpPN n
Agk&vn YNoilpotog OeppaxiveTot
KOT® Th XpAoNn. Mnv Thv @nveTe
Xwplg emmirApnon.

A MPOEIAOMOIHZH: ®povTioTe WOTE
KOVEVX KOAWSLO pEVUATOC VX UV
elvoll KOVT& O€ Ogpuotvoueveg
ETTUPRVELEG.

A TPOEIAOMOIHZH: dpovTioTe
VO HNV UTTXPXOUV OTO XWPO
PYNolpoTog e0PAEKTEG
VXOUULKOELG KXL LYPX OTTWG
BevTivn, knpoTivn, oLVOTIVELUX
KATT., | GAAX KXOOLHX UALKK.

A MPOEIAOMOIHZH: Kaxt& TO
WYAOLHO, N CLOKELA O TTPETTEL
Vo elvet o€ eTriredn kot otoBgpn
ETTLPAVELX, HOXKPLX XTTO EOPAEKT
VALKK. @

A TMPOEIAOMOIHZH: ZeTuAlyeTe
TIARPWG TO KXAWSLO LoXVOG TIPLV
oTTO TN XPNON. AlXTNpELTE TO
KOXAWDLO HXKPLK XTTO TN AEK&VN
YynoipoToc.

WWW.WEBER.COM® K2



MNMPIN AINO TH XPHXH THX YH3TIEPAZ

AEKANH ZYAAOTHZ KAI AIZKOZ YTPQN MIAZ XPHZHZ

H YnoTiépa 006G KATROKELXOTNKE PE Eva TOOTNHX TUANOYAG AITTOUG,.
No eAéyxeTe T Aekdvn GUANOYNG KL TO S{OKO LYPWV HLXG XPAONG YL
ouvoowpeLon AlTToug k&Be @op& TTpLy aTtd K&Oe xprian.

Aapeite To LTTEPBEANOV AITTOG HE ULX TTAKOTLKH OTIRTOVAR. Ag(TeE ThV
XTTELKOVLON. ‘OTaV XpeLXTeTAL, TIAEVETE TN AEK&VN TUANOYAG KaL TO dloKO
UYPWV HE TATTOUVEDX KOl HETK EETTAEéVETE pe KaBapd vepod. ETTavaToTrofeTE(TE
TO dlOKO LYPWV PLKG XPAONG OTTWC GTTRLTE(TAL.

A MPOEIAOMOIHZH: Nox eEAéyxeTe Th AEK&XVN GUAAOYNG KL
TO 3LOKO LYPWV PLXG XPAONG YLX OUCOWPELON ALTTOUG
TPV X0 K&Os XpAoN. AQapeiTe TO LTTEPPBAAANOV ALTTOC
YL VO XTTOQPUYETE VX TTRPOLV PWTLX T AlTrn. E&v
TIRPOLY PWTLX TKX ALTTN PTTOPEL VX TTPOKANOel coBxpog
CWUNTLKOG TPRUUXTLOUOG N TNULK 0TRV LBLOKTOlX.

A MPOXOXH: Mnv e1revdVeTe TO CLUPOMEVO dLOKO ALTTOULG
HE XAOLHLVOXOPTO.

(Q240) - BeBawveoTe OTL 0 B{OKOG LYPWV HLXG XPAONG () EERTITETAL
QTTOAUTA HE TN Aek&vn TUANOYNAG (b). Evag AuyLopévog dlokog Lypwv PTTopEl
VO TIGPEUBGANETAL OTNV KTTOP&KPUVON TNG AEKAVNG TUANOYNAG.

MATEIPEMA 2THN HAEKTPIKH A2 YHXTIEPA

M vt TpoBEPPAVETE TNV PNOTLEPQX: Snueiwon: AVAAOYX HE TOV RVEHO KXL TOV A MPOEIAOMOIHZH: EAéyETe
Evspyonoltr']crrs ™mv l’])\EKTpLKI"]Il.I)I’]OTLE'pO(, KOLPO 0 BLAKKOTITNG EAEYXOL BeppoKpxoing ™ )\EK&VI‘I 0‘U)\7\OYI"]§ KoL TOV
Weber® cOpg@wva pe TLG 0dnyleg payElpEpaTOg UTTOPEL VX XPELRTETXL pUBULON YLX TV ﬂueuéVO( ™g l.pl’]O'TlE'pO(Q Yl

o€ qUTO TO eyXeLpidLo xprang. KAeloTe To €TTLTELEN TNG KATAAANANG OppoKpaTiog ; , p
KXTT&KL K&L YUPLOTE TO SLAXKOTITN EAéyXOL YnoipxTog. ol,)cowp,suuavo( 7\l1T!’] TIpLV XTro
BepuavTIKOD OTOLXE(O 0TO YWNAS. MpoBepuaiveTe Yypé& ket AT Tpo@ov: H Treploseia bypdoy K&Og Xpncn-,Aq)O(,LPEOTE TX

TRV YNOoTLEPX Yo 15 AeTrté (Q140) 1y 20 : OUOCWPEVHEVA ALTIN YLX VX

, : ) , K& ATTOUG CUTTWPEVETAL OTN Aek&vVn TUANOYAG . ,
. ) ; ; oTTOPEVXOEL TTUPKXYLX OTOV
AT (Q240), Evag uevaAUTEPOG XPOVOG oToV oLPOHEVO kK&Tw dioko (BplokeTal oTnV Pevx proy

T Vi TXT T \" K , , , , -
sy So GapréTe TOTUINS  iry maapa hcwnovioed. Aty TUOWEVE e ynomépac
ETILTPETTETE 5 GKOUK TIEPLOTOTEPK AETITH XPOVOUL digrol piag xpnang Weber®, oL omofou elva yix . o -

9 Mt TTEPLOTOTEPG AETITE! XP To péyeBog TG ak&eNg CUNNOYAG. HETKKLVELTE TNV NAEKTPLKN
TTpoBépuavong oe Xwpeg 0TToL N T&on elval 220 l.|)l’|0Tl£'p0( Weber® kot& ™
volt. A£LTOLPYiX /| EVW N YnoTLépat

slvoll KXuTH.




MATEIPEMA 3THN HAEKTPIKH A% YHXTIEPA

AuTH n oLOKELN €XEL
xELoAoynon ywx 230 volt
- 50/60Hz
‘E€0d0c: 2200W

A TIPOEIAOMOIHZH: ZeTuAiyeTe
TIARPWG TO KXAWDLO LOXVOG.
ALXTNPELTE TO KXAWDLO HOKPLX
&TTO Th AEKAVN PNOLHXTOG.

1) ZuvdéoTe TOV eAeYKkTH Beppokpaaiag otV
WYNOoTLEPX.

A TIRVTOXt CUVOEETE KA TOV
eAeykTH OgppoKpaoing oTnV
PNoTLEPX, TTPOTOV OUVIECETE TO

KoAWSLo LoxVog oTnV ££0d0.

N

AVO(ETe TO KXTT&KL.

3)  BeBatwBelTe OTL 0 dLAKOTITNG eEAéyXOL elval
KAELOTOG (OFF). (MiéoTe HéOX TO BLAKOTITN
eAEYXOU KL YUPLOTE BEELOOTPOPX YLK VKX
eExo@aALOTEL OTL elval oTn Béon OFF.)

4)  ZuvdéoTe TO K&XAWSLO LOXVOG T UL
TIpooTaTELUEVN £€E0DO.

A H oLOKELA TIPETTEL VX

TPOWOBOTELTHL HETW ULXG

OUOKEUNG EVOTTOMELVXVTOG

pebporog (RCD) pe o€loAoynpévo

EVOTTOpELVOV peV P AELTOLPYLOXG

TToU dsev O vTTEpPaxivel Tx 30 MA.

5) MNpoBepuaivete TNV YnoTiépa. MNupioTe To

BLaKOTITN eNéyxou oTo HIGH (8€ELO60TPOYX).

H kdkkivn Auxvia deixvel 6TL n Lox0g elval
evepyn KoL OTL To BepuavTikd oToLKE(O

AR

BeppaiveTal.

6) KAeloTe To katréKL. O XpOVOC
TpoBéppavang Ba dlxpkéoel Trepitrou 15
AeTtTé& (Q140) R 20 Aetrté (Q240) 6Tav
YAveTe o€ Pl Beppokpaoia aépa 22°C.

M& Vo poyeLpéeTe o XKUNAOTEPN
Beppokpaoia YnoilpaTtog: Mpobepuaivere
OTIWG TrepLYp&pnke avwTépw. NuploTe
TO JLAXKOTITN EAEYXOL XPLOTEPOTTPOPX
oThv emBopunTh plBULON. ZEKLVACTE TO
UaYE(PEUX.
AVOTPEETE OTA DLAYPEAUUATH UAKYELPEUKTOG
oTo TéAog Tou 0dnyol XpAong YLx KaT&
TIPOCEyyLan XpOvoug YnoipaTog KoL YLx
PLOUITELG YLX TNV KOTTA TWV XVAQEPOUEVIV
KPEXTWV. (TTPOORPUOTETTE OTLC CUVONKEG).
A MPOEIAOMOIHZH: OTaev n
KOKKLVN Auxvix eivet oto off, To
OepuavTLKO OTOLXELDO LOWG Vi

£lvoil XKOP X KXUTO.

(®)

A. - OFF

B. - LOW

C. - MED.

3 I

D. - HIGH

WWW.WEBER.COM® KT



MATEIPEMA 2THN HAEKTPIKH A2 YHXTIEPA

MpétreL va TTpoBeppudvete T YnoTiépa (15 A 20
AETIT&) TTIPOTOO PAYELPEWETE eKEL.

Me pio EAa@pL& eTTGAelPn pe A&dL To aynTd
oag O podiceL TTLo0 opoLOpopPX KoL O
aTTo@eLXBEl TO KOAMNUK ETTRVW 0T OX&P&
WYNolpaTog. N&VTH Vo KTTAWVETE 0TO GAYNTO TO
AGOL pE TILVENO 1 HE PEKXOHO, KAl OXL KaTeLBElOV
ETTAVW OTH OX&pK YnoipaTog.

MpoTelvoupe V& PAVETE PE TO KATTEKL KAELOTO.
MoTi; ALOTL JELWDVETAL N TTLOKVOTNTH V&
@OLVTWOEL N PAOYX KL TO PAYNTO OOC WAVETKL
TaXOTEPK KKL TTLO OUOLOHOPPX.

Kot Tn Xpion papvédag, owg i YA&oou TTou
TrEPLEXEL TIOANA T&XpN A GAAX CUOTATLKE TTOUL
Ka{yovTal e0KOAX, V& LYPGIVETE TO PayNTO PoVo
ot TEAeLTAIK 10 pe 15 AeTTT& YnolpaToC.

Mnv TrapoheiTreTe vao kaBap(TeTe pe BovpTon
TOKTIK& Th oX&pa YNolPHATOg 0BG KAL VX
kaOupiTeTe TO dloKO LYPWV KETW ATTO THV
PYnoTLépa.

Ta TTapak&TW KopipaTa, TTéxn, B&pn kot xpovol
PYNolpaTog TWV @aynTwy elval Hovo evdeLlkTikol

KO O& XPELATETAL V& TNPOUVTHL PE RLOTNPOTNTX.

OL xpévol YnoipaTog eTTnpe&kCovTal oTTd
TIP&YOVTEC OTTWG 0 &VEUOC, N Beppokpaoina
TrEPLBGANOVTOG KOL TO TTOTO KAAOWNUEVO

B0éNeTe V& elvail TO @aynTO. YAROTE TO XpOVO TTOL
AVAQEPETAL OTOV TIIVOKX 1) AVEAOYX HE TO TTOCO
KaAoWnuévo BENeTe TO ayNTO, YuplCovTag To
pia @op& oTo pégov Tou XpOVoL YNoipaToc.

OL Xpévol YnoiuaTog YL HOOX&PL KaL apvi
AVAQEPOVTOL OF “UETPLA” WYNUEVO KPEXC EKTOC OV
op(Tetal dLopopeTik&. Tax TTLO XOVOP& KOHUMEVK
TIRIO&KLK ) UTTPLCONEG Bk TIPETTEL VX PEVOULV VK
KPLWOOULV 5 pe 10 AeTrT& TIpLV &TTd TO KOWLHO. H
eowTEPLKN Beppokpaaion Tou kpéaTog B xLENDEL
KaT& 5 pe 10 BaBpolc 0To dLkoTnUX GUTO.

M TrepLooOTEPEG LTTOdE(EELG YNOTHATOG KL YL
OUVTQYEG, ETTLOKEPDE(TE TNV LOTOTEAID X www.
weber.com®.

Moox&pt

KoppéTt Né&xocg kot / i B&pog Xpoévog ynoiparog,
TrEPLITOL
MTIPLCONK: PLAETO, Téxog 2 ek. (3/4 {v.) 10 éwg 14 \errt& oTo High
KINOTO 1) OTTOAOUTIPLCOAG | TTéixog 2,5 ek. (1 iv.) 14 éwg 16 \emrt& oTo High
Xwpig kOKaAO Té&yxog 2,5 - 3 k. (1 éwg 18 éwg 20 \emrt& oTo High
1-1/2 iv.)
SOULBA&KL TETPAYWVK KOUUKTLX 2,5 - 12 éwg 14 Aetrté& oTo High

3 ek. (1 éwg 1-1/2 (v.)

MTTLPTEK L

TéxoGg 2 €k. (3/4 (v.)

12 éwg 16 Aemrt& oTo High

Apvi

Apviola TIXId&KLX

Téxog 3 ek. (1-1/2 (v.)

20 Aettté& oo High

Apviolo TTodL xwplg
KOKOAO

1,4 - 1,6 kI\& (3 éwg
3-1/2 Ib)

1 wpa 30 éwg 1 wpa 40 A\eTtT& 0TO
Medium

Apviowx TTid&KLx

35 éwg 40 AettT& oTo Medium

Xotpvo

Moidékuo: TaidkL, ve@papid,  oTiéha

méyxog 2-2,5 £k. (3/4 fwg 1 (vTon)

20 éwg 30 AeTrt& oTo Medium

Ne@papt&, xwplc kOkaxho

Tréxog 2-2,5 k. (3/4 éwg
1iv.)

16 éwg 18 AemrT& oTo Medium

AOLK&VLKO

28 éwg 32 Aemrt& oTo Medium

MouvAepLk

>TRB0G KOTOTTIOLAO,
Xwpig kOKaAO, Xwpic
TETON

175 yp. (6 02)

12 éwg 14 AemtT& oTo Medium

SoUBA&KL

TETPAYWVX KOPU&TLX 2,5 -
3 ek. (1 éwg 1-1/2 iv.)

14 éwg 16 \emrt& oTo High

KotéTrouAo, pLod

550 - 675 yp. (1-1/4 éwg
1-1/2 Ib)

1 éwg 1-1/4 wpeg oTo Medium

KoTéTrouo TepaxLopévo,
pe kOkaho othRBoug /
@TEPOLYEC

40 Aettt& oTo Medium

KoTéTrouAo TepaxLopévo,
UE KOKOAO UTTOUTL

40 éwg 50 Aetrtk oTo Medium

& | WapL, @NéTO N PTIPLCOAG | Tréxog 1 - 2,5 ek. (1/2 éwg 8 éwg 10 Aerrt& oTo High
E 1{v.) 10 éwg 12 Aetrt& oo High
e T&xog 2,5 - 3 k. (1 éwg
< 1-1/4 {v.)
&
o | Faxpideg 2 éwg 5 Aemrt& oTo High
>
£ | w&pt, oN6KANpO 450 yp. (1 Ib) 15 éwg 20 Aetrtk oTo Medium
> 1 KNG (2 éwg 2 1/2 Ib) 20 éwg 30 Aemtté oTo Medium
STTap&YYLX 8 éwg 10 Aerrt& oTo High
KoAaptrokt emévw oTo 12 éwg 14 Aerrt& oo High
KOTO&VL, KTTOPAOLWHEVO
KoAapTrokL eTTévn 0T 25 éwg 30 Aemrt& oTo High
KOTOGVL, PE TN @AOVDK
Mavitépla: Portabello 12 éwg 15 Aetrt& oo High
MavitépLa: Button 10 éwg 12 Aemrt& oTo High
8 Kpeppodl, @étec 0,64 k. 10 éwg 12 Aetrt& oTo High
s | 1/4iv)
3
F | Natara, @éteg 0,64 k. 10 éwg 12 Aetrt& oo High
< | (1/4iv.)

MeALTTAVK, (ETEG
1,27 ek. (1/2 (v.)

10 éwg 12 Aerrt& oo High

Murteptég (ONOKANpEG)

12 éwg 15 Aemrt& oto High

Murteplég (TéTapTo)

8 éwg 10 Aerrt& oo High

KoAok0BLx 1,27 &k.
(1/2 tv.)

8 éwg 10 Aetrt& oTo High

Kohok00Lx (MLok)

12 éwg 14 Aetrt& oto High
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

NMPOBAHMA

EAErXoz

OEPATIEIA

H nAskTPpLKA PNOTLEPX BEV EVEPYOTTOLEITAL.

O eheykTAG Beppokpaoioag éxel eloaxBel cwoTh
oTO TTEpPANUX;

H kékkivn Avxvia Lox0og elvail evepyr KoL o
SLAKOTITNG ENEYXOUL BepuoKpaaiag €xel YupioeL
TIARPWC de€LdoTpoa oTo HIGH;

AQOLPECTE KKL ETTAVEYKXTXOTHOTE TOV EAEYKTH
Oeppokpaoiag.

A TIRVTX OUVOEETE KAXAK TOV EAEYKTH
0epHOKPXOLXG OTNV YNOTLEPX, TTPOTOV
OUVOEOETE TO KAAWSLO LOXVOG OTNV
£€€0do0.

Exkpelyel LoxOg atrd Thv €€000;

EAéyETe TNV TTXPOXH NAEKTPLKAC LOXVOC.

SuvdeBsiTe oTO WWW.weber.com®.

E&v T TIPOBAAHATH SE PHTTOPOUV VX XTTOKXTHOTXOOUV UE TLG EVEPYELEG XUTEG, TTXPAKXAOUHE ETTLKOLVWVAOTE PUE TOV TOTILKO
AvTiTipOowTro EEuTrnpéTnong MeAaTwv, pe BAON TLG TTANPOWYOPLEG ETTLKOLVWVING OTNV LOTOOEAIdX pHXG.

2YNTHPHzH

A MPOEIAOMOIHZH:
ATIEVEPYOTTOLAOTE THV PNOTLEPX
xeplov Weber® kot TrepLpEVETE VX
KPUWOEL TTpOTOU TNV KXOXPLOETE.

EAeYKTAG OgppokpoinG e KOAWSLO LoXVOG

- XpnolpoTrotRoTe TeoTH ORTTOUVRDX KL €V

VWTTO TIaVI. SKOUTTOTE KKL OTEYVWOTE EVTEAWG

TPV 116 T XPRHON.

A TIPOEIAOTMOIHZH: N TrpooTtatoio
£VOVTL NAEKTPOTTIANELXG, BN
BuOiCeTe TO BOOUX, TO KXAWSLO,
TO OepPAVTLKO OoTOLXELO 1 TOV
eAeYKTH Oeppokpaoiog og vepod N
o0& GANX LYPE.

EEWTEPLKEG ETTLPRVELEG — XpnaLpoTToLe(Te TeaTh

TATTOLVRX VL& VX KB p(TeTe, OTN CUVEXELX

EemrAéveTe pe vepod.

A TIPOZOXH: Mnv XpnoluoTroLeiTe
oTNV YPNOTLEPA, KKOXPLOTLKA TTOU
Xop&Couv (KouTiveg) | CUPHNTX
KxXOxpLopov.

A TPOZOXH: Mnv kotOopiCete
TNV YNOoTLEPX HE COPUXTN
TPpWipaTOC. MTTOPEL VX OTTRGOULV
KOUHKTLX XTTO TO CUPUN KXL VKX
BPOXUKUKAWGOOUV T NAEKTPLKK
TUAUOT.
A KaBoplCeTe TAKTIK& TO dloko
VYPWV.
IX&px Ynolpetog - MTropel v yivel évag
YEVIKOG KaBapLopdC TG oX&PpaG WNOIURTOG
aUéoWG PETG TO payelpepa. ‘D00 n YnoTapL&
elval akOUa TeoTn, BoupToioTe TN OXXP& HE PL
XOGAOBdLVN CLPUATORBOLPTOK.
Mo va kaBaploeTe AeTTTopEpWG dTOV €XEL
KPLWOEL N PNOTAPLE, XPNOLUOTIOLAOTE LK
XOGAOBSLVN CUPHATOBOLPTOX YLK VO XPXLPETETE
CWHATOLX, OTTWG KTTALTE(TAL. AQALPETTE TNV
KpLOX OX&PpK YNOTHATOG GTTO THV WNOTLEPK KAL
TIAOVETE pE CeOTH ORTTOLVEOX, OTH TUVEXELK
EeBYyGATE pe vePO.

Mo T JLXOETIUOTNTA AVTAAAGKKTIKWV OXXPUV
PYNolPaTOC, ETTLKOLVWVAOTE LE TOV TOTILKO
AvTitpoowTro EEuTTNpéTnong MeAaTwy, pe B&on
TLG TTANPOWQOPIEC ETTLKOLVWVIKG OTNV LOTOOEAD
pac. Zuvdebeite oTOo www.weber.com®.

AgKAVN OVANOYAG - ALaTiBevTaL Aek&veg pPlag
XPRoNg atrd @OANO ahovpLviov, R uTTopeiTe

va B&AeTe £TTEVOLON KTTO GAOUULVOXKPTO OTh
Aek&vn gLANOYAC. N va kaBapioeTe Tn Aekévn
gUANOYNAC, TTAOVETE pe TeoTH oXTTOLVRDX, OTh
OUVEXELX EEBYGATE.

A KoOoxplleTe THKTIKA TN AEKXVN
OUAAOYNAG.

EowTEPLKO KXTTXKLOU - ‘'O00 TO KATTRKL ElvaiL
CeoTO, OKOUTTLOTE TO E0WTEPLKS pE XApTL
kouTivag YL va arropeuxBel n cuoowpevon
AltToug. ‘OTav EekoAG To Egpapévo AlTTog, elvatl
oV VX EEKOANOUV KOUUKTLX PTTOYLEG.

MRV XpNOLUOTIOLEITE KXOXPLOTLKK TTOL

TIEPLEXOLV OEEX, OLVOTIVELUX 1 EUAOGAN.
ZeBYKATE KOAK HETE XTTO TOV KXOXPLOUO.

WWW.WEBER.COM® KR!



2YNTHPHzH

KAOGAPIZMOZ XTO EZQTEPIKO THZ
AEKANHZ YHZIMATOX

A MPOEIAOMOIHZH:
ATIEVEPYOTIOLAOTE THV PNOTLEPX
xeplov Weber® ko TrepLuévete ve
KPLWOEL TIPOTOU TNV KXOxploeTe.

A MPOEIAOMOIHZH: ATro@elyeTe
TN CLOOWPELON ALTTOUG OTH
OX&PX KOL OTO ECWTEPLKO THG
AEKAVNG YNOolpaTog. O THKTLKOG
KOO pLopoOg TG OXXPAG
KO(L TNG AEKAVNG YNOLUXTOG
HETHED TWV XPHOEWV Elvat
XTTRXPALTNTOG YLK THV KTTOQULYN
CLOOWPELVONG AlTTouG. H
XKOTAAANAN OLVTAPNON UTTOPEL
VO TIPOKXAECEL PWTLX OTX ALTTH
N OTrolx ME T OELPK TNG UTTOPEL
VO TIPOKXAECEL COBXPO XTOULKO
TPRUPXTLOUO 1 BxvxTnpopo
XTOXNHOX KXL DALKEG TNHLEG.

1) ATOOULVOEDTE TO KXAWDLO LOXVOC TOL
eheykTh Beppokpaoiag. M&koTe TOV eEAeyKTH
o1rd TO K&TW PéPOC oW &TTd TOV
BLKOTITN (Q) EAEYXOUL KL TPABAETE YLl v
Tov aTropakpUveTe (b).

A MPOZOXH: E&v TpapnEere Tov
EAEYKTH XTTO TO SLXKKOTITN MTTOPEL
®UTOG VX ByEL.

2) Z0oTe TO E0WTEPLKO TG Aek&vNng

YnolpaTog pe éva TTAGOTLKO E€0TPO
YL V& XQALPETETE THV LTTEPRAANOLO
oLOOWPELON A(TTOLG.

A MPOZOXH: To kxAwdLo
UTTOOTAPLENG TOL BEPHXVTLKOV
OTOLXELOL NTTALTELTXL YLX TNV
NOPXAELX XTTO TH PUOMLOTLKNA
opXN KXL dEV TTPETTEL VXX
NPALPELTXL.

A MPOXOXH: MnV XpNOLHOTIOLELTE
0TO O£pHXVTLKO OTOLXELO
KXOXPLOTLKX TTOL XX p&XTouv
(kouTivag) R oUPUATH
KOoxpLopo. Mnv XpnoLUOTTOLELTE
KXOXPLOTLKX TTOL TTEPLEXOLV
0E£0X, OLVOTIVELHX | EUAOAN.

3)  Mpw o1td Th XpAON ETAVATOTIODETAOTE

TO SLAKOTITN eAéyxXou Deppokpaoiag & To
KOAWDL0 LoxVoGc.

A TIAVTH OUVOEETE KXAK TOV
EAEYKTH OgpHOKPXOiXG OTNV
YNoTLEPXN, TTPOTOU OLVIECETE TO
KoAWBLO LoxVog oThv £E0d0.

H trepiooeia vypwv kot AiTroug cuoowpedeTaL

0T Aekévn GUANOYAG K&TW &TTd TN CLUPOUEVN

ok&@n CUAOYAG. AlaTiBevTaL dlokol plag

XPAoNng, oL oTroloL elval yla To péyebog Tng
OK&PNG TUANOYAC.

A TNMPOEIAOMNOIHZH: Nox eAéyxeTe
TOV KXTW dLOKO YL CLOCWPELON
AUTTOUG, K&XOE POPX TTPLV
oTTO TN XPNON. AQXLPEDTE TX
OLOOWPELVUEVX ALTTH YLX V&
NTTOPELXOEL TTUPKXYLK AOYW
NUTWV, OTOV CUPOUEVO KXTW
dloko.

A E&QV TTRPOLV QWTLX T
AUTTN, OBNOTE TOV EAEYKTA
OsppoKpAOiNG KXL XPNOTE
KAELOTO TO KXTTXKL HEXPL VXX
oBAOEL N PWTLX.
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[ A IPOZOXH: To TIPOLOV XUTO £XEL VTTOOTEL DOKLPEG XOPXAELNG KL TILOTOTTOLELTHL YLK XpON MOVO o€
OUYKEKPLHEVN XWPXK. AVXTPEETE OTNV XVXQPOPX XWPKG OTO EEWTEPLKO THG OLVOKELNOLXKG,

MaxpakxAOVUE ETTLKOLVWVAOTE pe TN Weber-Stephen Products Co., TuRua EEuTmMpéTnong NeAXTWV YL TTANPOQOPIEC YLK YVATLX
XVTOANGKTLK& ThG Weber-Stephen Products Co.

A MPOEIAOMOIHZH: MNnV eTTLXELPNOETE VX TTPOPELTE O ETMLOKEVEG OE EEXPTAUNTY EXV dEV
ETTLKOLVWVNOETE TIPONYOLHEVWG HE TO TUAHX EEutrnpéTnong NeAatwv Thg Weber-Stephen Products
Co. E&vV HEANCETE VXX CUHHOPPWOELTE PE XUTH TNV TTPOELBOTIOLNON, HE TLG EVEPYELEG OKG MTTOPEL
VX TTPOKANOEL TTUPKXYLK ) €KPNEN UE XTTOTEAECTUX COBXPO XTOULKO TPRUUXTLOUO 1 BxveTn@opo
XTOXNHOX KXL DALKEG TNHLEG.

AUTO TO OUMBOAO deixVveL OTL TO TTPOLOV dev PTTOPEL VX XTTOPPLPOEL OTX XTTOPPLUUXTOL.

MNa 0dnyleg 000V XPOP& TH CWOTH XTTOPPLYN XUTOV TOL TTPOLOVTOG TNV ELpWwTTh,

TTXPXKXAOVUE ETTLOKEPOEITE TV LOTOCEALd X www.weber.com®, KXl ETTLKOLVWVHOTE PE TOV

ELORYWYEX TTOU XVXQPEPETHL YLK TH XWpX 0XG. EXv dev £xeTe TTpOGPNON OTO internet,

ETTLKOLVWVAOTE HE TOV XVTLTTPOOWITTO OKG YLX TO OVOuX, TN dLevBuvon koL Tov aplOuo
B Th\£PWVOL TOU ELOXYWYEK.

WWW.WEBER.COM® RT3
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ELEKTRIKLI BARBEKU KULLANIM

lllﬂllﬂl‘@m 20 KILAVUZU

Elektrikli barbekiintzi kullanmaya baslamadan 6nce
bu Kullanim Kilavuzunu mutlaka okuyun.

UYARI!

OLASI ELEKTRIK
CARPMASI TEHLIKESI

Bu cihaz, 230 volt - 50/60Hz
degerlerine sahiptir.
Cikis: 2200 W

[ A Bu cihaz mutlaka topraklama
kontagina sahip bir prize takilmahdir.

ueher

[ A Bu cihaz anma artik calisma akimi
degeri 30 mA'y1 gecmeyen bir artik
akim cihazina (RCD) baglanmalidir.

A Elektrik kablosunda herhangi

bir hasar belirtisi olup olmadigi
diizenli olarak kontrol edilmeli ve
kablosu hasarli cihazlar kesinlikle
kullanilmamahdir.

[ 1P# IPX4

UYARILAR

A TEHLIKE

Bu Kullanim Kilavuzunda verilen Tehlikelerin, Uyarilarin ve ikazlarin dikkate alinmamasi mal kayiplari, ciddi
yaralanmalar ve hatta o6liimle sonuclanabilecek yangin ve patlamalara neden olabilir.

A

B>

> B B b

A UYARILAR

UYARI: Bu barbekiide mangal
komiirii veya baska bir yanici
yakit kullanmayin. Bu barbekii
mangal komiiri kullanimi icin
tasarlanmamistir, kullanilmasi
halinde yangin cikabilir. Yangin
ise can giivenligini tehlikeye
atabilir ve barbekiiye zarar
verebilir.

Elektrik kablosunu prize
takmadan 6nce mutlaka Sicakhk
Kontroloriinii barbekiiye takin.
Calistirmadan once tiim
talimatlari okuyun.

Fisi hasarliysa kesinlikle
calistirmayin.

Barbekiiyii daima diiz ve saglam
bir yiizeyde calistirin.

Bu iiriinii veya kullanimini hicbir
sekilde degistirmeye calismayin.

A Bir uzatma kablosu

kullanihiyorsa, bu kablonun dis
ortamda kullanim icin uygun
oldugundan ve 10A/230V
degerlerini karsiladigindan emin
olun.

Miimkiin oldugunca kisa bir
uzatma kablosu kullanin. 2 m ve
lizeri uzatma kablolarini birlikte
kullanmayin.

Temizlerken barbekiiyii suya
sokmayin.

Temizlerken elektrikli kablosunu
ve Sicaklik Kontroloriinii suya
sokmayin.

Sicaklik Kontroloriini
barbekiiniizden ¢cikarmadan once
baglantisini kesin.

Uzun siire kullanilmayacaksa,
Sicaklik Kontroloriini
barbekiiniizden cikartin ve kapali
bir yerde muhafaza edin.

A Kisa bir siire kullanmayacak

olsaniz bile Sicakhk
Kontroloriinii kesinlikle ACIK
konumda birakmayin.

Kullanim sirasinda barbekiiniiziin
basindan ayrilmayin.

Kullanim sirasinda cocuklari ve
hayvanlari barbekiiden uzak
tutun.

Kiiciik cocuklar barbekiiyle
oynamamalari konusunda
uyarilmahidir.

Sorumlu Kkisi tarafindan cihazi
giivenle kullanabilecek sekilde
yonlendirildikleri durumlar
disinda kiiciik cocuklarin ve
fiziksel yetersizligi olan kisilerin
bu drini kullanmasina izin
verilmemelidir.

Damlama kabini diizenli olarak
temizleyin.

TURKISH



UYARILAR

B

Elektrik kablosunu gecilmeyen
yerlerden dolastirin.
Barbekiiniizii ahsap, kuru ot, cali
vs. gibi tutusabilir maddelerin
yakininda kullanmayin.
Barbekiiniiziin kagit, duvar
kagidi, doseme kumasi, havlu,
kimyasal maddeler vs. gibi
tutusabilir maddelerle temas
etmesine izin vermeyin.
Barbekiiniizii i1sitici olarak
kullanmayin.

Barbekiiniizii cok fazla gecilen
yerlerde kullanmayin.

Calisir durumdayken
barbekiiniizii hareket ettirmeyin.
Barbekiiniizii tasimadan veya
depoya kaldirmadan once
mutlaka sogumasini bekleyin.
Yagmurlu havalarda
barbekiiniizii kullanmayin.
Barbekiiniize su sicramasini veya
barbekiiniiziin suya diismemesi
icin barbekiiniizii havuz, gol

vs. gibi su birikintilerinin en

az 304,8 cm (10 fit) uzaginda
kullanin.

Sicaklik Kontroloriiniin

kablosu veya fisi hasarli olan
bir barbekiiyi kesinlikle
calistirmayin. Sicakhk
Kontroloriinii degistirmesi icin
derhal Weber'i arayin. Sicaklik
Kontrolorii bu barbekii icin 6zel
olarak imal edilmistir.

A

B

Kontroloriin diigmesinden
tutularak cekilmesi diigmenin
citkmasina neden olabilir. Bu
nedenle, Sicaklik Kontroloriini
yan tarafindan tutarak cekin
(Bkz. “BAKIM”).

Kullanirken fisin ve kablonun
kuru kalmasini saglayin.
Kablonun sicakken barbekiiye
temas etmesini 6nleyin.

Sicaklik Kontroloriinii
kullanmadiginizda daima kapali
bir yerde muhafaza edin.

Bu barbekii yalnizca dis mekanda
kullanim icindir. ic mekanda veya
ticari amaclarla kullanmayin.
Parlama meydana gelirse,
sondiirmek icin su kullanmayin.
Barbekilyii KAPALI konuma
getirin. Elektrik kablosunu
cikartin ve barbekii soguyana
kadar bekleyin.

Barbekiiyii kullanirken ayni prize
yiksek gerilimli baska cihazlarin
takilmadigindan emin olun.
Elektrik carpmasina karsi
korunmak icin fisin, kablonun
veya kontroloriin suya veya diger
sivi maddelere temas etmesine
izin vermeyin.

Kullanmadiginizda barbekiiniizii
fisten cekin.

Bu barbekiiyii yalnizca bu
kilavuzda aciklandigi sekilde
kullanin. Bu kilavuzda
onerilmeyen kullanim sekilleri
yandina, elektrik carpmasina ve
yaralanmalara neden olabilir.
Kullanilan elektrik prizinin dogru
gerilim degerine (230 V) sahip
oldugundan emin olun. Priz
ayrica elektrik tiiketimi 2200
Watt olan cihazlar icin de uygun
olmalidir.

Bu cihaz, elektrikli cihazlar icin
belirlenen teknik standartlari

ve giivenlik sartlarini
karsilamaktadir.

Barbekii calistirilirken yag tepsisi
mutlaka yerine takilmalidir.

Bu barbekii modelini kesinlikle
herhangi bir yerlesik veya
sirgiilii bir kabin icerisine
yerlestirmeyin. Bu uyarinin
dikkate alinmamasi mal kayiplari,
ciddi yaralanmalar ve hatta
oliimle sonuclanabilecek yangin
veya patlamalara neden olabilir.

158



PATLATILMIS GORUNUM - Q140
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PATLATILMIS GORUNUM - Q240
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PARCA LIiSTESI

KURULUM




KURULUM

kulp ile gri seramik ara parcasi (2) arasina

A DIKKAT: Siyah plastik ara parcasi (1) mutlaka
yerlestirilmelidir.
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GENEL TALIMATLAR

Barbekiiniiz veya guvenli kullanimi ile ilgili
sorulariniz olmasi veya yardima ihtiya¢ duymaniz
halinde, lutfen size en yakin Musteri Hizmetleri
Temsilciligine danisin. Web sitemizdeki iletisim
bilgilerini kullanabilirsiniz. www.weber.com®
adresini ziyaret edin.

Weber® elektrikli barbeki ile 1zgara, mangal,
kizartma ve firinlama yapabilir ve i¢c mekan
mutfak aletleri ile ulasilmasi mimkiin olmayan
sonuclar elde edebilirsiniz Kapali kapagi
yiyeceklerinize “piknik” lezzeti katar. Elektrikli
olmasi nedeniyle kullanimi kolaydir ve mangal
komirh kullanilan barbekilere kiyasla pisirdiginiz
yiyecekler Gizerinde daha fazla kontrol saglar.

. Bu talimatlar, Weber® elektrikli
barbekintzin kurulumu icin saglanmasi
gereken minimum sartlari icermektedir.
Weber® elektrikli barbekintzi kullanmaya
baslamadan 6nce bu talimatlar dikkatli
bir sekilde okuyun. Yanlis kurulum tehlike
sonuclar dogurabilir.

. Cocuklarin kullanimi icin uygun degildir.

D Bu Weber® elektrikli barbeki ticari kullanim
icin tasarlanmamistir.

e Weber® elektrikli barbekiniiz calisirken
yanindan ayrilmayin.

. Uretici tarafindan yalitimi yapilan
parcalar kesinlikle kullanici tarafindan
degistiriimemelidir.

. Uriinde yapilacak herhangi bir degisiklik cok
tehlikeli olabilir.

. Calistirmadan 6nce kablosunda, fisinde
ve 1sitma demiri kontrol6riinde hasar veya
asinma olup olmadigini kontrol edin.

. Barbekuintzu ilk defa isitirken hafif bir yanik
kokusu duymaniz normaldir. Barbekiniz,
Isitma demiri tizerindeki fazla yaglan
yakiyordur. Bu durum barbekintziin
guvenligini etkilemez.

. Yangin ve elektrik carpmasi tehlikelerini
onlemek icin daima onayli bir elektrikgiye
danisin ve devrelerin ve prizlerin yeni
olmasina dikkat edin.

. Dogru sekilde topraklanmayan prizler
elektrik ¢carpmasina neden olabilir.

. Uzatma kablosunun kullaniimasi 6nerilmez.
Mutlaka bir uzatma kablosu kullanmaniz
gerekiyorsa, mimkiin olan en kisa uzatma
kablosunu kullanin. 2 m ve lzeri uzatma
kablolarini birlikte kullanmayin. Baglantilari
zemin Uzerinde birakmayin ve daima kuru
kalmasini saglayin. Kablonun masanin
kenarindan sarkmasina izin vermeyin, aksi
takdirde barbekiiniiz devrilebilir veya kablo
cocuklar tarafindan cekilebilir. Yalnizca
dis mekanda kullanima uygun uzatma
kablolarini tercih edin.

. Kullanmiyorken barbekiiniiziin tizerini értin
veya hava sartlarindan etkilenmeyecek bir
yerde muhafaza edin.

. Her kullanimdan sonra 1zgarayi ve pisirme
kutusunu temizleyin.

DEPOLANIRKEN VE/VEYA
KULLANILMADIGINDA

. Weber® elektrikli barbekiintizi
kullanmadiginizda sicaklik kontrol digmesi
“KAPALI” konuma getirilmeli, elektrik
kablosu prizden CEKILMELI ve barbekii kapali
bir yerde muhafaza edilmelidir.

CALISTIRMA

A UYARI: Weber® elektrikli
barbekiiniizii kesinlikle tutusabilir
bir ylizey altinda kullanmayin.

A UYARI: Weber® elektrikli
barbekiiniiz karavanda ve/
veya teknede kullanim icin
tasarlanmamistir.

A UYARI: Barbekiiniizii tutusabilir
maddelerin 60 cm (24 incg)
yakininda (1zgaranin arkasindan
veya yanindan) kullanmayin.

A UYARI: Kullanim sirasinda tiim
pisirme kutusu isinir. Bu nedenle,
kullanim sirasinda yanindan
ayrilmayin.

A UYARI: Elektrik kablolarini isinan
yliizeyden uzak tutun.

A UYARI: Pisirme alaninda benzin,
kerosen, alkol vs. gibi yanici
gaz ve sivilar ile tutusabilir
maddelerin bulunmadigindan
emin olun.

A UYARI: Pisirme sirasinda
barbekiiniiz tutusabilir
maddelerden uzakta, diiz ve
saglam bir zemin ilizerinde
durmahdir.

A UYARI: Kullanmadan 6nce
elektrik kablosunu tamamen
acin. Kablonun pisirme kutusuna
takilmadigindan emin olun.

g
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BARBEKUYU KULLANMADAN ONCE

YAG KABI VE TEK KULLANIMLIK DAMLA KABI

Barbekiintizde bir yag toplama sistemi mevcuttur. Barbekuntizii kullanmaya
baslamadan 6nce mutlaka yag kabinda ve tek kullanimhik damla kabinda

birikmis yag olup olmadigini kontrol edin.

Fazla yagi sekilde gosterildigi gibi plastik bir spatulayla temizleyin. Gerekirse,
yag kabini ve damla kabini sabunlu suyla yikayin ve ardindan temiz suyla
durulayin. Gerektiginde, tek kullanimlik damla kabini degistirin.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce yag kabinda ve tek
kullanimlik damla kabinda birikmis yag olup olmadigini -
kontrol edin. Yagin yanmasini énlemek icin fazla yagi
temizleyin. Yagin yanmasi ciddi yaralanmalara ve

hasarlara neden olabilir.

A IKAZ: Kizakli yag tepsisini aliiminyum folyo ile

kaplamayin.

(Q240) - Tek kullanimhk damla kabinin (a) yag kabi (b) tizerine

yerlestirildiginden emin olun. Damla kabinin kivrimli olmasi yag kabinin
cikartilmasini zorlastirabilir.

ELEKTRIKLIi BARBEKUNUZDE PiSIRME

Barbekiiyii 6nceden isitmak icin: Weber®
elektrikli barbekintzi kullanim kilavuzunda
verilen yemek tariflerine gore ayarlayin. Kapagi
kapatin ve Isitma Demir Kontrol Digmesini
Yiksek konuma getirin. Barbekiyi 15 (Q140) veya
20 dakika (Q240) boyunca isitin. On isitma siiresi
hava sicakligi ve riizgar gibi kosullara bagli olarak
artabilir. Kullanilan gerilimin 220 Volt oldugu
Ulkelerde 6n i1sitma siresi 5 dakika daha arttirin.

Not: Riizgar ve hava sicakligi dogru pisirme
sicakliginin elde edilmesi icin Sicaklik Kontrol
Diigmesinin ayarlanmasini gerektirebilir.

Damlayan yaglar ve diger sivilar: Damlayan
asiri yaglar ve diger sivilar kizakli yag tepsisine
(barbekiintin alt tarafinda bulunur) yerlestirilen
yag kabinda toplanir. Yag kabi yerine Weber® tek
kullanimhik damla kaplari da kullanilabilir.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce yag
kabinda ve barbekiiniin altinda
birikmis yag olup olmadigini
kontrol edin. Barbekiiniin alt
kismindaki yagin yanmasini
onlemek icin fazla yagi temizleyin.

A UYARI: Calisiyorken veya hala
sicakken Weber® elektrikli
barbekiiyii hareket ettirmeyin.

Bu cihaz, 230 volt -
50/60Hz degerlerine
sahiptir.

Cikis: 2200 W

A UYARI: Elektrik kablosunu
tamamen acin. Kablonun pisirme
kutusuna takilmadigindan emin
olun.

1)  Sicaklik kontroloriinii barbekiye takin.

A Elektrik kablosunu prize
takmadan 6nce mutlaka Sicakhk
Kontroloriinii barbekiiye dogru
sekilde takin.

2) Kapagi agin.

3)  Kontrol digmesinin KAPALI konumda
oldugundan emin olun. (KAPALI konumda
oldugundan emin olmak icin kontrol
diigmesini saat yonuiniin tersine cevirin.)

4)  Elektrik kablosunu emniyetli bir prize takin.

A Bu cihaz anma artik calisma

akimi degeri 30 mA'y1 gecmeyen
bir artik akim cihazina (RCD)
baglanmalidir.

5)  Barbekiiyi 6nceden isitin. Digmeyi (saat
yoniinde cevirerek) YUKSEK konumuna

getirin. Kirmizi 1sik, guiciin acik oldugunu ve

1sit demirinin 1sindigini gosterir.

AAR I

6) Kapagi kapatin. On isitma siiresi, hava
sicakhgr 22C iken yapilacak barbeki igin 15
(Q140) ila 20 (Q240) dakikadir.

Daha dusuk bir barbeki sicakhiginda
pisirmek icin: On i1sitma islemini yukarida
aciklandigi sekilde gercgeklestirin. Kontrol
diigmesini saat yoninun tersine, istediginiz
konuma getirin. Pisirmeye baslayin.

Listede verilen et cesitleri icin yaklasik
barbeki siireleri ve ayarlari icin Kullanim
Kilavuzu'nun arka tarafindaki pisirme
cizelgelerine bakin. (kosullara gore
ayarlanir).

A UYARI: Kirmizi 1sik kapaliyken bile
iIsitma demiri sicak olabilir.

KAPALI

DUSUK

ORTA

D. - YUKSEK

I I I I
0
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ELEKTRiIKLIi BARBEKU

Yiyeceklerinizi pisirmeden 6nce barbekiiniizu
mutlaka 6nceden (15 ila 20 dakika) i1sitmaniz
gerekir.

Yiyeceklerinizin tizerinde ince bir yag tabakasi
olmasi esit sekilde kizarmalarina yardimci
olurken, yiyeceklerin pisime 1zgarasina
yapismasini 6nler. Yagi daima yiyeceklerinizin
Uzerine bir firca veya sprey yardimiyla uygulayin,
dogrudan pisirme 1zgarasina uygulamayin.

Barbekiiyl kapagini kapali tutarak kullanmanizi
oneririz. Neden mi? Bu sekilde parlama riski azalir
ve yiyecekleriniz daha hizl ve esit sekilde piser.

Yuksek miktarda seker veya kolayca yanabilen
baska maddeler iceren bir sos veya terbiye
kullanmak istiyorsaniz, barbekiintizu bitirmeden
10 ila 15 dakika 6nce yiyecekleriniz tizerine bir
firca yardimiyla uygulayin.

Pisirme 1zgarasini diizenli olarak fircalamayi
ve barbeki altindaki yag kabini temizlemeyi
unutmayin.

Asagida verilen et cesitleri, kalinhklari, agirhklar
ve barbeki sureleri sert ve kati kurallardan ziyade
bir 6neri niteligindedir. Pisirme sureleri rizgar,
hava sicakligi ve yiyeceklerin kolay pismesi vs.
gibi faktorlerden etkilenir. Cizelgede verilen
strenin sonuna kadar veya istediginiz yumusaklig
elde edene kadar yiyeceklerinizi yalnizca bir

defa cevirin. Aksi belirtiimedigi sirece dana ve
kuzu etleri icin pisirme sureleri “orta” pisirme
stresi icindir. Kalin kulbastilari ve biftekleri servis
etmeden Once 5 ila 10 dakika dinlenmesine izin
verin. Etin i¢ sicakhgi bu sure icerisinde 5 ila 10
derece daha yiukselir.

Daha fazla barbeki ipuclar ve tarifleri igin www.
weber.com® adresini ziyaret edin.

Et Cesidi

Kalinhgi ve/veya
Agirhgi

Yaklasik Barbekii Siiresi

Biftek: fileto, but veya

2 cm (3/4 ing) kalinhginda

10 ila 14 dakika (Yuiksek)

0,64 cm (1/4 ing)
dilimlenmis patates

c | antrkot 2,5 cm (1 ing) kalinhginda 14 ila 16 dakika (Yuiksek)
g 2,5-3cm(lila1l-1/2 ing) 18 ila 20 dakika (Yuiksek)
[a] kalinliginda
Kebap 2,5-3cm (lilal-1/2 ing) 12 ila 14 dakika (Yiiksek)
kalinliginda
Biftek burger veya kofte 2 cm (3/4 ing) kalinhginda 12 ila 16 dakika (Yiuksek)
Kuzu Sis 3 cm (1-1/2 ing) kalinhginda | 20 dakika (Yuksek)

E Kemiksiz Kuzu Kolu 1,4 - 1,6 kg (3ila3-1/2 ing) | 1 saat 30 dakika ila 1 saat 40 dakika

§ (Orta)

Kuzu Pirzola 35 ila 40 dakika (Orta)
Sis: kaburga, fileto veya omuz | 2-2,5 cm (3/4 ila 1 ing) kalinliginda | 20 ila 30 dakika (Orta)

5 Kemiksiz fileto 2-2,5cm (3/4ila1ling) 16 ila 18 dakika (Orta)

§ kahnhginda

[a]

Sosis 28 ila 32 dakika (Orta)

Kemiksiz ve derisiz tavuk | 175 g (6 ons) 12 ila 14 dakika (Orta)

gogsi

Kebap 2,5-3cm (lilal-1/2 ing) 14 ila 16 dakika (Yuiksek)
kalinhiginda

E Yarim pili¢ 550-6759g (1-1/4ila1-1/2 | 1ila 1-1/4 saat (Orta)

|f_5 ing) kalinliginda
Tavuk parcalari (kemikli 40 dakika (Orta)
gogus/kanat)

Tavuk parcalar (kemikli 40 ila 50 dakika (Orta)
but)

= | Fileto veya dilim balik 1-2,5cm (1/2ilaling) 8 ila 10 dakika (Yuksek)

= kalinliginda 10 ila 12 dakika (Yiiksek)

=2 2,5-3 cm (1ila 1-1/4 ing)

N kalinliginda

=

& | iri Karides 2 ila 5 dakika (Yuksek)

(-4

>

f—i Tum Balik 450 g (6 libre) 15 ila 20 dakika (Orta)

e« 1 kg (2ila2 1/2 libre) 20 ila 30 dakika (Orta)
Kuskonmaz 8 ila 10 dakika (Yuksek)
Kabugu soyulmus kocan 12 ila 14 dakika (Yiksek)
misir
Kabugu soyulmamis 25 ila 30 dakika (Yiiksek)
kocan misir
Mantar: Portabello 12 ila 15 dakika (Yuksek)
Mantar: Tane 10 ila 12 dakika (Yiksek)

° 0,64 cm (1/4 ing) 10 ila 12 dakika (Yuksek)

N | dilimlenmis sogan

o

&

10 ila 12 dakika (Yiiksek)

1,27cm (1/2 ing)
dilimlenmis patlican

10 ila 12 dakika (Yuksek)

Biber (Tum)

12 ila 15 dakika (Yuksek)

Biber (Dorde Kesilmis)

8 ila 10 dakika (Yuksek)

Kabak 1,27cm (1/2 ing)

8 ila 10 dakika (Yuksek)

Kabak (Yariya Kesilmis)

12 ila 14 dakika (Yuksek)
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SORUN GiDERME

PROBLEM

KONTROL

cOzUM

Elektrikli barbekii acilmiyor.

Sicaklik kontrolori gévdeye dogru sekilde takildi
mi?

Kirmizi giic 151g1 yaniyor mu ve sicaklik kontrol
digmesi saat yoniinde sonuna kadar cevrilerek,
YUKSEK konuma getirildi mi?

Sicaklik kontrolorini ¢ikartin ve geri takin.
A Elektrik kablosunu prize takmadan
once mutlaka Sicaklik Kontroloriinii
barbekiiye dogru sekilde takin.

Prizden giic ¢ikisi var mi?

Prizi kontrol edin.

Problemlerin bu yontemlerle ¢6zillememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak size en yakin Miisteri
| Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret edin.

BAKIM

TEMIiZLEME

A UYARI: Temizlemeye baslamadan
once Weber® elektrikli
barbekiiniiziit KAPALI konuma
getirin ve soguyana kadar
bekleyin.

Elektrik kablosu ve sicaklik kontrolorii -

Temizlemek icin sabunlu 1lik su ve bir bez parcasi

kullanin. Kullanmadan 6nce tamamen kurulayin.

A UYARI: Elektrik carpmasina karsi
korunmak icin fisin, kablonun
veya sicaklik kontroloriiniin suya
veya diger sivi maddelere temas
etmesine izin vermeyin.

Dis yiizeyler - Temizlemek icin ilik sabunlu su

kullanin ve ardindan temiz suyla durulayin.

A IKAZ: Barbekii yiizeylerinde firin
temizleyicileri, asindirici temizlik
maddeleri (mutfak temizlik
maddeleri), asidik maddeler iceren
temizlik maddeleri ve asindirici
temizlik bezleri kullanmayin.

A IKAZ: Barbekiiniizii metal ovma
telleriyle temizlemeyin. Aksi
takdirde, teller koparak elektrikli
parcalarin kisa devre yapmasina
neden olabilir.

A Yag kabini diizenli olarak
temizleyin.

Pisirme i1zgarasi - Pisirme 1zgarasinin genel

temizligi pisirmeden hemen sonra yapilabilir.

Barbekii hala sicakken, 1zgarayi celik telli bir

fircayla temizleyin.

Barbeku sogukken detayli bir temizlik yapmak

istiyorsaniz, yapismis kirleri ¢ikarmak igin gelik

telli bir firca kullanin. Soguk pisirme i1zgarasini

barbekiinizden cikartin ve ilik sabunlu su ile
yikadiktan sonra temiz suyla durulayin.

Yedek pisirme 1zgarasinin mevcut olup olmadigini
o6grenmek icin web sayfamizdaki iletisim bilgilerini
kullanarak size en yakin Miisteri Hizmetleri
Temsilcisiyle temasa gegin. www.weber.com®
adresini ziyaret edin.

Yag kabi - Tek kullanimlik folyo tepsiler
kullanabilir veya yag kabini aliminyum folyo ile
sarabilirsiniz. Yag kabini temizlemek icin 1hk
sabunlu su ile yikayin ve ardindan durulayin.

A Damla kabini diizenli olarak
temizleyin.

ic Kapak - Kapak ilikken, ic tarafini yag

birikmesini 6nlemek icin kagit havlu ile silin. Yag

lekeleri, boya kusuru gibi gozuikebilir.

Asit, terebentin veya ksilen iceren temizlik
maddelerini kullanmayin. Temizlikten sonra
mutlaka iyice durulayin.




BAKIM

PiSIRME KUTUSUNUN iCiNiN
TEMIZLENMESI

A UYARI: Temizlemeye baslamadan
once Weber® elektrikli
barbekiiniizii KAPALI konuma
getirin ve soguyana kadar
bekleyin.

A UYARI: Izgara iizerinde ve pisirme
kutu icerisinde yag birikmesine
izin vermeyin. lzgaranin
ve pisirme kutusunun her
kullanimdan sonra temizlenmesi,
yag birikmesinin 6nlenmesi
icin gereklidir. Bakiminin dogru
sekilde gerceklestirilmemesi,
hasarlara, ciddi yaralanmalara ve
hatta 6liime neden olabilir.

1) Sicakhk Kontrolori elektrik kablosunu

prizden ¢ekin. Kontrolori kontrol

digmesinin arkasindan, alt kismindan
tutarak ¢ekin (a) ve cikartin (b).

A iKAZ: Kontrolériin diigmesinden
tutularak cekilmesi diigmenin
citkmasina neden olabilir.

2)  Birikmis fazla yagi temizlemek igin pisirme

kutusunun i¢ kismini plastik bir spatulayla
kaziyin.

A iKAZ: Isitma Demiri Destek Teli
yetkili kurum tarafindan sart
kosulan bir giivenlik 6nlemidir ve
kesinlikle ¢cikartilmamalidir.

A iKAZ: Isitma demirinde firin
temizleyicileri, asindirici temizlik
maddeleri (mutfak temizlik
maddeleri), asidik maddeler iceren
temizlik maddeleri ve asindirici
temizlik bezleri kullanmayin.
Asit, terebentin veya ksilen iceren
temizlik maddelerini kullanmayin.

3)  Sicaklik Kontrol Digmesini ve elektrik
kablosunu kullanmadan 6nce degistirin.

A Elektrik kablosunu prize
takmadan 6nce mutlaka Sicaklik
Kontrolériinii barbekiiye dogru
sekilde takin.

Damlayan sivilarin ve yagin fazlasi ¢ikartilabilir

alt tepsinin altinda bulunan bir damla kabinda

toplanir. Damla kabi yerine tek kullanimlik folyo
damla kaplari da kullanilabilir.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce
yag birikip birikmedigini tespit
etmek icin alt tepsiyi kontrol edin.
Cikartilabilir alt tepsideki yagin
yanmasini onlemek icin fazla yagi
temizleyin.

A Yagin yanmasi halinde, sicaklik
kontroloriinii kapatin ve ates
sonene kadar kapagi kapali tutun.

gegin.

gecin.

[ A DIKKAT: Bu iiriin gerekli giivenlik testlerinden gecmistir ve yalnizca belirtilen iilkelerde kullanim
icin onaylanmistir. Uriin kutusunun disindaki etikette belirtilen iilkeye bakin.

Orijinal Weber-Stephen Products Co. yedek parca bilgileri icin liitfen Weber-Stephen Products Co., Misteri Hizmetleri Bolimu ile temasa

A UYARI: Weber-Stephen Products Co., Miisteri Hizmetleri Boliimiine danismadan parcalari onarmaya
calismayin. Bu Uyariya uymamaniz durumunda mal kayiplari, ciddi yaralanmalar ve hatta oliimle
sonuclanabilecek yangin veya patlamalar meydana gelebilir.

Bu isaret, liriiniin normal ev ¢opiilyle birlikte atilmamasi gerektigini gosterir. Bu liriiniin
Avrupa'da uygun sekilde bertarafi ile ilgili talimatlar icin www.weber.com® adresini
ziyaret edin ve iilkeniz icin belirtilen ithalatci ile temasa gecin. Internet erisiminiz yoksa,
ithalatcinizin adini, adresini ve telefon numarasini 6grenmek icin dagiticiniz ile temasa

CH
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IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALLII
EJIEKTPUYHOIO NPUJIA

YBaXkHO nNpoynTanTe Wi iHCTPYKLIii, nepL HiXx po3novyaTtu
BUKOPUCTAHHA €NeKTPUYHOIro rpuns.

lIlﬂl]HI‘Q N0 240

MONMEPEAXEHHA
HEBE3INEKA YPAXEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

ueher

HoMiHanbHi XapakKTepuCcTUKN XUBJI€HHA
NpUCTpoIo:
2308B,50/60 'y
BuxigHa notyXxHictb: 2200 BT

A MpucTtpin cnig nigknoyatn
A0 PO3eTKMU eNleKTpomepexi 3
3a3eMJIeHHAM.

A Kabenb XUBNeHHA cNip, perynsapHo
nepeBipATU ANA BUABJIEHHA
MOXJINBUX O3HAK MOLIKOAXeHHA. He
BMKOPUCTOBYUTE FPUb, AKLLO NOIO
Kabenb XXMUBNEHHA NOLWKOAXKEHUMN.

A XXuBneHHA rpunsa NOBUHHO
30,iNCHIOBATUCh Yepe3 NPUCTpin
3axXucHoro BuMmnkaHHa (RCD) i3

He 6inbwe 30 MA.

HOMiHANIbHUM 3aJIMLLKOBUM CTpyMOM

[ 1P# IPX4

NMOMNEPEAXEHHA

/A OBEPEXHO!

HeBUKOHAHHA NpaBun TeXHiKU 6e3nekn, HaBeAeHUX y Lin IHCTPYKLUIT 3 ekcnayaTtauii nig 3aronoskamu “ObepexHo”,
“NMonepeaxeHHA” Ta “YBara” Moxe NpuU3BeCcTU A0 BUHUKHEHHA NOXeXi, BUbyXy, NnCyBaHHA MalHa, TpaBMu abo

cMepTi.

A TMONEPEAXEHHA

A He BukopuctoBymTe Byrinnga abo
iHWi roployi maTepiann y rpuni.
Lleit rpunb He NpuU3HaAYeHUN
ONA BUKOPUCTAHHA BYTinns.
HeBUKOHAHHA L€l BUMOrN MOXe
npusBecTn A0 noxexi. HaaBHicTb
BiAKPUTOIrO BOrHIO BCepeaUuHi
rpuns CTBOpUTbL Hebe3neyHy
CcUTyauilo Ta NOWKOAUTb FPUJb.

A TMepuw HiX NigknoyaTn rpunb
DO efeKTpoMepexi, 060B’A3KOBO
YCTAQHOBITb perynartop
TeMmnepaTypu.

A YBaXHO npouuTanTe BCi
iHCTpYKLIii Nepea noyaTkom
BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO.

A He ekcnnyaTyinTe NPUCTPIN, AKLWLO
BUJIKQ Ha MOro Kabeni }XuBneHHs
noLwKoAXeHa.

A CrtaBTe rpunb TilbKM Ha PiBHY Ta
CTillKy NOBEepPXHI0.

He mopudikynte npucrpin i
BMKOPUCTOBYITE MOro nuiue 3a
Npu3HaYeHHAM.

Y pasi HeobxiaHoOCTI
BUKOPUCTAHHA NMOAOBXYyBauya
BiH MOBUHEH BYTU NPU3HAYEHUM
ONS 3aCTOCYBAHHA No3a MeXamu
npuUMillLeHb, 3 MOro HOMiHaNbHi
XapaKTepuUCTUKU MalTb
ctaHoButnM 10 A/230 B.
BMKOPUCTOBYITE NOAOBXYBay

3 HallMEHLUOI0 MOXJIUBOIO
OOBXWHOM0. He 3’eaHynTe

MiX coboto 2 un binbe
noaoBXyBauiB.

Mpwn ynwEeHHI rpuna He
3aHyplonTe Oro y soay.

Mpwu unweHHi He 3aHyplonTe
perynatop Temnepatypu ta
Kabenb XUBNIEHHA Y BOAY.

A AKwo noTpibHO 3HATU perynatop

TeMmnepatypu 3 rpuns,
cnouaTky Big’egHanTe MOro Big,
e/leKTpoMepexi.

AKWwo rpunb He byae
BUKOPUCTOBYBATUCb NPOTATOM
TPUBANOro vacy, 3HiMiTb 3

HbOIO pPerynaTop Temnepatypu

Ta 36epiranite obnagHaHHA B
MPUMILLLEHHI.

He 3anuwanTte perynatop
TeMmnepaTtypu y nonoxeHHi ON
(YBiMKH.), KOnun Bigknwyaere
rpunb.

He 3anuwanTte npaulouuin rpunb
6e3 Harnapy.

He 3anuwanTe fgitent i TBApuUH
6ina npauloouoro rpunsa 6es
Harnapy.

3a Manumu AitbMu cnig,
Harnagartu, wob BoHU He rpanucs

3 MPUCTPOEM.
UKRAINIAN a



NMOMNEPEAXEHHA

A

B B

A

A

Lleit npucTpih He NnpU3HauYeHumn
ONA BUKOPUCTaHHA AiTbMu abo
HeAie3paTHUMU ocobamu Kpim
BUMNaAKiB, KOJIN iCHYE MOX/UBICTb
Harnaay 3 60Ky BianoBiganbHOI
ocobu ansa 3abesneyeHHs
NpaBuIbHOI Ta 6e3nevyHoi
ekcnayaTauii rpuns.

PerynapHo oumwanTe NianoH.
Po3TalwwoByiTe Kabenb X1UBMEeHHSA
TaMm, Ae BiH He 3aBaxxaTume
XOAUTU Ta i3AUTK.

He BukopucroByiTe rpunb b6ins
roplouymx martepianie, Takux fiK
AepeBUHa, cyxa TpaBa, KyLi
TOLW,O.

He ponyckaiTe KOHTaKTy rpuns
3 3aiMUCTMMM MaTepianamu,
TaKUMU AK nanip, wnanepu,
TKaHUHW, PYLUHUKWN, XiMiUHi
PEeYOBUHM TOLLO.

He BUKOpUCTOBYITE NPUCTPIN AK
HarpiBau.

He BuKOpucToByiTE rpUnb y
MiCUAX aKTUBHOIO pyXy.

A He nepecyBanTe npautowuni

rpunb. [lante npucTporo
OXOJIOHYTU, NMepLU HiXX nepecyBaTu
noro abo ctaBuTU B Micue
36epiraHHs.

A He BMKOPUCTOBYITE rpunb Nif yac

A Ans 3anob6iraHHA naaiHHIO rpunsa y

aouy.

BoAy ab0o NOTpan/IAHHIO HA HbOIO
6pu130K BCTAHOBNIONTE NPUCTPIN
Ha BiAcTaHi He MeHwe 304,8 cm
BiA 6aceiHiB, cTaBKiB UM 6yab-
AKUX IHIWWUX BOAOWNMULL.

A He ekcnnyatyite rpunb, SKLO0
kabenb un 3’egHYBay perynaropa
TeMnepartypu NnowKOAKEeHUN.
3BepHiTbCA Yy KOMNaHito Weber ans
3aMiHu perynatopa Temnepartypu.
Perynatop Temnepatypu
npu3HayeHu cnewianbHO Ana Wi€el
mopeni rpuns.

A AKWo TATHYTU perynatop 3a
PYUKY, BOHA MOXe BigipBaTtucs.
Bin’epHyiTe perynatop
TeMmnepatypwu, B3ABLIUCH 3a NOro
kopnyc 3 6okiB (aue. “TEXHIYHE
OBCJZIYTOBYBAHHA”).

A Mia yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO
BUJIKA Ta Kabenb NOBUHHI 6yTun
CYyXUMMU.

A He ponyckauTe Toro, wob kabenb
TOPKABCA rapsayoro rpuns.

A 3bepiraiTte perynartop
TemMnepaTtypu y npuMmilleHHi po
HACTYNMHOI0 BUKOPUCTAHHSA.

A Tpunb NnpuU3HayeHU nuwe ansa
nobyToOBOro BUKOPUCTAHHA
Ha BiaKpuTOoMy noBiTpi. He
BUKOPUCTOBYNTE LN NPUCTpin y
NpuMilLeHHi Ta ANA KOMepLiHuX
uninen.

A Tpu BUHUKHEHHi cnanaxy He
racitb nonym’s BoAot. BUMKHITb
rpunb. Big’egHahte kabenb
XUBJIEHHA BiA eneKkTpomepexi Ta
3ayekaunTe, lOKMU rpuiib OXOJIOHe.

A Tpu BUKOPUCTAHHI rpunsa
nepekoHamTecb y TOMy, WO
DO Ti€El camoi enekTpomMepexi
He NiAK/YEeHi iHWIi NOTYXHi
npUCTPOI.

A nsa 3anobiraHHA ypaXKeHHI0

€NeKTPUYHUM CTPYMOM He
3aHyplouTe BUJIKY, kKabenb Ta
perynatop HarpiBasibHOro
efemMeHTa y Boay uu 6yab-aKy
iHWYy piavHy.

A BigknwoualnTte rpunb Big

efleKTpoMepexXi Ha nepioa yacy,
NOKM BiH HE BUKOPUCTOBYETbLCA.

/A BUKOPUCTOBYWTE rPUib TiIbKK

BiANOBiAHO A0 HaBeAEeHUX TyT
iHCTPYKUiN. IHWe BUKOPUCTAHHSA,
He peKoOMeHAOoBaHe y Lux
iHCTPYKLifAX, MOXe Npu3BecTu A0
noxexi, ypaxeHHA eNleKTPUYHUM
CTpyMoM abo TpaBeM.

A O6OB’A3KOBO NepeKkoHamnTech

y TOMy, L0 Hafnpyra B
efleKTpoMepexi, 4,0 AKOL0
nigKAYalTb FPUib, CTAHOBUTb
230 B. Po3eTka enektpomepexi
TaKOX MOBMHHA NiaxoAUTU AnA
nigknoYeHHa obnapHaHHA i3
CNOXWBAHOIO MOTYXHicTi0 2200 BT.

A Llet npucTtpin Bianoeipae

TeXHIYHUM cTaHAapTam
Ta BUMoram 6esneku ans
€JIeKTPU4YHOoro obnapgHaHHA.

A Mip yac poboTu rpunsa niaaoH ans

XUPY NOBUHEH 6yTu Ha MicLi.

A He BcTaHOBNIONWTE LI0O MOAENb

rpunsa y BbynoBaHomy um
BMCYBHOMY MicLi. HeBUKOHaHHA
L€l BUMOIrn MOXe Npu3BecTn 0
noxexi abo Bubyxy, aki 3paTHi
nowkoauTu 6yaisnio abo cratu
NPUYNHOI CEPNO3HUX TPaBM abo
cmepri.
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NMOAETAJIbHE 30bPAXEHHSA - Q140

1. Kpuuwka

Q140_ELECTRIC_EURO_051010 2. Kepamiuna npoknaaxa

3. MnactmacoBa npoknagka

4. Pyuka

5. Pewitka AnsA rotyBaHHA

6. HarpiBanbHui enemeHT

7. [ApoTtaHa onopa

HarpiBasibHOro efieMeHTa

8. KpinneHHsa perynsatopa

9. Perynatop

10. MNMocyauHa ana rotyBaHHA

11. Pyuka

12. 3apHsa onopa

13. JloroTun Ha onopi

14. MNepepHa onopa

15. OaHopasoBui NiaaoH ans

Kpanenb

16. [pOTAHUN rayok

17. Ynoenwwuui nigaooH

18. ®ikcaTop onop Q°

19. Crin Q

20. OnopHi Hixkku Q

21. ®dikcatopwm HaBicy Q

22. HaBic Q

WWW.WEBER.COM® EDZI a




NMOAETAJIbHE 306PAXEHHSA - Q240

1. Kpuuwka

Q240_ELECTRIC_EURO_051010 2. Kepamiuta npoknaaka

3. Pyuka

4. Pewitka ansa rotyBaHHA

5. HarpiBanbHUN enemeHT

6. /[lpoTaHa onopa

HarpiBasbHOro efieMeHTa

7. KpinneHHsa perynatopa

8. Perynsatop

9. MocyauHa ansa rotyBaHHA

10. Pyuka

11. 3apHsa onopa

12. Jlorotun Ha onopi

13. MepepHsa onopa

14. OpHopa3oBUI NiAAOH ANnA

Kpanenb

15. ApoTAHUI ravyok

16. Ynoenwowuui nigaoH

17. ®ikcatop onop Q°

18. Crin Q

19. OnopHi HiXKn Q

20. ®ikcaTtopu HaBicy Q

21. HaBic Q
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NEPENIK AETAJIEN

CKNAOAHHA
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CKNAOAHHA

10

A YBATA! YopHy nnacTtMacoBy npoknaaky (1) cnig
BCTAHOBUTU MiX PYYKOIO Ta CipOl0 KepaMiuyHOI
npoknagkow (2).
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3ATAJIbHI IHCTPYKLLII

SIKLLO Y BAC BUHUKAN NUTaHHSA, abo BM noTpebyeTte
nopaau CTOCOBHO rpuns Ta horo 6esneyHori
eKkcnayarauii, 3BepHiTbCA A0 NpeacTaBHUKA
Cnyx6u nNiATPUMKN KNIEHTIB Y BaWOMY pPerioHi.
IHpop™MaLis ANs KOHTAKTY HaBeAeHa Ha Beb-canTi
KomnaHii. YBinaite Ha cant www.weber.com®.
EnekTpuyHe 6apbekio Weber® HapacTb Bam

3MOry roTyBaTu CTpaeu Ha rpuni, bapbekto,
XKapuTun Ta 3anikaTu NpoAyKTU, OTPUMYIOYN
YyA0Bi pe3ynbTaTu, AKi HEMOX/INBO AOCATHYTN

Ha 3BMYANHIN KyXOHHIN NAMTI. 3aKpuTa KpuLLKa
[la€ 3MOry OTPMMATH Liei HenepesepLleHnin

CMakK i, NPUroTOBMEHOI Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.
ENeKTpuYHe XUBNEHHA NPUCTpoto 3abe3neuye
KpaLLUii KOHTPOb HAZ NPOLLECOM FOTYBaHHSA iXi,
HiXX NPY BUKOPUCTAHHI BYrinns.

. HaBepeHi iHCTPYKLIT MiCTATb MiHIManbHI
BMMOTIM LWOAO CKIAAAHHA €NeKTPUYHOro
b6apbekio Weber®. Mepw Hix po3noyatu
KOPUCTYBATUCh eNeKTPUYHUM bapbekio
Weber®, yBaxxHO npounTanTe i iHCTPYKL,iT.
HenpaBunbHe cknagaHHA NPUCTPOIO MOXe
NPU3BECTU 4,0 BUHUKHEHHA Hebe3neyHnx
cuTyauin.

. MpucTpit He NpU3HaYeHUn ans
BUKOPUCTAHHA AiTbMU.

. EnekTpuyHe bapbekio Weber® He
npu3HayeHe AN KOMepUinHMX Linen.

. He 3anvwanTe npauiooye enekTpmuyHe
6apbekio Weber® 6e3 Harnsaay.

. KopucTyBay He noBuMHeH MoaudikyBaTu
AeTtani npucTpoto, 3anoMboBaHi
BMPOBHMKOM.

. Bbyab--sKka MoaundikaLis NPUCTPo Moxe
6yTn Hebe3neyHolo.

. Mepen BMUKAHHAM Bi3yanbHO NnepesipanTe
Kabenb, 3’€eAHYBauYi Ta perynatop
HarpiBaJibHOro eneMeHTa A8 BUABNEHHS
MOXJ/IMBOTO MOLIKOAXEHHSA Ta 0O3HAaK 3HOCY.

. [Mpu nepwoMy BMUKAHHI i HarpiBaHHi rpuns
MOX/MBA NosBa Clabkoro 3anaxy ropiHHs.
Y rpuni ropaTb 3mMalyBanbHi MaTepianu, Wo
3a/IMWNANCL HA HarpiBaJibHOMY enemeHTi. Lle
He BN/AMBAE Ha be3neky rpuns.

. [ns 3anobiraHHs noxexi abo ypaxeHH
eNeKTPUYHUM CTPYMOM poboTu 3
BCTaHOB/IEHHA HOBUX PO3eTOK Ta NMPOKAaAKN
kabesniB eNIeKTPOXKMBIIEHHA MOBUHEH
BUKOHYBATK Nine cepTudikoBaHui
crneuianicT-enekTpuk.

. HenpaBsunbHe 3a3eM/IeHHA PO3eTOK MOXe
NPU3BECTU 4,0 YPAXKEHHSA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

. He pekoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
noaoBXyBauy. AKLWO HeobXiaHO,
BUMKOPMCTOBYMTE NOAOBXYBAY 3 HAVMEHLLO
MOX/IMBOIO AOBXMHOW0. He 3’€aHyiTe Mix
cob60to0 2 um binbwe NoAOBXKyBaYiB. 3’ €AHAHHA
MOBWHHI ByTW CyXUMK Ta He nexaTu Ha
3emni. He ponyckainTe 3BucaHHs Kabento
3 Kpat CTona, OCKiIbKK AiTh 32 HbOro
MOXYTb 3a4ennUTnCb abo NOTArHYTU 3a HbOTO.
JlonycKaeTbCa BUKOPUCTAHHA NOA0BXYBaYa,
NnpuU3Ha4YeHoro AN ekcnayarauii nosa
MeXaMun NpumilLeHb.

. AKLLO rpub He BUKOPUCTOBYETHCA, HAKPUNATE
noro abo 36epiranTe y 3axuLeHOMY Bif,
NnOroAHNX YMOB MicCL,i.

. Mi>k BUKOPUCTaHHAMU FPUNS OYmnLLANTE NOro
pewiTKy Ta NOCyAUHY ANA rOTYBaHHSA.

TPUBAJIE I/ABO HETPUBAIJIE
3BEPITAHHA

D SIKWLO BM He MMIAHY€ETE KOPUCTYBATUCh
enexkTpuyHmum bapbekio Weber® akmincs
(TpuBanuit abo HeTpMBaNUit) yac, yCTaHOBITh
perynsTop TemnepaTypu y nonoxeHHs
“OFF” (BUMKH.), BIAKJIIOYUTDL npuctpin
Bif, enekTpomepexi Ta 36epirante ioro y
NPUMILLLEHHI.

EKCINYATALIA

A NONEPEAXEHHSA: 3abopoHaeTbCA
BMKOPUCTOBYBATU eNleKTPUYHe
6ap6ekio Weber® nip, noBepxHamu
3 roprumMx marepianis.

A MOMNEPEOXEHHSA: EnekTpuuHe
6ap6ekio Weber® He npusHayeHe
ONA BCTAaHOBJIEHHA B aBTOMObinax,
AoMax Ha Konecax i/abo axrax.

A NONEPEAXEHHS: BctaHoBNIONTE
6apbekio Ha BiacTaHi He meHwe 60
CM Bip, 3aMUCTUX MaTepianis (3
byab-akoro 6oky).

A NONEPEAXEHHSA: Mia yac
BMKOPUCTaHHA BCA NOCyAUHa
ONA roTyBaHHA CTa€ rapayoto. He
3anuwanTe ii 6e3 Harnaay.

A MONEPEOXEHHSA: Tpumaiite
Kabenb XuUBNeHHA noaani Bif,
HarpiTMX NOBEPXOHb.

A MOMNEPEOXEHHSA: Y micui
NPUroTyBaHHA ki He NOBMHHO
6yTun 3aMuCTUX Napie abo piauH,
Takux K 6eH3uH, rac, cnupTt
TOW,0, @ TAKOX iHWUNX FOpHYNX
Martepianis.

A NONEPEAXEHHSA: Mia yac
NPUroTyBaHHA CTPaB NPUCTPIN
NOBMHEH 3HAXOAMUTUCbL HA PiBHIN
CTiliKiii NnoBepxHi, Ha 6e3neuHin
BiAiCTaHi Big 6yAb-AKUX roproumnx
Martepianis.

A NONEPEAXEHHSA: Mepea
BMKOPUCTAHHAM MOBHICTIO
po3moTanTe Kabenb XXUBNEHHA.
TpumanTe Kabenb XXUBNEeHHA
Ha BiAcCTaHi BiA nocyanHun ans
roTyBaHHA.

WWW.WEBER.COM® EDI3




NMEPEA BUKOPUCTAHHAM ITPUJIA

YNOBOWYUA MIAAO0H TA OAHOPA30BUIA MIAAOH A4
KPAMENb
Ipunb Ma€e cuctemy 36MpaHHsa Xupy. Mepes KOXKHUM BUKOPUCTAHHAM Fpuns

nepesipANTe yNOBOYMIA NiAA0H Ta OAHOPA30BMI NiAAOH ANA Kpaneb Ha
HaABHICTb XUPY, AKUIA, MOX/INBO, HAKONUYMUBCA TaMm.

Buaanitb HaANMWKM XMPY NAACTMACOBOI NONATKOW (4MB. MasOHOK). Y pasi

HeobXiAHOCTI MOMUNTE YNIOBOYMIA NiAA0H Ta NIAA0H ANS Kpanesb BOAO 3
MWUJIOM, @ NOTIM NPOMUIATE YNCTO BOAOID. AKLWLO NOTPi6HO, 3aMiHiTh NiAA0H Ans
Kpanenb. :

A MNMONEPEAKEHHS: Mepen, KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM
rpunsa nepeesipanTe yJoBAIOIOYMIA NigA0H Ta
O[HOPA30BUN NiAAOH ANA Kpanenb Ha HafABHICTb XUpy,
AKWUN, MOXNBO, HAKONMUYUBCA TaM. BunyuiTb HaanUWOK
Xupy. Lle no3BonuTtb 3anobirtu 3aiMaHHIO Xupy. Le
MoOXKe NMPU3BeCTU A0 3HAYHUX TPABM abo MOLIKOAXKEHHS
NPUCTPOIO UM iHWNX NpeaMeTiB.

A YBATA! He BucTunanTe BUCYBHUI NiAAO0H ANA XUPY
antomiHieroto conbroto.

(Q240) - MNepekoHanTeCh y TOMY, WO OAHOPA30BMI MiAA0H ANA Kpanenb (a)

piBHO N€XWTb HA NOBEPXHi ynoBatotYoro nigaoHa (b). 3irHyTuin niaaoH ans
Kparnesb MOXe Mnepellkoa)aTy BiIbHOMY BUCYBaHHIO Y/IOBJIOIOYOMO NiAA0HA.

MPUrTOTYBAHHSA 1XXI HA EIEKTPUYHOMY TPUNI

FOTYBAHHA CTPAB

NMonepeaHe HarpiBaHHA rpuna: YBiMKHITb MpumiTka: 3anexHo Bia BiTpy i noroaun cnip, A NMONEPEAXEHHA: |'|epe‘qI
enekTpuyHe bapbekio Weber® BignosiaHo Ao BiAPErynioBaTN NOJNIOXKEHHA PYUYKU perynsatopa KOXHMUM BUKOPUCTAHHAM rpuns
HaBeZeHUX iIHCTPYKLiN. 3aKpuiTe KPULIKY Ta Temneparypu, uwob oTpumaTtu NnoTpibHy

nepesipanTe ynosnow4YnNn NignoH

MOBEPHITL PYUKy perynatopa HarpisanbHoOro TemMnepaTypy roTyBaHHs CTpaBu.

enemenTa y nonoxenHs High (Bucoka K . K - ) Ta H"”_(H'O Y4aCTUHY FBI/IH}I Ha
TemnepaTypa). [lonepeaHe HarpisaHHA rpuns panni 1 up: Kpanal 1knp, Wo cTikarote, HaABHICTb XUPY, AKUN, M(_»KHMBO;
NOBUHHO TpUBaTY 15 XBUAMH (Q140) 260 20 NoTPanaAloTh B YIOB/IOUNIA NiAAOH Y BUCYBHOMY HaKoONWuMBCA TaM. Bunyyitb

NOTKY (PO3TallOBAHOMY B HVXHIN YAaCTUHI rpuns).

. L KomnaHis Weber® nponoHye ogHopa3oBi NiaaoHn . y
TaKUX AK Temnepartypa noeiTpA i BiTep, yac . o 3anobirtm BUHUKHEHHIO nonyma B
ANs Kpanenb, AKi BCTAHOBMIOOThL B YIOBAOKOYNI

nonepeaHbOro HarpiBaHHs Moxe ByTu BinblwnM. i HVWKHIN YaCTUHI rpuns.
JlopaTkoBi 5 XBUAMH MonepeAHbOro po3irpisy MIAAOH. A MONEPELKEHHS: He HQPECYBaﬁTe
3HaA061aTbCA Y KpaiHax, Ae Hanpyra B Mepexi I'IpaLl.IOIO‘lVIﬁ a6o .I.I.I.e rapmmﬁ
eNleKTPOXUBNEHHA CTaHOBUTbL 220 B. o

enekTpuuHum rpunb Weber®.

xBUNMH (Q240). 3anexHo Big, NOroaAHUX yMOB, HaaJINLWOK XUNpy. Ll,e OO3BOJIUTb
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MPUTOTYBAHHSA 1XXI HA EJIEKTPUYHOMY TPUI

HomiHanbHi
XapakTepucTuKkun
XUBJIEHHA NPUCTPOLO:
230 B,50/60 I'y
BuxiaHa NOTYXHICTb:
2200 BTt

\

A MONEPEAXEHHS: MoBHicTIO

po3MoTanTe Kabenb XUBNEHHA.

TpumainTe Kabenb XXUBNEHHsA
Ha BiacTaHi BiA nocyanHu ans
roTyBaHHSA.

1)  YCTaHOBITb perynsTop Temnepatypu y rpuib.

A Mepuw HiX NigKn4YaTn rpuib
00 eNneKTpoMepexi, MOBHICTIO
YCTAHOBITb perynatop

TeMnepaTtypu.

4)

BiaKpuiTe KPULLKY.

MepekoHanTech y TOMy WO perynatop
3HaxoAuTbCa y nonoxeHHi OFF (BUMKH.).
(MoBepHiTb pyuKy perynstopa npoTu
roAVHHUKOBOT CTPINKK, W06 NepekoHaTUCh y
TOMY, LLLO BOHA 3HAXOAMUTbLCA NonoxeHHi OFF
(BUMKH.)).

BcTaBTe BUIKY Kabento XUBNEHHA Y
3a3emJieHy pO3eTKy.

A XXnBNeHHA rpuns NOBMHHO

3LiNCHIOBATUCDL Yepe3 NpuUcTpin
3axucHoro suMmukaHHa (RCD)

i3 HOMiHA/IbHUM 3a/IULLKOBUM
CTpyMOM He b6inbwe 30 MA.

MonepeaHe HarpiBaHHA rpuns. MoBepHiTbL
pyuKy perynatopa B nonoxeHHs HIGH
(Bucoka TemnepaTypa) (3a roAHHWKOBOI
CTpinkoto). YepBOHMI CBiTNOAIOA BKA3YE HA
Te, WO XUBJIEHHA YBIMKHEHE, i HAarpiBaibHUM
e/leMeHT Nnovyas HarpiBaTuCh.

6)

AR

3akpuiTe KpulKy. s nonepeaHboro
HarpiBaHHs 3Haf06uTbCA NpubnmsHo 15
xBunuH (Q140) abo 20 xsunuH (Q240),
AKLLO TemMnepaTypa HaBKOMUILIHbOIO NOBITPA
cTaHoBUTH 22°C.

JAna roTyBaHHA Xi HA rpuai i3 HUXYO
TemnepaTypoto: 34iNCHITb nonepeaHe
HarpiBaHHA rpuns, AK ONUCAHO BULLe.
[MoBepHITb pyuKy perynatopa 3a
rOAVHHWKOBOI CTPINKOO y NoTpibHe
nonoxeHHsA. PO3MOYHITL NPUrOTYBaHHSA
CcTpasu.

MpubnnsHMi Yac roTyBaHHs Ta YCTAHOBKM
perynsatopa HaBeAeHi y Tabnuui B KiHUi
iHCTpyKUiT 3 ekcnnyaTauii. (Moxnueo,
HaBeJeHi 3HaYeHHA A0BeAeTbCA KOPUIyBaTH,
3anexXHo Bij, YMOB).

A NONEPEAXEHHA: Micna

BUMUKAHHA YePBOHOIO
cBiTnopioaa HarpisanbHUM
efieMeHT MoXe Bce e byTtu
rapauunm.

A. - OFF
(BUMKH.)

B. - LOW
(Hun3bka
Temnepartypa)
C. - MED
(CepepHs
Temnepartypa)
D. - HIGH
(Bucoka
Temnepartypa)

30—
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MPUTOTYBAHHSA 1XXI HA EJIEKTPUYHOMY TPUNI

[Mepepn noyaTkOM roTyBaHHA HA rpuni cnij,
nonepeaHbo po3irpitu noro (nportarom 15 abo
20 XBUNUH).

ToHKWUI Wwap onii un Macna 3abesneynTs GiNbL
piBHOMipHEe MiACMaXyBaHHA Xi Ta He AacTb
NpoAyKTaM NPUANNHYTU A0 pewiTku. Onio abo
Macno cif, HAHOCUTU KyNiHAPHOO LWiTKOl abo
pPO3NPUCKYBATU HA MPOAYKTU, @ HE HA peLiTKy
rpuns.

PekoMeHAy€eEMO roTyBatt NPOAYKTU Ha rpuAi i3
3aKpuTOI0 KpUwKot. YoMy? OCKifNbKK LLe 3MeHLuYe
MNMOBIPHICTb BUHUKHEHHSA CManaxis, a CTpasun
6yAyTb rOTyBaTUCH WBMALE i Bifibl PiBHOMIPHO.

Mpu BUKOPUCTAHHI MapuHaay, coycy abo rnasypi i3
BMCOKUM BMiCTOM LLyKpY ab0 iHWUX iHFpeieHTiB,
LLLO JIerko ropATh, HAHOCITh Li COyCU Ha NPOAYKTU
KYXOHHOI0 WiTkot 3a 10 - 15 xBunuH o
3aKiHYeHHA rOTYBaHHA Ha rpuni.

He 3abyBaiiTe perynsipHo YNCTUTU LWLITKOK PeLliTKy
Ta BUYULLATY XKMUP 3 NiAAOHY NiA rpunem.

HaBepeHi BMAN NpOAYKTiB, 3HAYEHHSA TOBLLUHY,
Baru Ta yacy roTyBaHHA Ha rPuai NOBUHHI CAYXWUTKN
AK peKkoMeHpAauiil, a He BUMOTK Yyu npasmna. Ha
Yyac roTyBaHHA Ha rpuii BMANBAKTb Pi3HI YNHHUKMN,
Hanpwvknag, BiTep, TemMnepartypa noeitpsa, 6axaHa
Mipa NpoXXaploBaHHA roTOBOI CTpasu. [oTyiTe
NPOAYKTU HA FPUAi MPOTATOM Yacy, Wo NpmbansHo
BiANOBIAAE HaBeAeHOMY y Tabauui Ta baxaHomy
CTyNeH0 roToBHOCTI. [TpoAyKTW cnif nepeseprtatu
OAMH pa3 Mij yac roTyBaHHA. 3a3HayeHui yac
roTyBaHHA CTPaB 3 ANOBUYMHU Ta BapaHUHU

€ “cepeaHimM” (AKWWLO He BKa3aHe iHwe). JanTe
TOBCTUM WIMaTKaM 6UTKiB Ta bidTekciB nonexartu
5 - 10 xBMAKH, Nepl HiX po3pizaTu ix. NpoTarom
LLbOro Yacy Temnepartypa M’aca BcepeauHi
36inbWKUTLCA HA 5 - 10°C.

JlonaTKOBI peuenTn Ta pekoMeHaauii woano
roTyBaHHA CTPaB Ha rpuni
HaBezleHi Ha Beb-canTi www.weber.com®.

0,64 cm

MpoaykTt ToBwWwMHA i/abo Maca | Mpnbnn3HUIt Yac rotyBaHHsA
- Ha rpuni
T
S | Crenik: dine, orysok TOBULMHA 2 CM 10 - 14 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
T )
= | abo aHTpekoT TOBWMHA 2,5 cM 14 - 16 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
g TOBUWMHA 2,5 - 3 cM 18 - 20 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
=
=R | Kebab Kybukm 2,5 - 3 cm 12 - 14 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
6ichbyprep abo koTneta TOBWMHA 2 CM 12 - 16 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
o BinbueHa 3 6apaHuHu TOBULMHA 3 CM 20 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
T
§ dine 3 HorM 1,4 - 1,6 kr 1 roanHa 30 xBuanH - 1 roguHa 40 XBUAWH,
g Medium (CepesHs Temneparypa)
,_'g Pebpa 3 m'acom 35 - 40 xeunuH, Medium (CepeaHs
Temneparypa)
BiabueHa: pebpo, dineniHa | ToBwmHa 2 - 2,5 cM 20 - 30 xBunuH, Medium (CepesHs
« | 4acTuHa abo nonatka Temneparypa)
I
§ dinenHa yactuHa, 6e3 TOBWMHA 2 - 2,5 cM 16 - 18 xBunuH, Medium (CepepHs
S | kicrok Temneparypa)
v Cocucku 28 - 32 xaunuH, Medium (CepesHs
Temnepartypa)
Kypsui rpyaku, 6e3 175r 12 - 14 xunuH, Medium (CepeaHs
KicTOK, 6e3 wkipu Temneparypa)
Ke6ab Kybukun 2,5 - 3 cm 14 - 16 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
= | KypKka, nonoeunHku 550 -675r 1-11/4 roantun, Medium (CepeaHs
g Temneparypa)
=
C | Wmartoukn kypku, dine 3 40 xBunuH, Medium (CepesHs Temnepatypa)
KicTKO /Kpuna
LLIMaToukuM KypKu, 40 - 50 xBuauH, Medium (CepeaHs
roMinku/crereHus 3 Temneparypa)
KiCTKOI
= | Puba, dine abo wmatoukn | ToswmHa 1 - 2,5 cm 8 - 10 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
£ TOBWMHA 2,5 - 3 c™M 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka
g Temnepatypa)
Q
5 | KpeseTku 2 - 5 xBuauH, High (Bucoka temnepatypa)
o
%’ Lina puba 450 r 15 - 20 xBunuH, Medium (CepeaHs
= 1 kr Temnepatypa)
3 20 - 30 xaunuH, Medium (CepesHs
& Temnepatypa)
Cnapxa 8 - 10 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
KykypyZa3a Ha KavaHi, 12 - 14 xsunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
oumieHa
KykypyZ3a Ha KayaHi, He 25 - 30 xaunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
oumieHa
Mpnbu: Meuepuui 12 - 15 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
Mpnbu: ApibHi neyepuui 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
5 Lunbynsa, ckubkm 0,64 cm 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
°
8 KapTonns, cknbku 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)

BaknaxaH, cKnbku
1,27 cm

10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)

Mepeub (Linui)

12 - 15 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)

Mepeub (4€TBEPTUHKN)

8 - 10 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)

LlykiHi, 1,27 cM

8 - 10 xsunuH, High (Bucoka temnepatypa)

LLykiHi (nonoBuHku)

12 - 14 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
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MOLLYK | YCYHEHHA HECIMPABHOCTEM

-

MPOBJIEMA

MEPEBIPKA

N

YCYHEHHA

EﬂeKTpM‘lHMﬁ rpuiib He BMUKAETbCA.

Yn nNpaBuabHO BCTAHOBIEHWI perynsTop
TemnepaTypu y Kopnyc rpuna?

Ym CBITUTLCA YEPBOHUI iHAMKATOP? Yn
NOBEPHY/N BU PYYKY perynatopa temnepaTtypu
3a FOAMHHMKOBOIO CTPiNKoto y nonoxeHHs HIGH
(Bucoka Temnepatypa)?

BUTArHITL Ta NOBTOPHO YCTAHOBITL PerynaTop.
A lMepw HiX NigKAYaT¥ rpuns Ao
eleKTpomepexi, NOBHICTIO YCTAHOBITb
perynatop temneparypu.

Yn € Hanpyra B Mepexi eNeKTPOXNBNEHHA?

MepeBipTe eNeKTPOXMBAEHHS.

AKwo npobnemun He BAAETLCA YCYHYTU 32 A0MNOMOrOI0 3aNpoONOHOBAHUX 3aX0/iB, 3BEPHITbCA A0 NpeacTtaBHUKA CnyxXbu niaTpumkn
KNi€HTIB y BawoMy perioHi. KOHTakTHa iHpopMauia HaBeaeHa Ha Beb-caiTi KoMnaHii. YBinaite Ha cant www.weber.com®.

TEXHIYHE ObCJTYTOBYBAHHA

YNCTKA

A NONEPEAXEHHSA: Mepw Hix
PO3MOYNHATY OUYMLLEHHS
enekTpuuHoro 6ap6ekio Weber®,
BUMKHIiTb npuctpin (OFF) Ta
3ayeKaunTe, lOKN BiH OXOJIOHeE.

PerynaTtop TemMnepatypu Ta Kabenb XUBNEHHSA
- CKOpMCTaVITECb Tennorw BOAOK 3 MUJIOM Ta
BOJIOrOt0 raHyipkoto. MpoTpiTh Ta NOBHICTIO
BUCYWITb AeTanl nepen BUKOPUCTAHHAM.

A TMONEPEAXEHHA: Ans
3anob6iraHHA ypaKeHH!o
eNIeKTPUYHUM CTPYMOM He
3aHyplONTe BUNKY, Kabenb,
HarpiBasbHUIA eNeMeHT Ta
perynatop temneparypu y Boay 4u
6ynb-AKy iHWY piguHy.

30BHilWHi NoBepXHi = OYUNCTUTbL TeMnIo BOAOIO 3
MWUJIOM, @ NOTIM MPOMUITE YNCTOK BOAOH.

A YBATA! He BUKOpUCTOBYITE
3acobu OnAa OuYULLEHHA AYXOBUX
wad, abpa3neHi 3acobu (ana
KYXHi), YUCTUNbHI 3acobum, wo
MIiCTATb LUTPYCOBi peYOBUHU, Ta
abpa3nBHi cepBeTKU ANA YNLLEHHSA
6apb6ekio.

A YBATA! He BUKOpUCTOBYITE
MeTaseBi WiTKN ONA YMLWEeHHA
rpuns. liMmatouku metany, fKi
MOXYTb BiiJlaMaTUCb Bij, Takoi
WiTKN, 34aTHi Npu3BecTn 0
KOPOTKOro 3aMUKaHHA Yy NPUCTPOI.

A PerynsapHo ouuwianTe niazoH.

PewiTka - 3arasbHe OUYULLEHHA PELWiTKN MOXHA

pO3noYMHaTK 0Apa3y No 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA

CcTpaBu. Bce we Tenay pewiTky cig, 04ncTuTn
CTaNeBoo LLiTKO.

[Micnsa Toro, Ak pewiTka 0OX0/0He, MOXHa peTesbHO
T NOYNCTUTKU CTANEBOIO LLITKO. 3HIMITb XONOA4HY
pewiTKy 3 rpuns Ta NnpoMuiTe ii BOAOI 3 MUIOM, a
NoTiM YNCTOI BOAOIO.

3a iHopMaL,ito MPo HAABHICTb PeLWwiTKK ANs 3aMiHn
3BEePHITbCA A0 npeacTaBHuKa Cnyxbu nigTpumkn
KNi€HTIB y BallOMy perioHi. KoHTakTHa iHdopMaLis
HaBeJeHa Ha Beb-canTi koMnaHii. YBiiAiTh Ha cant
www.weber.com®.

Ynoenwowuuit nigaoH - Komnaxis Weber
NPOMNOHYE 0AHOPA30BI NiAAOHM 3 HONBIU; TAKOXK
MOXHA BUCTE/INTU NMOBEPXHIO YSIOBAOUYOIO
nigaoHa antoMiHieBoo Gonbrot. s ounLLeHHs
Y/IOB/IIOIOYOrO NifL0HA MOMUITE NOro Temniow
BOAOI0 3 MUJIOM, A MOTIM MPOMUITE YNCTOIO
BOZOI0.

A PerynapHo ouuiianTe nigaoH.

BHYTpilWIHA NnoOBepXHA KpUWKU - MpoTpiTb
BHYTPILUHIO NOBEPXHIO BCE LLe Tenol KPULLKK
nanepoBMMU pyLHUKamu, Wwob Ha Hil He
3aNMLWIMBCA XUP. 3aIULWKM XUPY CXOXi HA Kpanni
hapbu.

He BMKOpUCTOBYITE 3aC0bU ANS YNCTKMU, LWLO
MiCTATb KUCNOTU, YaUT-CRipuT abo Kcunon.
Micna YNCTKKU peTenbHO NpPoMUITE BOAOIO.

WWW.WEBER.COM® ET2)




TEXHIYHE ObCJTYTOBYBAHHA

OUMILEHHA BHYTPIWHbLOI
YACTUHU NOCYAUNHN A4
FTOTYBAHHA

A NONEPEAXEHHS: Mepw Hix
PO3NOYMHATU OUYULLLEHHA
enekTpuuHoro bap6ekio Weber®,
BUMKHITb npuctpin (OFF) Ta
3aueKkaunTe, JOKU BiH OXONOHe.

A MONEPEAXEHHS: YHukante
HaKOMWYEHHA XUpy Ha pewiTui
i BcepeAnHi nocyauHn ans
rotyBaHHaA. Ana 3anobiraHHs
HAKOMUYEHHIO XUpy cnig,
YUCTUTU peLliTKy Ta NOCyAUHY
ONA TOTYBaHHA MiCNA KOXHOro
BUKOPUCTAHHA rpuns.
HeBMKOHaAHHA TeXHiYHOro
06CcnyroeyBaHHsA NpUCTPOLIO MOXKe
npu3BecTu A0 3aliMaHHA XUpy, aKe
MOXe CTaTu NMPUYNHOK 3HAYHUX
TpaBMm, cMepTi abo NOWKOAXKEHHS
MPUCTPOIO YM iIHWIKNX NpeaMeTiB.

1) Bia'epHanTe perynatop Temnepatypum i
kabenb XuBNeHHA. BizbMiTh perynsatop 3a
OCHOBY 3a PY4YKOI0 perynioBaHHs (a) Ta
BUTAMHITL Noro (b).

A YBATA! SKLLO TATHYTU perynsatop
3a py4YKy, BOHA MOXe BigipBaTtucs.
2)  O4YUCTUTb BHYTPILLHIO YaCTUHY NOCYANHUN ANA

roTyBaHHA NAaCTMACOBOO JIOMATKOW ANs
BUYUYEHHS 3QJIULLKIB XUPY.

A YBATA! ipoTtaHa onopa
HarpiBasibHOro efneMeHTa
HeobxigHa ansa 6e3neyHoi
ekcnnyaTtauii. Ii HasBHicTb
BUMAara€erbca BiANOBiAHUMU
NMOJIOXKEHHAMU Peryniodnx
opraHie. He 3HimanTe Lo onopy.

/A YBATA! He BUKOPUCTOBYITE
3acobu AnA ouULLEHHA AYXOBUX
wad, abpa3usHi 3acobu (ana
KYXHi), YACTUNbHI 3acobu, wo
MiCTATb LUTPYCOBi PEeYOBUHMU, Ta
abpa3uBHi cepBeTKU ANA YMLLEHHSA
HarpieasbHOro enemeHrta. He
BMKOPUCTOBYIUTE 3acobu ansa
YUCTKMU, L0 MICTATb KUCIIOTH,
yaut-cniput abo kcunon.

3) [llepeps BUKOPUCTAHHAM YCTAHOBITb perynstop
Temnepartypw i kKabenb KUBMEHHS HA MicLe.

A Tepuw HiX nigknyaTn rpunb
L0 eneKTpomepexi, NOBHICTIO
YCTaHOBITb perynatop
Temneparypwu.

Kpanni i xup, wo cTikaioTb, NOTPanasioTb

B Y/IOB/IOIOYMIA NiALOH Y BUCYBHOMY JIOTKY

(B HWXHIN YacTuHi rpuns). Komnawis Weber

NPOMNOHY€E OAHOPA30Bi NiAAOHW ANA Kpanenb, AKi
BCTAHOB/IOIOTb B Y/IOB/IOOUYUIA NiAA0H.

A MNONEPEOXEHHSA: Mepea
KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM rpuns
nepepipsanTe yNnoBAOWYMA NiAO0H
Ta HUXKHIO YACTUHY rpuns Ha
HafABHICTb XUPY, AKUA, MOXJIUBO,
HaKoMMuunBecsa Tam. Bunyuitb
HagMULOK Xupy. Lle no3BonuTtb
3anobirtm BUHUKHEHHIO nonym’a y
BMUCYBHOMY HMXHbOMY MiAAOHI.

A'Y BUNaaKy 3aiMaHHA XUpy
BMMKHITb NMPUCTPiN perynaTopom
TemMnepatypu Ta 3aJUMWIUTb
KPULLKY 3aKpUTOIO, J0KN NOAyMm’s
He 3racHe.

N




A YBATA! Lleii npoayKT npoiwoB BUNpobyBaHHA HA BiANOBiAHICTL NpaBMaaM TexHiku 6e3neku Ta
cepTudikoBaHUN AN BUKOPUCTAHHA Yy KpaiHi, Ae BiH npoaaeTbca. Koa KpaiHu 3a3HayeHun Ha
30BHIilLHIN ynakoBL,i.

[ns oTpumaHHs iHbopMauii Npo opuriHanbHi 3anacHi YacTuHu BUpobHULTBA Weber-Stephen Products Co. 3BepHiTbca Ao Biaainy
06CNyroByBaHHA KIEHTIB KOMMaHil.
A TONEPEAXEHHS: 3abopoHeHO peMOHTYBaTH byab-AKi KOMNOHeHTU 6e3 3BepHeHHA A0 Biaainy
obcnyroByBaHHA KNieHTiB KoMnaHii Weber-Stephen Products Co. HeBUKOHaHHA BUMOT, HaBeAeHUX
y nonepen)XeHHAX, MOXe NPU3BecTU A0 NoXexXi abo BUbyxy, AKi 34aTHI NOWKOAUTU OTOUYIOYi
npeameTn abo cTaT NPUUYNHOIO CEPMO3HUX TPAaBM abo cMepTi.
Lleit cuMBON O3HAuaE, WO NPOAYKT HE MOXKHA BUKUAATU pa3oM 3 NO6YTOBUM CMIiTTAM.
IHCTPYKLUIT 040 NpaBuUAbHOI yTUNi3aLii Lboro obnaaHaHHA B EBponi HaBeaeHi HA canTi
www.weber.com®. 3BepHiTbCA A0 iMNOpTepa BKa3aHOro AsA Bawoi KpaiHWU. 3a BiACYTHOCTI
Doctyny o IHTepHeTy 3BepHiITbCA A0 AuNepa, AKUIN HAAacTb BaM Ha3By, aapecy Ta TenedoH

I iMmnopTrepa.
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WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

PH: +43.7242.890 135.0

Main Fax: +43.7242.890 135.45
info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
Chaussee de Waterloo 200 Bte 3
Waterloosesteenweg 200 Bus 3
1640 St. Genesius Rode

BELGIUM

PH: 32.2.359.98.101]

GRAHAM SA/NV
Parc Industriel 21
1440 Wauthier-Braine
BELGIUM

PH: 32.2.367.1611

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.
U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

PH: +42.267.312.973

Main Fax: +42.267.750.897
info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC
Boegildsmindevej 23B

9400 Noerresundby

Denmark

PH: 45.99.36.30.10

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559, UAE

PH: +971 4 360 9256

Fax: +971 4 421 5263
ASJensen@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SARL
Parc d’activité des Bellevues

Le Hyde Park Immeuble “Le Picadilly”
16 Allée Rosa Luxembourg

95610 Ergany sur Oise

FRANCE

PH: 33.1.39.09.9000

For Baltic States please contact:
Weber-Stephen Nordic.

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GMBH
RheinstraBe 194

55128 Ingelheim

GERMANY

PH: +49.6132.8999.0

Main Fax: +49.6132.8999.69
info-de@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN HOLLAND B.V.
Tsjakemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

HOLLAND

PH: +31.513.4333.22

Main Fax: +31.513.4333.23
info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

PH: 354.58.58.900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street
Petach, Tikva 49001
ISRAEL

PH: 972.392.41119

MAGI & CO P.S.C.L. SIGNORI DEL BARBECUE

Via Masetti 14

40033 Casalecchio di Reno
Bologna

ITALY

PH: 39.051.613.3257

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.
Ul. Minerska 29 lok.1

04-506 Warszawa

POLSKA

PH: +48.22.392.04.69

Main Fax: +48.22.397.70.52
info-pl@weberstephen.com

GALACTEX OURDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng, SOUTH AFRICA

PH: 27.11.454.2369

For other Eastern Europe countries,
TURKEY, GREECE please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.,
info-de @weberstephen.com

1151 1] 9:4

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.

www.weber.com®

WEBER-STEPHEN IBERICA, S.R.L.
Av. Alcalde Barnils 64-68

Edificio A, 3°2°, 08190

Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

PH: 00.34.935.844.055

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

Switzerland

PH: +41.52.24402.50

Main Fax: +41.52.24402.59
info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS -
NORTHERN EUROPE REGION
The Four Columns

Broughton Hall Business Park
Skipton

North Yorkshire

BD23 3AE

United Kingdom

PH: 44.1756.6926001

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

PH: 847.934.5700

WEBER - STEPHEN Vostok LTD®
119270, office 105,

2/4 building 3, Luzhnetskaya
naberezhnaya Moscow

PH: +7 495 973 16 49

Main Fax: + 7 95 336 31 11
info-ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1037 Budapest, Montevide6 u. 2/b.

HUNGARY

PH: +36 70 / 70-89-813

ROSLER SLOVENIJA - MATIC STROPNIK
Rajspova ul.22, 2250 Ptuj, SLO
SLOVENIA/CROATIA

PH: +386 2 749 38 62

For Republic of Ireland please contact:
Weber-Stephen Products - Northern Europe
Region
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